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This operation manual contains important information which you should read carefully before using your microwave oven.
Important: There may be a serious risk to health if this operation manual is not followed or if the oven is modified so that it operates with the door open.

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktorymi nalezy sie zapoznac przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukgji lub doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych drzwiczkach moze
by¢ przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuTd 10 £yxelpidio Aerroupyiag mepiéel onpavTikéG Mnpo@opieg, Tic omoieg Ba mpémet va SlaBAcETe MPOCEKTIK TIPIV T XPr0N TOU QOUPVOU
UIKPOKUPATWV.
InpavTiké: Evoéyetal va umdpgel coBapdc kivbuvog yia Ty uyeia, av Sev akohouBroeTe auTd To eyxelpidio Aerroupyiag, fj av tpomromoinei o poupvog
£101 WOTE va AEITOUPYEL LE TNV TOPTA AVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo pecice pozoro preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali pecico predelate tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno $koduje vasemu zdravju.

Tento navod k obsluze obsahuje dilezité informace, které byste si méli pozomé precist pied pouzitim této mikrovinné trouby.
Duilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto navodu k obsluze nebo se mikrovinna trouba upravi tak, ze bude moci pracovat s otevienymi dvefmi,
mize dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

GO

Tento navod na obsluhu obsahuje dolezité informacie, ktoré by ste si mali pred pouzitim mikrovinnej riry pozorne precitat.
Dalezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode na poutitie, ako aj akykolvek zdsah, ktory dovoluje prevadzkovanie rdry s otvorenymi
dvierkami, moZe viest k zavaznému poskodeniu zdravia os6b.

Akezelési itmutatd fontos informéciokat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a mikrohulldmd siit hasznélata el6tt!
Fontos: A jelen kezelési Utmutato eldirdsainak be nem tartdsaval, illetve a mikrohulldmd siitd nyitott ajtaji miikodését lehetévé tevé modositésaval stlyos
egészségkarosodasi kockazatot vallal!

®

Ll iHCTpyKLiA 3 excrnyaTavii MicTUTb Baxney iHbopMaLio, Aky Bam crif yBaHO NpoumMTaTie, MEpLU HiX PO3MoYaTI eKcrinyaTaLiio MIKpOXBUTbOBOI Mevi.
BanmBo: Hacnizkom HeROTPIUMaHHA BKa3iBOK, HaBeZeHuX y Liilt IHCTPYKLIT 3 ekcrinyataLi, a Takox mogudikaLyi neui 3 meToto ii ekcnnyatalyi 3 BigunHeHIMN
[BEpLATAMY MOXe OyTIN CEPII03HNIA PU3VK 1A 310POB'A.

®

Silietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu krasns lietosanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietoanas instrukcijas neievérosana vai krsns parveidosana t, lai ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.

®

Siame valdymo vadove rasite svarbia informacija, kuria, prie$ naudodamiesi mikrobangy krosnele, turite atidziai perskaityti.
Svarbu: Jiisy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite Siuo valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

®

Kéesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma mikrolaineahju kasutamist téhelepanelikult labi lugeda.
Tahtis: kéesoleva juhendi eiramine vdi ahju muutmine selliselt, et see td6tab ka avatud ukse korral, véib kujutada tervisele tdsist ohtu.

®

ToBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeta ChibPka MHPOPMALIWA, KOATO TPAGBA Aa NPOYETETE BHUMATENHO, PEAY Aa 3aM0ouHeTe Aa u3nonsgare Bawara
MIKPOBBIHOBA ypHa.
BaKHO: MOXe /1 Ma CEpUO3eH PUCK 3a 34PABETO, aKO He Ce CNa3Ba HACTOALLAT MHCTPYKLWA Wik GypHara e npenpaseHa Taka, Ye Aa pabot 1 npu
0TBOPEHa BparTa.

®

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisé poate duce la rénirea
utilizatorului.

[3Taf HCTPYKLIbIA Na 3KCMNyaTaLlbli 3MALLYae BaxHYH0 iHGapMaLblio, AKyto HeabxopHa yBaxniBa MpaybiTaLib Nepaj BblkapbiCTOYBaHHEM MikpaxBaneBaii neybl.
YBara: Balua 35apoye Moxa nagseprHyLiLia Cyp'&3Haii pbi3biLipl, Kani r3Tas iHCTPYKLIbiA He BblkaHOYBaeLILa, abo neuy npatlye 3 afKPbiTbiMi A3BAPbIMA.
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Attention:
Your product is
marked with this
symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household waste.
There is a separate
collection
system for these
products.

—
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1.In the European Union

~

A. Information on Disposal for Users
(private households)

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dust bin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product free
of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or accumulators,
please dispose of these separately beforehand according to local requirements.
By disposing of this product correctly you will help ensure that the waste
undergoes the necessary treatment, recovery and recycling and thus prevent
potential negative effects on the environment and human health which could
otherwise arise due to inappropriate waste handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and ask
for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned free
of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product. Further
collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or www.sens.
ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:

Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back of
the product. You might be charged for the costs arising from take-back and
recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by your
local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard of this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

-
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Model name:

R-28ST

AC Line Voltage 1230V, 50 Hz single phase
Distribution line fuse/circuit breaker :10A
AC Power required: ~ Microwave :1250W
Output power: Microwave :800 W (IEC 60705)
Off Mode (Energy Save Mode) :less than 1,0W
Microwave Frequency : 2450 MHz*(Group 2/Class B)
Outside Dimensions (W) x (H) x (D)** mm 1485 x 287 x 410
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)*** mm :314x231.5x349
Oven Capacity : 23 litres***
Turntable 19270 mm
Weight rapprox. 13 kg
Oven lamp :25W/230-240V

*  This product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.
Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic
radiation for the heat treatment of food.
Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

** The depth does not include the door opening handle.

*** Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is
less.

AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND
SPECIFICATIONS WITHOUT NOTICE.
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Hub (inside)

14. Turntable —
(glass)

16. Coupling — 15. Turntable

support

NOTES:

OVEN

Door handle

Oven lamp

Door hinges

Door safety latches

Door

Door seals and sealing surfaces
Turntable motor shaft

Oven cavity

Control Panel

10. Waveguide cover (DO NOT REMOVE)
11. Power supply cord

12. Ventilation openings

13. Outer cabinet

PNoOoUwmAEWN=
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ACCESSORIES:

Check to make sure the following accessories are
provided:

(14) Turntable (15) Turntable support (16) Coupling
Place the coupling into the turntable motor shaft
and then place the turntable support in the centre
of the oven floor so that it can freely rotate around
the coupling. Place the turntable onto the turntable
support so that it locates firmly into the coupling.
To avoid turntable damage, ensure dishes and
containers are lifted clear of the turntable rim when
removing them from the oven.

NOTE: When you order accessories, please mention
two items: part name and model name to your
dealer or SHARP authorised service agent.

+ The waveguide cover is fragile. Care should be taken when cleaning inside the oven to ensure that it is not

damaged.

» Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough,
even cooking. A badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the

oven.

+ Allfood and containers of food are always placed on the turntable for cooking.
+ The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the

oven. This does not affect cooking performance.

GB-3
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Auto Menu
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1. DIGITAL DISPLAY and INDICATORS
Microwave indicator

Grill indicator (not activated for this
model)

High heat indicator
Low heat indicator
@ Clock indicator

Child lock indicator

Auto menu indicator
@ Weight indicator

(MU miliilitre indicator
2. Auto Menu options
A1:Reheat
A2: Fresh vegetables
A3:Fish
A4: Meat
A5: Pasta
A6: Boiled potato & Jacket potato
A7: Chilled Pizza
A8: Soup
Auto Menu button
TIME DEFROST button
STOP button
ENTRY dial
Rotate to enter the cooking time, time, power
level, weight and select auto menu

9
7. MICROWAVE button
8. WEIGHT DEFROST button
9. CLOCK SET/ DELAY START button

10. START/ +1min button

onPw



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

To avoid the danger of fire.

The microwave oven should not be left unattended
during operation. Power levels that are too high,
or cooking times that are too long, may overheat
foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop
only. It is not designed to be built into a kitchen unit.
Do not place the oven in a cabinet.

The electrical outlet must be readily accessible so that
the unit can be unplugged easily in an emergency.
The AC power supply must be 230V, 50Hz, with a
minimum 10A distribution line fuse, or a minimum
10A distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance should
be provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated.
For example, close to a conventional oven.

Do not install the oven in an area of high humidity or
where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the
oven and keep the door closed in order to stifle
any flames.

Use only microwave-safe containers and utensils.
See Page GB-14. Utensils should be checked
to ensure that they are suitable for use in
microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

Clean the waveguide cover, the oven cavity,
the turntable and turntable support after use.
These must be dry and free from grease. Built-
up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or
ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food
and food packages. Arcing on metallic surfaces may
cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep
frying. The temperature cannot be controlled and the
oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave
popcorn makers.

Do not store food or any other items inside the oven.
Check the settings after you start the oven to ensure
the oven is operating as desired.

To avoid overheating and fire, special care must be
taken when cooking or reheating foods with a high
sugar or fat content, for example, Sausage rolls, Pies
or Christmas pudding.

See the corresponding hints in the operation manual.

To avoid the possibility of injury

WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or

malfunctioning. Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and safety door latches; check to
make sure they are not broken or loose.

c) The door seals and sealing surfaces; ensure that
they have not been damaged.

d) Inside the oven cavity or on the door; make
sure there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a

competent person.

Never adjust , repair or modify the oven yourself.

It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation

which involves the removal of a cover which gives

protection against exposure to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter
the door safety latches in any way. Do not operate the
oven if there is an object between the door seals and
sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the
door seals and adjacent parts. Clean the oven at
regular intervals and remove any food deposits.
Follow the instructions for "Care and Cleaning"
on page GB-15. Failure to maintain the oven in a
clean condition could lead to a deterioration of
the surface that could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their
doctor or the manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock

Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of a
spill, turn off and unplug the oven immediately, and
call an authorised SHARP service agent.

Do not immerse the power supply cord or plug in
water or any other liquid.

Do not let the power supply cord hang over the edge
of a table or work surface.

GB-5
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Keep the power supply cord away from heated
surfaces, including the rear of the oven.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not an electrician authorised by
SHARP to do so. If the oven lamp fails, please consult
your dealer or an authorised SHARP service agent.

If the power supply cord of this appliance is damaged,
it must be replaced with a special cord.

The exchange must be made by an authorised SHARP
service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden
boiling:

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable
to explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

Never use sealed containers. Remove seals and lids
before use. Sealed containers can explode due to a
build up of pressure even after the oven has been
turned off.

Take care when microwaving liquids. Use a wide
mouthed container to allow bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked containers
such as baby bottles, as this may result in the
contents erupting from the container when
heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and

possible scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar utensil
(not metal) into the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven
at the end of cooking time to prevent delayed
eruptive boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages
and fruit before cooking, or they may explode.
To avoid the possibility of burns

WARNING: The contents of feeding bottles and
baby food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

Use pot holders or oven gloves when removing
food from the oven to prevent burns.

Always open containers, popcorn makers, oven
cooking bags, etc., away from the face and hands to
avoid steam burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature and
stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies,
children or the elderly. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.
Temperature of the container is not a true indication
of the temperature of the food or drink; always check
the food temperature.

Always stand back from the oven door when opening
it to avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release
steam and avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them
burning themselves.

To avoid misuse by children

WARNING: Only allow children aged from 8 years
and above to use the oven without supervision
when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe
way and understands the hazards of improper
use. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play

with the oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety

instructions: use of pot holders, careful removal of

food coverings; paying special attention to packaging

(e.g. self-heating materials) designed to make food

crisp, as they may be extra hot.

Other warnings

Never modify the oven in any way.

Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household

and similar applications such as:

. staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

« farm houses;

+ by clients in hotels, motels and other residential
environments;

+ bed and breakfast type environments.

This oven is for home food preparation only and may

only be used for cooking food. It is not suitable for

commercial or laboratory use.

To promote trouble-free use of your oven and

avoid damage.

Never operate the oven when it is empty. When using

a browning dish or self-heating material, always place

a heat-resistant insulator such as a porcelain plate

under it to prevent damage to the turntable and

turntable support due to heat stress. The preheating

time specified in the dishes instructions must not be

exceeded.

Do not use metal utensils, which reflect microwaves

and may cause electrical arcing. Do not put cans in

the oven.
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Use only the turntable and the turntable support

designed for this oven. Do not operate the oven

without the turntable.

To prevent the turntable from breaking:

(a) Before cleaning the turntable with water, leave
the turntable to cool.

(b) Do not put hot foods or hot utensils on a cold
turntable.

(c) Do not put cold foods or cold utensils on a hot
turntable.

Do not place anything on the outer cabinet during

operation.

1. Remove all packing materials from the inside of
the oven cavity and remove any protective film
found on the microwave oven cabinet surface.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place the oven on a secure, level surface, strong
enough to take the oven weight, plus the heaviest
item likely to be cooked in the oven. Do not place
the oven in a cabinet.

4. Select a level surface that provide enough open
space for the intake and/or outlet vents.
The rear surface of appliance shall be placed
against a wall.

+ The minimum installation height is 85 cm.

« A minimum space of 20 cm is required between
the oven and any adjacent walls.

Leave a minimum space of 30 cm above the oven.
Do not remove the feet from the bottom of the
oven.

Blocking the intake and/or outlet openings can
damage the oven.

Place the oven as far away from radios and TV
as possible. Operation of microwave oven may
cause interference to your radio or TV reception.

@

NOTE:

If you are unsure how to connect your oven, please
consult an authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept
any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the correct electrical
connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on
the oven walls or around the door seals and sealing
surfaces. This is a normal occurrence and is not an
indication of microwave leakage or a malfunction.

7
/

5. Securely connect the plug of the oven to a standard
earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING: Do not place the oven where heat,
moisture or high humidity are generated, (for
example, near or above a conventional oven) or near
combustible materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

Plug in the oven. The oven display will display: “0:00", an audible signal will sound once.
This model has a clock function and the oven uses less than 1,0 W in stand by mode.

To set the clock, see next page.

GB-7
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Your oven has a 24 hour clock mode.

1. Press the CLOCK SET/ DELAY START button once. The hour figure will flash and the clock indicator will light up.

2. Rotate the ENTRY dial until the correct hour is displayed, the input time should be within 0-23.

3. Press the CLOCK SET/ DELAY START button, the minute figure will flash.

4. Set the minutes. Rotate the ENTRY dial until the correct minutes are displayed, the input time should be
within 0-59.

5. Press the CLOCK SET/ DELAY START button to start the clock. The icon “:" of the digital time will be flashing
on the display and the clock indicator will disappear.

NOTES:

If the clock is set, when cooking is complete, the display will show the correct time of day. If the clock has not
been set, the display will show "0:00".

To check the time of day during a cooking process, press CLOCK SET/ DELAY START button and the LED will
display the time of day for 2-3 seconds. This does not affect the cooking process.

In the process of clock setting, if the STOP button is pressed, the oven will go back to the former setting.

If the electrical power supply to your microwave oven is interrupted, the display will intermittently show
"0:00" after the power is reinstated. If this occurs during cooking, the programme will be erased. The time of
day will also be erased.

Your oven has 5 power levels and to set the power follow the instruction below:

To set the power level LED Display Microwave Power

Press the MICROWAVE button once, P 100 will be
displayed and at the same time the microwave
indicator and high heat indicator will light up on
the display.

Rotate the ENTRY dial to change the power level
until the oven indicates the desired level.

Press the MICROWAVE button to confirm the
setting, enter the cooking time and then press the
START/+1min button (> +1mn) to start the oven.
To check the power level during cooking, press the
MICROWAVE button ( ), the current power
level will be displayed for 4 seconds. The oven will
continue to count down although the display will
show the power level.

HIGH =100 %

MEDIUM HIGH =80 %

MEDIUM =50 %

MEDIUM LOW =30 %

LOW=10%

Generally the following recommendations apply:

P100 - (HIGH output = 800 W) used for fast cooking P50 - (MEDIUM output = 400 W) for dense foods
or reheating e.g. for casseroles, hot beverages, which require a long cooking time when cooked
vegetables etc. conventionally, e.g. beef casserole, it is advisable to
P80 - (MEDIUM HIGH output =640 W ) used for longer use this power setting to ensure the meat will be
cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf tender.

and plated meals, also for sensitive dishes such as P30 - (MEDIUM LOW output = 240 W Defrost setting)
sponge cakes. At this reduced setting, the food will to defrost, select this power setting, to ensure that
cook evenly without over cooking at the sides. the dish defrosts evenly. This setting is also ideal for

simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg
custard.

P10 - (LOW output = 80 W) For gentle defrosting, e.g.
cream gateaux or pastry.
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Opening the door:

To open the oven door, pull the door handle.

Starting the oven:

Prepare and place food in a suitable container onto the turntable or place directly onto the

turntable. Close the door and press the START/+1min button after selecting the desired <D+1”‘"

cooking mode. O
Once the cooking programme has been set and the START/+1min button is not pressed in 5

minutes, the setting will be cancelled.

The START/+1min button must be pressed to continue cooking if the door is opened during

cooking. The audible signal sounds once by efficient press, inefficient press will be no response.

Use the STOP button to:

1. Erase a mistake during programming. STOP
2. Stop the oven temporarily during cooking.
3. Cancel a programme during cooking, press the STOP button twice.

4. To set and to cancel the child lock (refer to page GB-11).

Your oven can be programmed for up to 95 minutes (95:00).

The input unit of cooking (defrosting) time varies from 5 | Cooking Time Increasing Unit
seconds to 5 minutes. It depends on the total length of | 0-1 minutes 5 seconds
the cooking (defrosting) time as shown on the table. 1-5 minutes 10 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
30-95 minutes 5 minutes

MANUAL COOKING/ MANUAL DEFROSTING

« Enter the cooking time and use microwave power levels P100 to P10 to cook or defrost (refer to page GB-8).
«  Stir or turn the food, where possible, 2 - 3 times during cooking.

« After cooking, cover the food and leave to stand, where recommended.

«  After defrosting, cover the food in foil and leave to stand until thoroughly defrosted.

Example:

To cook 2 minutes and 30 seconds on P80 (80%) microwave power.

1. Press the 2. Rotate the ENTRY 3. Press the 4. Enter the cooking 5. Press the START/
MICROWAVE dial to select the MICROWAVE time by rotating +1min button to
button. power level for P80.  button to the ENTRY dial. start cooking. (The
P100 will be 7 confirm the 7 display will count
displayed. setting. down through the set

cooking time.)
= EUEg
[ R I
/ (RN
NOTE:

«  When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise.

-+ If the door is opened during cooking/defrosting to stir or turn over food, the cooking time on the display
stops automatically. The cooking/ defrosting time starts to count down again when the door is closed and
the START/+1min button is pressed.

«  When cooking/defrosting is complete, the time of day will reappear on the display, if the clock has been set.

- If you wish to know the power level during cooking, press the MICROWAVE button. The current power level
will displayed for 4 seconds.
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1. SEQUENCE COOKING

This function allows you to cook using up to 3 different stages which can include manual cooking time and
mode and/ or time defrost as well as weight defrost function. Once programmed there is no need to interfere
with the cooking operation as the oven will automatically move onto the next stage. An audible signal will
sound once after the first stage. If one stage is defrosting, it should be in the first stage of sequence cooking.

NOTE: Auto menu cannot be set as one of the multiple sequences.

Example: If you want to cook food for 20 minutes on P100 microwave power and then for 5 minutes with
P80 microwave power. The steps are as follows:

- 1. Press the MICROWAVE button, P100 will appear in the LED display.

- 2. Press the MICROWAVE button once more to confirm the setting.

- 3. Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “20:00” minutes.

- 4. Press the MICROWAVE button, P100 will appear in the LED display.

- 5. Rotate the ENTRY dial to select the microwave power to P80.

- 6. Press the MICROWAVE button once more to confirm the setting.

- 7. Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “5:00” minutes.

- 8. Press the START/+1min button to start cooking.

2. +1min FUNCTION (Auto minute)

Direct start

You can directly start cooking on P100 microwave power level for 1 minute by pressing the START/ +1min
button. The cooking process will start immediately and each time the button is pressed this will increase the
cooking time by 1 minute.

NOTE: The cooking time may be extended to a maximum of 95 minutes.

3. DELAY START
DELAY START cooking allows you to program the oven to start cooking at a point later in the day.
Before setting, make sure the clock is set to the correct time of day.

Example:

Follow the example below for starting the microwave automatically at a later point of time for 7 minutes on

P80. The maximum time-delay is 23 hours and 59 minutes.

-1) Press the MICROWAVE button. P100 will be displayed.

- 2) Rotate the ENTRY dial to select the microwave power level to P80.

-3) Press the MICROWAVE button once more to confirm the setting.

- 4) Enter the cooking time by rotating the ENTRY dial until the display show “7:00” minutes.

After the above steps, please do not press START/+1min button.

-5) Press the CLOCK SET/ DELAY START button. The display will show the current time and the hours figure
will flash. Moreover the clock indicator will light up.

-6) Rotate the ENTRY dial to set the hour of the desired start time for cooking.

The input time should be within 0-23.

-7) Press CLOCK SET/ DELAY START button and the minutes figure will flash.

- 8) Rotate the ENTRY dial to set the minutes of the desired start time for cooking.
The input time should be within 0-59 minutes.

-9) Press the START/+1min button to confirm the setting for the delay start. The clock indicator will
flash. When the pre-programmed time arrives, an audible signal will sound twice and the oven starts
automatically for 7 minutes on P80. At the same time the clock indicator will disappear and the microwave
indicator and high heat indicator will appear on the display.
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4. CHILD LOCK:
Use to prevent unsupervised operation of the oven by little children. In child lock state
a. To set the CHILD LOCK:

Press and hold the STOP button for 3 seconds until the display will show:

b. To cancel the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP button for 3 seconds until a long beep sound.

WEIGHT DEFROST

The microwave oven is pre-programmed with a time and power level so that the following food is defrosted
easily: Pork, beef and chicken. The weight range for this food is from 100 g - 2000 g in 100 g steps.

Follow the example below for details on how to operate these functions.

Example: To defrost a Meat joint weighing 1,2kg using WEIGHT DEFROST.

Place the meat in a flan dish or microwave oven defrost rack on the turntable.

1. Press the WEIGHT DEFROST 2. Enter the desired weight by 3. Press the START/+1min button to
button. rotating the ENTRY dial until the start defrosting.
display shows: (The display will count down

through defrosting time)

NOTE:

« Frozen foods are defrosted from -18°C.

- Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quiality.

« If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the
areas from becoming warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

« Food weight should be rounded up to the nearest 100 g, for example, 650 g to 700 g.

« After defrosting the audible signal will sounds five times and the LED will then display time of day, if the
clock has been set. If the clock has not been set, the display will only show "0:00" when defrosting is
complete.
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TIME DEFROST
This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the
food type. Follow the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:05 — 95:00.

Example: To defrost the food for 10 minutes.

1. Press the TIME DEFROST 2. Enter the cooking time by 3. Press the START/+1min button to
button. rotating the ENTRY dial until the start defrosting.
display shows 10:00 (The display will count down
through defrosting time)
=<} 5] =<} D

]
!

=~
R}
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Notes for Time Defrost:

« The preset microwave power level can not be changed.

« Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quality.

« If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the
areas from becoming warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

+ After defrosting the audible signal will sounds five times and the LED will then display time of day, if the
clock has been set. If the clock has not been set, the display will only show "0:00" when defrosting is
complete.

LA

The AUTO MENU programmes automatically work out the correct cooking mode and cooking time of the foods
(details on page GB-13). Follow the example below for details on how to operate this function.

Example: To cook fish with a weight of 250 g by using the AUTO MENU function.

1. Press the 2. Rotate the ENTRY 3. Press the 4. Enter the desired 5. Press the START/
AUTO MENU dial to select the AUTO MENU weight by rotating +1min button to start
button. desired auto menu. button to the ENTRY dial. cooking.

A-1 will be Va confirm the Va (The display will count
displayed setting. down through the set
cooking time.)

NOTES:

« The weight or quantity (in ml for soup) of the food can be input by rotating the ENTRY dial until the desired
weight/quantity ('g’ or ‘ML will light up) is displayed. Enter the weight of the food only. Do not include the
weight of the container.

For food weighing more or less than the weights/quantities given in the AUTO MENU chart on page GB-13
cook by manual operation.
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Auto Menu Display | Cooking WEIGHT/ PORTION / Procedure
method UTENSILS
Reheat A-1 | 100% Micro |200 g, 400 g, 6009 Put the pre-cooked food on a plate. Use vented
Dinner Plate (initial temp. 5°C) microwave cling film or a suitable lid to cover
(pre-cooked Plate and vented microwave |the plate. Place the plate in the centre of the
food e.g. meat, cling film or suitable lid turntable. Stir after cooking.
vegetable and
garnishes)
Fresh vegetables A-2 | 100% Micro |200 g, 300 g,400g Cut, chop or slice fresh vegetables into even
e.g. Cauliflower, (initial temp 20°C) sized pieces. Place the fresh vegetables in a
carrots, broccoli, Bowl and lid suitable container. Place on the turntable. Add
fennel, leek, the required amount of water (1 tbsp per 100 g).
pepper, courgettes Cover with a lid. Stir after cooking and let the food
etc. stand for approx. 2 minutes.
Fish A-3 |80% Micro |2509,3509,4509g Place in a single layer in a flan dish. Use vented
(fish fillet) (initial temp. 20°C) microwave cling film or a suitable lid to cover.
Flan dish and vented
microwave cling film or
suitable lid
Meat A-4 | 100% Micro |250g,3509,450g Cut the meat into small stripes and placeitina
(boneless meat e.g. (initial temp 20°C) flan dish. Use vented microwave cling film or a
beef, lamb, pork or Flan dish and vented suitable lid to cover the flan dish. Place the flan
poultry) microwave cling film or dish in the centre of the turntable.
suitable lid
Pasta A-5 |80% Micro |Pasta  Water Place pasta in an appropriate sized bowl and add
(dried pasta e.g. 509  450ml the water. Do not cover. Place the bowl in the
Fussili,Farfalle, 100g 800 ml centre of the turntable.
Rigatoni) (initial temp. for the water: After cooking, stir well and stand for 2 minutes
20°C) before draining.
Big and wide bowl
Boiled Potato & A-6 | 100% Micro |200 g, 4009 600g Boiled Potatoes: Peel the potatoes and cut them
Jacket Potatoes (initial temp. 20°C) into similar sized pieces.
Bowl and lid Place the potatoes into a bowl. Add 1tbsp water
per 100 g, add a little salt and cover the bowl with
a lid. After cooking, allow to stand for approx. 2
minutes before serving. Jacked Potatoes: Choose
potatoes of similar size and wash them to put
them on the glass turntable. After cooking, allow
to stand for approx. 5 minutes before serving.
Chilled Pizza A-7 [100% Micro {200g,400g Place the pizza on a plate in the centre of the
(initial temp. 5°C) turntable.
Plate Do not cover.
Soup A-8 | 100% Micro |200 ml, 400 ml Place the cups on the turntable and stir after
(initial temp. 5°C) cooking.
Cups (200 ml per cup)
NOTES:

« The final temperature will vary according to the initial food temperature. Check food is piping hot after cooking.
If necessary, you can extend the cooking manually.
« The results when using auto cook depend on variances such as the shape and size of the food and your
personal preference as regards cooking results. If you are not satisfied with the programmed result, please
adjust the cooking time to match your requirement.
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To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

newspaper

Cookware Microwave | Comments
Safe

Aluminium foil v/X Small pieces of aluminium foil can be used to shield food from

Foil Containers overheating. Keep foil at least 2 cm from the oven walls, as arcing
may occur.

Foil containers are not recommended unless specified by the
manufacturer, e.g. Microfoil ®, follow instructions carefully.

Browning dishes v Always follow the manufacturers instructions.

Do not exceed heating times given. Be very careful as these dishes
become very hot.

China and ceramics v/X Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are usually
suitable, except for those with metallic decoration.

Glassware e.g. Pyrex © v Care should be taken if using fine glassware as it can break or crack
if heated suddenly.

Metal X It is not recommended to use metal cookware as it will arc, which
can lead to fire.

Plastic/Polystyrene e.g fast v Care must be taken as some containers warp, melt or discolour at

food containers high temperatures.

Cling film v It should not touch the food and must be pierced to let the steam
escape.

Freezer/Roasting bags v Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are suitable for
microwave use. Do not use plastic or metal ties, as they may melt or
catch fire due to the metal‘arcing’

Paper - Plates, cups and v Only use for warming or to absorb moisture.

kitchen paper Care must be taken as overheating may cause fire.

Straw and wooden v Always attend the oven when using these materials as overheating

Containers may cause fire.

Recycled paper and X May contain extracts of metal which will cause ‘arcing’and may lead

to fire.

/\ WARNING:

ignition.

When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of
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CAUTION: DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS, ABRASIVE,
HARSH CLEANERS, ANY THAT CONTAIN SODIUM
HYDROXIDE OR SCOURING PADS ON ANY PART OF
YOUR MICROWAVE OVEN.

CLEAN THE OVEN AT REGULAR INTERVALS AND
REMOVE ANY FOOD DEPOSITS - Keep the oven
clean, or the oven could lead to a deterioration of
the surface. This could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Oven exterior

The outside of your oven can be cleaned easily with
mild soap and water. Make sure the soap is wiped off
with a moist cloth, and dry the exterior with a soft
towel.

Control panel

Open the door before cleaning to de-activate the
control panel. Care should be taken in cleaning the
control panel. Using a cloth dampened with water
only, gently wipe the panel until it becomes clean.
Avoid using excessive amounts of water. Do not use
any sort of chemical or abrasive cleaner.

Oven Interior

1. For cleaning, wipe any splatters or spills with a soft
damp cloth or sponge after each use while the oven is
still warm. For heavier spills, use a mild soap and wipe
several times with a damp cloth until all residues are
removed. Do not remove the waveguide cover.

2. Make sure that mild soap or water does not
penetrate the small vents in the walls which may
cause damage to the oven.

3. Do not use spray type cleaners on the oven interior.
Keep the waveguide cover clean at all times.

The waveguide cover is constructed from a fragile
material and should be cleaned with care (follow the
cleaning instructions above).

NOTE: Excessive soaking may cause disintegration of
the waveguide cover.

The waveguide cover is a consumable part and
without regular cleaning, will need to be replaced.

Turntable and Turntable support

Remove the turntable and turntable support from the
oven.

Wash the turntable and turntable support in mild
soapy water. Dry with a soft cloth. Both the turntable
and the turntable support are dishwasher safe.

Door

To remove all trace of dirt, regularly clean both sides
of the door, the door seals and adjacent parts with a
soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaner.

NOTE: A steam cleaner should not be used.

Cleaning tip - For easier cleaning of your oven:

Place half a lemon in a bowl, add 300ml (1/2 pint) water and heat on 100% for 10 -12 minutes.

Wipe the oven clean using a soft, dry cloth.
IMPORTANT:

« Close the door after cooking / defrosting. Please note that the light will remain on for 10 minutes when the
door is open, this is for safety reason to remind you to close the door.

« If you cook the food over the standard time with only P100 (800 W), the power of the oven will lower auto-
matically to avoid overheating. (The microwave power level will be reduced).

Cooking Mode

Standard time

Microwave P100

30 minutes
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Uwaga:
Panstwa produkt
jest oznaczony
tym symbolem.
Oznacza on,
ze zuzytych
urzadzen elek-
trycznych i elek-
tronicznych nie
mozna taczy¢ ze
zwyktymi odpada-
mi z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktow
istnieje oddzielny

system zbiorki
odpadéw.

a N

A. Informacje dla uzytkownikow
(prywatnych gospodarstw domowych) dotyczace
usuwania odpadow

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jesli chcg Panstwo usungc to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwyktych

pojemnikéw na $mieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwaé oddzielnie, zgodnie

z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzysku i

recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkowskich prywatne

gospodarstwa domowe na terenie krajow UE moga bezptatnie* zwracac zuzyty

sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadéw.

W niektdrych krajach* mozna bezptatnie zwrdci¢ stary produkt do lokalnych punktéw

sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupig Paristwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub aku-

mulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych przepiséw.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposoéb, pomoga Panstwo

zapewni¢, ze odpady zostana poddane przetworzeniu, odzyskowi i recyklingo-

wi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska

naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby mie¢ miej-

sce na skutek niewfasciwej obrébki odpadoéw.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat prawidtowej metody

pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna bezptat-

nie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy produkt.

Szczegodty na temat punktéw zbidrki odpaddw sa wymienione na stronie:

www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych dotyczace
usuwania odpadoéw

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierzajg go
Panstwo usunac:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry poinformuje o mozli-
wosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Painstwo musieli ponies¢ koszty zwrotu
i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach)
mozna zwréci¢ do lokalnych punktow zbidrki odpadow.

W Hiszpanii: W celu usunigcia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie sie
wyznaczonym punktem systemu zbiérki odpaddéw lub wtadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczeg6towych informacji na temat prawidtowej metody
@zbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wladzami lokalnymi. J
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Instrukcja obstugi

INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI URZADZENIAMI

SPIS TRESCI

DANE TECHNICZNE

KUCHENKA | JEJ WYPOSAZENIE
PANEL STEROWANIA

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

INSTALACJA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY

USTAWIENIE ZEGARA

POZIOMY MOCY MIKROFAL

[V, ]
© ©®ONNNRWNN

STEROWANIE RECZNE
TRYB PRACY Z MIKROFALAMI

o

INNE UZYTECZNE FUNKCJE

PROGRAMY ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI

10-11
1

PROGRAMY ROZMRAZANIA WEDLUG CZASU

12

PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

12

TABELA PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

13

PRZYDATNE NACZYNIA

14

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

15

ADRESY AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

15

?
I

Typ kuchenki:

R-28ST

Napiecie zasilajace
Bezpiecznik/wytacznik automatyczny
Wymagana moc wejsciowa: Mikrofale
Moc wyjsciowa: Mikrofale
Tryb wylaczenia (oszczedzania energii)
Czestotliwos¢ mikrofal
Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) X (gh.)** mm
Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt.)*** mm
Pojemnos¢ kuchenki
Talerz obrotowy
Ciezar
Lampka oswietleniowa

:230V /50 Hz, prad zmienny jednofazowy
:10A

:1250 W

:800 W (IEC 60705)

:mniej niz 1,0 W

: 2450 MHz* (grupa 2/klasa B)
1485 x 287 x410
:314x231.5x349

: 23 litry***

19270 mm

:ok. 13 kg

:25W/230-240V

*  Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.

Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy 2 i klasy B.

Przynalezno$¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposéb zamierzony generuje fale radiowe stuzace do

podgrzewania jedzenia.

Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac w gospodarstwach domowych.

**  Glebokos¢ bez uchwytu do otwierania drzwiczek.

*** Pojemnos$¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci komory

operacyjnej. Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE PRAWO

DO ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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KUCHENKA

Uchwyt drzwiczek

Lampka o$wietleniowa

Zawiasy drzwiczek

Zatrzaski bezpieczenstwa drzwiczek
Drzwiczki

Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

7. Gniazdo napedu talerza obrotowego
8. Komora operacyjna

9. Panel sterowania

10. Ostona zrodta mikrofal (NIE USUWAJ)
11. Przewdd zasilajacy

12. Otwory wentylacyjne

= = 13. Obudowa

13 2_ol0 [

ounpwN=

Piasta (wewnatrz) WYPOSAZENIE:
Nalezy upewnic sie, ze wraz z kuchenka dostarczone
zostaly nastepujace akcesoria:

14.Talerz — (14) Talerz obrotowy (15) Podstawa talerza obroto-
obrotowy wego (16) Gniazdo napedowe

nastepnie podstawe talerza obrotowego nalezy

ustawi¢ posrodku na spodzie kuchenki, zeby mogta

swobodnie obracac sie wokét gniazda napedowego.

Nastepnie doktadnie umiesci¢ talerz obrotowy na
16. Gniazdo — 15. Podstawa podstawie. Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn
lub pojemnikéw nalezy ostroznie unosi¢ je nad
krawedzig talerza obrotowego, zeby zapobiec jego
uszkodzeniu.

UWAGA: W celu zamoéwienia wyposazenia dodat-
kowego nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprze-
dawca produktow firmy SHARP. Prosimy podac typ
kuchenki oraz nazwe czesci.

(szklany) ’ Sprzegto nalezy umiesci¢ w gniezdzie napedu, a

napedowe talerza
obrotowego

UWAGI:

+ Ostona zrodta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé w trakcie
czyszczenia wnetrza kuchenki.

» Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga to w
réwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kotysa¢, obraca¢ nieprawi-
dtowo, a nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

+ Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawia¢ na talerzu
obrotowym.

+ Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki.
Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.
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WYSWIETLACZ CYFROWY i WSKAZNIKI:
==
Wskaznik MIKROFAL

Wskaznik GRILLA (niedostepny w
tym modelu)

Wskaznik wysokiej temperatury
Wskaznik niskiej temperatury

@ Symbol zegara

Wskaznik BLOKADY RODZICIELSKIEJ

Wskaznik AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA

(9] wskaznik WAGI

(MU symbol mililitréw

Opcje funkcji automatycznego gotowania
: Podgrzanie
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:

Swieze warzywa

Ryba

Mieso

Makaron

Gotowane ziemniaki i ziemniaki w
mundurkach

Pizza schtodzona

Zupa

Przycisk AUTOMATYCZNE GOTOWANIE

Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WEDLUG

CZASU

Przycisk STOP

Pokretio WYBORU

Przekre¢, zeby wybrac czas gotowania,
godzing, poziom mocy, wage i program
automatycznego gotowania.

%

Przycisk MIKROFALE

Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
Przycisk USTAWIANIE ZEGARA/

WLACZENIE Z OPOZNIENIEM
Przycisk START/+1min.
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Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru:

Nie powinno sie pozostawiac pracujacej kuchenki
bez nadzoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu
mocy lub zbyt dtugiego czasu gotowania moze
doprowadzi¢ do przegrzania potrawy i spowodo-
wacé pozar.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do
instalacji na blacie szafki. Nie jest przeznaczona do
instalacji w zabudowie.

Nie wolno umieszcza¢ kuchenki wewnatrz szafki.
Gniazdko elektryczne, do ktérego podtgczana jest
kuchenka, musi by¢ stale dostepne, zeby w razie ko-
niecznosci mozna byto po prostu wyciagnac wtyczke.
Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny, 50
Hz), instalacja elektryczna powinna by¢ wyposazona
w bezpiecznik/wytacznik automatyczny o dopuszczal-
nym pradzie 10 A lub wiekszym.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego
obwodu pradu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrodet ciepta,
np. w poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac¢ kuchenki w miejscach o duzej
wilgotnosci lub tam, gdzie moze sie skraplac para.

Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urzadzenia
na wolnym powietrzu.

Jesli podgrzewane produkty zaczng dymi¢, wy-
tacz kuchenke lub odiacz wtyczke i odczekaj, az
podgrzewane produkty przestang dymic.

Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przezna-
czone do kuchenek mikrofalowych.

Patrz strona PL-14. Nalezy stosowac wylacznie
naczynia nadajace sie do kuchenek mikrofalo-
wych.

Korzystajac z plastykowych, papierowych lub
innych tatwopalnych pojemnikow na zywnos¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
Ostone zrodta mikrofal, komore operacyjna, ta-
lerz obrotowy i jego podstawe nalezy oczysci¢ po
uzyciu. Czesci te powinny byc suche i bez ttusz-
czu. Nagromadzony tluszcz moze sie przegrzac,
zacza¢ dymic lub zapali¢ sie.

W poblizu urzadzenia lub jego otwordw wentylacyjnych
nie wolno przechowywa¢ materiatéw tatwopalnych.
Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

Usuwaj z produktéw i opakowar wszystkie metalowe za-
mkniecia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na
powierzchniach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.
Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw
w gtebokim oleju. Temperatury oleju nie mozna kon-
trolowac i thuszcz moze sie zapalic.

Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytacz-
nie do tego przeznaczone naczynia.

Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani
innych przedmiotéw.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby
upewnic sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.
Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zacho-
wac szczegdlng ostrozno$¢ podczas gotowania i pod-
grzewania potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub
thuszczu, np. krokietéw z miesem lub budyniu.

Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z
podanymi dalej wskazéwkami dotyczacymi gotowania.
Zeby uniknaé¢ obrazen ciata:

OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub

wykazuje wadliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem

sprawdz nastepujace punkty:

a) Drzwiczki: musza sie zamykaé prawidtowo i nie
moga by¢ skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy
sie upewni¢, ze nie s ztamane ani luzne.

c) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie
mogg by¢ uszkodzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie
moze by¢ zadnych wgniecen ani innych uszko-
dzen.

e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie moga by¢
uszkodzone.

Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub uszczelki
drzwiczek sg uszkodzone. Naprawe nalezy powie-
rzy¢ wykwalifikowanym pracownikom serwisu.
Nigdy nie prébuj samodzielnie regulowa¢, na-
prawia¢ ani modyfikowac urzadzenia. Wszelkie
naprawy, zwlaszcza wigzace sie z otwarciem
obudowy, moga by¢ przeprowadzone wylacznie
przez wykwalifikowanych pracownikow serwisu
firmy SHARP.

Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub
zamknieciu przerobionym w jakikolwiek sposéb. Nie
uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwi-
czek a powierzchniami uszczelniajgcymi znajdujg sie
jakie$ przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie ttuszczu i za-
brudzen na uszczelce drzwiczek i powierzchniach
uszczelki. Stosuj sie do wskazéwek w rozdziale
~Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-15.
Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia
kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej Scia-
nek, doprowadzi do jej przedwczesnego zuzycia
oraz moze wywotac sytuacje niebezpieczne.

Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapytac
swojego lekarza lub producenta rozrusznika o srodki
ostroznosci podczas postugiwania sie kuchenkami
mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:

W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac¢ zewnetrz-
nej obudowy kuchenki.

Nie nalezy wprowadza¢ zadnych przedmiotéw ani
ptyndw w otwory zatrzaskéw bezpieczerstwa drzwi-
czek ani w otwory wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje
sie wewnatrz kuchenki, urzadzenie nalezy natych-
miast wylaczy¢, wyjac wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazda i zwrocic sie do serwisu firmy SHARP.
Przewodu zasilajgcego ani wtyczki nie wolno zanu-
rza¢ w wodzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Przewdd nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi
stotu lub blatu kuchennego.
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Przewod zasilajacy nalezy prowadzic z dala od powierzchni
nagrzewajacych sie, wiacznie z tylna $cianka kuchenki.
Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwic¢ zblizanie
sie do kuchenki i kabla zasilajgcego.

Nie wolno samodzielnie wymienia¢ lampki oswietleniowej
w kuchence ani tez pozwala¢, by wymieniat jg ktokolwiek,
niebedacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.
Jedli ulegnie uszkodzeniu przewod zasilajacy, nalezy zainsta-
lowac nowy przewdd tego samego typu.

Wymiane musi przeprowadzi¢ upowazniony pracownik ser-
wisu firmy SHARP.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:

OSTRZEZENIE: Pltynéw i innych pokarméw nie wolno
podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach, poniewaz
moga one eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z plynem podgrzanym
w kuchence nalezy zachowac szczeg6lna ostroznosc,
poniewaz moze nastapi¢ opéznione wykipienie cieczy.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknigetych pojemnikéw.
Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki i wieczka. Szczelnie
zamkniete pojemniki moga wybuchna¢ wskutek wzrostu
ci$nienia, nawet po wytaczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac
szczeg6lng ostroznos¢. Stosuj naczynia o szerokim wylocie,
aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzi¢.

Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynéw w pojemnikach o
waskich szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat,
poniewaz goracy ptyn moze z nich gwattownie wytry-
sna¢, powodujac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytryéniecia wrzacej cieczy i oparzeri:

1. Nie nalezy przekraczac zalecanych czaséw podgrzewania.

2. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest wiozenie do naczynia szklanej pateczki lub
podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4. Po zakonczeniu ogrzewania pltyn nalezy pozostawi¢ co
najmniej 20 sekund w kuchence, aby zapobiec opdznio-
nemu wykipieniu.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w
skorupkach ani do podgrzewania jajek gotowanych
na twardo. Moga one eksplodowa¢ nawet po za-
konczeniu procesu gotowania. Przed gotowaniem
lub podgrzewaniem jajek nie roztrzepanych czy
rozmieszanych nalezy przektu¢ zéttko i biatko, gdyz
w przeciwnym razie jajka moga eksplodowac. Jajka
ugotowane na twardo nalezy przed podgrzewaniem
w kuchence mikrofalowej obrac i pokraja¢ w plasterki.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skérke takich produktéw
jak ziemniaki, paréwki i owoce - w przeciwnym razie moga
eksplodowac.
Zeby uniknac poparzen:
OSTRZEZENIE: W celu unikniecia poparzen nalezy za-
wsze sprawdzac temperature pokarméw dla niemowlat
i miesza¢ zawartosc butelek i naczyn przed podaniem.
Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzy-
wac chwytek do garnkéw lub rekawic kuchennych.

Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do
pieczenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by para nie wy-
dobywata sie z nich na twarzi rece.

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdza¢ tempera-

ture pokarmow i mieszac je przed podaniem; szczegélng ostroz-
nos¢ nalezy zachowac w przypadku temperatury pokarméw
i napojow przeznaczonych dla niemowlat, matych dzieci oraz
0s0b starszych. Nie wolno dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty
sie dzieci, poniewaz niektére jej elementy bardzo sie nagrzewaja.
Temperatura naczynia nie jest miarodajnym wskaznikiem
temperatury pokarmu czy napoju; zawsze nalezy sprawdza¢
temperature samego pokarmu.

Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac ostroz-
nos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z wnetrza
para i fala goraca.

Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu po-
krajac w plastry, by para mogfa ujsc.

Nie wolno pozwalac¢ dzieciom, zeby zblizaly sie do drzwiczek
podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzy¢.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

OSTRZEZENIE: Dzieci powyzej 8 roku zycia moga korzy-
stac z kuchenki bez nadzoru tylko, jesli zostaty szczego-
towo poinstruowane o sposobie bezpiecznego uzywania
urzadzenia i rozumieja ryzyka zwigzane z niewtasciwym
uzyciem. Urzadzenie to nie moze byc obstugiwane przez
osoby (wlacznie z dzie¢mi) z obnizonymi zdolnosciami
fizycznymi, zmystowymi badz umystowymi, a takze
przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy na temat obstu-
gi, chyba ze dostaly pozwolenie, badz udzielono im in-
strukcji obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny pozostawac pod
opieka, aby nie bawily sie urzadzeniem.

Nie wolno opiera¢ sie ani hustac na drzwiczkach kuchenki.
Nie wolno traktowac kuchenki jako przedmiotu do zabawy.
Dzieciom nalezy wpoi¢ zasady bezpieczenstwa: uzywanie
rekawic kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek,
zachowanie szczegélnej ostroznosci co do opakowan (np.
materialéw samonagrzewajacych sie), gdyz opakowania te
moga by¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia:

Nie wolno w zaden sposéb samodzielnie dokonywa¢ mody-
fikacji kuchenki.

Nie wolno porusza¢ kuchenka podczas jej pracy.

Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w go-
spodarstwach domowych i w podobnych zastosowaniach:
przez personel kuchenny w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

w gospodarstwach rolnych;

przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach
zakweterowania;

+ w pensjonatach.

Kuchenka ta stuzy wyfacznie do przygotowywania potraw w warun-
kach domowych i mozna jej uzywac tylko do takich celow. Nie jest
ona przeznaczona do uzytku przemystowego ani laboratoryjnego.
Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i uniknaé
uszkodzen:

Nigdy nie nalezy wiacza¢ pustej kuchenki. Uzywajac naczynia
powodujacego rumienienie potraw lub materiatéw samona-
grzewajacych sie, zawsze nalezy pod nimi umiescic izolacje
termiczna, na przyktad porcelanowy talerz, zeby zapobiec
uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy talerza na sku-
tek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedopuszczalne jest
przekraczanie czasu podgrzewania, podanego w przepisach.
Nie wolno uzywac naczyri metalowych odbijajacych mikro-
fale i mogacych spowodowaé powstawanie fukow elektrycz-
nych. Nie wktadaj do kuchenki puszek.
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Nalezy uzywac¢ wyfacznie talerza obrotowego i jego pod-

stawy przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj

kuchenki, jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

Zeby unikna¢ uszkodzenia talerza obrotowego:

(@) Przed rozpoczeciem mycia talerza obrotowego woda
nalezy odczekac dopdki nie ostygnie.

(b) Nie wolno ustawia¢ goracych produktéw lub naczyn na
zimnym talerzu obrotowym.

(c) Nie wolno ustawia¢ zimnych produktéw lub naczyn na
goracym talerzu obrotowym.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie sta-

wia¢ jakichkolwiek przedmiotow.

1. Wyjmij ze srodka kuchenki wszystkie elementy opa-
kowania i zdejmij warstwe ochronna znajdujacg sie na
obudowie urzagdzenia.

2. Upewnij sie, ze kuchenka nie nosi zadnych $ladow
uszkodzenia.

3. Ustaw kuchenke na réwnym i ptaskim podtozu, dosta-
tecznie wytrzymatym, by mogto unies¢ ciezar kuchenki
wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia. Nie wolno
umieszczad kuchenki wewnatrz szafki.

. Wybierz miejsce, ktore zapewni dostateczng ilo$¢ wolnej
przestrzeni dla prawidtowego dziatania otworéw wloto-
wych i/lub wylotowych powietrza.

Tylna $cianka kuchenki moze opierac sie o $ciane.

+ Minimalna wysokos¢ instalacji wynosi 85 cm.
Pomiedzy kuchenka a sasiadujacymi scianami nalezy
pozostawi¢ przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.
Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.

Nie nalezy demontowac nézek znajdujacych sie na

spodzie kuchenki.

Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych

powietrza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odle-

gtosci od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Ko-

rzystanie z kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktdcenia odbiornikow radiowych i telewizyjnych.

@

UWAGA:

W przypadku watpliwosci co do sposobu przyfaczenia ku-
chenki nalezy skontaktowac sie z upowaznionym, wykwali-
fikowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponosza zadnej odpowie-
dzialnosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata,
powstate wskutek zaniedbania poprawnych potaczen elek-
trycznych.

Na sciankach kuchenki lub wokét uszczelki drzwiczek moze
czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest to
zjawisko normalne i nie $wiadczy o wydobywaniu sie mikro-
fal na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

@

5. Podfacz wtyczke kuchenki do standardowego uziemio-
nego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu
Zrodet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w pobli-
zu zwyktego piekarnika) lub w poblizu palnych materiatéw
(np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otworéw wentylacyjnych.
Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na obudowie
urzadzenia.

Podfacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wy$wietlaczu pojawi sie: ,0:00” i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwie-

kowy.

Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W.

Zeby ustawic zegar, postepuj wedtug opisu z nastepnej strony.
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Zegar kuchenki mozna ustawi¢ w 24-godzinnym formacie czasu.

1. Naciénij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM. Godziny zaczna pulsowac
i zaswieci sie symbol zegara.

2. Obré¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci godzin. Wprowadzana wartos$¢
miesci sie w zakresie 0-23. .

3. Nacis$nij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM. Minuty zaczng pulsowac.

4. Ustaw minuty. Obréc¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartos$ci minut. Wprowadza-
na wartos$¢ miesci sie w zakresie 0-59. o

5. Nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM, zeby uruchomi¢ zegar. Symbol ,:"
cyfrowego zegara zacznie pulsowac na wyswietlaczu, a symbol zegara na wyswietlaczu zgasnie.

UWAGI:

« Jedli zegar zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Jesli
zegar nie zostat ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,0:00".

o Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZ-
NIENIEM. Na wyswietlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jesli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP, kuchenka powréci do poprzedniego ustawienia.

« Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywréceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien czas be-
dzie pojawiac sie wskazanie ,0:00". Jesli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy kuchenki, program zosta-
nie skasowany. Ustawienie czasu zostanie réwniez skasowane.

LA

Opisywana kuchenka posiada 5 pozioméw mocy. Zeby ustawi¢ poziom mocy, postepuj wedtug ponizszych instrukji:

Ustawienie poziomu mocy mikrofal

Nacisnij jeden raz przycisk MIKROFALE. Wyswie-
tlany bedzie poziom mocy P100, a jednoczesnie na
wyswietlaczu zaswieci sie wskaznik MIKROFAL i
wskaznik wysokiej temperatury.

Obré¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietle-
nia zagdanego poziomu mocy mikrofal.

Nacisnij przycisk MIKROFALE, zeby zaakceptowac
wybrane ustawienie. Wprowadz zadany czas procesu.
Nastepnie nacisnij przycisk START/+1min. (<> +1win),
zeby rozpocza¢ proces.

W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal w trak-
cie gotowania nalezy nacisna¢ przycisk MIKROFALE
( ). Biezace ustawienie mocy bedzie wyswietla-
ne przez 4 sekundy. Podczas wyswietlania poziomu
mocy mikrofal kuchenka nie przerywa pomiaru
czasu gotowania.

Wyswietlacz Poziom mocy mikrofal

WYSOKI = 100%

SREDNIO WYSOKI = 80%

SREDNI = 50%

SREDNIO NISKI = 30%

NISKI = 10%

W ogélnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100 (WYSOKA moc = 800 W) nalezy stoso-
wac podczas szybkiego gotowania lub podgrzewania
potraw, np. duszonego miegsa, puszkowanych produk-
téw, goracych ptynéw, warzyw itp.

Poziom P80 (SREDNIO WYSOKA moc = 640 W) nalezy
stosowac podczas dtuzszego gotowania gestych po-
traw (np. pieczeni, klopséw i potraw w panierce) oraz
delikatnych dan, na przyktad pulchnego ciasta. Przy
tym poziomie mocy mikrofal potrawa bedzie gotowa-
na rbwnomiernie bez przypalenia po jednej stronie.

Poziom P50 (SREDNIA moc = 400 W) nalezy stosowac
do gestych potraw, ktére wymagaja diugiego czasu
gotowania w przypadku gotowania tradycyjnego, na
przyktad dan z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy
mikrofal jest wskazane, zeby mieso byto miekkie.
Poziom P30 (SREDNIO NISKA moc = ustawienie
rozmrazania z mocg 240 W) stuzy do rozmrazania.
Wybierz to ustawienie, zeby zapewni¢ réwnomierne
rozmrozenie dania. Jest ono réwniez idealne w przy-
padku gotowanego ryzu, makaronu, knedli i stodkiego
sosu z gotowanych jajek z dodatkiem maki.

Poziom P10 - (NISKA moc = 80 W) stuzy do tagodnego
rozmrazania, na przykfad tortu lub ciasta z kremem.

PL-8



Otwieranie drzwiczek:
Pociagnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.
Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i w6z potrawe do odpowiedniego naczynia. Umie$¢ naczynie na talerzu obrotowym
lub umies¢ potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po wybraniu za-

danego trybu pracy nacisnij przycisk START/+1min.

Jesli nie nacisniesz przycisku START/+1min. po uptywie 5 minut po wyborze programu goto-

wania, program zostanie anulowany.

Jesli podczas gotowania otwarte zostang drzwiczki, zeby kontynuowac proces nalezy nacisnaé¢
przycisk START/+1min. Prawidtowe naci$niecie potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym, nie-
skuteczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania.

2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk

4. Wiaczania i wytaczania zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-11).

STOP dwa razy).

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 95 minut (95:00).

Jednostke czasu gotowania (rozmrazania) mozna usta-
wi¢ w zakresie od 5 sekund do 5 minut, w zaleznosci od
facznego czasu gotowania (rozmrazania) potrawy (patrz
tabela obok).

Czas gotowania
0-1 minut

1-5 minut

5-10 minut
10-30 minut
30-95 minut

Jednostka czasu
5 sekund

10 sekund

30 sekund

1 minuta

5 minut

GOTOWANIE RECZNE/RECZNE ROZMRAZANIE

«  Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P100 do P10 (patrz strona PL-8).
«+ Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.
+ Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.

«  Porozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowa i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:

Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal P80 (80%).

1. Nacisnij 2. Pokrettem 3. Nacis$nij przy- 4. Wprowadz
przycisk WYBORU ustaw cisk MIKRO- czas gotowania
MIKROFALE. poziom mocy na FALE, zeby obracajac
Wyswietlany P80. zaakceptowac pokretto
bedzie Va wybrane usta- WYBORU.
poziom mocy wienie. /Y
P100.

& [E3]
[ I |

/ (RN
UWAGA:

« Po uruchomieniu kuchenki lampka o$wietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo lub w prawo.

« Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostang drzwiczki w celu zamieszania lub obrdcenia potrawy,
odliczanie czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie
wznowione po zamkniegciu drzwiczek i naci$nigciu przycisku START/+1min.

- Jesli zegar zostat ustawiony, po zakonczeniu gotowania/rozmrazania na wyswietlaczu ponownie pojawi sie

aktualna godzina.

. Zeby sprawdzi¢ podczas procesu poziom mocy mikrofal, nalezy nacisna¢ przycisk MIKROFALE. Przez 4 se-

kundy bedzie wyswietlany biezacy poziom mocy.
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5. Nacis$nij przycisk
START/+1min., zeby
rozpocza¢ gotowanie.
(Na wyswietlaczu

rozpocznie sie

odliczanie czasu

gotowania.)
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1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkcja pozwala na gotowanie z 3 r6znymi etapami, w ktérych wykorzystywane sa funkcje recznego ustawia-
nia czasu i trybu gotowania i/lub rozmrazania wedtug czasu oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zaprogramowa-
niu nie ma potrzeby ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do kolejnego
etapu. Po zakonczeniu pierwszego etapu zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jedli wymagane
jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym etapem gotowania sekwencyjnego.

UWAGA: Programu automatycznego gotowania nie mozna wykorzystac jako jednego z etapéw gotowania se-
kwencyjnego.

Przyktad: Jesli chcesz gotowac potrawe przez 20 minut przy poziomie mocy mikrofal P100, a nastepnie
gotowac ja przez 5 minut przy poziomie mocy mikrofal P80, zaprogramuj nastepujace etapy:

- 1. Naciénij przycisk MIKROFALE. Wyswietlany bedzie poziom mocy P100.

- 2. Nacisnij ponownie przycisk MIKROFALE, zeby zaakceptowac wybrane ustawienie.

- 3. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas rozmrazania ,20:00” minut.

- 4. Naci$nij przycisk MIKROFALE. Wyswietlany bedzie poziom mocy P100.

- 5. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw poziom mocy mikrofal P80.

- 6. Nacisnij ponownie przycisk MIKROFALE, zeby zaakceptowac wybrane ustawienie.

- 7. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas rozmrazania ,5:00” minut.

- 8. Nacisnij przycisk START/+1min., zeby rozpocza¢ gotowanie.

2. FUNKCJA + 1min (automatyczne ustawianie minut)

Ustawienie procesu trwajacego jedna minute

Istnieje mozliwos$¢ rozpoczecia procesu przy ustawionym poziomie mocy P100 trwajacego minute za pomoca
przycisku START/ +1min. Gotowanie rozpocznie sie natychmiast, a kazde nacisniecie przycisku spowoduje
zwigkszenie czasu gotowania o 1T minute.

UWAGA: Czas gotowania mozna zwigkszy¢ maksymalnie do 95 minut.

3. WEACZENIE Z OPOZNIENIEM

Funkcja WLACZENIE Z OPOZNIENIEM pozwala zaprogramowac kuchenke do rozpoczecia gotowania w p6z-
niejszym momencie dnia.

Przed skorzystaniem z tej funkcji upewnij sig, ze zegar jest prawidtowo ustawiony.

Przyktad:

Wykonaj opisane ponizej czynnosci, zeby uruchomi¢ kuchenke na 7 minut przy poziomie mocy mikrofal P80 w

pdzniejszym momencie. Maksymalne dopuszczalne opéznienie wynosi 23 godziny i 59 minut.

- 1) Nacisnij przycisk MIKROFALE. Wyswietlany bedzie poziom mocy P100.

-2) Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw poziom mocy mikrofal P80.

- 3) Nacisnij ponownie przycisk MIKROFALE, zeby zaakceptowac wybrane ustawienie.

-4) Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,5:00” minut.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci prosze nie naciska¢ przycisku START/+1min.

-5) Naciénij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM. Na wyswietlaczu pojawi sie aktu-
alny czas, a godziny zaczng pulsowacd. Na wyswietlaczu zaswieci sie réwniez symbol zegara.

-6) Pokrettem WYBORU ustaw godzine zadanego czasu rozpoczecia gotowania.

Dozwolone wartosci mieszcza sie w przedziale 0-23.
-7) Naciénij przycisk USTAWIANIE ZEGARA/WLACZENIE Z OPOZNIENIEM. Minuty zaczng pulsowaé.
- 8) Pokrettem WYBORU ustaw minuty zadanego czasu rozpoczecia gotowania.

Dozwolone wartosci mieszcza sie w przedziale 0-59.

-9) Nacisnij przycisk START/+1min., zeby zaakceptowac ustawione opdznienie wigczenia. Na wyswietlaczu za-
cznie pulsowac symbol zegara. Jesli zaprogramowany czas dobiegnie korica, zostanie wyemitowany 2 razy
sygnat dzwiekowy, a kuchenka automatycznie rozpocznie proces trwajacy 7 minut przy poziomie mocy mi-
krofal P80. Jednoczesnie zgasnie symbol zegara, a na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik mikrofal i wskaznik
wysokiej temperatury.
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4. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez mate dzieci przy braku nadzoru osoby dorostej. Przy wigczonym zabez-
pieczeniu przed dzie¢mi:

a. Wiaczenie ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI:

Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopoki wyswietlaczu nie pojawi sie: 2]

b. Wylaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:
Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany diugi sygnat dzwiekowy.

ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wczesniej zaprogramowane, dzieki
czemu rozmrazanie nastepujacych potraw jest tatwe: wieprzowiny, wotowiny i kurczakéw. Dla tych potraw
mozna ustawi¢ zakres wagowy od 100 do 2000 g (ze skokiem 100 g).

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyska¢ szczegdtowe informacje na temat obstugi
tych funkgji.

Przyktad: Rozmrazanie pieczeni miesnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDLUG

WAGI.
Ut6z mieso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Nacisnij przycisk 2. Przy pomocy pokretta WYBORU 3. Nacis$nij przycisk START/+1min.,
ROZMRAZANIE WEDLUG ustaw na wyswietlaczu zadang zeby rozpocza¢ rozmrazanie.
WAGI. wage: (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

odliczanie czasu rozmrazania.)
x1
=<} ]

UWAGA:

- Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

« Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona $wieza i dobrej jakosci.

« W razie potrzeby oston niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii alumi-
niowej. Zapobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sig, ze folia nie dotyka $cianek
komory kuchenki.

- Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.

« Po zakonczeniu rozmrazania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie
aktualny czas, jedli zegar zostat wczedniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu goto-
wania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

PL-11




.

ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybdr odpowiedniego czasu rozmrazania w
zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac¢ szczegétowe
informacje na temat obstugi tej funkcji. Zakres czasowy wynosi 0:05 — 95:00.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Naciénij przycisk 2. Przy pomocy pokretta WYBORU 3. Nacisnij przycisk START/+1min.,
ROZMRAZANIE WEDLUG ustaw na wyswietlaczu czas zeby rozpoczgc rozmrazanie.
CZASU. procesu na ,10:00” minut. (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

odliczanie czasu rozmrazania.)

Uwagi dotyczace czasu rozmrazania:

» Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany i nie mozna wybrac innego poziomu.

« Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona Swieza i dobrej jakosci.

» W razie potrzeby ostors niewielkie fragmenty migsa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii alumi-
niowej. Zapobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie dotyka $cianek
komory kuchenki.

« Po zakonczeniu rozmrazania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie
aktualny czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu goto-
wania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

=

LA

Programy AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiaja automatyczne dobranie najbardziej odpowied-
niego trybu przygotowania potrawy (szczegétowe informacje mozna znalez¢ na stronie PL-13). Zapoznaj sie z
instrukcjami w ponizszym przykfadzie, zeby uzyskac szczegétowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Zeby ugotowac rybe o wadze 250 g przy pomocy funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA.

1. Nacisnij przy- 2. Pokrettem 3. Naciénij przy- 4. Wprowadz 5. Naci$nij przycisk
cisk AUTO- WYBORU wybierz cisk AUTO- zadang wage START/+1min., zeby
MATYCZNE zadany program MATYCZNE obracajac pokretto rozpocza¢ gotowanie.
GOTOWANIE. automatycznego GOTOWANIE, WYBORU. (Na wyswietlaczu
Na wyswietla- gotowania. zeby zaakcep- rozpocznie sie
Czu pojawi sie a towac wybra- odliczanie czasu
numer pro- ne ustawienie. gotowania.)
gramu A-1.

UWAGI:

+ Wage lub ilo$¢ potrawy (w przypadku zupy w ml) mozna wprowadzi¢ obracajac pokretto WYBORU, dopoki
na wyswietlaczu nie pojawi sie zadana waga/ilos¢ (zaswieci sie wskaznik ,g” lub ,ML"). Nalezy wprowadzi¢
wytacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.

W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTO-
WANIA na stronie PL-13 nalezy korzystac z recznego trybu pracy.
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Program Wy- |Sposéb WAGA/PORCJE/NACZYNIA |Procedura
automatycznego | Swie- |gotowania
gotowania tlacz
Ponowne A-1|100% mocy |200 g, 400 g, 600 g Umies$¢ wstepnie ugotowang potrawe na talerzu.
podgrzanie mikrofal (temp. pocz. 5°C) Przykryj talerz oddychajaca folig do kuchenek
potrawy na Talerz z oddychajaca mikrofalowych lub odpowiednia pokrywka.
ptytkim talerzu folig do mikrofaléwek lub Umies¢ talerz na $rodku talerza obrotowego. Po
(potrawy wstepnie odpowiednia pokrywka podgrzaniu zamieszaj.
ugotowane t,j.
mieso, warzywa i
przybrania)
Swieze warzywa, A-2 |100% mocy |200g,300g,400g Pokréj lub posiekaj Swieze warzywa na
np. kalafior, mikrofal (temp. pocz. 20°C) rowne kawatki. Wt6z Swieze warzywa do
marchewki, Naczynie z pokrywa odpowiedniego naczynia. Ustaw naczynie na
brokuty, koper talerzu obrotowym. Dodaj wymagana ilos¢ wody
wioski, pory, (1 tyzka stotowa na 100 g). Przykryj pokrywka.
papryki, cukinie Zmieszaj po ugotowaniu i odstaw na okoto 2
itp. minuty.
Ryba A-3 |80% mocy [2509,3509,4509 Utéz jedna warstwe w naczyniu zaroodpornym.
(filety rybne) mikrofal (temp. pocz. 20°C) Przykryj naczynie oddychajaca folig do
Naczynie zaroodporne mikrofaléwek lub odpowiednia pokrywka.
z oddychajaca folig
do mikrofaléwek lub
odpowiednia pokrywka
Mieso, A-4 |100% mocy |2509,3509,4509 Pokréj migso na mate paski i umies¢ je w
(mieso bez kosci, mikrofal (temp. pocz. 20°C) naczyniu zaroodpornym. Przykryj naczynie
np. wotowina, Naczynie zaroodporne oddychajaca folig do mikrofaléwek lub
baranina, z oddychajaca folig odpowiednig pokrywka. Umies¢ naczynie
wieprzowina lub do mikrofalowek lub zaroodporne z potrawa na $rodku talerza
dréb) odpowiednia pokrywka obrotowego.
Makaron A-5 [80%mocy |Makaron  Woda Umies¢ makaron w naczyniu o odpowiednim
(suszony makaron, mikrofal 509 450 ml rozmiarze i dodaj wody. Nie przykrywaj. Ustaw
np. Fusilli, Farfalle, 1009 800 ml naczynie na $rodku talerza obrotowego.
Rigatoni) (temp. pocz. wody: 20°C) Po zagotowaniu dobrze zamieszaj i odstaw na
Duze i szerokie naczynie ok. 2 minuty przed odcedzeniem.
Gotowane A-6 |100% mocy |200 g, 400 g, 6009 Gotowane ziemniaki: Obierz ziemniaki ze skorki i
ziemniaki i mikrofal (temp. pocz. 20°C) pokrdj je na kawatki poréwnywalnej wielkosci.
ziemniaki w Naczynie z pokrywa Utéz przygotowane ziemniaki w naczyniu. Dodaj
mundurkach 1 tyzke stotowa wody na kazde 100 g i dopraw
do smaku solg. Nakryj naczynie przykrywka.
Po przygotowaniu odstaw na 2 minuty przed
podaniem. Ziemniaki w mundurkach: Wybierz
mozliwie jednakowej wielkosci ziemniaki. Umyte
ziemniaki utéz na szklanym talerzu obrotowym.
Po przygotowaniu odstaw na 5 minut przed
podaniem.
Pizza schtodzona A-7 |100% mocy |200 g, 400 g Umies$¢ pizze na $rodku talerza obrotowego.
mikrofal (temp. pocz. 5°C) Nie przykrywaj.
Talerz
Zupa A-8 |100% mocy |200 ml, 400 ml Ustaw filizanki na talerzu obrotowym i zamieszaj
mikrofal (temp. pocz. 5°C) po zagotowaniu.
Filizanki (200 g na filizanke)
UWAGI:

- Konicowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki sprawdz, czy
potrawa jest wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢ recznie czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zalezg od réznych czynnikéw, takich jak ksztatt i
rozmiary potrawy oraz od osobistych preferencji odnosnie postaci positku. Jesli nie jestes zadowolony z wyni-
kéw dziatania zaprogramowanych funkgji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.
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Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przenikna¢ przez
pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sa naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywnos¢ w rogach
moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista.

Naczynie Odpo- Komentarze

wiednie do

kuchenek

mikrofalo-
wych

Folia aluminiowa vV/X Mozna uzy¢ matych kawatkow folii aluminiowej do ochrony potraw

Naczynia z folii przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie przynajmniej
2 cm od scianek kuchenki, poniewaz moze dojs¢ do wytadowan.
Naczynia foliowe nie sg zalecane, o ile wyraznie nie okreslit tego
producent (np. Microfoil ©). Nalezy przestrzega¢ dotaczonych in-
strukgji.

Naczynia powodujace v Zawsze przestrzegaj zalecen producenta.

rumienienie potraw Nie nalezy przekracza¢ podanych czaséw nagrzewania. Zachowaj
szczego6lng ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga sie znacznie
nagrzewac.

Porcelana i naczynia v/X Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porcelana kostna sg

ceramiczne zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem naczyn posiadajacych meta-
liczne ozdoby.

Naczynia szklane np. Pyrex © v Nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ przy uzywaniu delikatnych
naczyn szklanych, poniewaz moga sie sttuc lub pekna¢ w wyniku
nagtego podgrzania.

Metal X Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn, poniewaz powo-
duja one wytadowania elektryczne, a co za tym idzie mogg dopro-
wadzi¢ do pozaru.

Plastik/polistyren, np. v Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, poniewaz niektdre naczynia moga sie

naczynia z baréw szybkiej odksztatci¢, stopic lub stracic¢ kolor przy wysokich temperaturach.

obstugi

Folia plastikowa v Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na
wydostanie sie pary.

Torby do zamrazania/ v Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie sie pary.

pieczenia Upewnij sie, ze torby nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej. Nie nalezy ich wigza¢ materiatami plastikowymi lub metalowy-
mi, poniewaz moga sie stopi¢ lub zapali¢ w wyniku wytadowan.

Papierowe talerze, kubki v Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchtaniania wilgoci.

i papier kuchenny Nalezy zachowac ostroznos$¢, poniewaz nadmierne podgrzanie
moze spowodowac pozar.

Naczynia stomiane v Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas korzystania z takich

i drewniane materiatéw, poniewaz nadmierne podgrzanie moze spowodowac
pozar.

Papier z recyklingu i gazety 4 Moga zawiera¢ skrawki metalu, ktére moga powodowa¢ wytado-

wania i wywotac pozar.

/\OSTRZEZENIE:

Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na zywnos¢ nigdy
nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA ZADANEGO
ELEMENTU KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY PREPARATOW DO
CZYSZCZENIA PIEKARNIKOW | KUCHENEK, ODKU-
RZACZY PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWANIA
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENIEK SODU LUB
SZORSTKICH ZMYWAKOW.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USU-
WAC Z NIEJ WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA.
Korzystanie z zanieczyszczonej kuchenki moze
doprowadzic¢ do uszkodzenia scianek komory ope-
racyjnej i szybszego zuzycia kuchenki. Moze by¢
réwniez przyczyna sytuacji niebezpiecznych.
Zewnetrzne elementy obudowy

Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna
fatwo oczysci¢ delikatnym detergentem i woda. Roz-
twor detergentu nalezy zetrze¢ wilgotng Sciereczka, a
nastepnie osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.

Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki ku-
chenki, zeby wytaczy¢ panel sterowania. Przy czysz-
czeniu panelu sterowania nalezy zachowac szcze-
g6Ing ostroznosc¢. Czysci sie go delikatnie pocierajac
Sciereczka zwilzong tylko woda.

Nalezy unika¢ uzywania nadmiernych ilosci wody. Nie
nalezy uzywac zadnych chemikaliow ani srodkéw do
szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po
kazdym uzyciu zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy
miekka, wilgotna $ciereczka lub gabka, dopoki ku-
chenka jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejszego za-
brudzenia trzeba uzy¢ delikatnego detergentu i wie-
lokrotnie przeciera¢ zabrudzone miejsce wilgotna
Sciereczka, az do catkowitego usuniecia zabrudzenia.
Nie nalezy zdejmowac ostony zrédta mikrofal.

2. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub roztwér deter-
gentu nie dostaty sie do matych otworéw wentylacyj-
nych w $ciankach kuchenki; mogtoby to spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac srod-
kéw czyszczacych w aerozolu.

Ostone zrodta mikrofal nalezy utrzymywac w statej
czystosci.

Ostona jest wykonana z delikatnego materiatu i nalezy
zachowac ostroznosc przy jej czyszczeniu (przestrze-
gaj powyzszych instrukcji na temat czyszczenia).

UWAGA: Nadmierne zmoczenie moze doprowadzi¢
do zniszczenia ostony zrédta mikrofal.

Ostona zrodta mikrofal nalezy do elementéw eksplo-
atacyjnych i bez regularnego czyszczenia bedzie wy-
magata wymiany.

Talerz obrotowy i podstawa talerza obrotowego
Wyjmij talerz obrotowy i jego podstawe z kuchenki.
Umyj talerz i podstawe w wodzie z ptynem do mycia
naczyn. Osusz miekka Sciereczka. Talerz obrotowy i
jego podstawe mozna my¢ w zmywarce.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladéw zabrudzen, obie
strony drzwiczek oraz uszczelki nalezy regularnie czy-
sci¢ miekka, wilgotng $ciereczka. Nie nalezy stosowac
Srodkéw do szorowania.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki
nie nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Porada utatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Witéz potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej z moca 100% przez

10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej sciereczki.

WAZNE:

« Po zakonczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamietac, ze oswiet-
lenie wnetrza kuchenki pozostaje wtaczone przez 10 minut, gdy drzwiczki sg otwarte. Wynika to ze wzgle-
doéw bezpieczenstwa, zeby przypomniec o koniecznosci zamknigcia drzwiczek.

« W przypadku gotowania potraw w trybie P100 (800 W) przez czas dtuzszy od standardowego, poziom mocy
zostanie obnizony automatycznie, zeby zapobiec przegrzaniu.

Tryb pracy

Standardowy czas

Mikrofale P100

30 minut

Informacje o najblizszym serwisie mozecie Panstwo uzyska¢ dzwoniac pod numer 0 801 601 609 (koszt

potaczenia jak za potaczenie lokalne)
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Mpoooxn:
To TTpOidV COg
£XEl orjpavon
ME auTo TO
oUuBoAo.
Auté onpaivel
o1 TO
XPNOIYOTTOINUEVD
NAEKTPIKA Kal
NAEKTPOVIKG
TTpoidvTa dev
Ba TrpéTTel va
avaulyviovTal
ME YEVIKG OIKIOKA
atoppiypara.
Ymapxel
ZexwpIoTO
oluoTnua
TTEPICUAAOYAG
yla 1o
OUYKEKPIPEVA

\ TTPOIOVTA. /

KA. MAnpo@opieg OXETIKA JE TNV ATTOPPIYN £§O1T)\I0'|JOI’J\
(oikiakn xprion)

1. Zrnv Eupwtraikn ‘Evwon

Mpoooyn: Av €TTBUEITE va aTTOPPIYETE TOV EEOTTAIONOG QUTO, PNV XPNOIPOTIOIEITE

TOV oUVNBIoHEVO KADO aTTOPPIMUATWY!

H emegepyaaia Tou xpnoipoTroinuévou NAEKTPIKOU Kal NAEKTPoVIKOU E0TTAIGOU

TIPETTEI Va YiVETal EEXWPIOTA KOl O€ CUPQWVIa PE T VOUOBEGia TTou aTTaITel TV

KatdAANAn eTegepyaaia, aTrokaTdoToon Kol avakUKAWGN TOU XPNCIPOTIOINUEVOU

NAEKTPIKOU Kal NAeKTPOVIKOU €OTTAIGHOU.

‘ETreIra amd OXETIKA EQAPUOYT) OE XWPEG-UEAN, O XPNOIMOTIOINKEVOG NAEKTPIKOG

Kal NAEKTPOVIKOG EOTTAIGAG Tou KGBe ommmIoU eviog TG EE propei va emoTpa-

@ei Xwpig xpéwon* o€ TTPOKaBOPIOPEVEG EYKOTAOTATEIG TTEPICUANOYNAG.

S OpIOUEVEG XWPEG® Eival BuvaTdV va ETTIOTPEPETE TO TTAAIO 0OG TTPOIOV OTOV TOTTIKO

0ag TTPOUNBEUTH XwPiG XPEwan, av ayopdaeTe Eva TTAPOHOIO KAIVOUPYIO TIPOIOV.

*) Na TEPIoTOTEPES TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVACTE E TO POPEX TNG TTEPIOXNG TG,

Av 0 XpnoipoTToINUEVOG NAEKTPIKOG i NAEKTPOVIKOG 0aG £EOTTAIOUAG £XEI PTTATO-

piEG 1) CUOCWPEUTEG, ATTOPPIYTE QUTE TTPWTA LEXWPIOTA, CUPPWVA WE TIG TOTTI-

KEG ATTAITATEIG.

H owaoTn améppiwn Tou TTpoidvTog autol Ba aag Bondrael va BeBaiwbeite 6Tl Ta

aTTOpPIPUATA UPIcTAvVTal TNV OTTOPAITNTN ETTECEPYOOIA, ATTOKATACTACN Kal ava-

KUKAWGTN, aTroTpETovTag €701 MOavEG apvnTIKEG GUVETTEIEG YO TO TTEPIBAAAOV

Kal TNV avBpwTTivn uyeia, ol oTroieg SIAPOPETIKG Ba uTTopoUcav va TTPOKUYOUV

AOYw TG aKaTAANANG eTTEEEPYOTIOG ATTOPPIYPATWY.

2. e dAAeg Xwpeg ekTOG TNG EE

Av €TTIOUYEITE VO OTTOPPIYETE TO CUYKEKPIPEVO TTPOIOV, ETTIKOIVWVAOTE PE TOUG

TOTTKOUG 0ag QOpEig kal {NTrAaTE TTANPOPOPIES YIa TN CWOTH YEBOBO aTTépPIYNG.

MNa v EABetia: O xpnoigotroinuévog nAEKTPIKOG i NAEKTPOVIKOG €EOTTAIONGG

UTTOPE VO ETTIOTPOPET XWPIG XPEWON OTOV AVTITTPOOWTTO, OKOUA Kal O€ TTEPi-

TITWOTN TTOU BEV OYOPACETE £vVa VEO TTPOIOV. MePICTOTEPES BIEUKOAUVOEIG OXETIKA

Je TN ouMoyR KaTaypd@ovTal aTnv apxIkr oeAida Tng nAekTpovikig dielBuvang

www.swico.ch i www.sens.ch.

B. NMAnpogopisg wg Tpog Tn Aidbeon yia
EmrayyeAparieg Xeipiotég

1. Ztnv Eupwraikn ‘Evwon

Av TO TTPOIGV XPNOIPOTIOIEITAI YIa ETTAYYEAUOTIKOUG OKOTTOUG Kal ETTIBUHEITE va TO
QATTOOUPETE:

MapakaAw emikoivwvroTe pe Tov éutropo Tng SHARP o otroiog Ba cag evn-
MEPWOEI OXETIKA PE TNV aTTOOUPON Tou TTPoidvTog. EvoéxeTal va xpewBeite Ta
avepxoueva £60da amdoupang Kal avokUukAwang. Mikpd TrpoiévTa (kai pIKpd
TI00d) EVOEXETAI VO ETTIOTPAPOUV OTTO TIG TOTTIKEG GAG UTINPETTIEG GUANOYAG.

lNa v lotravia: MapokaAw ETTIKOIVWVAOTE UE TO EYKOTEGTNHEVO GUOTNUA GUANOYNG
1 TNV TOTTIKK) 0OG OpXT YA TNV aTTOCUPAT TWV PETAXEIPIOPEVWY TTPOIGVTWY 00,

2. Y& dAAeg Xwpeg ekTOG TNG EE

Edv emBupeite va ammooUpeTe autd TO TTPOIGV, TTAPAKAAW ETTIKOIVWVAGTE YE TIG
TOTTIKEG OPXEG OAG Kal pWTAOTE yia T owoTh PéBodo diaBeong.
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Eyxeipidio Aertoupyiag

MAHPOO®OPIEX A KATAAAHAH AMOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEL 2
OOYPNOX KAI EEAPTHMATA 3
MINAKAX EAEFXOY 4
>HMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAX 5-7
ErKATAZTAZH 7
MPIN TH AEITOYPTIA 7
PYOMIZH TOY POAOTIOY 8
EMINEAA IXXYOX MIKPOKYMATQN 8
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 9
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 9
ANNEX BOAIKEZ AEITOYPTIEX 10-11
AEITOYPTIA ANOWY=ZHX ME BAPOX 1
AEITOYPTIA AMTOWY=H> ME XPONO 12
NEITOYPTIA AYTOMATOY MENOY 12
MINAKAZ AYTOMATQN MENOY 13
>KEYH KATAAAHAATIA XPHXH ME TO ®OYPNO 14
KAGAPIZMOX KAI ZYNTHPHXH 15

?
I

‘Ovopa povrélou:

R-28ST

Taon lpappric Evalaooouevou Pevpatog

Kataotaon Off (amevepyomoinonc) (Katdotaon
£€0IKOVOUNONG EVEPYELDC)
Zuxvotnta MikpoKupdtwy

1230V, 50 Hz povn¢ @dong

Acpdlela ypappng Stavopric/autdpatog Slakdmng: :10A
Amatoupevn eval\acoopevn 1oxUG:  MikpokUuata 11250 W
loxug e€o6ou: MikpokUpata 1800 W (IEC 60705)

:Niyotepo and 1,0 W

: 2450 MHz* (Opdda 2/KAdon B)

E€wtepikéc Slaotdoelg (M) x (Y) x (B)** xAoT. 1485 x287 x410
Eowtepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B)*** xAot. :314x231.5x349
Xwpntikétnta Govpvou : 23 Nitpa***
Nepiotpepopevog Siokog 19 270 X\oT.
Bapog :mep. 13 K.

Ndpma povpvou 125 W/230-240 V

*  AuTO 1O TIPOI6V MANPOI TIC AT OEL Tou Eupwmaikou Mpotumou EN55011.
TUHQWVA UE AUTO TO TTIPOTUTIO, TO TTPOIOV AUTO Ta§IVOUETAl WG EEOMAIOHOG OpAdag 2 KAaong B.
Oudda 2 onpaivel 0Tt 0 e§0MAIoUAG Tapdyel nBeANUEVA EVEPYELD PASIOCUXVOTHTWY HE TN HOP®N

NAEKTPOMAYVNTIKNAG akTIvOBoAiag yia Bepuikn eme€epyacia Tpo@ic.

KA\aon B onpaivet 6Tt 0 e£0mMOpOG ival KATAANAOG TTPOG XPrON OF OIKIOKEG EYKATAOTAOELG.

** To BaBog Sev mephapBAavel To XePOUAL avoiypaTog TG mOPTaAG.

**% H g0WTEPIKNA XWPNTIKOTNTA UTTOAOYIJETAL LETPWVTAG TO PEYIOTO TAATOG, BABOC Kat UYoc. H mpayuatikn
XWPENTIKOTNTA UTTOSOXAE PayNnToU €ival HIKPOTEPN.

O3 MEPOX THX MOAITIKHX XYNEXOYX BEATIOXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHZOYME TO
>XEAIAXMO KAI TIZ MPOAIATPAOEX XQPIX MPOEIAOMOIHXH.
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MARpvVN (EowTEPIKA)

14.TeploTpepOpEVOq —
diokog
(yuahi)

16. ZOvdeop0G — 15. ZThpiypa mept-

OTPEPOUEVOY
Siokou

ZHMEIQZEIZ:

OOYPNOZ

XepoUAL avoiyuatog moptag

Aduma goUupvou

Mevteoédeg

Mdvtala acgaleiag méptag

MNoépta

Tppayiopata tng mOPTAG KAl EMPAVELE
oteyavornoinong

7. A&ovag Kivnong meplotpe@dpevou Siokou
8. Eowtepiko polupvou

9. Mivakag eAéyxou

10. Kdhuppa kupatodnyol (MHN AQAIPEITE)
11. KaAwdio mapoxng pevpatog

12. Avoiypata e§agpiopol

13. ESwTepiko kAAuppa

ounpwN=

EEAPTHMATA:

ENéy€te yia va BePaiwbdeite 611 mapéyovtal Ta mapa-
Katw e€aptipaTa:

(14) Neplotpepodpevog Siokog (15) Ttrhplypa mept-
otpepduevou Siokou (16) Tuvdeopog

Mpoocapudote to ouvdeouo otov dfova kivnong Tou
TIEPIOTPEPOUEVOU S{OKOU Kal OTN OUVEXELD TOTTODE-
TAOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO OTO KEVTPO TOU
TTATWHUATOG TOU POUPVOU £TOL WOTE va UTTOPE( va
TEPLOTPEPETAL ENEVBEPA YUpw amd To ouvdeToO.
TomoBeTOTE TOV TEPIOTPEPOPEVO S{OKO TAVW OTO
OTHAPIYHA TOU £TOL WOTE VA TTPOCAPHOCEL 0TABEPA
mdvw og autd. MNa va amotpamei Tuxov {nuid otov
meploTpepopevo Sioko, Befaiwbeite mwe Ta mata
Kat Ta Soxeia onkwvovTal Xwpig va aKOUUTouv oTo
XEINOG TOU TIEPIOTPEPOUEVOL SioKou, ATaV Ta Amopa-
KPUVETE amo To poUupVvo.

THMEIQXH: Katd tnv mapayyehia e§aptnuatwy,
TapakaAeioTe va avagépete SVO OTOIXEID OTOV
avTImpOowTo 1 Tov §ouctodoTnuévo avtimpdowmo
0épPig TG SHARP: T0 6vopa Tou avTaAAaKTIKOU Kal
TO GVOUA TOU HOVTENOU.

To kdAuppa Tou Kupatodnyou eival e0Bpavaoto. Mpémel va €ioTe TPOOEKTIKOI OTav KaBapileTe TO E0WTEPIKO
TOU QoUupvov, yia va e§ac@alioste ott Sev Ba mabel {nuid.

MAvta va AEITOUPYEITE TO QOUPVO HE TOV TIEPIOTPEPOUEVO GiOKO Kal TO OTHPIYHA TOU EQAPHOCUEVA OWOTA.
AUTO GUMBANEL OTO TTANPEG, OHOIOMOPYPO HayEipeUa. EVag KOKWG EQAPUOCHEVOG TTEPIOTPEPOHEVOG SioKOG
€VOEXETAL VA PNV TIEPIOTPEPETAL CWOTA Kal Ba pmopouce va MpokaAéoel {nuid oTo eoupvo.

KdaBe @aynto kat Soxeio payntol mpémel va TomobeTeital mdvta mdvw oTov MEPIOTPEPOHEVO SioKOo yla

payeipgpa.

O TEPIOTPEPOUEVOC SIOKOG TTEPIOTPEPETAL CUPPWVA UE TN POPA TWV SEIKTWV TOU poloylol 1 avtioTpopa. H
KateuBuvon TEPIOTPOPNG Hrmopei va aAAlel KABe @opd TTou KKIVEITE TO oupvo. AuTd dev emmpedlel TV

anmd500n Tou PAYEIPEUATOG,.
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1. WHOIAKH OOONH kat ENAEIZEIZ

'Evée1§n pikpokupdrwv

.= | 'Ev8e1&n yKpIA (avevepyn o€ auto to
HovTého)

B ‘Evéei&n amopuéng

w | 'Ev&e1€n uPnAig Oeppokpaciag
‘Evé&i€n xapnAng Osppokpaciag
@ ‘Evéei&n poloyiov

] ‘Evé&1€n kKAeldwparog yia mada
‘Evée1€n autépatwv pevou
(9] Evseien yia Bapos

@ 'Evé&i1€n XtA\looTwv Tou Aitpou
2. Emloyég autopatwv HEVou
A1: AvaBéppuavon
A2: Dpéoka Aayavika
A3: WYapt
A4: Kpéag
A5: Zupapika
A6: Bpaoti marata Kat Matara pe pAovda
A7: Kateuypévn nitoa
A8: Zouma
Koupmi autéparou pevov
Koupuni AMOYY=HX ME XPONO
Koupni STOP
Irpopéag KATAXQPHIHZ
MePIOTPEYTE YIa EICAYWYH TOU XpOvou
Hayelpépatog, wpag, emmédou 10XV,
Bepuokpaciag, Bapoug kat emAoyng
QAUTOMATOU HEVOU
9
7. Koupmi MIKPOKPYMATQN
Koupmi ANIOWY=HE ME BAPOX
9. Koupmiyia PYOMIZH POAOTIOY/ ENAP=H
KAOYXITEPHIHX
10. Koupumi ENAP=H/+1min.

-
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ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZOAANEIAZ: AIABAZTE MPOZEKTIKA KAl KPATHZTE NA MEAAONTIKH ANA®OPA

MNa va ano@uyeTe Tov Kivuvo mupKayldg.

0 poUPVOG HIKPOKUHATWVY Sev Ba mpémel va agprvetat
Xwpic emiBAeyn kara ) Sidpkeia g Aertovpyiag. Emi-
neda 1xV0G mov givar umepBoAikd UPNAG, 1y Xpovol pa-
YEIPEHATOG EEAPETIKA PEYAAOL, UTOPOUV Va uniEpBeppa-
VOUV T (pAYNTA KAl Va £X0UV W aMOTEAEGHA TTUPKAYIA.

O @oUPVOG AUTAC €xel OXESIOOTEI ATTOKAEIOTIKA Yia
XpPron mavw o€ mayko. Agv €xel oxed1a0TEl WG EVTOIXI-
opévog o€ povdda koudivag.

Mnv TomoBeteite To PoUPVO HEcA O€ VTOUAATTL.

H nAektpikn mapoyn mpémel va givat elkoAa TpooBa-
Olun WoTe N povdda va pmopei va amocuvdebei eUKo-
\a o€ mepinTtwon avAykng.

H mapoyxr evaAaoodUEVOU NAEKTPIKOU PEUUATOC TIPE-
meLva givat 230V, 50 Hz, ue aopaela EAAxIotng évraong
10 A, i autdpato Slakomtn eAdxiotng évtaong 10 A.
Mpémnel va mapéxetal éva EexwploTo KUKAwUaA Tou Ba
e§UMNPETE( HOVO AUTH TN CUOKEUN.

Mnv TomoBeTeite TO POUPVO OE TIEPLOKEG OTTOU TTAPA-
yeTau OgppotnTa.

MNa mapdadetypa, Kovtd og CUUPBATIKO GoUpPVO.

Mnv eykaBioTATe To POUPVO O€ TIEPLOXN UE UYNAR Uypa-
oia rj og oneio 6oL PMOPE( va CUYKEVTPWOE( Lypaocia.
Mnv amoBnKeVETE i} XPNOLUOTIOLEITE TO POUPVO OF
£§WTEPIKOUG XWPOUG.

Edv mapatnpioete Kanvo, GBHOTE I} AMOGUVSECTE TO
OoUPVO Kal KPATHOTE TNV MOPTA KAEIOTH WOTE Va KaTa-
TIVi€eTe omoleadmoTE PAGYEC.

Xpnowponoleite povo Soxeia Kat epyaleia mov givat Ka-
TaMnAa yia Xprion O€ (OUPVO HIKPOKUHATWV.
Avatpé€te otn oelida GR-14. Ta epyaleia paysipépa-
106 Ba mpénet va eAéyxovtat yia va BefaiwBdeite mug
€ivat Katd\AnAa yla Xprion o€ (pOUPVO HIKPOKUHATWV.
‘Otav {eoTaiveTe Qaynto og MacTika i xdptiva doxeia,
e\éyxete 1o poupvo eartiag Tng mOavotnTag avapAedng.
Méeta m Xprion, kaBapiote To KAAUppa Tou Kupatodnyou,
TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU, TOV TIEPICTPEPOUEVO SioKO
Kal TO OTHPLyHa KUAivépou. Autd TpEmel va ival oTeyvd
Kat Xwpic Airm. To cucowpevpévo Aimog pmopei va umep-
BeppavOei kat va Eekiviioel va Kanvilel i) va mAoel gwTid.

Mnv TomoBeteite E0PAEKTA UAIKA KOVTA OTO OUPVO 1
oTa avoiypata e§agpiopov.

Mnv um\okdpete Ta avoiypata e§agpiopou.
Agpaipéote OAa Ta PETANMNIKE o@payiouata, Ta cupUATa,
KTA., and To @aynTo Kal amo TiG CUOKEVAGIEG paynToU.
Ta nAekTpikd 160 TTOU Pmopei va SnuoupynBolv ot pe-
TAMIKEG ETMQAVELEC, UTTOPEL VA TIPOKAAEGOUV TTUPKAYILA.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO UIKPOKUHMATWY Yia va
Bepuavete Aadia yia tnydviopa. H Bgpuokpacia dev
eNéyxeTal kat 1o Aadt propei va apmagel wtid.

lNa va eTIdEeTe mMOT-KOPV, XPNOIUOTIOLEITE HOVO €81
KOUG TTOPOOKEVAOTEG MIKPOKUMATWY Y1a TTOTI-KOPV.
Mnv amoBnkelete @ayntd i GAa avTikeipeva péoa
OTO POoUpVO.

ENéy&te TIC pUBHIOEIC apoU EEKIVIOETE TO OUPVO YIa Va
BeBaiwBeite mwg 0 PoUpvog Aertoupyei dnwg eMOUEITE.
lMa va amo@uyete umepBEppavon Kat TupKayld, mpé-
meL va Sivete 181aitepn mMpoooxn 0Tav payelpeVETE
N favaleotaivete @aynto pe vPnAo meplexdPEVO
Caxapng n Aimoug, yia mapadelypa, AouKAavika, TiTeG iy
XP'OTOUYEVVIATIKN TTOUTIyKa.

Avatpé€te oTig avtiotolxeg umodeielg oto eyxelpidlo
Aertoupyiag.
MNa va amo@uyeTe TRV MOAVOTNTA TPAVHATIOHOU

MPOEIAOMNOIHZH:

Mn xpnoluomoleite To Polpvo edv €xel umootei BAARN i

£av Suoherroupyei. ENéyéte Ta akdAouBa mpv T xprion:

a) Tnv mOPTQA: OlyOUPEUTEITE OTI N MOPTA KAEIVEL OWOTA
Kal BePatwbeite 6T1 eival owotd evbuypappiopévn Kat
Sev eival otpapwpévn.

B) Ta pdvrala ac@aleiag kal TOUG UEVTETEDEC: ENEYETE
Y10l VO OlyOUPEUTE(TE OT1 Sev eival omaopéva 1 Xahapd.

y) Ta o@payiopata Ti¢ TOPTag Kal TIG EMPAVEIEG OPPAYL-
ong PeBaiwBeite o1 dev éxouv umootei PAAPN.

6) To €0WTEPLKO TOU GOUPVOU f MAVW OTNV MOPTA:
BeBaiwbeite d11 6ev umapyouv BaBovAwparta.

€) To KaAwdio mapoxng pevpaTog kal 1o Buopa: Befaiw-
Beite 611 Sev €xouv umooTei BAARN.

Edv n mépta 1| Ta oppayiouata Tng mépTag £XOuV UMOOTEL

BAABN, o polpvog dev mpémel va Tebei oe AerToupyia PéXPL

Vvl EMOKEVAOTE[ amd KAmolo appddio dtopo.

Moté pnv mpocapnolete, eMOKEVAETE 1) TPOTTOMOIEITE

T0 oUpVO pdvol aag. Eivan emkivéuvo yia omotovdimo-

T& GANOV EKTOG A0 KATO10 apPOS10 ATOHO, va EKTENEDEL

omoladiimote epyacia c£pPIG 1) EMOKEVNG IOV TEPIAAY-

Bavet TRV agaipgon Tov KAAUUHATOG TO OMOi0 TPOCTa-

TEVEL amo TNV £KOEON O EVEPYEIQ HIKPOKUNATWV.

Mn A&iToupyeite To OUPVO HE TNV TOPTA AVOIKTH Kal
HNV TPOTIOTTOLEITE UE OTTOIOVONTIOTE TPOTIO TA HAVTO-
Aa ao@aleiag TG moOpTag. Mn Aertoupyeite To povpvo
£av mapepBANETaL KATIOIO AVTIKEIUEVO avApEesa OTa
o@payiopata TN mOPTAG Kal TIG EMPAVEIEG OTEYAVO-
noinong.

Mnv emtpénete va cucowpevovtal Ainmn i fpwpid ota
oppayiopata TnG mMOPTAG KAl 0Ta MAPAKEIHEVA PEPN.
KaBapilete To poUpvo o€ TaKTa Xpovikd Siactipata
Kal a@alpeite omoleadnmote anoBoeig TpoPn¢. AKo-
MovBeite Tic 08nyiec yia "KabBapiopoé kat Zuvtipnon"
otn cehida GR-15. Amotuyia va KpAtGETE TO PoUPVO
og kaBapn} KaraoTaon Pmopei va odnynoel og emdeivw-
on ™G EM@aveiac mov 6a umopouce va ennpedocel Su-
opevwg T {wi} TNG CUOKEVNG Kat mMOava¢ va KataAn et
o€ emKivéuvn Karaotaon.

Atopa pe BHMATOAOTEX mpémel va cUPBOUAeuTOUV
TOV YlaTPO TOUG 1 TOV KATAOKEUAOTH TOU BNuatodotn
yla TPOPUAGEELG OXETIKA PE TOUG POUPVOUG HIKPOKU-
HATWV.

MNa va amoguyete Tnv mOavoétnta nAektpomAniag
Y& Kapia mepintwon Sev MPEMEL va AQAIPECETE TO
£§WTEPIKO KAAUPMAL.

MoTé pn XUVETE 1 EI0AYETE AVTIKEIPEVA OTA avoiypata
NG AoPAAELOG TNG TOPTAG 1} OTA avoiypaTa e§agpl-
opov. Xe nmepintwon Slapporg vuypou, ofroTe Kat
AMmOCUVOEOTE TO POUPVO AUECWG, KAl KAAEDTE éva
e€oualodotnuévo avtimpoéowno oépPig tng SHARP.
Mn Bubilete To KaAwdio 1 To BUCUA TAPOXNG PEVHA-
TOG O VEPO 1} O omolodNMoTE AANO LYPO.

Mnv a@rivete 1o KAAWS10 MTAPOXAE PEVHATOG VA
KPEUETAL armd TNV AKpn Tou Tpame(lov i Tou TTAyKou
£pyaoiag.
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Kpatriote 10 kahwdlo mapoyr¢ pEUHATOC HaKpId amd Beppéc emt-
pAveleg, oupmepINaUBavopEVO TOU TToW PEPOUG TOU POUPVOU.
Kpatiote T ouokeur Kat To KaAwSI6 Tng pakptd amd madid
NAIKiag HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

Mnv eMmiXeIPETe Va QVTIKATAOTAOETE TN AGUMma ToU YOUPVOU povoL
00, KAl Unv EMTPEMETE OE KAMOLov 0 omoiog Sev eival N\eKTPOAdYOG
€oualodotnuévog amd Tn SHARP va kavel kai Tétolo. Edv n Adpma tou
poUpvou mapouatdoel PAARN, mapakaloUpe GUUBOUNEUTELTE Tov avTi-
mpdowno aag 1y éva eouaiodotnpévo avtimpdowno oépPig g SHARP.
Eav mapouaiaotei BAGPN oto kahdio mapoyrg pEUHATOC au-
TG TNG CUOKEUNG, TTPEMEL VAl avTIKaTaoTabei pE 161k Kahwsto.
H avtikatdotaon mpénel va ekteheotei amo e§ouotodotnpé-
vo avtimpdowmo oépPig Tng SHARP.

Ta va amoguyete v mBavotnTa ékpnéng Kat §agpvikol fpacpov:

MPOEIAOMOIHZH: Yypad kat dA\a qaynta dev mpénet
va Ogppaivovral og gppayiopéva Soxeia epooov givar
mBavo va ekpayouv.

H 6éppavon avapuKTIKWV PE HIKPOKUHATA HTTOPEL Va
odnynoe g kabuatepnuévn ékpnén Bpacpou, emopévg
TIpEMEL va SiveTal TPOGOXN GTO XEIPIOHO TOU So)Eiov.

Moté un xpnotpomoleite oppaylopéva doxeia. Apaipéote Ta
oppayiopaTa Kal Ta Kamdkia mpv T xpenon. Ta ogpaylopé-
va Soxeia pmopei va ekpayolv e§autiag TG CUCOWPEUONG
Tigong akdpa Kat dtav o poUpPvog Exel OPRATEL

Mpooéxete dtav Palete oTa pIkpoKUpaTa uypd. Xpnatporoleite Go-
Xela pe papdu aToplo WoTe va emTpémetal N Slaguyr Twv uoaNiGwy.

Moté pn {eotaivete vypa o€ Soxeia pe 0TEVO GTOHIO,
OMWG PMUMEPO, EPOGOV AUTO PITOPE( Va 08Ny GEL GTV
€kpnén Twv mepiexopévwyv and to doxeio 6tav avto
BOgppavOei, kat TV TPOKANGN EYKAVHATWV.

MNa va amo@Lyete §agvikn ékpnén avappalovtog uypou kal

mBavo (epdTiopa:

1. Mnv xpnotpomoleite yla ToMA wpa.

2. Avakatéyte o Lypd Tpiv To (otapa/Eavaléotaua.

3. TMporteivetai va Badete pia yudhivn paBdo i éva mapdpolo
£pyaleio (Ot LETOANKO) OTO LYPO v avabeppaiveTal.

4. AQNOTE TO UYPS VO NPEUNTEL yia TouldyloTov 20 Seute-
PONEMTA OTO (POUPVO OTO TENOG TOU XPOVOU payelpéua-
TOG Y0 VO amo@UYETE KABUOTEPNHEVO EKPNKTIKO BPAGHO.

Mn payeipevete apyd pe To T00@AL TOUG, Kal BPacTtd oAo-
kAnpa apyd dev mpémetl va {eotaivoval oTa PIKPOKUPATA
€(POCOV PMOPEI Va EKpayoUV akopa Kat agou To payeipepa
€xe1 Apéer. NMa va payeipépete i va §avaleotdvere afya mov
dev €xouv avakateutei Kat Sev €Youv yivel opeléra, Tpum-
OTE TOUG KPOKOUG Kai Ta acmipddia, 18aAAwe Ta afyd pmopei
va ekpayouv. ZephoudioTe Kat KOYTE € PETeC Ta Bpacpéva
apyampotol Ta §avaleoTAvETe GTO (POUPVO HIKPOKUUATWV.

Mpw o payeipepa, Slotpumrote Tn pAoLSA/METO PaynTwV Omwg ot
TIOTATEC, To AOUKAVIKA KAl Ta QPOUTa, EISAMWG Mmopei va ekpayoly.
TNa va ano@uyete TV MOavOTNTA EYKAVHATWV

MPOEIAOMOIHEH: Ta mepieXOpEVA TWV UMPMTEPO KAl TWV
Balwv pe maIdIkéC TPOPEG MPEMEL VA avakatevovTal iy
va avaKIvouvTal Kat ipémel va eAéyxetat n Oeppokpacia
TPV TNV KaTavAAwon, WOTE va amo@euxBolv eykavpara.
XpnotpoTOLEiTE MACTPES i YAVTIA OUPVOU GTAV ATTOHAKPU-
VETE TO (ayNTO amo To poUpVo yia va amopUYETe eykavpata.
Mdvta va avoiyeTe Ta SOXE(d, TOUG TAPAOKEVAOTES IOTI-KOPY, TIG 0~
KOUNEG LIOYEIPEHATOG YIa YOUPVO, KTA, HAKPIA aTTO TO TPOOWO Kall Tl
XEPLC Y10 VO AOQUYETE EYKADUATA oMo aTUOUG Kat €Kpnén Bpacuou.

la va amo@UYETE eyKaUMAT, TAVTa Vol ENEyXETE Tn Beppokpa-
oia Tou aynTou Kal va aVaKATEVETE TPV TO GEPPipIopa Kat va
Sivete 1d1aitepn mpoooyn otn Beppokpacia Tou eayntol Kat
Twv moTWV mou ivovtal o€ pwpd, madid 1 nAKiwpévous. Ta
npooBaciua turipata propei va eotabolv Katd ™ Sidpkeia
NG xpronG. Ta veapd maidid mpEMmeL va KpOToUvVTal HOKPLA.

H Bepuokpacia Tou Soxeiou Sev amotehei alnbivry évdein
NG BepUOKPATIag TOU PaynTou 1 Tou OTOU: ENEYXETE MAVTA
T Beppokpacia gayntou.

Na otékeote médvta miow amd tnv népTa Tou PouPVoU 6Tav
TNV AVOIYETE, YIa VO AMOPUYETE EYKAUHATA OO ATUOUG Kal
BepuotnTa mou Slagevyouv.

KoBete oe pETeg yepoTa payntd @oupvou agou ta (EoTAVETE
yia va aneheuBepwBouv oL aTpoi KAt Va amo@UYETE EyKavpaTa.
Kpatriote Ta maidid pakpid amd my mopTa yia v mpoota-
ola Toug amod eykavpata.

TNa va ano@uyeTe KAk xprion and madid

MPOEIAOMOIHZIH: Na emtpénete o€ maudid Gvw Twv 8 ETWV
va Xpnoipomolodv To poupvo Xwpic emiAeyn, pévo otav
Toug £Xouv §00¢si emapkeic 0dnyieg wote To madi va givat
IKAVO Va XPNOIHOMOINGEL TO (POUPVO HE aTPalr) TPOTIO Kat
katahapaivel Toug Kiv8Ovoug TG akatdAAnAng xpriong.
Avtn n cuckevn dev mpoopiletal yia Xprion anod daropa (me-
pAapfavopévwv madiwv) Pe HEIWHEVES PUOIKEG, alodnTI-
KEG ) VONTIKEG IKavOTNTEG, N EAAELPN EpmEIpiag Kat yvweng,
€KTOG K av £xouv KatdAAnAn emifAeyn 1 karevBuvon oxe-
TIKA PE TN XPRON TG CUGKEVRG amod éva dropo umevBuvo
yla v ac@dleid Toug. Ta maidia mpémel va empBAémovral
wote va BefaiwBeite 6Tt Sev maiouv pe Tn cuokeun.

Mn yépvete mdvw otV MOPTA TOU POUPVOU Kal PNV KAVETE
KoVl Mavw TnG. Mnv mailete pe 1o oupPVo, OUTE va Tov
XPNOUIOTIOLEITE WG TTAXVISL.
Ta maudia mpémel va pabaivouv ONEC TIG ONUAVTIKEG 08nyieg
AoPANELOG: XPrioN TIACTPWY, TIPOGEKTIKN APaipETN KAAUHUATWY
@aynToU- va ivetat IS1aiTePN TPOCOYXI| OTIC GUOKEUAGIE (TT.X.
autoBeppaivopeva UNKA) Tou gival oXedIOOUEVES Va KAVOUV TO
(QaynTo TPayavo, MIag Kal Umopei va givat urepBolika (oTEq.
‘AM\e¢ mpogidomnotnoelg
[MOTé PNV TPOTIOTIOIEITE TO POUPVO IE KAVEVA TPOTIO.
Mn usraKlvsl'Ts T0 (OUPVO £VW) BpiokeTal o€ AetTtoupyia.
H ouokeun aum TIPOOPICETAl VIO OIKIOKI XPrON Kal TApSpoL-
& EQAPUOYEC, OTWG:

+ KOUCIVEC TIPOOWITIKOU OE KATOOTAKATA, YPOEia Kat Mo

£PYAOLAKO TIEPIBANOV:
+ OYPOIKiEG:
ano mehdreg o€ §evodoyeia, MOTEN kat AMoUG Xwpoug Stapovig:
o€ §evwveg kal mapopolo mepIBAANov.
Autog o cpoopvoc gival povo yia nposronpacia OTIITIKOU (ayn-
T0U Kl HTTOPE VOl XPOIUOTTOLEITAl HOVO Y1 TO HAYEIPENT payn-
T00. Aev gival KatanAog yia EUMOPIKI] 1} €pyaOTNPIAKN Xprion.
MNava ouuBuMsts 0TV opalr} XpRoN ToU Polpvou Gag
Kat va amo@uyete BAGRN.
MoTé va pn AeToupyeite To Poupvo evw gival adelog. Katd
XPrion okevoug Pnoiuatog fi autoBeppaivépevou UNKoU, va
TomoBETEITE MAVTA €val BEPUOUOVWTIKG OTOIXEID AMO KATW,
onw¢ mdto MOPCEAAVNG, YIal TN amo@uyr TPOKANCNG {npiag
OTOV TIEPIOTPEPOUEVO GIOKO Kal TO OTHPIYHA Tou Aoyw Oep-
MIKAG Katamovnong. Agv mpémel va umepPaivetal o Xpovog
mpoBéppavong mou mpoadlopiletal oI 0ONYieg TwWV OKEUWV.
Mn xpnotpomolgite HETAANIKA OKeUN, TA OTIoial EKTPEMOLY Ta
MIKPOKUHOTA KA MITOPOUV VOl TIPOKOAEGOUV NAEKTPIKA TOEA.
Mnv tomoBeteite petalikd KouTid oTo povpvo.
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Xpnotporoleite uovo Tov mepIoTPePSPEVO Sioko kat To oti-  ZHMEIQXIH:
plypd Tou mou gival oxedlaopéva yla autd To @oupvo. Mn Edv Sev €ioTe oiyoupol OXETIKA ME TO TIWG VA CUVSETETE TO

AEITOUPYEITE TO YPOUPVO XWPIG TOV TTIEPIOTPEPOUEVO SiOKO. @oUpVo 0ag, mapakalouue oupBouleuTeite éva e§ouatodo-

lNa v amoguyn TG Bpavong Tou mePLoTPEPOUEVOU Siokou:  TNEVO, SIAMIOTEUMEVO NAEKTPONSYO.

a) [piv and tov KaBapIopo Tou HE VEPO, APrVeTe TOV TIEpE-  OUTE 0 KATAOKEVAOTHAG OUTE O aVTIMPOOWTTOG UITOPOUV Va
oTpePSpEVO SioKO VA KPUWOEL Sextolv €uBUVN yia BAGPN Tou PoUPVOU i ATOMIKO TPAUO-

B) Mn Balete Beppa paynTd 1) OKeLN IAVW OTOV KPUO TEPL-  TIOMO TIOU TIPOEPXETA MO aoTOXia THPENONG TG 0pBRC Stadt-
oTpe@dpevo dioko. Kaoiag NAEKTPIKNAG oUVEETNC.

y) Mn Badete kpva GaynTd 1) okeun MAvw oto Beppod mepl-  MEPIOTACIOKA PITOPE( VA GXNUATIOTOUV GTOUG TOIXOUG TOU
oTpe@dpevo Sioko. @oUpVoUL 1 YUpw amd Ta oepayiopata TG moéPTag Kal Tig

Mnv TonoBeTeite Timota oTo ewTEPIKS TEPIPANUA KATA T EMPAVEIEC OPPAYLoNG, udpatpoi 1} oTaydvec. Autd gival

Slapkela T Aettoupyiag. QUOLONOYIKO Kall Sev givat évdel§n Slapporg Tou eoupvou 1y

SuoAertoupyiag.

7
/

1. Agaipéote kaBe UNIKO ouokeuaciag amd To E0WTEPIKO
TOU (OUPVOU KAl ApAIPEDTE OTTOIASHTIOTE TPOOTATEUTIKN
pepBpPAvn BpioKeTal OTNV EMPAVEIX TOU EEWTEPIKOU Ka-
AOUHOTOG TOU (OUPVOU UIKPOKUUATWV.

2. EMéy€te To oUpVO TTIPOCEKTIKA yla omoladnmote onuadia
BAGBNC.

3. TomoBeTOTE TO POUPVO MAVW GE HIa AOPAAN, EMimedn
EMPAVELQ TIOU VTEXEL TO BAPOG TOU POUPVOU KAl EMITTAE-
ov 10 BapUTtepo avTikeiuevo Tou eival mbavo va Bepuav-
Oei péoa oto Poupvo. Mnv tomobeteite T0 Poupvo péoa
0€ VTOUAdTL.

4, EmMNETE Wia eminmedn em@Avela OTIoU TAPEKETAL APKETOG
XWPOG Yla TIG €10050u¢ Karr €680ug e€aepIopoU.
H miow em@dvela tng ouokeurig Ba mPEmel va akoupnd og
Toix0.

« EAetBepo VYOG eyKaTdoTaong TOUNAXIOTOV 85 €K.

« Anarteital EAAXI0TOG XWPOG TOUAAXIOTOV 20 €K. AVALE-
00 OTO POUPVO KAl OTIOIOVGSHTTOTE YEITOVIKOUG TOIXOUC.

+ A@rioTe eEAAXI0TO XWPO TouhdxioTov 30 k. TAVw amoé To
(poupvo.

+ Mnv agaipeite Ta modia and ™ BAon Tou poupvou.

+ H @payn Twv avolypdtwy £106dou kai/f €§660u aépa
umopei va mpokahéoet BAGBN oto poupvo.

+ TomoBeToTE TO POUPVO GO0 TO SuVATOV PAKPUTEPD MO
padidpwva Kat tnAeopdoelc. H Aerroupyia Tou @oUpvou
UIKPOKUUATWY umopei va mpokahéoel mapeuBoAég otn
Mn amd to padidewvo rj Tnv Aedpaor oag,

5. Yuvdéote pe aopdhela To BUopa Tpo@odoaiag Tou Poup-
VOU O€ HIa YEIWEVN OIKIOKT NAEKTPIKNA Tpila.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv tomoBeteite To QoUpPVO O onpeia
omou mapayetal Bepuotnta, udpatpoi i VYNNG emimeda
vypaciag (yio mapadelypa, Kovtd o 1) mavw and cupBaTIKG
@oUPVO) 1 KOVTA 0€ UAIKA TIou ava@Aéyovtal (yia mapadely-
Ua, KOUPTIVE).

Mnv @pdaocoete ri umodilete Ta avoiyparta e§aepIopo.

Mnv tomoBeteite avtikeipeva mavw amod 1o eoupvo.

Tuvdéote To polpvo. H évdei§n Tou polpvou epgavilet: “0:00”, akoUyeTal Uia Qopd €va NXNTIKO Gripa.
To HovTéNo auTo éxel AeiToupyia PoAoylol Kal 0 oUpvog KaTavarwvel MyoTepo amd 1,0 W otnv katdotaon avauovig.
Ta va puBpioete 10 PoAdL, avatpéte oTnv emdpevn oeNida.
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O @oUpvog S1aBéTel Aertoupyia poAoylol 24 wpwv.
1. NMatiote 10 Koupuni PYOMIZHZ POAOTIOY/ ENAP=HZ KAGYZITEPHXHZX pia gopd. Ta Pneia Twv wpwv

u bHW N

avafoopfrivouv kat avdpel n évdei§n Tou pohoytou.

. Tupiote 10 otpoéa KATAXQPHIEQN W0omou va EuQavioTei n owoTh wpa, o Xpdvog eloaywyng Ba mpémet

va gival oto eUpog 0-23.

. MatAote To kouprni PYOMIZH POAOTIOY/ ENAPZH KAGYZTEPHZHE, 6a avaBoofricouv Ta Yngia Twv AemTwv.
. Opiote ta Aentd. NeplotpéPte 1o oTpoPéa KATAXQPHIEQN WoTou va €U@avIoTOVV Td OWOoTA AEMTd, O

Xpovog eloaywyng Ba mpémel va ivat petagu 0-59.

. Matnote To kKoupni PYOMIZH POAOTIOY/ ENAP=H KAGYXZTEPHXHX yia va Eekivriogl To poAoL. Oa avafo-

"

oPBnoet otnv 006vn To €1KOVISIO “:" TNG PNPLakng wpag kat Ba ofroet n évdel€n Tou poloylov.

THMEIQZEIX:

Edv éxel puBuioTel To poNOL, 6Tav To payeipepa oAokAnpwvetal, n 08ovn Ba epgavifel TN owoTtr WPaA TNG
nuépac. Eav to poAot dev éxel oplotei, n 006vn Ba Seixvel "0:00".

MNa va ehéy&ete TV Wpa Katd T SIAPKELD pIag SIEPYATIag HaYEIPEUATOG, TIECTE TO Kouuri PYOMIZH PO-
NOTIOY/ENAP=H KAOYZTEPHZHX kat n 086vn LED gpgavilel Tnv wpa yla 2-3 deutepdienta. H Siepyaoia
Hayelpépatog Sev emnpeadetal amod autd.

Katd tn Sadikacia pubuiong tou poloytov, eav matnBei to koupri STOP, 0 oUpvVoC EMaVEPXETAL OTNV TIPO-
nyoupevn puBuIon.

EAv n NAEKTPIKN TTAPOXI TTPOG TO POUPVO UIKPOKUUATWY 0ag StakoTel, n 006vn Ba deixvel SlokomTopeva TV
évdelfn "0:00" dtav emavéNBel To pevpa. EQv autd cupPei Katd Tn SIAPKELA TOU HAYEIPEUATOG, TO TIPOYPAUMA
Ba Saypaepei. Emiong Ba Siaypagei n wpa tng nuépag.

O @oUpvog S1aBétel 5 emimeda 10XVOG: YA va OPICETE TNV 1IOXU AKOAOUONOTE TIG TAPAKATW 0ONYIEC:

MNa va opicete 1o eminedo 10xV0G

006vn LED lox0¢ MikpoKupdatwv

MNatriote 1o Koupni MIKPOKYMATQN pia @opd, ep-
@aviletal n évdeiEn P 100 kat Tautoxpova avaBouv n
€vbeln HIKpoKupdTwy Kabwg Kat n évdelgn uPnAng

YWYHAO =100 %

BeppdTnTag OTNV 086VN.

« Tupiote 10 oTpopéa KATAXQPHIEQN yia va aMage-
Te 10 eminmedo 1oxU0¢ Womou va gugavietal To emOu-
unto emimedo.

MEZAIO YWHAO =80 %

« Matriote To koupmni MIKPOKYMATQN yia va emBeBat-
WOETE TN PUBUION, EICAYAYETE TO XPOVO HAYEIPEUATOS
Kal 0Tn ouvvéxela matriote To kouuni ENAPZH/+1min.

MEZAIO =50 %

(<D +1min) yia va Eexivroel n Aettoupyia Tou govpvou.
Na va e\éyete 1o emimedo 1oxVOG KATA TN SldpKEla
TOU payelpépatog, matiote to kouprni MIKPOKYMA-

.

MEXAIO XAMHAO =30 %

TON ( ), Ba epgavioTei To Tpéxov emimedo 1oXVOG
yla 4 deutepdienta. O @oupvog cuveyilel Tnv avti-
oTpoPn PETpnon map' 6o mou n 0Bévn gupavilel To
eminedo 1oxVOC.

XAMHAO =10 %

'evikd 1oxUOULV ol aKOAOUBEC CUOTATEIG:

P100 - (YWHAH ¢€odo¢g = 800 W) xpnolpomolgitat yia
YPAYOpPO payeipepa 1 avabéppavon m.x. yia ayntd
Katoapohag, (eotd MoTd, Aaxavikd K.T.A.

P80 - (MEZAIA YWHAH €§ob0¢ = 640 W) xpnoipomot-
e{tal yla 1o mapateTapévo PHayEipepa TPOPIHwWY HE
UKV oUVOECN OTTWG PNTA KOPUATIA KPEATOG, POAD
Kal yevpata oepPiplopéva o€ MATOo, OTIWG EMoNG yla
€UAIOONTA PAYNTA OTTWG MOAAKA KEIK. € AUTH TN HEL-
wuévn pUBWION, TO PayNTO HaYEIPEVETAL OUOIOHOPPA
Xwpic va Yrivetal urepBoAikd oTig TTAEUPEG.

P50 - (MEZAIA é€080¢ = 400 W) yla OTEPEEG TPOYEG TIOU
ATAITOVV TTEPICOOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG OTAV HAYEL-
pevovTal pe oUPPBATIKOUG TPOTOUG, TL.Y. MdTta Bodivou,
TIPOTEIVETAL VA XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN PUBUION EVép-
YElag yia va BeBaiwbeite mwg o Kpéag Ba gival paako.
P30 - (MEXAIA XAMHAH €§o60¢ = 240 W PuBuion
amoPuénc) yia va amoPpugete, emAEETE auTh T pUB-
Jion evépyelag, yla va BePaiwbeite mwg 1o aynto
Ba amoyuxbei opotdpopea. Autr n puBuion gival
emiong 18avikn yla olyofpacpévo pudl, pakapovia,
VTAUMAIVYK Kal Jayeipepa Kpépag afyou.

P10 - (XAMHAH £€€0d0¢ = 80 W) yia amahrj anéyuén,
T1.X. TOUPTEG 1} TAOTEG.
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Avolypa tng méprag:

la va avoi€ete TNV MOPTA TOU PoUPVOoU, TPABAETE TO XEPOUAL

'‘Evapé&n A&rroupyiag Tou poupvou:

MpoeTolpdoTe Kat TOmoBETHOTE TO PaynTo mou Bpioketal péoa o KatdAAnAo Soxeio mavw oTov mept-

oTPEPOHEVO SioKo 1} TOmOBETNOTE To ameubeiag endvw oTov TEPIoTPEPOPEVO Sioko. KAeioTe Tnv mop- @ +luin
Ta kat méote To kouuni ENAP=H/+1min. a@oU emAEEETE TNV EMBUUNTH KATAOTAON MAYELPEUOTOC.
A@oU 0pIOTE( TO TPOYPAUHA HAYEIPEUATOG Kal EQvV Sev TatnOei To mAktpo ENAP=H/+1min.

EVTOG 5 AeMTWV, AKUPWVETAL i pUBUION.

Edav avoi&el n mépta Katd TN SIAPKELID TOU payElpépaTog, mpémel va matnOei o koupri ENAP=H/
+1min. yla va uVeXIOTE] To payeipepa. To NXNTIKO Ora AKOUYETAL HIa pOpdA EpOToV TTATtnOEi TO
KOUUTT{ EMOPKWE, EVW OTNV TIEPITTTWON AVETOPKOUG TEEGNG SEV UTTAPXEL ATTOKPION.

Xpnotpomotjote To kouprni STOP yia va:

1. Alaypdyete éva A\aBog Katd ToV TPOYPAUATIOUO. STOP

2. YTOMATACETE TO YOUPVO TIPOOWPIVA KATA TN SIAPKELA TOU HAYEIPEUATOG.

3. AKUPWOETE €va TTIPOYPAKUA KATA TN SIAPKELD TOU HAYELPEUATOC, TATWVTAG TO Koupri STOP Q
SUo popéc.

4. MNa va B¢oeTe Kal va aKUpWOeTe To MaISIKO KAgibwpa (avatpééte ot oehida GR-11).

O oUPVOC 0AG UTTOPET VO TIPOYPAUMATIOTEL yia AetToupyia péxpt 95 Aemtwv (95:00).

H povada eloaywyng xpovou payelpéuatog (amoyuéng) | Xpovog Mayeipépatog | Movada Emavg§nong
TOLKIANEL a6 5 SeutepoAenta wg 5 Aemtd. H povdada | 0-1 Aento 5 Seutepdenta
e§aptatal amod 1o CUVOAIKO SIACTNHA TOU XPOVOU payel- | 1-5 Aemtd 10 SeutepOAenTa
péuatog (amoyuéng) OTWG QaiveTal OToV TTiVaKaA. 5-10 Aentd 30 Seutepolenta
10-30 Aemtd 1 Aemto
30-95 Aentd 5 \emta

MH AYTOMATO MATEIPEMA/ MH AYTOMATH ANOYY=H

« Elcaydyete To XpOVOo HAYEIPEPATOC KAl EQAPHOOTE eimeda 10XV0G HIKpoKupdtwy P100 wg P10 yia payeipepa
n anmoYuén (avatpé€te ot oelidba GR-8).

«  AVOKOTEYTE 1 YUPIOTE TO QaynTd, av eivat dSuvatdy, 2 -3 PopEG KATA TN SIAPKELD TG amdYuEnc.

+  MeTd TO HaYEipEUA, KOAUYTE TO PAYNTO KAl APHOTE TO VA NPEUNOEL, €AV CUCTAVETAL.

+  Metd tnv amoyuén, KAAOYTE To PaynTO e AAOUMIVOPUANO KAl AQAOTE TO va NPEUNOEL PEXPL va amoPuxOel AR pwG.

Napadeypa:

M va payelpPeTe yia 2 Aemtd Kat 30 SEUTEPONENTA O€ EVEPYELD UIKPOKUUATWY P8O (80%).

1. Natnote 2. lupiote 10 otpoéa 3. MatAoTe TO 4. Elcaydyete Tov 5. Matfiote 10 Kouui
TO KouuTi KATAXQPHZEQN koupri MI- XPOVO payelpépa- ENAP=H/+1min. yia va
MIKPOKY- Kal EMAEETE TO KPOKYMA- T0G YupiCovTag To EekviioeL To payeipepa.
MATQN. enimedo 1o0x00¢ P8O. TQN yia va otpopéa KATA- (XtnVv 086vn exiva
Eupaviletain Va empPepawoe- XQPHZIEQN. n avtiotpopn
£vde1én P100. Te TN PLOWION. /N METPNON TOU XPOVOU

@ HayEIPEUATOG.)

THMEIQZH:

« 'Otav o poupvog EeKIVAoEL, N Aduma Tou @oUpvou Ba avayel Kat o TEPIoTPEPOUEVOC Siokog Ba apyioel va
otpépetal Se§1OOTPOPA 1} APIOTEPOOTPOPA.

« Edv avoiete TV mopTa KATA TN SIAPKELQ TOU HAYEIPEUATOC/AMOPUENG VIO VO AVAKATEYPETE 1 va avarmodoyu-
PIoETE TO PayNTY, 0 XPOVOG HAYEIPEUATOC OTNY 086V oTapaTdel autépata. O Xpovog HayEIPEUATOG/amou-
&n¢ Eexvael va petpdel Eava avtiotpoga 6tav n mopTa KAgioel kau matnOei to koupuni ENAP=H/+1min.

+ ‘Otav ohokAnpwOei To payeipepa/n amdyuén, eppavifeta Eavd otnv 006vN n wpa, EROCOV €xEl PUBUIOTEL TO POAOL.

«  Edv Béete va pabete To emimeSo 10X00G HIKPOKUUATWY KATA T SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOG, TTATAOTE TO KOU-
uni MIKPOKYMATQN. To tpéxov eninmedo 1ox0o¢ epgavifetal yia 4 Seutepdlenta.
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

H Aertoupyia autr emTpémnel To Hayeipepa XpNOIHOTOIOVTAG €wE 3 SIAPOPETIKA 0TASI, TA OToia MImOPOUV
va mepdapBdavouv xpdvo Kal AEITOUPYiEG PN AUTOUATOU HAYEIPEUATOC Kal/ i amouéng pe xpovo Kabwg kat
Aertovpyia amouéng pe Bapoc. Apol ohokAnpwBei o MpoypappaTIopdC, Sev amatteital va mapépPete otn Aet-
Toupyia payelpéuatog, agol o poupvog Ba peTafei autopata oTo eMOpEVO oTAadlo. Oa aKOUOTEl éva NXNTIKO
onua pia @opd petd to mpwto otadio. Edv to éva otadlo agopd oe amoyuén, autr Ba mPémel va amoTelei To
mpwTo 0Tad10 TNG akoAoubiag payelpPEUatog.

THMEIQZH: H Aertoupyia Autopato pevol Sev umopei va oploTei wg éva amd ta Bripata tng akolouBiag.

MNapadeypa: Eav 0éAete va payeipéPete aynto yia 20 Aenmrtd o€ eminedo 10X00¢ P100 Kat 0T Guvéxela

yla 5 Aemta o€ eminedo 1oxVog P80. Ta Bripata éxouv wg e€QG:

- 1. Natrjote 1o kKouuni MIKPOKYMATQN, spgaviletal n évdei&n P100 otnv 066vn LED.

- 2. Matote 1o kouprni MIKPOKYMATQN akopn pia ¢opd yla va empeRalwoete Tn puduion.

- 3. Eloaydyete 10 xpovo payelpépatog yupilovrag to otpopéa KATAXQPHZIEQN Worou va epgavioTei n éveel-
&n “20:00” Aentd.

- 4. Matote to kouprni MIKPOKYMATQN, eppavietat n évdeién P100 otnv 08évn LED.

- 5.Tupiote 1o otpopéa KATAXQPHZEQN yia va emAéEeTe 10X0U pikpokupdtwy P80.

- 6. Matrote 1o kKouuni MIKPOKYMATQN akoun pia gopd yia va empBepaiwoete Tn pOUION.

- 7. Eloaydyete 1o xpovo payelpépatog yupifovrag to otpopéa KATAXQPHIEQN womou va eppavioTei n évEel-
&n “5:00” Aemta.

- 8. Matrote o koupmni ENAPZH/+1min. yia va apxiosl To payeipepa.

2. NEITOYPTIA +1min.t6 (Autopato Aemto)

‘Apgon ekKivnon

Mmopeite va apyioete ameuBeiag To payeipepa og emimedo 10xV0G HIKPOoKUUATWY P100 yia 1 Aemtod matwvrag 1o
koupri ENAP=H/+1min. H diadikaoia paysipéparog Ba apyioel apéows kat KABe @opd mou MATATE TO KOUTI
au§Aavetal o XpOVoG HAYELPEUATOC KATA 1 AEMTO.

THMEIQZH: O xpdvog HayelpEUATOG UITOPE( va Tapatadei éwg 95 AemTd TO TTOAU.

3. KAOYXTEPHMENH ENAP=ZH

H Aertoupyia pe KAOYITEPHMENH ENAPZ=H snitpémel va TpoypOpHATIOETE TO QOUPVO WOTE VA EEKIVIOEL TO
payeipepa apydtepa pEoa oTn PEPQ.

Mpwv and ™ xprion, BePaiwbeite Mwg To PoAdI €xel PUBUIOTEI OTN CWOTH WpPA.

MNapadseypa:

MapakoAouBoTe TO MAPAKATW TAPASEIYHA YIa AUTOUATN EKKIVNON TNG AEITOUPYIAG UIKPOKUUATWY apydTtepa

péoa otn pépa yia 7 Aemtd o€ 1oV P80. H péylotn kabuotépnaon xpdvou gival 23 wpeg Kat 59 Aentd.

-1) Natiote to koupuri MIKPOKYMATQN. Epgaviletat n évéeign P100.

- 2) Tupiote to otpo@éa KATAXQPHZEQN yia va emAEEETE 10XV HIKPOKUPATWY P8O.

- 3) MNatrote to koupurni MIKPOKYMATQN akoun pia @opd yia va emPBeBaioeTe tn puduion.

- 4) Eloaydyete 10 Xpovo payelpépatog yupifovrag to otpopéa KATAXQPHIEQN womou va eugaviotei otnv
008dvn n évdelgn “7:00” Aemta.

Metd amé ta mapamdavw Bripata, pnv matioete To koupni ENAP=H/+1min.

-5) Natfiote 1o koupni PYOMIZH POAOIIOY/ KAOYEITEPHIH ENAP=HE. H 086vn gpgavilel TV Tpéxouoa
wpa kat avapoofrivouv ta Yneia TG wpag. EmmAéov avdpel n évdein tou pohoytou.

-6) Tupiote to otpo@éa KATAXQPHZEQN yia va puBuioete tnv emBupunti wpa évap&ng Tou HayEIpEUATOG.

O xpdvog eloaywyng Ba mpémel va ival petagu 0-23.

-7) Natfiote 1o kouuri PYOMIZH POAOrIOY/ KAOYEZTEPHMENH ENAP=H kai 6a apyioouv va avafoofn-
Vouv Ta Yneia yia ta Aemta.

- 8) Tupiote 10 otpopéa KATAXQPHZEQN yia va puBpioste ta Aemtd yia tnv embupntr wpa évapéng Tou pa-
YEIPEUATOC.

O xpdvog eloaywyng Ba mpémet va givat petagy 0-59 Aemrtd.

-9) Natnote to koupni EANP=H/+1min. yia va emPBeBaiwoete Tn pubuion yia tnv kabuotepnuévn évapén. H
évdelén poloylov avaPoaofrivel. Otav GTACEL N TPOYPAUMATIOHEVN WPA, AKOVYETAL SUO POPES TO NXNTIKO
OfMa Kal 0 eoupvo apyilel autépata Aettoupyia yia 7 Aemrtd o€ 1ox0U P80. Tautoxpova, n évSeln Tou polo-
ytoU ofrfjvel Kat o1 evOEeielg HKpoKUPATWY Kat uPnAig BeppotnTag epgavifovtal otnv o8ovn.
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4. NAIAIKO KAEIAQMA:

XpNOIUOTIOLETAL Y1 TNV ATTOTPOTH AEITOUPYIag TOU YOUPVOU XWPIC EMBAEPN amd pIKpd maudid. ITnv Katdota-
on madIKou KAEISWHATOG:

a) Ma va pubuiocete to MAIAIKO KAEIAQMA:

Kpatriote matnuévo to koupri STOP yia 3 SeUTEPOAENTA WOTTOU VA EUPAVIOTE] 0TNV 00dvnN: =

B) MNa va akupwoete to MAIAIKO KAEIAQMA:
Kpatriote matnuévo to koupri STOP yia 3 SEUTEPOAETTA WOTTOU VA OKOUOTE( évag XOG.

AMNOYWY=H ME BAPOX

O (OUPVOG HIKPOKUPATWY €XEl TTPOPUOUIOTEL pE pia Sidpkela Kal éva emimeSo 10xX00G WOTE va amoPuxovTal V-
KOAQ Ta Mapakdtw @ayntd: Xolpvd, Bodivéd kat kotomoulo. To eUpog Bapoug yia to @ayntd autd sival amd 100
Yp. - 2000 yp. o€ Bripata twv 100 yp.

AKONOUBNOTE TO MAPAKATW TTAPASELYHA VIO AETTTOUEPEIEG OXETIKA E TO TIWG VA XEIPIOTEITE AUTEG TIG AEITOUPYIEG.
Napadetypa: MNa andPpuén KoppaTiwv Kpéatog Bapoug 1,2 K. xpnotpomnolwvtag Tnv AMOWY=H ME BAPOX.
TomoBeTnOTE TO KPEag O éva OKEVOG YIa GAAV 1} 0T oXApa andPuéng Tou GoUPVOU UIKPOKUUATWY OTOV TTEPL-
OTpEPOpEVO Sioko.

1. Matote to kouumi AMOWYZH 2. Eioaydyete 1o emOupunto 3. MNatote to koupurni ENAPZH/
ME BAPOX. Bdpog yupiCovtag To oTpopéa +1min. yla va §eKIVAOETE TV
KATAXQPHZEQN worou va anopuén.
x1 eupavioTei otnv 006vn: (H 086vn Ba apyioel avtiotpoen

METPNON TOU XPOVou andoyuéng.)

THMEIQZH:

- Ta katePuypéva @aynta amouxovtat amod Toug -18°C.

« Mptv KataPVEETE TO PAYNTO, CIYOUPEVTEITE WG EiVal PPECKO KAl KAANG TTOIOTNTAG.

« Edv eival amapaitnTto, mpooTatéPte HIKPEG TIEPIOXEG KPEATOG 1} TTOUAEPIKOU HE UIKPA emimeda KoppdTia
aloupivoxaptou. Autd Ba eumodioel auTég TIG TePLoxEG amd To va {gotabouv Katd Tn SIApKEla TG amoPu-
&NnG. Alac@ahioTe TwG To AAOUMIVOXAPTO SEV AKOUUTTAEL TOUG TOIXOUG TOU (POUPVOU.

« To BdApog Tou aynTol TIPETEL VA OTPOYYUAOTIOLEITAL OTNV TTIO KOVTIVI EKATOVTASA YPAUHapiwy, Yia Tapd-
Setypa, Ta 650 yp. og 700 yp.

+  A@oU oAokAnpwOei n amoPuén akolyeTal 5 Popég To NXNTIKS orfjpa kat n 086vn LED gugavilel Tnv wpa, edv
€xel puBUIOTEL TO POAOL. EAv TO poldL Sev €xel puBulotei, n 08dvn gpgavilel pévo tnv évdein “0:00” dtav
oAokAnpwOei n amdyuln.
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ANMOWY=H ME XPONO

H Aertoupyia autr xpnolpeVEL oTnv Taxeia amoPuén eayntou eV oag EMTPETEL VA EMAEYETE TNV KATAANAN
Siapkela amdPpuéng, avaloya He Tov TUTTO @ayntou. AKOAOUBNOTE TO TTAPAKATW TTAPASELYA YIA AEMTTOUEPELES
OXETIKA HE TOV TPOTIO XProNG TG Attoupyiag autric. To eupog xpovou givat 0:05 — 95:00.

Napadsetypa: MNa anéPuén tou @ayntov yia 10 Aentd.

1. Natnote 1o kouuni AMOWY=H 2. Eicaydyete o Xpdvo 3. MNatrote to kKoupni ENAP=H/
ME XPONO. payelpéuatog yupiovtag To +1min. yla va eKIVAOETE TNV
otpopéa KATAXQPHIEQN anmdéyuén.
x1 OTIOU VA EUPAVIOTEL TNV (H 086vn Ba apyioel avtiotpopn
008dvn n évdeign 10:00. UETPNON TOU XPOVOU améYuEng.)

= & &= =]
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Znuslwoac yta tnv Anoypuén pe Xpovo:

Aev givat Suvatn n HETABOAR TOU TPOPUBUICUEVOU EMITESOU IOXVOG UIKPOKUUATWV.

o Tptv KataPuEETE TO PaAyNTO, CIYOUPEVTEITE TIWG Eival PPECKO Kal KAARG ToIldTNTAG.

« Edv eival amapaitnTo, mpooTatéPTe UIKPEG TIEPLOXEG KPEATOG I} TTOUAEPIKOU UE MIKPA EMIMESA KOPUATIA
aloupvoxaptou. Autd Ba eumodioel auTég Tig meploxég amd To va {eotabolv Katd Tn SIApKELa TG amOYu-
&NG. Alao@alioTe TG TO AAOUMIVOXAPTO SEV AKOUUTTAEL TOUG TOIXOUG TOU (OUPVOU.

*  A@oU oAokAnpwOEi n amoYuén akoVyeTal 5 OPEG TO NXNTIKG onpa Katl n 086vn LED epgavilel tTnv wpa, eav
€xel pubuIoTEl TO PONOL. EAv TO poNdL Sev €xel pubuioTei, n 086vn epgaviel povo tnv évdeign “0:00” dtav
oAokANpwOEi n amdPuln.

Ta m\fiktpa AYTOMATQN MENOY unoAoyi{ouv autopata Tn owoTh A&IToupyia Kat Xpovo HAYEIPEUATOC TWV
@ayntwv (Aemtopépeleg otn oeAida GR-13). MopaTtnPEOTE TO TAPAKATW TTAPASEIYHA YIa AEMTTOUEPELEG OXETIKA
HE TOV TPOTTO XPHONG AUTAG TNG A&lToupyiag.

Mapadeypa: MNa payeipepa Yaplov pe Bapog 250 yp. xpnotlomolwvtag ) Aettoupyia AYTOMATOY MENOY.

1. Natnote 2. lupiote 10 oTpoéa 3. Matriote 10 4. Eioaydyete 10 5. Matrote T0 Koupmi
TO Koupri KATAXQPHZIEQN koupri AYTO- emBupnTo Bdpog ENAP=H/+1min.
AYTOMATO Katl EmMAEETE MATO ME- yupiovtag 1o yla va EeKIVAOETE TO
MENOY. 10 emBuunTd NOY yia va otpopéa KATA- uayeipgpa.
EpgpaviCetatn autdpato pevou. emPBepaioe- XQPHZEQN. (H 086vn Ba apyioet

avtiotpo®n pétpnon
TOU OPICHEVOU XPOVOU
ynoiparoc.)

£vdeién A-1. @ Te TN pUOWION.

THMEIQZEIZ:

+ To Bdpog i n moootnta (oe ml yla coumeg) Tou ayntou pmopei va eloaxbei yupifovrag to otpopéa KATA-
XQPHZEQN worou va gpgaviotei To emBupntd Bdpoc/n embuuntr moodtnta (avapouv n evdei€elg 'g' i
'ML"). Eloaydyete to Bdpog pévo tou gayntou. Mn cupmepihappavete to Bdpog tou Soxeiou.

+ Ta Bapn eayntol peyoAUTtepa i HIKPOTEPA ammd To BAPOC/TNV TOCATNTA TTOV TTApEXETAL oToV THivaka AYTO-
MATQN MENOY ot ogAida GR-13, va TpayUATOTIOLEITE TO HAYEIPEUA UE TN KN auTOUATN AEtToupyia.
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Autopato Mevou | 006vn (MéBodoc |BAPOX/ MEPIAA / TKEYH Awadikacia
Hayelpépa-
T0¢
AvaBépuavon A-1 |100% Mt |200 yp., 400 yp., 600 yp. BaAte To mpoynuévo paynté oe éva midro.
ebpa og mdro Kpokuuata | (apxikn Bepp. 5°C) Xpnotuomoirote dlamepatr LeuPpavn yia
(Mpoynpévo Miéro kai diamepatr UIKPOKULATA ) KATAANAO KOTTAKI yiat vat
PaynTo T.x. KPEAC, MEUBPAVN HIKPOKUUATWY i KaAUYeTe To TidTo. TomoBeTroTe TO MdTO
Aayavikd Kat KATaMANAo Kamdkt OTO KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOUEVOU SioKOU.
Yapvitoupeg) AvakaTéPTE PETE TO payeipepa.
Opéoka Aaxavika | A-2 |100% M- |200 yp., 300 yp., 400 yp. Kowte, PINokOYTE 1y KOYTE O Mwpideg Ta @péoka
Opéoka hayavikd Kpokupata | (apxikr 8epp. 20°C) Aayavikd o€ 1oopeyEON Koppdtia. TomoBeTroTe
.. Kouvourniél, MmoA kat kamaki Ta pEoka Aaxavika o€ KataMnAo doxeio.
KapoTa, TomoBeTOTE TO OTOV TEPIOTPEPSOPEVO SioKO.
umpdkoAo, Npoobéote Ty amartoupevn moootnta vepoU (1
udpabo, mpdoa, KoutaMid Tou YAukou ava 100 yp.). KaAoyte pe
THIEPIEG, £va KOmAKL. AVOKATEWTE PUETA TO HOYEIPEUA Kal
KOANOKUBAKIa KTA. QQrOTE TO VA KPUWOEL yla TIEP. 2 AeMTA.
Yapu A-3 |80% Mikpo- | 250 yp., 350 yp., 450 yp. TomoBeTroTe € pia oTpWoN uéoa o€ MupPidaxo
(@\éto Yaptov) Kupata (apxikri Bepp. 20°C) okevog. Xpnotomolote Siamepath pepBpdvn
Mupipayo okevog Kat yia HIKpoKUUATa 1 KATAANAO KAMAKI yla va To
Slamepatn pepBpavn KOAUYETE.
MIKPOKUMATWY 1) KATAMNAo
KamaKt
Kpéag A-4  |100% M- |250 yp., 350 yp., 450 yp. Kowte to Kpéag oe piKpéG Awpideg kat
(kpéag xwpig Kpokupata | (apxikr Bepp. 20°C) TOTOBETAOTE TO € €va TTUPIPAYO OKEVOG.
KOKKOAQ T.X. Mupipayo okevog Kat Xpnotpomotote Siamepat pepPpavn yia
pooxapiolo, Slamepatn pepppavn UIKPOKUUATA 1} KATAAANAO KOTAK! yla va
apviolo, xolpvd MIKPOKUMATWY 1 KATAMNA0 | KaAOYETE To Tupiuayo okevog. TomoBethote
TIOUAEPIKO) KOTTAKL TO TUP{HOYKO OKEVOG OTO KEVTPO TOU
TEPIOTPEPOEVOU SioKou.
Zupapikd A-5 | 80% Mikpo- | Zupapika Nepo TomoBetriote Ta {upapIkd o pmoh KataAnAou
(Enpa Lupapika KOpota 50yp. 450 ml ueyéBoug kat mpooBEote To vepod. Mnv To
T.X. POUGINL, 100yp. 800 ml KOAUYETE. TOMOBETAOTE TO UMOA GTO KEVTPO TOU
@apPANE, (apxikr} Bepp. vepot: 20°C) TIEPIOTPEPOUEVOU SioKOU.
PLYKaTOVI) Meyaho kat apdu pmoh MéeTd To payeipepa, avakatéPte KaAd Kal
AQNOTE TO yla 2 AemTd IV oTpayYi€eTe.
BpaotA matdrakat| A-6 |100% M- |200 yp., 400 yp., 600 yp. Bpaotég matateg: ZepAoudioTe TI¢ maTATEG Kal
Matdra pe ehouda Kpokupata | (apyikr Bepy. 20°C) KOYTE TIG OE KOUUATIO TTAPOUOLOU HEYEBOUG.
Mo kat kamaki TomoBETHOTE TIC MATATEC PECA OE EVA UTTOA.
MpoaoBéote 1 kouT. yY\ukou avd 100 yp. vepd,
TPO0BETTE Niyo AAATI KAt KOAOYTE TO PTTOA pe
€va Kamdkl. Metd To payeipepa, a@note To yia
2 \emtd mepimou mpiv oepPipete. Matateg pe
@Aouda: EmAé&Te matdteg mapopolou peyEBoug
Kal MAUVTE TIG yia Va TIC TOMOBETHOETE OTOV
TEPIOTPEPOEVO Sioko. MeTd To payeipepa,
QQROTE TIG YIa TEP. 5 NemTd Tptv oepPipeTe.
Katepuypévn A-7 [100% M- |200 yp., 400 yp. TomoBeTOTe TNV TMiToa O éva TMATO OTO KEVTPO
Mitoa Kpokupata | (apxikn Bepp. 5°C) TOU TIEPIOTPEPOUEVOU SioKOU.
Mato Mnv Tnv KOANOTITETE.
Youma A-8 |100% M- {200 ml, 400 ml TomoBetrioTe Ta @AT{Avia OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
Kpokupata | (apxikn Bepp. 5°C) 6i0KO Kl AVOKATEYTE PETA TO HAYEIPENQL.
OAitCavia (200 yp. ava
QNTlavy)

IHMEIQZEIZ:

« H tehikr} Beppokpacia Ba Sdiapépel avaloya pe Tnv apxikn Beppokpacia Tou gayntou. EAéyEte mwe n Tpopn
ayviCel YeTdA To payeipepa. EQv gival amapaitnTo, UITOPEITE va EMEKTEIVETE XELPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUATOC,.

« Ta amotehéopata mou Ba €XETE OTAV XPNOILOTIOLEITE TO AUTOUATO payEipepa Ba e€apTwvTtal amd mapauéTPoug
OMWE To OXNUA KAt TO PEYEBOG TNG TPOPNG KAl TIG TIPOOWTTIKES TIPOTIUNOELG OOV aPOPA TA HAYEIPIKA ATTOTENE-
opata. Eav dev giote euxaplotnUévol UE TO AMOTENECHA TOU TTPOYPAMHATOC, TAPAKAAOUME PUBUIOTE TO XpOVO
HAYEIPEUATOC WOTE VA TAIPIALEL PE TIC ATTAITHOELG OAG.
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Na va payeipépete/amoPuete ayntd o€ €va GoUPVO UIKPOKUHATWY, N 10XUE TWV HIKPOKUHATWY TIPETIEL Va
umopei va mepdaocel péoa amo to Soxeio Kat va Slamepdocel To @aynto. Emopévwg gival onpavtikd va Stalé€ete

KATANNAQ OKEUN PAYELPIKAG.

Ta otpoyyuAd/oBAA TATa TPOTIHOUVTAL OE OXE0N HE TA TETPAYWVA/TAPAMNAGYPAUMA, KOG Kal N TPOPH OTIG
YwVieg Teivel va mapapeyelpeveTal. Mmopei va xpnotpomoindei pia moIKINia OKEUWV HAYEIPIKAG OTIWE aVAPEPE-

Tal TAPAKATW.

epnuepida

Mayeipika okeln Ac@adlsia | Zxoha

ota Mikpo-
KUpata

DOUMo aloupiviou v/X MmopoUv va Xpnotpomoin8ouv HIKpd KOUHATIA AAOUMIVOXAPTOU

Aloupvévia doxeia yla va mpogulaxOei To @aynTo amd umepBoAikd (éotapa. Kpatriote
TO AAOUMIVOXAPTO TOUAAXIOTOV 2 €K. HOAKPIA Ao TA TOLXWHUATA TOU
(POUPVOU WOTE VA PNV TTPOKUPEL NAEKTPIKO TOEO.

Ta ahoupivévia doxeia &g cuvioTwvTAl, EKTOG €AV TTpoadiopileTal
S1aQOPETIKA amod Tov KataokevaoTh, m.X. Microfoil , va tnpeite
TIPOCEKTIKA TIG 08nyieg.

Madta Yynoipatog v MAvta va TnPEite TIG 08NYIEC TWV KATAOKEVAOTWV.

Mnv urnepBaiveTe TOUG TAPEXOUEVOUG XPOVOUG HayelpépaTos. Na
€(0TE TOAU TTPOOEKTIKO{ HIaG Kal Ta OKeLN autd Beppaivovtal ToAU.

Mopoehdvn Kal KEPAUIKA v/X Mopoehavn, mAwva kat oTiABwuéva mRAva cuvhRBwg givat KOTEAAN-
A, eKTOG amd auTtd pe PETOANIKO Sldkoopo.

YaAkd m.x. Pyrex © v Mpénel va Sivete mpoooxn €4V XpNOILOTIOLEITE EUOPAVOTA VAAIKA
€QOOOV UMopEi va ommacouy 1 va payicouv av BgpuavBouv amdto-
pa.

Métalo X Agv OLVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE HETOANIKA OKEUN UAYEIPIKAG HIAG
Kat Ba mPokANBEi NAeKTPIKO TOEO, TO OToio UMOpPE( va 0dnynoel og
TIUPKAYIA.

MAaotiké/MoAuoTtepivn T.X. v Mpénel va Sivete mpoooyn Wag Kal YePIKA Soxeia umopei va otpa-

OUOKEUAOCIEG PATT-QOOUVT Bwoouv, Alhoouv i amoXPWHATIOTOUV 08 UYNAEG BEpOKPATIEG.

MepBpavn v Agv TPETEL va AKOUUTTA TO @aynTo Kal TIPETTEL va gival TPUTTNUEVO
(WOTE VA EMTPEMETAL OTOV ATHO Va SlaQeVYEL

S aKkoUAeg Woéng/ v Mpémel va TPUTIETAL YO VA EMTPETIEL OTOV ATHO va Sla@eUyeL. Ala-

Wnoiuatog OQONIOTE TIWG Ol COKOUAEG ival KATAANNAEG yla XPrion HE UIKPOKU-
pata. Mn XpNOLHOTIOLEITE TTAAOTIKEG 1} METANIKEG SEOTPEG, EQOTOV
UITOPEL va MWOOUV 1) va TIIACOUV @WTIA e§aITiag NAEKTPIKOU TOEOU.

Xdptva - Mdrta, motpla v Na ta xpnotgomoleite pdvo yia (éotapa i yla amoppdenon tng

Kat xapti koudivag vypaoiag.

Mpénel va Sivete mpoooxn Kabwg n unepBépuavon Umopei va mpo-
KOAEDEL QWTIA.

Aoxeia amé UAo kat v Mavta va mpooéxeTe To PoUPVOo OTAV XPNOIUOTIOIEITE TETOLA LAIKA

KoAdula HLag Kat n umepBEépuavon Umopei va TPOKAAETEL GWTIA.

AVOKUKAWHEVO XapTi Kat X Mmopei va mepiéxouv Bpavopata HeTAAOU Ta omoia pmopei va

TPOKOAECOUV "NAEKTPIKS TOEO" Kal va 08nyrnoouv o€ mupKayld.

/\ NPOEIAOMNOIHEH:

Tag avagAeéng.

‘Otav {eotaivete aynTto oe MAaoTiKa 1 Xaptiva Soxeia, EAéyxete To poupvo e€attiag Tng mOavotn-
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MPOXZOXH: MH XPHZIMOMNOIEITE EMMOPIKA
KAOAPIZTIKA ®OYPNOY, ATMOKAOAPIXZTEZ,
AMOZEXTIKA, ZKAHPA KAOAPIZTIKA, OTIAHMOTE
MMOPEI NA NEPIEXEI YAPOZ=EIAIO TOY NATPIOY
'H ZYPMA ZE OMNOIOAHNOTE TMHMA TOY ®OYP-
NOY MIKPOKYMATQN .

KAOAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AOAIPEI-
TE TYXON AMOGEZEIX TPOOHZ - Na diatnpeite
T0 @oUpvo Kabapd, SlaPopeTIKa pumopei va mpo-
KAnOei pBopd oTnV em@avela Tov @ovpvou. Katt
TETOL0 MITOPE( VA EMNPEACEL APVNTIKA TN StdpKela
{wR¢ TNG CUOKEVRG Kat MBavw¢ va odnyfRoel oe
emKivduvn Kataotaon.

EEwTEPIKO TOU (pOUpPVOU

To e€wTeEPIKO TOU YOUPVOU UMopPEi va KaBaploTei
€UKONA HE TTIO camouVL Kal vePO. BeBaiwbeite mwg e-
TAUVATE TO CATTOUVI PE UYPO TTAVI KAl TIWG OTEYVWOOTE
TO E§WTEPIKO ME HIa TTETOETA.

Mivakag eAéyxouv

Avoite TNV mépTA TIPLV TOV KABAPIoUO Yla va amevep-
yoroinBei o mivakag eAéyxou. Oa mpémel va Sivetal
TIPOCOXH OToV KABapIopod Tou Tivaka eAéyxou. Xpnot-
pomolwvTag éva mavi Bpeypévo Hovo HE VEPO, OKOU-
miCeTe MPOOEKTIKA TOV TIiVAKA WOTIOU va Kabapioel
TARPWG.

ATTOQEeVUYETE TN XPron UTEPPBOAIKIG TOCOTNTAG VEPOU.
Mn xpnoipomnolgite omoloSNAMOTE XNUIKO 1} AMOEEOTIKO
KOBaPIOTIKO.

EcwTtepIKO TOU (poUpVOU

1. Na Tov KaBapiopd, OKOUTIIOTE TUXOV TIITOINEG I
XUUEVO @aynTé e éva palakd vypo mavi | pe éva
O@OUYYApL HETA ammd KABE Xpron, EVw 0 ®oUPVOS
gival aképa {eotdc. MNa coBapotepeg MTOINEG, XPNOL-
UOTIOINOTE éva ATIIO 0ATTOUVI KAl OKOUTTIOTE APKETEG
POPEG UE éva UYPO TTavi WoTou va agalpebolv OAa ta
umoAeippata. Mnv a@alpeite To KAAUUA TOU KUPATO-
Snyou.

2. BeBaiwbeite mwg o iTo oamolvi i To vepod Sev €xel
€10€NOEL OTIG UIKPEG OTTEG EEAEPIOUOU TWV TOIXWHATWY,
KaBw¢ pmopei va mpokAnBei BAAPN oto @olpvo.

3. Mn xpnoiporoleite KaBaploTikd TOTOU OTpél OTO
£0WTEPIKO TOU GOUPVOU.

Na Siatnpeite 1o KAAUPPA TOu Kupatodnyou AVTOTE
kaBapd.

To KAAUPMA TOU KUPATOSNYOU €ival KATAOKEUAOUEVO
and eVBpaVOTO UAIKO Kat Ba mpémel va kaBapietat pe
npoooxn (va Tnpeite TIg mapamavw odnyieg kabapt-
opov).

THMEIQZH: To unepBoAikd poUAlaoua pmopei va
TPOKANEéDEL amOoUVOEDN TOU KAOAUUMATOG TOU KUUG-
todnyou.

To KGAupPPA TOu KUPATOSNyoU gival aVaAWOIUO PEPOG
Kal Xwpi¢ TakTikd Kabaploud, Ba xpelaoTei avtikata-
otaon.

MNepioTpe@onEVOC §ioKOG KAl GTHPIYHA TTEPIOTPE-
popevou dickou

A@aipéoTe TOV TEPIOTPEPOPEVO SioKO Kal TO OTAPLY-
pd Tou and To goupvo.

MA\UveTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO SiOKO KAl TO OTHPIYHA
TOU UE TTIO OATTOUVOVEPO. ZTEYVWOTE UE HOAAKO TTIAVI.
Too0 0 MEPIOTPEPOUEVOG SIOKOG OCO0 Kal TO OTHPIYHA
Tou €ival katdAAnAa yia mMAUGIHO o€ TAUVTHPLO Td-
TWV.

MNopta

Na va amopakpUvete OAa Ta ixvn Bpwidg, va kabapi-
Cete ouxvd Kal I SU0 MAEVPEC TNG TOPTAG, TA OPPAYi-
ouata TnG méPTag Kat Ta StmAava pépn He éva Halakd,
uypPO Ueacua. Mn xpnotuomoleite amogeoTika kabapl-
OTIKA.

THMEIQXH: Agv mipémnel va XpnOLUOTIOLEITAL OTHOKA-
Baplotic.

TupBouln KaBapiopou - MNa eEUKOAGTEPO KaBapIoO TOL POoUPVOU CaG:
TomoBetroTe OO Aepdvi o€ éva o), mpooBéote 300 ml vepou kat (eotdvete oto 100% yia 10 - 12 Aentd.
SKOUTT{OTE TO POUPVO XPNOIHOTIOIWVTAG £Va HAAAKO, OTEYVO UPACHA.

ZHMANTIKO:

+  Kheivete Tnv moOpTa HETA TO payeipepa / amoPugn. ZNUEIWOTE TWE TO WS Ba TaPAUEVEL avappévo yia 10 Ae-
& €4V N TOPTA EivVal AVOIKTH, WG HECO TTPOOTACIAG YIa VA 0aG UTTEVOUUIOEL va KAEIOETE TNV mMoOpTA.

«  EQv payelp€PeTe TO paynTO IEPIOCOTEPO ATTO TOV KAVOVIKO XPOvo pévo pe P100 (800 W), n 1ox0g Tou (poup-
vou Ba pewbei autdpata yia tnv anotpomt unepBéppavonc. (To emimedo 10XVOG HIKPOKUMATWY Ba eEAaTTW-

Osi).

N&ertoupyia Maygipéparog

Kavovikdg xpovog

Mikpokopata P100

30 Aerrtd

GR-15







V=2

Pozor:

Vas izdelek je
oznacen s tem
simbolom.
Ta pomeni, da
uporabljene
elektri¢ne in
elektronske
opreme ni
dovoljeno mesati
z obicajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Za te
izdelke obstaja
locen sistem

zbiranja.

K A. Informacije o odlaganju za uporabnike \

(zasebna gospodinjstva)

1.V Evropski uniji

Pozor: ¢e Zelite odvredi to napravo, je ne odlozZite v obicajen kos za smetil
Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba obravnavati loceno in
v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje, ponovno uporabo in
recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in elektronsko opre-
mo brezplac¢no odlozijo na oznacena zbirna mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame tudi prodajalec,
¢e kupite podoben nov izdelek.

*) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije ali akumula-
tor, tega prej posebej odlozite v skladu z lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da bodo
odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in reciklirani ter tako pre-
precili morebitne negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko izhajali
iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvrei, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo lahko brezplaéno vrne-
te prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala zbirna mesta so navede-
na na spletni strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga Zelite odvredi:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o vracilu izdelka.
Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in recikliranja izdelka. Majhne
izdelke (in majhne koli¢ine) lahko sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vracilo uporabljenih izdelkov se obrnite na uveljavljeni zbirni
sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvre¢i, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

N /
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Delovna navodila

INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU 1
VSEBINA 2
SPECIFIKACIJE 2
PECICA IN PRIPOMOCKI 3
NADZORNA PLOSCA 4
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA 5-7
NAMESTITEV 7
PRED UPORABO 7
NASTAVLJANJE URE 8
NIVOJI MOCI MIKROVALOV 8
ROCNA UPORABA 9
KUHANJE Z MIKROVALOVI 9
DRUGE PRIROCNE FUNKCIJE 10-11
DELOVANJE ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO 1
DELOVANJE CASOVNEGA ODTAJEVANJA 12
AVTO MENI DELOVANJE 12
AVTO MENI TABELA 13
PRIMERNA OPREMA PECICE 14
NEGA IN CISCENJE 15

?
I

Ime modela:

Napajanje z izmeni¢nim tokom
Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo
Potrebno napajanje: Mikrovalovi
Izhodna mo¢: Mikrovalovi
Nacin izklopa (nacin za varcevanje z energi-
jo)
Frekvenca mikrovalov
Zunanje dimenzije (3) x (V) x (G)** mm
Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)*** mm
Prostornina pecice
Vrtljivi kroznik
Teza
Lucka pecice

R-28ST
:230V, 50 Hz, enofazni
:10A
$1250 W

:800 W (IEC 60705)
:manj kot 1,0 W

: 2450 MHz* (skupina 2/razred B)
1485 x 287 x410
:314x231.5x349

: 23 litrov ***

19270 mm

:pribl. 13 kg

:25W/230-240V

* Taizdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.

V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.

Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekven¢no energijo v obliki elektromagnetnega sevanja

za toplotno obdelavo hrane.

Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvih.

** Mera po globini ne vklju¢uje rocice za odpiranje vrat.

*** Notranja prostornina je izracunana z izmero najvecje Sirine, globine in viSine. Dejanska kapaciteta, na voljo za

hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE IZBOLJSAVE, SI PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ PREDHODNEGA
OPOZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACLJE.

SI-2



13 o o [

Pésto (notranji)

14. Vrtljivi —
kroznik
(steklen) ’
16. Lezis¢e — 15. Podstavek
kroznika
OPOMBE:

PECICA

1. Vratnirocaj

2. Lucka pecice

3. Vratni tecaji

4. Varnostni zatici vrat

5. Vrata

6. Tesnila vrat in tesnilne povrsine

7. Zra¢nik motorja vrtljivega kroznika
8. Prostor za kuhanje

9. Nadzorna plos¢a

10. Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)
11. Napajalni kabel

12. Odprtine za zracenje

13. Ohisje pecice

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so prilozeni naslednji pripomocki:
(14) Vrtljivi kroznik (15) Podstavek kroznika

(16) Lezisce

Podstavek kroznika postavite na sredino pecice, tako
da se lahko prosto vrti okrog lezisc¢a. Nato vrtljivi
kroznik postavite na podstavek, tako da se ¢vrsto
usede v lezis¢e. Da preprecite poskodbo vrtljivega
kroznika, posode pri odstranjevanju dvignite nad
robom.

OPOMBA: Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblas¢enemu serviserju SHARP sporocite nasled-
nje: naziv dela in model.

» Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢is¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne boste poskodovali.
+ Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in podstavek kroznika pravilno namesc¢ena. To
obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo names¢en vrtljivi kroznik lahko opleta, se ne vrti pravil-

no in lahko poskoduje pecico.

+ Vso hrano in posode s hrano vedno postavite na vrtljivi kroznik za kuhanje.
« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se spremeni ob vsa-
kem vklopu pecice. To ne vpliva na u¢inkovitost kuhanja.
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DIGITALNI ZASLON in INDIKATORJI
Indikator mikrovalovne pecice

Indikator Zara (za ta model ni
aktiviran)

Indikator odtajevanja

Indikator visoke temperature
Indikator nizke temperature
@ Indikator ure

Indikator varnostne kljucavnice
Indikator avto menija

@ Indikator teze

@ Indikator mililitrov
Avto meni moznosti

: Pogrevanje
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
AS8:

Sveza zelenjava

Ribe

Meso

Testenine

Prekuhan in neolupljen krompir
Ohlajena pica

Juhe

Gumb avto meni

Gumb za nastavljanje CASOVNEGA
ODTAJEVANJA

Gumb STOP za zaustavitev

Gumb za vnos

Obrnite za vnos ¢asa kuhanja, ¢asa, nivoja

moci, temperature, teZe in izbire avto menija

9

Gumb MIKROVALOVNA PECICA
Gumb za nastavljanje ODTAJEVANJE
GLEDE NA TEZO

Gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z
ZAKASNITVLJO

Gumb START/+1min.



POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA PRIHODNJO REFERENCO

Da se izognete nevarnosti ognja.

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne pus-
cajte brez nadzora. Previsoka moc ali predolg
cas kuhanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo
ogenj.

Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu in ni na-
menjena kuhinjski vgradniji.

Pecice ne postavljajte v omarico.

Elektri¢na vti¢nica mora biti enostavno dostopna, da
v nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite
Z napajanja.

Elektricno napajanje izmeni¢nega toka mora biti 230
V, 50 Hz z najmanj 10 A varovalko na napajalnem ka-
blu ali najmanj 10 A tokovnim prekinjalom.
Priporo¢amo, da zagotovite lo¢en elektri¢ni tokovod,
ki bo napajal samo mikrovalovno pecico.

Pecice ne postavljajte na vroca mesta, npr. blizu kon-
vekcijske pecice.

Mikrovalovne pecice ne postavljajte na mesta z veliko
vlage.

Pecice ne shranjujte, niti ne uporabljate zunaj.

Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata
zaprta, da se ogenj zadusi.

Za pripravo hrane uporabljajte le posode, varne
za uporabo v mikrovalovni pecici.

Glej stran SI-14. Pred uporabo posode preverite,
Ce so primerne za uporabo v mikrovalovni pecici.
Ko hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih
posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
vziga.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor
za kuhanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsi-
ne morajo biti suhe in nemastne. NaloZzena mas-
¢oba se lahko pregreje in se kadi ali pa vzge.

V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne postav-
ljajte vnetljivih materialov.

Prezracevalnih odprtin ne zakrivajte.

S hrane in embalaZe odstranite vse kovinske sponke,
zZice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko povzroci
ogen;j.

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
olja ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzorovati in
olje se tako lahko vzge.

Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokov-
ko, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.
Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se preprica-
te, da pecica obratuje, tako kot Zelite.

Da bi preprecili pregrevanje in ogenj, je potrebno biti
$e posebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju hrane
z visokim delezem sladkorja ali masc¢obe, na primer
meso Vv testu, pite ali bozi¢ni puding.
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Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.
Da se izognete tveganjem za poskodbe

OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, e je poskodovana ali okvar-

jena. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta
in da niso povesena ali zvita.

b) Tecaji in varnostni zatici vrat; preverite in se
prepricajte, da niso zlomljeni ali odviti.

c) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se,
da niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte
se, da ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista
poskodovana.

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete

uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen

serviser.

Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte ali spre-

minjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vkljucuje

odstranjevanje pokrova, ki s¢iti pred izpostavlje-

nostjo pred mikrovalovno energijo, lahko izvede

le pooblascen serviser.

Pecice ne uporabljajte pri odprtih vratih in ne spremi-
njajte varnostnih zati¢ev vrat. Ne uporabljajte pecice,
¢e se med tesnili vrat in tesnilnimi povrSinami nahaja
kakrsenkoli predmet.

Pazite, da se na tesnilih vrat in sti¢nih povrsinah
ne nabira mascoba ali umazanija. Pecico distite
v rednih intervalih in odstranite vse ostanke
hrane. Sledite navodilom iz poglavja “Nega in
¢is¢enje” na strani SI-15. Ce pe¢ice ne vzdrzujete
v Cistem stanju, lahko pride do propadanja po-
vrsin, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
dobo pecice in poveca tveganje za nevarnost.

Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se glede
previdnostnih ukrepov glede uporabe mikrovalovne
pecice posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajal-
cem spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektricnega udara
Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega po-
krova.

V odprtino zaklepa vrat ali prezracevalne odprtine ne
zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih predmetov.
Ce se vam zgodi, da kaj razlijete, nemudoma izklopite
pecico in izvlecite vti¢ ter pokli¢ite pooblas¢enega
serviserja SHARP.

Napajalnega kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.

Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delo-
vne povrsine.
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Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrsinam,
vkljucno s hrbtno stranjo pecice.

Naprava naj bo namescena izven dosega otrok, ki so
mlajsi od 8 let.

Lucke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da bi
lu¢ko menjal kdor koli, razen pooblascen elektricar
podjetja SHARP. Ce se lu¢ka pecice pokvari, se posve-
tujte s pooblas¢enim servisom SHARP.

Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je tre-
ba zamenjati s posebnim kablom.

Zamenja ga lahko le pooblascen serviser SHARP.

Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenziv-
nem vrenju:

OPOZORILO: tekocin in drugih zivil ni dovoljeno
segrevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodirajo.
Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci
zapoznelo eruptivno vretje, zato je pri rokovanju
s posodami, ki vsebujejo tekocine, potrebna po-
sebna previdnost.

Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo
odstranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko
eksplodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je peci-
ca ze izklopljena.
Bodite $e posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate
tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehur-
ki izhajajo.
Tekodin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah,
kot so otroske steklenicke, saj lahko to povzroci,
da vsebina ob segretju izbruhne iz posode in
povzroci opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele tekocine in

morebitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino preme-
sajte.

3. Vtekocino med pogrevanjem vstavite stekleno cev-
ko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovinski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po

koncu kuhanja, da preprecite eruptivno vretje.

Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc
ne pogrevajte v mikrovalovni pecici, saj po kon-
cu kuhanja lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali
pogrevanje jajc, ki niso razzvrkljana, predrite
rumenjak in beljak, sicer lahko jajce eksplodira.
Trdo kuhana jajca pred pogrevanjem v mikrova-
lovni pecici olupite in narezite.

Pred pripravo hrane predrite kozo Zivil, kot so krom-
pir, klobase in sadje, sicer lahko pocijo.
Da se izognete tveganjem za opekline

OPOZORILO: vsebino otroskih steklenick in ko-
zarckov otroske hrane je treba pred uporabo
premesati ali pretresti ter preveriti temperaturo,
sicer lahko pride do opeklin.

Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte
drzala za lonce ali kuharske rokavice, da bi pre-
precili opekline.

Posode, pokovko ali vrecke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da bi se iz-
ognili oparinam in izbruhu vrele tekocine.

Da preprecite opekline, vedno testirajte temperaturo
hrane in hrano premesajte, preden jo postrezete, Se
posebej pa pazite na temperaturo hrane in pijace,
namenjene dojenc¢kom, otrokom in starejsim. Med
uporabo se sti¢ne povriine posode lahko segrejejo.
Otrokom ne dovolite, da se dotikajo posode.
Temperatura posode ni pravi pokazatelj temperature
hrane ali pijace; vedno preverite temperaturo hrane.
Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da pre-
precite opekline zaradi izhajajoce pare in vrocine.
Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.
Otrokom ne dovolite odpiranja vrat, saj se lahko ope-
cejo.

Za preprecitev napacne uporabe pecice s strani
otrok

OPOZORILO: Otroci, starejsi od 8 let, lahko pe-
Cico brez nadzora uporabljajo le, ce ste jih o
uporabi ustrezno poucili, tako da lahko otroci
pecico uporabljajo na varen nacin in razumejo
nevarnosti neprimerne uporabe. Naprava ni na-
menjena uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki)
z zmanjsanimi fiziénimi, senzori¢nimi in dusev-
nimi sposobnostmi, ali brez izkusenj in znanja,
razen ce jih je o uporabi naprave poucila oseba,
ki je odgovorna za njihovo varnost. Otroke nad-
zorujte, da zagotovite, da se z napravo ne bodo
igrali.
Ne naslanjajte se na vrata pecice. Ne igrajte se s peci-
co in je ne uporabljajte kot igraco.
Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navo-
dilih: uporaba drzal za lonce, previdno odstranjevanje
pokrovov, pozornost glede embalaze (npr. materiali,
ki se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni
zapecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.
Druga opozorila
Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti pecice.
Pecice med obratovanjem ne premikajte.
Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvih in
podobnih okoljih, kot so:
+ kuhinjske povrsine v prodajalnah, pisarnah in dru-
gih delovnih okoljih,
« kmeckih hisah,
« hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja,
+ prostori za spanje in zajtrkovanje.
Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in je
namenjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporab-
ljati v komercialne ali raziskovalne namene.
Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje
poskodb.
Nikoli ne uporabljajte prazne pecice. Ko uporabljate
posodo za posebno zapecenost hrane ali material, ki
se samodejno segreva, na dno vedno postavite izo-
lirni material, ki je odporen na vrocino, kot je porcela-
nast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega kroz-
nika zaradi vrocine. Ne presegajte ¢asa za segrevanje,
ki ga navajajo navodila za uporabo posode.
Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odbijajo
mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje. V pecico ne
postavljajte plocevink.
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Uporabljajte le vrteci kroznik in stojalo, ki sta na-

menjena za uporabo v tej pecici. Slednje nikoli ne

uporabljate brez namescenega stojala in vrtljivega

kroznika.

Za preprecevanje poskodb vrtljivega kroznika:

(@) Pred ciscenjem vrtljivega kroznika z vodo pocakaj-
te, da se ta ohladi.

(b) Na hladen kroznik nikoli ne postavljajte vrocih
posod ali Zivil.

(c) Na vro¢ kroznik nikoli ne postavljajte mrzlih posod
ali Zivil.

Med delovanjem pecice nanjo ni¢esar ne postavljajte.

1. Iz notranjosti pecice odstranite vso embalazo. Od-
stranite tudi zascitno folijo na zunaniji strani pecice.
Preverite, ¢e je pecica kjerkoli poskodovana.

2. Pecico skrbno preglejte za morebitne poskodbe.

3. Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je do-
volj moc¢na za tezo pecice in najtezje Zivilo, ki ga
boste v njej kuhali. Pecice ne postavljajte v omari-
co.

4. |zberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj od-
prtega prostora za dovod zraka in/ali izhodne od-
prtine.

Zadnja stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

Pecica naj bo namescena najmanj 85 cm nad tle-
mi.

+ Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj 20
cm prostora.

Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

- Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine bloki-
rane, lahko pride do poskodb pecice.

Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in
televizorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lah-
ko povzroci motnje v delovanju vasega radia ali
televizorja.

@

—

OPOMBA:

Ce niste prepric¢ani, kako priklopiti pe¢ico, se posve-
tujte s pooblas¢enim usposobljenim elektricarjem.
Niti proizvajalec niti prodajalec ne odgovarjata za
$kodo na pecici ali osebne poskodbe, ki izhajajo iz ne-
upostevanja postopkov za pravilen elektri¢ni priklop.
Na stenah pecice ali okoli vratnih tesnil ter tesnilnim
povrsinah se lahko obcasno nabere vodna para ali
kapljice. To je obi¢ajen pojav in ne pomeni, da mikro-
valovna pecica pusca ali je okvarjena.

@

5. Vti¢ pecice varno vklopite v standardno ozemljeno
hino elektri¢no vticnico.

OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer
prihaja do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali
nad obicajno pecico) ali poleg vnetljivih materialov
(npr. zaves).

Zrac¢ne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.
Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.

Vklju¢ite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.
Ta model ima funkcijo ure in pecica v stanju pripravljenosti porabi manj kot 1,0 W.

Za nastavitev ure glej naslednjo stran.
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Vasa pecica ima 24-urni nacin prikazovanja casa.

1.

ubhwnwN

Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO. Prikaz ur bo utripal in indikator ure bo
osvetljen.

. Gumb za VNOS zavrtite, dokler ni prikazana zelena ura. Cas naj bo med 0-23.

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVLJO, prikaz minut bo utripal.

. Nastavite minute. Zavrtite gumb za VNOS do Zelenega prikaza minut, ki naj bo med 0-59.

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO za zagon ure. Na zaslonu bo utripala ikona “:"

digitalne ure in indikator ure bo izginil.

OPOMBE:

Ce imate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dneva. Ce ure niste nasta-
vili, bo na zaslonu prikazano “0:00”".

Ce zelite preveriti ¢as med kuhanjem, pritisnite tipko NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO in pri-
kazovalnik LED bo prikazal ¢as za 2-3 sekunde. To ne vpliva na kuhanje.

Ce je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka STOP, se bo pe¢ica vrnila na prejénjo nastavitev.

Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne petice, se bo po ponovni vzpostavitvi napajanja na zaslonu
izmeniéno prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem, se bo nastavljeni program kuhanja iz-
brisal. Izbrisali se bosta tudi nastavitvi dneva in ure.

.

Vasa pecica ima 5 nivojev modi, za nastavitev moci sledite spodnjim navodilom:

Za nastavitev nivoja moc¢i mikrovalov LED zaslon Nivo moci mikrovalov

Pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA. Prika-
zana bosta napis P100 in indikator mikrovalov, na
zaslonu se bo osvetlil indikator visoke temperature.
Za spremembo nivoja mo¢i mikrovalov zavrtite
gumb za VNOS, dokler ni prikazan zeleni nivo.

Za potrditev nastavitve pritisnite gumb MIKRO-
VALOVNA PECICA, vnesite ¢as kuhanja in nato
pritisnite gumb START/+1min. (> +1n) za zagon
pecice.

Ce zelite preveriti nivo mo¢i med kuhanjem, pritis-
nite gumb MIKROVALOVNA PECICA ( ), Tre-
nutna vrednost moci bo prikazana za 4 sekunde.
Pecica bo cas Se naprej odstevala, ceprav bo nivo
modi prikazan na zaslonu.

VISOKO= 100 %

SREDNJE VISOKO= 80 %

SREDNJE =50 %

SREDNJE NIZKO =30 %

NIZKO =10 %

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

P100 - (VISOKA jakost=800 W) se uporablja za hitro P50 - (SREDNJA jakost=400 W)) za gosta Zivila, ki po-
kuhanje ali pogrevanje, npr. mesno-zelenjavne jedi, trebujejo daljsi ¢as kuhanja, ¢e se kuhajo v obicajni
vroce pijace ipd. pecici, kot so npr. jedi iz govedine. S to nastavitvijo bo
P80 - (SREDNJE VISOKA jakost=640 W) se uporablja pri meso mehko.

daljSem kuhanju ¢vrstejse hrane, kot so pecenke, mes- P30 (SREDNJE NIZKA jakost=240 W, nastavitev za od-
ne Struce in oblozeni obroki, pa tudi za obcutljivejSo tajevanje). S to nastavitvijo se bo Zivilo enakomerno
hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej zniZzani nastavitvi se odtalilo, nastavitev pa je primerna tudi za kuhanje riza,
bo hrana kuhala enakomerno, ne da bi se ob straneh testenin, cmokov in jaj¢nih krem.

prekuhala. P10 - (NIZKA jakost=80 W) za nezno odtajevanje, npr.

kremne rezine ali fino pecivo.
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Odpiranje vrat:
Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.
Zagon pecice:

Hrano v primerni posodi pripravite in postavite na vrtljivi kroznik ali jo postavite neposredno
nanj. Zaprite vrata in pritisnite tipko START/+1min. po tem, ko ste izbrali Zelen nacin kuhanja. <D Hloin
Ko je program kuhanja nastavljen in gumba START/+1min. v 5 minutah niste pritisnili, bo na- O

stavitev preklicana.

Tipka START/+1min. mora biti pritisnjena za nadaljevanje kuhanja, ¢e so bila med kuhanjem
odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zaslidal zvoéni signal, pri neustreznem ne bo od-
ziva.

Gumb STOP uporabite za:

1. Brisanje napake pri programiranju.

2. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

3. Za preklic programa med kuhanjem dvakrat pritisnite tipko STOP.

4. Zanastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glejte stran SI-11).

Pecico lahko nastavite do 95 minut (95:00).

Cas delovanja (kuhanja in odtajevanja) vase petice lahko | Cas kuhanja Enota povecevanja
traja od 5 sekund do 5 minut. Kot je prikazano v tabeli, | 0-1 minut 5 sekund
so posamezne enote odvisne od skupnega ¢asa kuhanja | 1-5 minut 10 sekund
(odtajevanja). 5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE

« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov P100 do P10 za kuhanje oz. odtajevanje (glej stran
SI-8).

- Zivila med kuhanjem 2-3 krat obrnite ali premesajte, kadar je to mogoce.

« Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj ¢asa stati.

+ Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne odtali.

Primer:

Za kuhanje 2 minut in 30 sekund pri 80 % moci mikrovalov (P80).

1. Pritisnite 2. Zavrtitegumbza 3. Pritisnite 4. Vnesite Zeleni 5. Pritisnite gumb START/
gumb MI- VNOS in izberite gumb MI- c¢as kuhanja z +1min. za pric¢etek
KROVALOV- nivo moci za P80. KROVALOV- obrac¢anjem kuhanja. (Nastavljeni
NA PECICA. Va NA PECICA gumba za VNOS. ¢as se bo odsteval na
Prikazan bo za potrditev N\ zaslonu).
napis P100. nastavitve.

=53] =2}
[ I |

I (AN

OPOMBA:

« Ko se pecica zazene, se bo v njej prizgala lucka, vrtljivi kroznik pa se bo zacel vrteti v eno od smeri.

- Ce med kuhanjem/odtajevanjem odprete vrata pecice, da premesate ali obrnete Zivilo, se bo ¢as na prika-
zovalniku samodejno zaustavil. Cas kuhanja/odtajevanja se po zaprtju vrat in pritisku tipke START/+1min.
ponovno za¢ne odstevati.

- Ko se ¢as kuhanja/odtajevanja iztece, odpite vrata ali pritisnite tipko STOP. Na zaslonu bosta prikazana ura in
dan, Ce ste ju predhodno nastavili.

« Ce med kuhanjem Zelite preveriti kateri nivo mo¢i je nastavljen, pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA.
Trenutna vrednost moci bo prikazana za 4 sekunde.
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1. SEKVENCNO KUHANJE

Ta funkcija vam omogoca kuhanje z najvec 3 razli¢nimi stopnjami, ki lahko vklju¢ujejo ro¢no nastavljen ¢as ku-
hanja in nacin ter/ali ¢asovno odtajevanje in odtajevanje glede na tezo. Ko je funkcija nastavljena, ni potrebno
znova nastavljati podrobnosti, saj se bo postopek samodejno prestavil v naslednjo fazo. Po prvi stopnji se bo
zvocni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora potekati v prvi stopnji.

OPOMBA: Avto meni ni mogoce nastaviti kot eno od stopenj.

Primer: ce Zelite hrano kuhati za 20 minut z jakostjo mikrovalov P100 in nato 5 minut z jakostjo P80, po-
stopajte na sledec¢ nacin:

- 1. Pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA, na zaslonu LED bo prikazano P100.

- 2. Znova pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA za potrditev nastavitve.

- 3. Vnesite ¢as kuhanja z obra¢anjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “20:00” minut.

- 4, Pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA, na zaslonu LED bo prikazano P100.

-5.Z obracanjem gumba za VNOS izberite jakost mikrovalov P80.

- 6. Znova pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA za potrditev nastavitve.

- 7. Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “5:00” minut.

- 8. Pritisnite gumb START/+1min. za pricetek kuhanja.

2. FUNKCUA +1min. (Auto minute)

Neposredni zacetek

S pritiskom gumba START/ +1min. lahko takoj pri¢nete s kuhanjem za 1 sekund na P100. Postopek kuhanja se
bo nemudoma pricel, pri cemer boste z vsakim pritiskom na gumb kuhanje podaljsali za 1 sekundo.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podalj$ate za najve¢ 95 minut.

3. ;ACETEK Z ZAKASNITVO
ZACETEK Z ZAKASNITVHO je funkcija, ki vam omogoca, da pecico nastavite za kasnejse kuhanje.
Preden funkcijo nastavite se prepricajte, da je ura pravilno nastavljena.

Primer:

Za kasnejsi samodejen zagon pecice za 7 minut pri P80 sledite spodnjemu primeru. Najdalja ¢asovna zakasni-

tev je 23 urin 59 minut.

-1) Pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA. Prikazan bo napis P100.

-2) Zobra¢anjem gumba za VNOS izberite jakost mikrovalov P80.

-3) Znova pritisnite gumb MIKROVALOVNA PECICA za potrditev nastavitve.

-4) Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “7:00” minut.

Ko ste zakljucili s prejSnjimi koraki, ne pritiskajte gumba START/+1min.

-5) Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO. Zaslon bo prikazal trenutni ¢as, utripala bo
stevilka, ki oznacuje uro.

-6) Zavrtite gumb za VNOS in nastavite uro Casa pric¢etka kuhanja.

Vneseni ¢as naj bo med 0-23.
-7) Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/ZACETEK Z ZAKASNITVIJO, prikaz minut bo utripal.
-8) Zavrtite gumb za VNOS in nastavite uro ¢asa pric¢etka kuhanja.

Vneseni ¢as naj bo med 0-59 minut.

-9) Pritisnite gumb START/+1min. za potrditev nastavitev zacetka z zakasnitvijo.Indikator ure bo utripal. Ko
napoci prednastavljeni ¢as, bo zvo¢ni signal dvakrat zazvenel in pecica bo 7 minut samodejno delovala na
P80. Indikator ure bo isto¢asno izginil, na zaslonu pa bosta prikazana indikator mikrovalov in visoke tempe-
rature.
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4. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:
Uporabite, ¢e Zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice, predvsem s strani otrok.
a. Za nastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:

Pritisnite gumb STOP in ga zadrzite 3 sekunde, dokler zaslon ne prikazuje: ol

b. Za preklic VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drzite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega piska.

ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na cas in nivo moci tako, da je sledeca hrana enostavno odtajana: svi-

njina, govedina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v 100-gramskih korakih.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij sledite spodaj opisanim primerom.

Primer : Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

Meso postavite v plitvo posodo ali na reSetko mikrovalovne pecice za odtajevanje.

1. Pritisnite gumb ODTAJEVANJE 2. Vnesite tezo, tako da zavrtite 3. Za zacetek odtajevanja pritisnite
GLEDE NA TEZO. gumb za VNOS in je na zaslonu tipko START/+1min.

prikazano: (Prikazovalnik bo zacel odstevati

Cas odtajevanja.)

OPOMBA:

« Odetaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, visjo od -18 °C.

« Pred zamrzovanjem preverite, Ce je Zivilo sveZe in v dobrem stanju.

. Ce je potrebno, prekrijte manjée dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo prepretilo prekomerno
segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

« Tezo mesa zaokrozite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo, ¢e je bila ura nastavljena, prikazal ¢as dneva.
V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".
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CASOVNO ODTAJEVANJE
Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno obdobje odtajevanja, gle-
de na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni razpon je 0:05 - 95:00.

Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Pritisnite gumb ODTAJEVANJE 2. Vnesite Cas kuhanja z 3. Za zacetek odtajevanja pritisnite
GLEDE NA TEZO. obracanjem gumba za VNOS, tipko START/+1min.
dokler zaslon ne prikazuje 10:00. (Prikazovalnik bo zacel odstevati

¢as odtajevanja.)
s ]

Opombe za ¢asovno odtajevanje:

« Prednastavitve nivoja moci mikrovalov ni mogoce spremeniti.

« Pred zamrzovanjem preverite, Ce je Zivilo sveze in v dobrem stanju.

« Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo preprecilo prekomerno
segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo, ¢e je bila ura nastavljena, prikazal ¢as dneva.
V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

LA

AVTO MENI programi samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (podrobnosti na stra-
ni SI-13). Sledite spodnjemu primeru, e Zelite izvedeti, kako uporabljati to funkcijo.

Primer: Za kuhanje 250 g ribe s funkcijo AVTO MENI.

1. Pritisnite 2. Zavrtitegumbza 3. Pritisnite 4. Vnesite Zeleno 5. Za zacetek odtajevanja
gumb AUTO VNOS in izberite gumb AUTO tezo z obracanjem pritisnite tipko START/
MENU. Zeleni avto meni. MENU za gumba za VNOS. +1min.

Prikazano bo Va potrditev Va (Prikazovalnik bo

A-1. nastavitve. zacel odstevati ¢as
delovanja zara.)

OPOMBE:
Tezo ali koli¢ino hrane (v ml za juho) lahko vnesete z obracanjem gumba za VNOS, dokler ni prikazana Zele-
na teza/koli¢ina (znak 'g" ali 'ML' bo osvetljen). Vpisite le teZo Zivila in zraven ne pristejte teZe posode.
Za vetja/tezja zivila, kot je navedeno v tabelah AUTO MENI na strani SI-13, uporabite ro¢ne programe.
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Avto meni Zaslon |Nacin TEZA/PORCIJA/POSODE Postopek
kuhanja
Pogrevanje A-1|100% 200 g, 400 g, 600 g Vnaprej skuhano hrano postavite na pladen;.
Plitvi kroznik mikro. (zacetna temp. 5 °C) Pladenj prekrijte s folijo za mikrovalovne
(vnaprej skuhana Oblozite s folijo ali uporabite | pecice ali primernim pokrovom in ga postavite
hrana, npr. meso, perforirani pokrov za uporabo | na sredino vrtljivega kroznika. Po kuhanju
zelenjava in v mikrovalovnih pecicah premesajte.
dodatki)
Sveza zelenjava A-2 |100% 200g,300g,400g SveZo zelenjavo narezite ali sesekljajte na
npr. cvetaca, mikro. (zacetna temp. 20 °C) enakomerne kose ter jo dajte v ustrezno
korenije, brokoli, Posoda s pokrovom posodo. Postavite jo na vrtljivi kroznik in dodajte
navadni komarcek, potrebno koli¢ino vode (1 Zlica na 100 g),
por, paprika, bucke pokrijte s pokrovom. Po kuhanju premesajte in
ipd. hrano pustite stati pribl. 2 minuti.
Ribe A-3 |80 % mikro. |250¢,3509,4509 Enakomerno porazdelite po pekacu, prekrijte
(ribji file) (zacetna temp. 20 °C) ga s folijo za mikrovalovne pecice ali primernim
Pekac za kolace in folija za pokrovom.
mikrovalovne pecice ali
primeren pokrov
Meso A-4 100 % 2509,35049,450¢g Meso razreZite na majhne proge in ga postavite
(meso brez kosti, mikro. (zacetna temp. 20 °C) v pekac za kolace, prekrijte ga s folijo za
npr. govedina, Pekac za kolace in folija za mikrovalovne pecice ali primernim pokrovom.
jagnjetina, svinjina mikrovalovne pecice ali Pekac postavite na sredino vrtljivega kroznika.
ali perutnina) primeren pokrov
Testenine A-5 |80 9% mikro. | Testenine Voda Testenine dajte v primerno veliko skledo in
(susene testenine, 50g  450ml dolijte vodo. Sklede ne prekrivajte. Postavite jo
npr. Fussili, 100g 800 ml na sredino vrtljivega kroznika.
Farfalle, Rigatoni) (zaCetna temp. vode: 20 °C) | Po kon¢anem kuhanju jed dobro premesajte in
Velika in Siroka skleda jo pustite stati pribl. 2 minuti.
Prekuhan in A-6 100 % 200 g,400g,600 g Kuhan krompir: olupite krompir in ga narezite na
neolupljen mikro. (zacetna temp. 20 °C) enakomerne kose.
krompir Posoda s pokrovom Krompir dajte v skledo in na 100 g dodajte
1 Zlico vode, malce soliin skledo prekrijte s
pokrovom. Krompir naj po kuhanju stoji pribl.
2 minuti, preden ga postrezete. Neolupljen
krompir: izberite krompirje podobne velikosti, jih
operite in postavite na steklen vrtljivi kroznik. Po
kuhanju naj krompir stoji pribl. 5 minut, preden
ga postrezete.
Ohlajena pica A-7 |100% 200g,4009 Pico na krozniku postavite na sredisce vrtljivega
mikro. (zacetna temp. 5 °C) kroznika.
Kroznik Ne smete je prekrivati.
Juha A-8 |100% 200 ml, 400 ml Skodelice postavite na vrtljivi kroznik in po
mikro. (zaCetna temp. 5 °C) segrevanju premesajte.
Skodelice (200 g na skodelico)
OPOMBE:

« Kon¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po koncu kuhanja resni¢-
no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in velikost posode, veli-
kost zivila in vasih zahtev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezultatom kuhanja, si program nastavite po zelji.
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno prehajati skozi stene poso-
de in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno uporabljati predpisano posodo.
Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v vogalih in se hrana
lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Posode iz folije

Posoda za porjavitev

Kitajski porcelan in
keramika

Steklena posoda, npr.
Pyrex

Kovina

Plasti¢na/polistirenska
posoda, npr. posode iz
lokalov s hitro hrano

Folija

Vretke za zamrzovanje/
peko

Papirnati krozniki/posode
in papir za peko

Pletene in lesene posode

Reciklirani papir in ¢asopis

Pripomocki za kuhanje Varnost pri | Razlaga
uporabi
mikrovalov-
ne pecice
Aluminijasta folija v/X Z majhnimi kosi aluminijaste folije lahko hrano zas¢itite pred pre-

vV/X

grevanjem. Folija naj bo od sten pecice odmaknjena vsaj 2 cm, saj
lahko pride do iskrenja.

Posode iz folije ne priporo¢amo, razen, e jo priporoca proizvajalec,
npr. Microfoil ®, pozorno sledite navodilom za uporabo.

Vedno sledite navodilom proizvajalca.
Casovnega obdobja segrevanja ne prekoracite. Bodite pozorni, saj
posode lahko postanejo zelo vroce.

Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana keramika in kitajski porcelan so
praviloma primerne, razen tistih s kovinsko dekoracijo.

Ce uporabljate steklene posode, pazite, da zaradi prehitrega segre-
vanja zivil ne pocijo.

Kovinskih posod ne priporo¢amo, saj pride do iskrenja, ki lahko pri-
vede do pozara.

Pazite, da se posode med kuhanjem ne bodo deformirale, stalile ali
razbarvale.

Kuhajoce hrane se ne dotikajte z rokami, priporo¢amo pa, da ta Zivi-
la prebodete in tako odvedete nakopiceno soparo.

Potrebno jih je prebosti, da para lahko uide. Uporabljajte folije, ki so
primerne za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljate plastic-
nih ali kovinskih vrvic ali trakov, saj se slednji lahko med kuhanjem
stalijo ali povzrodijo iskrenje.

Uporabite le za pogrevanje ali vsrkavanje vlage.
Zaradi pregrevanja se lahko jed zazge.

Ce uporabljate te materiale, lahko pride do pregrevanja, zato bodi-
te pazljivi.

Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med kuhanjem povzrocijo
iskrenje, ki lahko privede do pozara.

/\ OPOZORILO:

vziga.

Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
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POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE NE
UPORABLJATE KOMERCIALNIH CISTIL ZA PECICE,
PARNIH CISTILNIKOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH
SREDSTEV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSEBUJEJO
NATRIJEV HIDROKSID.

PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJTE
MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pecico ohranjajte
cisto, sicer se lahko njena povrsina poskoduje. To
lahko bistveno skrajSa njeno Zivljenjsko dobo in
privede do nevarne situacije.

Zunanjost pecice

Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite z blago
milnico in vodo. Odvec¢no milnico obrisite s krpo in
povrsino osusite z mehko brisaco.

Nadzorna plosca

Pred ¢iS¢enjem odprite vratca in tako deaktivirajte
nadzorno plosco pecice. Pri ¢is¢enju bodite pazljivi, da
ne poskodujete nadzorne plosce. Za brisanje povrsine
uporabljajte le mehko, z vodo navlazeno krpo.
Izogibajte se uporabi prevelike koli¢ine vode. Ne upo-
rabljajte kemicnih ali jedkih ¢istilnih sredstev.
Notranjost pecice

1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice Se topla, jo
navlazite z vlazno krpo. Vecje madeze ocistite z blago
milnico in jih nekajkrat obrisite na suho, dokler ne
odstranite vseh ostankov. Vgrajeni vlazilniki se lahko
pregrejejo in za¢nejo povzrocati dim ter iskrenje. Ne
odstranjujte varovalnega pokrova.

2. Prepricajte se, da milnica ali voda ne bosta zasli v
odprtine na stenah pecice, kar lahko povzroci poskod-
be.

3. Za ¢iscenje notranjosti pecice ne uporabljajte raz-
prsil.

Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno ist.
Pokrov magnetrona je zgrajen iz obcutljivega ma-
teriala, zato morate biti pri ¢is¢enju izjemno pazljivi
(upostevajte zgoraj navedena navodila).

OPOMBA: Prekomerno mocenje lahko povzro¢i po-
Skodbe pokrova magnetrona.

Pokrov magnetrona je potrosni del, ki ga boste morali
obcasno zamenjati, ¢e ga ne boste redno ¢istili.

Vrtljivi kroznik in podstavek kroznika

Vrtljivi kroznik in njegov podstavek odstranite iz peci-
ce.

Vrtljivi kroznik in podstavek kroznika operite v vodi z
malo milnice. Obrisite z mehko krpo. Pranje v pomi-
valnem stroju je dovoljeno.

Vrata

Za ohranjanje Ciste pecice, redno odstranjujete necis-
toce z obeh strani vrat, vratnih tesnil in bliznjih delov.
Za ciscenje uporabljajte mehko krpo, nikakor pa ne
uporabljajte agresivnih in jedkih cistil.

OPOMBA: Ne uporabljajte ¢istilnika na paro.

Nasvet za ciScenje - za lazje ¢iScenje pecice:

V skledo dajte polovico limone in prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 minut.

S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhega.
POMEMBNO:

« Po kuhanju/odtajevanju zaprite vrata. Pomnite, da bo pri odprtih vratih lu¢ka ostala prizgana 10 minut, kar je

varnostni postopek za zapiranje vrat.

« Ce kuhate hrano dlje, kot je dolo¢eno za posamezni nacin P100 (800 W), se bo zaradi prepre¢evanja pregre-
vanja pecica samodejno izklopila. (Mo¢ mikrovalov se bo zmanjsala ali se bo zar izklopil).

Nacin kuhanja

Standardni naéin

Mikrovalovi P100

30 minut
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Pozor:

V&s vyrobek je
oznacen timto
symbolem.

To znamenj, Ze
pouzité elektrické
a elektronické
vyrobky by neméli
byt likvidovény
spole¢né
s béznym
komundélnim
odpadem. Pro
tyto vyrobky
existuje zvlastni

sbérny systém.

K A. Informace o likvidaci - pro uzivatele \

(domacnosti)

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhazujte jej do komunalniho
odpadul!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi zachéazet zvlasta v
souladu s legislativou, ktera vyzaduje spravné osetfeni, opétovné zuzitkovéni a
recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou domacnosti v statech EU bezplatné*
odevzdat sva pouzitd elektricka a elektronickd zafizeni na pfislusnda sbérna
mista.

V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
vyrobek, pokud si zakoupite podobny novy.

*) Pro dal3i podrobnosti kontaktujte prosim sorgany mistni spravy.

Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie nebo
akumulatory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
Spravnou likvidaci vaseho vyrobku pomuzete zajistit, Ze odpad piejde
potiebnym osetfenim, opétnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se pfedejde
potencialnim negativnim vlivim na zivotni prostiedi a zdravi ¢lovéka, k
¢emu by v opa¢ném pfipadé mohlo dojit z divodu nespravné manipulace s
odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim organy mistni
spravy a informujte se na spravny zplsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektrickd nebo elektronicka zafizeni se daji bezplatné
vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, ze nezakoupite novy vyrobek. Dal3i sbérna
mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro podnikatelské subjekty

1.V Evropské unii

Pokud se vyrobek pouzival pro obchodni tcely a chcete jej zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda informace o
zpétném odbéru vyrobku. Mlze dojit k tomu, Ze vdm budou Uctovany poplatky
spojené se zpétnym odbérem a recyklaci vyrobku. Drobné spotiebice (a mala
mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase organy
mistni spravy pro vraceni vasich pouzitych produktd.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, kontaktujte prosim své organy mistni
spravy a informujte se o spravném zpUsobu likvidace.

N /
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Navod k obsluze

INFORMACE O LIKVIDACI 1
OBSAH 2
TECHNICKE UDAJE 2
TROUBA A PRISLUSENSTVI 3
OVLADACI PANEL 4
DULEZITE BEZPECNOSTN{ POKYNY 5-7
INSTALACE 7
PRED POUZITIM 7
NASTAVENI HODIN 8
HLADINA MIKROVLNNEHO VYKONU 8
NAVOD K OBSLUZE 9
MIKROVLNNE VARENI 9
DALSI PRAKTICKE FUNKCE 10-11
PROVOZ V REZIMU ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI 1
PROVOZ V REZIMU ROZMRAZOVANI PODLE CASU 12
PROVOZ V REZIMU AUTO MENU 12
SCHEMA AUTO MENU 13
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY. 14
PECE A CISTENI 15

?
I

Nazev modelu:

R-28ST

Stiidavé napéti
Pojistka/jisti¢ pfenosného vedeni
Potiebné stiidavé napéti: Mikroviny
Vystupni vykon: Mikroviny
Rezim vypnuti (Rezim Uspory energie)
Mikrovinna frekvence
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h)** mm
Rozméry vnitiniho prostoru (3) x (v) x (h)*** mm
Objem trouby
Otocny talif
Hmotnost
Zérovka trouby

1230V, 50 Hz, jedna faze
:10A

:1250 W

:800 W (IEC 60705)
:ménénez1,0W

: 2450 MHz* (skupina 2/tfida B)
485 x 287 x410
314x231.5x349

: 23 litrG***

12270 mm

: pribl. 13 kg
:25W/230-240V

*  Tento produkt splriuje pozadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovéan jako zafizeni skupiny 2, tfidy B.

Skupina 2 znameng, Ze zafizeni zdmérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace pro

tepelné zpracovani jidla.

Zatizeni tfidy B znamend, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v domécim prostredi.

** Hloubka nezahrnuje kliku k otvirani dvitek.

*** Vnitfni kapacita je vypoctena odmeérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skute¢nd kapacita pro ulozeni jidla je

mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI SI VYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH

UDAJU BEZ OHLASENI.
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Stied (uvnitf)

14. Otoc¢ny talif —
(sklo)

16. Spojka — 15. Nosic
otocného
talife

POZNAMKY:

TROUBA

1. Rukojet dvefi

2. Zérovka trouby

3. Dverni zavésy

4. Bezpecnostni zapadky dvefi

5. Duvitka

6. Tésnéni dvefi a tésnici povrchy
7. Otoc¢nd hiidel motoru

8. Prostor trouby

9. Ovladaci panel

10. Kryt vinovodu (NEODSTRANUJTE)
11. Sitova sndra

12. Ventilacni otvory

13. Vnéjsi skiifika

PRISLUSENSTVI:

Zkontrolujte, zda bylo dodano nasledujici pfislusen-
stvi:

(14) Otocny talif (15) Nosi¢ oto¢ného talite

(16) Spojka

Umistéte spojku do hfidele motorku oto¢ného talite
a potom umistéte podporu oto¢ného talife do stredu
spodni ¢asti trouby tak, aby se kolem spojky mohl
volné pohybovat. Chcete-li se vyhnout poskozeni
oto¢ného talife, zajistéte, aby pokrmy a nadoby pfi
vyjmuti z trouby neznecistily otoc¢ny talit.
POZNAMKA: PFi objednavce pfislusenstvi uvedte
prosim svému prodejci nebo autorizovanému servis-
nimu agentovi SHARP dvé polozky: ¢islo soucastky a
nazev modelu.

» Kryt vinovodu je kiehky. Pfi cisténi vnitiku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej neposkodili.
+ Troubu vzdy obsluhujte se spravné osazenym oto¢nym talifem a nosicem oto¢ného talite. Zajisti to diklad-
né a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otocny talif mGze rachotit, nemusi se otacet spravné a mlze

zpUsobit poskozeni trouby.

+ Vsechny potraviny a nddoby s potravinami se pro vafeni umistuji vzdy na oto¢ny talif.
+ Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych rucicek nebo proti sméru hodinovych rucicek. Smér otaceni se
mUize po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.
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DIGITALNI DISPLEJ A KONTROLKY
Kontrolka mikrovin

Kontrolka grilu (u tohoto modelu se
neaktivuje)

Kontrolka rozmrazovani

Kontrolka - velmi horké
Kontrolka - horké

@ Kontrolka Hodiny

Kontrolka Détsky zamek
Kontrolka Automatické menu
@ Kontrolka Hmotnost

@ Kontrolka mililitr
Nastaveni funkce automatického menu:

: Znovu zahrat
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
: Polévka

Cerstva zelenina

Ryba

Maso

Téstoviny

Vaiené brambory a brambory ve slupce
Mrazena pizza

Tlaéitko Automatické menu

Tlaéitko ROZMRAZOVANI PODLE CASU
Tlaéitko STOP

Otocny VOLBA

Otacenim nastavite c¢as vareni, ¢as, Uroven
vykonu, hmotnost a zvolite automatické
menu

9

Tladitko MIKROVLNY

Tlac¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI

Tlaéitko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY

START
Tlac¢itko START/+1min.



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY: POZORNE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZIT]

Aby se predeslo nebezpeci pozaru.

Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana
béhem cinnosti bez dozoru. PFilis vysoké stupné
vykonu nebo p¥ilis dlouhé doby vafeni mohou
vést k prehrati jidla a jeho naslednému vzniceni.

Tato trouba je uréena k pouziti na pracovni des-
ce kuchyriské linky. Neni ur¢ena k zabudovani do
kuchynské linky.
Neumistujte troubu do skfirky.
Elektrickd zasuvka musi byt snadno dostupna, aby se
trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Stfidavy pfivod elektrické energie musi byt 230 V,
50 Hz, s minimalni pojistkou distribu¢ni linky 10 A
nebo s minimalnim jisticem distribu¢ni linky 10 A.
K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici
pouze tomuto zatizeni.
Neumistujte troubu do mist, kde je generovano teplo.
Napfiklad do blizkosti klasické trouby.
Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo
tam, kde by se mohla vlhkost koncentrovat.
Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim pro-
stiedi.
Pokud si vSimnete koufe, vypnéte nebo odpojte
troubu a nechte dvere uzaviené, abyste potlacili
pripadné plameny.
Pouzivejte pouze nadoby nebo kuchyriské potie-
by vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
Viz strana CZ-14. Kuchynské potieby je tieba
zkontrolovat, abyste si byli jisti, Zze se hodi pro
pouziti v mikrovinnych troubach.
P¥i ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych nado-
bach sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.
Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trou-
by, otocny talif a nosi¢ otocného talife. Je nutné,
aby tyto ziistali suché a bez zbytkd mastnoty.
Nahromadéna mastnota se muiize prehfat a zacit
doutnat nebo se vznitit.

Do blizkosti trouby nebo ventila¢nich otvorl neu-
mistujte hotlavé materialy.

Neblokujte ventila¢ni otvory.

Z jidla a jeho obalu odstrante viechny kovové uzavé-
ry, draténé soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblou-
ku na kovovych povrsich maze zpUsobit pozar.
Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohfev oleje pro
fritovani. Teplota se neda kontrolovat a olej muze
vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze speci-
alni mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.
Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani Zadné jiné véci.

Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se
ujistili, Ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.
Abyste predesli pfehtati a pozaru, je tfeba davat
mimotadny pozor u vafeni nebo ohfivani jidel s vyso-
kym obsahem cukru nebo tuku, naptiklad masa zape-
¢eného v tésticku, kolacd nebo vanocniho pudinku.

Viz pfislusné rady v ndvodu k obsluze.
Aby se piredeslo moznosti zranéni

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo

nefunguje spravné. Pied pouzitim zkontrolujte nésle-

dujici:

a) Dvirka; ujistéte se, Ze se spravné doviraji a ze
nejsou zkfivena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zdpadky dvefi; zkontro-
lujte je, abyste se ujistili, ze nedoslo ke zlomeni
nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, ze
nejsou poskozena.

d) Vnitiek prostoru trouby nebo prostoru dvefi;
ujistéte se, Ze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zéstr¢ka; ujistéte se, ze nedo-
Slo k poskozeni.

Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi poskozeny,

trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude opravena

kvalifikovanou osobou.

Nikdy sami troubu neupravujte, neopravujte

ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou

nekvalifikovanou osobu provadét jakykoli servis
nebo opravu, ktera vyzaduje odstranéni krytu
chraniciho pred vystavenim mikrovinné energii.

Troubu neobsluhujte jsou-li dvefe oteviené ani
jakymkoli zptsobem neupravujte bezpecnostni
zdpadku dvefi. Troubu neobsluhujte, jsou-li mezi
tésnénim dvefi a tésnénim povrchu jakékoli
predméty.

Nedovolte, aby se usazoval tuk nebo Spina na
tésnéni dvefi a prilehlych casti. Pravidelné trou-
bu ¢istéte a odstraiujte veskeré pozustatky jid-
la. Postupujte podle pokynu "Péce a ¢isténi" na
strané CZ-15. Pokud nedokazete udrzet troubu v
Cistoté, muze to vést ke zhorseni stavu povrchu,
co nasledné muze mit vliv na Zivotnost spotie-
bice a pfipadné mit za nasledek nebezpecnou
situaci.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit
se svym lékafrem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o
preventivnich opafenich tykajicich se mikrovinnych
trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického Soku

Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat vnéjsi
skfifiku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvorl
zamku dvefi nebo do ventila¢nich otvor(. V pfipadé
rozliti troubu okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte
autorizovaného servisniho agenta SHARP.
Nevkladejte elektricky kabel nebo zastr¢ku do vody
nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset ptes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.
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Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrch,

vcéetné zadni ¢asti trouby.

Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Nepokousejte se sami vyménit lampu trouby nebo
nechat kohokoliv, kdo neni elektrikai autorizovany
spole¢nosti SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze,
oznamte to svému prodejci nebo autorizovanému
servisnimu agentovi SHARP.

Je-li sitova snudra tohoto spotiebic¢e poskozend, je
nutno ji nahradit specialni $ndrou.

Vyménu musi provést autorizovany servisni technik.
Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:
UPOZORNENI: Tekutiny a jina jidla se nesméji
ohrivat v uzavienych nadobach, protoze jsou
nachylné na explozi.
Mikrovinny ohfev napoji miize mit za nasledek
opozdéné vybusné vafeni, proto je tieba davat
pozor pfi manipulaci s nadobou.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a vicka
pred pouzitim odstrante. Uzaviené nadoby mohou
explodovat z diivodu nahromadéného tlaku dokonce
i po tom, co byla trouba vypnuta.
PFi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatrni.
PouZijte nadobu se sirokym hrdlem, aby mohly bubli-
ny unikat.
Nikdy neohfivejte tekutiny v nadobach s Gzkym
hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to
muze mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby
pfi ohievu a zpusobit popaleniny.

Aby se predeslo ndhlému vzkypéni vielé tekutiny a
moznym popéleninam:
1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.
2. Pred ohfevem nebo pfihfatim tekutinu zamichejte.
3. Béhem pfihfivéni se doporucuje vlozit do tekutiny
sklenénou tyc¢ku nebo podobné nadobi (ne kovové).
4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni,
nechte tekutinu po ukonceni varu stat v troubé
minimalné 20 vtefin.
Nevarte vejce v skorapkach. Cela vejce natvrdo by
se neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze
mohou explodovat dokonce i po ukonéeni mikro-
vinného ohievu. Pokud chcete vafit nebo ohfivat
vejce, ktera nebyla michana nebo mixovana,
propichnéte Zloutky a bilky, jinak vejce mohou
explodovat. Vejce natvrdo pied ohfivanim v mik-
rovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory,
parky a ovoce, jesté pied varem, jinak mohou explodovat.
Aby se piedeslo moznosti popalenin

VYSTRAHA: Aby se pfedeslo popaleni, kojenecké
lahve a nadobky s détskym jidlem se pred kon-
zumaci musi promichat nebo protiepat a je treba
zkontrolovat jejich teplotu.

Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trou-
by pouzivejte chiiapky na nadobi nebo kuchyn-
ské rukavice.

Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné
sacky do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare

a rukou, abyste predesli popaleni parou a vzkypéni
varem.

Abyste predesli popélenindm, vzdy sledujte teplotu
jidla a pred podavanim ho promichejte. Kladte zvlast-
ni ddraz na teplotu jidla a piti, které davate kojenctim,
détem nebo starym lidem. Béhem pouZziti se mohou
dostupné casti stat horkymi. Malé déti by mély byt
udrzovany mimo dosah.

Teplota nddoby neni spravnou indikaci teploty jidla
nebo népoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

Pfi otevirani dvefi trouby vzdy stdjte v jisté vzdalenos-
ti, abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.
Po ohfati nakrajejte plnéna pecena jidla na platky,
abyste uvolnili paru a pfedesli popéleni.

Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abyste predesli
jejich popéleni.

Aby se piedeslo zneuziti détmi

VYSTRAHA: Troubu dovolte pouzivat bez dohledu
pouze détem starSim 8 let pouze tehdy, kdyz jim
byly vydany adekvatni pokyny, takze dité muze
troubu pouzivat bezpeénym zptisobem a chape rizi-
ka nevhodného pouziti. Tento spotiebi¢ neni uréen
k pouzivani osobami (vcetné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnost-
mi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
na né nedohlizi osoba zodpovédna za jejich bez-
pecnost, nebo pokud jim tato osoba nedala pokyny
ohledné pouzivani. Na déti je potieba dohlizet, aby
se zarucilo, Ze si se spotiebicem nebudou hrat.

Neopirejte se ani se nehoupejte na dvefich trouby.

S troubou si nehrajte, ani ji nepouzivejte jako hracku.

Déti by se mély naucit vSechny dilezité bezpecnostni

pokyny: pouziti chhnapek, bezpecné odstranovani

vicek z jidel; davat zvlastni pozor na baleni (napf.

samoohtevné materidly) uréené na to, aby jidlo bylo

kiupavé, protoze by mohly byt zvlast horké.

Dalsi upozornéni

Nikdy troubu nijak neupravujte.

Troubou nepohybuijte, kdyz pracuje.

Tento spotiebic je uréen pro pouziti v domacnosti a

podobnych zafizenich, napf.:

+ kuchyriky zaméstnancud v obchodech, kancelafich a
jiném pracovnim prostiedi;

« farmach;

« klienty v hotelech, motelech a ostatnich obytnych
prostorech;

v penzionech typu bed and breakfast.

Tato trouba je urcena pouze na domdci pfipravu jidla

a muZe se pouzivat pouze na vareni jidla. Neni vhod-

na na komer¢ni nebo laboratorni pouziti.

Aby se podpofilo bezproblémové pouziti vasi

trouby a piredeslo poskozeni.

Nikdy nespoustéjte troubu, kdyz je prazdnd. Pri

pouzivani specidlniho nadobi na zapékani nebo

samoohfevnych materidld musi byt mezi nadobi a

otocny talif umisténa teplovzdorna izolace (napf. por-

celanovy talif). Tim se zabrani poskozeni oto¢ného

talite. Uvedena doba ohfevu pro nadobi nesmi byt

prekrocena.

Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi mikroviny

a muze zpusobit elektricky oblouk. Do trouby neda-

vejte plechovky.
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Pouzivejte jen otocny talif a nosi¢ otocného talife,

které jsou urceny pro tuto troubu. Nespoustéjte pfi-

stroj bez oto¢ného talire.

Na zabranéni rozbiti oto¢ného talite:

(a) Pred cisténim otocného talife vodou nechte otoc-
ny talif vychladnout.

(b) Nedavejte na studeny otocny talif horké pokrmy
ani horké nadobi.

(c) Nedavejte na horky oto¢ny talif studené pokrmy
ani studené nadobi.

Béhem provozu na vnéjsi skiifiku nic nepokladejte.

1. Z vnitini ¢asti trouby odstrante veskeré obaly a sej-
méte ochranny film, ktery se nachazi na povrchu
mikrovinné trouby.

2. Pozorné prohlédnéte troubu, jestli neni poskozena.

3. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch,
dostate¢né pevny, aby odolal hmotnosti trouby
a nejtézsi polozky, kterd se pravdépodobné bude
tepelné upravovat v troubé. Nedavejte troubu do
skrinky.

4. Zvolte povrch, ktery poskytuje dostatek otevieného
prostoru pro otvory pro vstup a vystup vzduchu.
Zadni stranu spotiebice je tfeba umistit proti sténé.

Minimalni vyska pro instalaci je 85 cm.

Mezi troubou a sousednimi sténami je nutné

zachovat minimdalni prostor 20 cm.

+ Nechejte nad troubou prostor minimélné 30 cm.

Neodstranujte ze dna trouby patky.

Zablokovani vstupnich a vystupnich otvor( pro

vzduch mize troubu poskodit.

Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a

televiznich pfijimacud. Provoz mikrovinné trouby

muze zpuUsobit ruseni pfijmu rozhlasového a

televizniho signalu.

@

—

POZNAMKA:

Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte
se, prosim, s autorizovanym kvalifikovanym elektrika-
fem.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za
poskozeni trouby nebo Urazy zplGsobené nespravnym
postupem pfi zapojeni trouby.

Na sténach trouby nebo kolem tésnéni dvefi a tésni-
cich povrchl se nékdy miize tvofit vodni para nebo
kapky. Je to bézny jev a neni znakem propousténi
trouby nebo poruchy.

@

5. Bezpecné zapojte zéstr¢ku trouby do standardni
uzemnéné domdci elektrické zasuvky.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je
generovano teplo a vysoka vlihkost (napf. do blizkosti
klasické trouby nebo nad ni) nebo blizko od hoflavych
materialll (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpavejte ventila¢ni otvory.

Na troubu nedavejte Zddné predméty.

Pripojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.
Tento model ma funkci hodin spotfeba energie trouby v pohotovostnim rezimu je nizsi nez 1,0 W.

Nastaveni hodin je popsano na nasledujici strance.
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Trouba ma 24hodinovy rezim hodin.

1. Jednou stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START. Rozblika se ¢tyfmistné ¢islo a rozsviti se

kontrolka hodin.

2. Otacejte koleckem dokud se nezobrazi spravna hodina, zadany ¢as musi byt v rozmezi 0-23.
3. Stisknéte tlacitko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START, rozblika se ¢islo s minutami.
4. Nastavte minuty. Otacejte oto¢nym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravny pocet minut. Vstupni cas je v roz-

mezi 0-59.

5. Spustte vafeni jednim stisknutim tla¢itka NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START. Na displeji bude blikat

un

piktogram digitalniho ¢asu “:
POZNAMKY:

a kontrolka hodin zmizi.

« Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktudlni as. Jestlize jesté hodiny nastaveny nejsou,

na displeji se zobrazi "0:00".

« Pro kontrolu denniho ¢asu v priibéhu vareni stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START a na
LED displeji se na 2-3 sekundy zobrazi denni ¢as. Proces vafeni tim nebude ovlivnén.

o Je-li v prdbéhu nastavovani hodin stisknuto tla¢itko STOP, trouba se vrati do pavodniho nastaveni.

« Dojde-li k pteruseni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném zapnuti na displeji
"0:00". Pokud k tomu dojde pfi ohfivéanijidla, program se vymaze. Denni ¢as bude také vynulovan.

Vase trouba ma 5 hladin vykonu a pro nastaveni vykonu postupujte dle pokynt nize.

Nastaveni hladiny vykonu

Displej LED Mikrovinny vykon

Jednou stisknéte tlac¢itko MIKROVLNY, zobrazi
se P100 a ve stejny okamzik se na displeji rozsviti
kontrolka mikrovinné trouby a kontrolka vysokého

VYSOKY = 100 %

tepla.

Otocte kolecko VOLBA a zmérite hladinu vykonu
tak, aby se na displeji zobrazila poZzadovana uro-
ven.

STREDNE VYSOKY =80 %

Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tla¢itko MIKRO-
VLNY, zadejte délku varfeni a pro spusténi trouby
stisknéte tlac¢itko START/+1min. (O +1min).

STREDNI = 50 %

Pro kontrolu stupné vykonu béhem vareni stisk-
néte tlacitko MIKROVLNY ( ), na 4 sekundy se
zobrazi aktudlni stuper vykonu. Trouba pokracuje

STREDNE NiZKY =30 %

v odpoditavani ¢asu i presto, Ze je na displeji zobra-
zen stupen vykonu.

NIiZKY =10 %

Obecné plati nasledujici doporuceni:

P100 - (VYSOKY vykon = 800 W) pro rychlou tepelnou
Upravu nebo ohfev, napf. pro husté polivky, teplé
népoje, zeleninu a pod.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 640 W) pro delsi
tepelnou Upravu kompaktnéjsich pokrmf, jako jsou
pecené maso, sekana a hotové jidla, také pro jemné
pokrmy, jako napfiklad kolace z tfeného tésta. S timto
nizsim nastavenim se pokrmy vafi rovhomérné aniz by
se na okrajich prevarily.

P50 - (STREDNI vykon = 400 W) pro husta jidla, ktera
vyzaduji pfi bézném zplsobu pfipravy delsi dobu
vareni, napt. jidla s hovézim masem. Doporucujeme
pouzit, pokud chcete, aby bylo maso mékké.

P30 - (STREDNE NiZKY vykon = 240 W nastaveni pro
rozmrazovani) zvolte tento stupen pro rozmrazova-
ni, aby se pokrmy rozmrazovaly rovhomérné. Tento
stupen je také velmi vhodny pro vareni ryze, téstovin,
knedlik(i a zapeceného vaje¢ného pudingu.

P10 - (NIZKY vykon = 80 W) pro $etrné rozmrazovani,
napf. krémového dortu nebo sladkého peciva.
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Otevieni dviiek:
Chcete-li oteviit dvere, zatahnéte za madlo.
Spusténi trouby:

Pripravte pokrm a dejte jej ve vhodné nadobé na otocny talit, nebo jej dejte pfimo na oto¢ny
talit. Zavrete dvitka a po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko START/+1min. <D Hloin
Je-li nastaven program vareni a neni stisknuto tlacitko START/+1min. do 5 minut, bude nasta- O

veni zrudeno.

Pokud dojde k otevieni dvitek v pribéhu vareni, je nutno stisknout tlacitko START/+1min. pro
pokracovani vareni. Po G¢inném stisknuti se rozezni akusticky signal, neucinny stisk zdstane
bez odezvy.

Tlacitko STOP pouzijte:

1. Pro vymazani chyby béhem programovani. STOP
2. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢Cinnosti.

3. Pro zruseni programu béhem vareni stisknéte tlacitko STOP dvakrat. O

4. Pro nastaveni a zruseni détského zamku (viz strana CZ-11).

Vase trouba muZe byt naprogramovana az na 95 minut (95:00).

Vstupni jednotka ¢asu vafeni (rozmrazovani) se pohybu- | Cas vaFeni Jednotka zvyseni
je vrozmezi 5 sekund az 5 minut. Jak je ukdzano v tabul- | 0-1 minuta 5 sekund
ce, zalezi na celkovém casu vareni (rozmrazovani). 1-5 minut 10 sekund

5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

VARENI/ROZMRAZOVANI s ruénim nastavenim

« Zadejte Cas vareni a k vafeni ¢i rozmrazovani pouzijte irovné mikrovinného vykonu P100 az P10 (viz strana
CZ-8).

+ Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.

« Po vareni pfikryjte pokrm a v pfipadé, Ze se to doporucuje, ho nechte odstat.

« Porozmrazovani prikryjte jidlo félii a nechte az do uplného rozmrazeni odstat.

Priklad:
Pro vareni po dobu 2 minut a 30 vtefin na mikrovinném vykonu P80 (80%).
1. Stisknéte tla- 2. Provybérhladiny 3. Pro potvrzeni 4. Cas vafenizadejte 5. Stisknutim tla¢itka

¢itko MIKRO- vykonu pro P80 nastaveni otocenim kolecka START/+1min.

VLNY. Zobrazi otocte kole¢kem otocte tlacit- VOLBA. spustite vafeni. (Na

se P100. VOLBA. kem MIKRO- 7 displeji se bude
7N VLNY. odpotitavat nastaveny
@ ¢as vareni.)

B
3

-
-
122

-
==

POZNAMKA:

« Po spusténi trouby se rozsviti svétlo a otoc¢ny talif se bude otacet se sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti
sméru hodinovych rucicek.

« Jsou-li dvitka, kvlli zamichani nebo otoceni pokrmu, béhem ohfevu/rozmrazovéni oteviena, odpocet doby
ohfevu na displeji se automaticky zastavi. Po zavieni dvifek a stisknuti tlacitka START/+1min. se doba ohre-
vu/rozmrazovani za¢ne opét odpocitavat.

« Po skonceni vafeni/rozmrazovani se na displeji znovu objevi denni ¢as, byl-li nastaven.

« Jestlize si prejete znat hladinu vykonu béhem vareni, tisknéte tlacitko MIKROVLNY. Aktudlni hladina vykonu
se zobrazi na dobu 4 sekund.
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1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce umoziuje pouziti dvou rdznych stupnt, coz mize zahrnovat vafeni s ru¢nim nastavenim a funkci
rozmrazovani podle hmotnosti. Po naprogramovani se nemusi rusit s provozem vareni, protoze automaticky
prejde do nésledujiciho stadia. Je-li jednim stadiem rozmrazovani, je tfeba, aby bylo prvnim stadiem. Po ukon-
eni prvni faze sekvence vareni se ozve zvukovy signal.

POZNAMKA: Auto menu nelze nastavit jako jednu ze sekvenci

Ptiklad: Chcete-li vafit jidlo po dobu 20 minut pfi vykonu P100 a potom po dobu 5 minut p¥i vykonu P80.
Kroky jsou nasledujici:

- 1. Stisknéte tlacitko MIKROVLNY, na LED displeji se zobrazi P100.

- 2. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tla¢itko MIKROVLNY jesté jednou.

- 3. Otacenim kolecka VOLBA otacejte dokud se na displeji nezobrazi “20:00” minut.

- 4. Stisknéte tlacitko MIKROVLNY, na LED displeji se zobrazi P100.

- 5. Otacejte tlacitkem VOLBA a vyberte mikrovinny vykon na P80.

- 6. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko MIKROVLNY jesté jednou.

- 7. Otacenim kolecka VOLBA otacejte dokud se na displeji nezobrazi “5:00” minut.

- 8. Pro spusténi vareni stisknéte tlacitko START/+1min.

2. FUNKCE +1min. (automaticka minuta)

Pfimy start

Vareni mlzete pfimo spustit pfi mikrovinném vykonu P100, na dobu 1 minuty a to stisknutim tlacitka START/
+1min. Proces vareni zacne okamzité a pfi kazdém stisknuti tlacitka se doba vareni zvysi o 1 minutu.

POZNAMKA: Dobu Gpravy miizete rozsifit na maximalni dobu 95 minut.

3. ODI:OiENY START
ODLOZENY START vdm umozruje naprogramovat troubu, aby zacala vafit pozdéji béhem dne.
Pfed nastavenim se ujistéte, Ze je nastaven spravny denni ¢as.

Priklad:

Automatické spusténi mikrovinné trouby pozdéji viz pfiklad nize. Maximalni ¢asova prodleva je 23 hodin a 59

minut.)

-1) Stisknéte tlacitko MIKROVLNY. Zobrazi se P100.

-2) Pro vybér hladiny vykonu pro P80 otocte kole¢ckem VOLBA.

- 3) Pro potvrzeni nastaveni jesté jednou stisknéte tlacitko MIKROVLNY.

- 4) Otacejte koleckem VOLBA, dokud se na displeji nezobrazi “7:00” minut a tim nastavite ¢as vareni.
Po provedeni vyse uvedenych krokd nemackejte tlacitko START/+1min.

-5) Stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START. Na displeji se zobrazi aktualni ¢as a ¢islice ho-
din se rozblikaji. Kromé toho se rozsviti kontrolka hodin.

-6) Otocte koleckem VOLBA a nastavte pozadovanou hodinu zahajeni vareni.
Zadany ¢as musi byt v rozmezi 0-23.

-7) Stisknéte tla¢itko NASTAVENI HODIN/ODLOZENY START a za¢ne blikat ¢islo s minutami.

-8) Otocte koleckem VOLBA a nastavte pozadované minuty zahéjeni vafeni.
Zadany ¢as musi byt v rozmezi 0-59 minut.

-9) Stisknéte tlacitko START/+1min. a potvrdte nastaveni odlozeného startu. Kontrolka hodin se rozblika. Kdyz
nastane predprogramovany cas, dvakrat se ozve zvukovy signal a trouba se automaticky spusti na dobu
7 minut pfi vykonu P80. Ve stejnou chvili kontrolka hodin zmizi a na displeji se zobrazi kontrolka mikrovin a
kontrolka vysokého tepla.
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4. DETSKY ZAMEK:
Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit malé déti. Ve stavu détského zamku:
a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

) ]
U

Stisknéte a po dobu 3 sekund pridrzte tlacitko STOP dokud se na displeji nezobrazi: ol

b. Zrugeni funkce DETSKY ZAMEK:
Stisknéte a pridrzte drzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlouhy akusticky signal.

ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinna trouba ma pfedem naprogramovany cas a Uroven vykonu tak, Zze se snadno rozmrazi vepiové,
hovézi a kufeci maso. Rozsah hmotnosti je 100 g - 2000 g v krocich po 100 g.

Pro podrobnosti k obsluze téchto funkci sledujte nize uvedeny pfiklad.

Priklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI.
Umistéte maso do koldcové formy nebo na rozmrazovaci rost v mikrovinni troubé nebo na otocny talif.

1. Stisknéte tlacitko | 2. Otacenim kole¢ka VOLBA 3. Pro spusténi rozmrazovani
ROZMRAZOVANI PODLE nastavte pozadovanou stisknéte tlacitko START/+1min.
HMOTNOSTI. hmotnost, dokud se na displeji (Na displeji se odpocitava

neobjevi: nastaveny ¢as rozmrazeni.)
x1
=4} 3]
I O |
ooz ]
POZNAMKA:

«  Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.

« Pfed zmrazenim se pfesvédcte, Ze je potravina Cerstva a v dobrém stavu.

+ Bude-li potteba, chrarite malé kusy masa nebo driibeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie. Tim zabra-
nite ohfati ¢asti béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.

« Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo dolli na nejblizsich 100 g, napiiklad 650 g na
700 9.

« Po vareni se pétkrat rozezni akusticky signal a je-li nastaven, na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud hodi-
ny nejsou nastaveny, zobrazi se po dokonceni vafeni “0:00".
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ROZMRAZOVANI PODLE CASU

Pomoci této funkce muzete rychle rozmrazit jidlo, muZete vybrat vhodnou dobu rozmrazovani v zavislosti na
typu jidla. Postupujte podle nize uvedeného ptikladu pro podrobnost k obsluze téchto funkci. Casovy rozsah je
0:05 - 99:50.

Pfiklad: Rozmrazovaéni jidla po dobu 10 minut.

1. Stisknéte tlacitko 2. Otacejte koleckem VOLBA 3. Pro spusténi rozmrazovani
ROZMRAZOVANI PODLE dokud se na displeji nezobrazi stisknéte tlacitko START/+1min.
CASU. 10:00 a nastavte tak cas vareni. (Na displeji se odpocitava

nastaveny ¢as rozmrazeni.)

Poznamky k dobé rozmrazovani:

« Prednastavenou uroven mikrovinného vykonu nelze zménit.

« Pred zmrazenim se presvédcte, Ze je potravina Cerstva a v dobrém stavu.

« Bude-li potieba, chrante malé kusy masa nebo dribeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie. Tim zabra-
nite ohfati ¢asti béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.

« Povareni se pétkrat rozezni akusticky signal a je-li nastaven, na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud hodi-
ny nejsou nastaveny, zobrazi se po dokonceni vareni “0:00".

=

LA

Programy AUTOMATICKE MENU automaticky nastavi spravny rezim vareni a vafeni pokrmd (podrobnosti jsou
uvedeny na strané CZ-13). Podrobnosti o obsluze této funkce jsou uvedeny v pfikladu nize.

Priklad: Jak uvafit rybu o hmotnosti 250 g a pouzije funkci AUTOMATICKE MENU.

1. Stisknéte tla- 2. Otacejte koleckem 3. Pro potvrzeni 4. Pozadovanou 5. Pro spusténi vareni
&itko AUTO- VOLBA a zvolte nastaveni hmotnost zadejte stisknéte tlacitko
MATICKE pozadované stisknéte tla- otocenim kolecka START/+ 1 min.
MENU, zobra- automatické menu. ¢itko AUTO- VOLBA. (Na displeji se
zi se A-1. Va MATICKE odpocitava nastaveny

MENU. cas vafeni.)
[>-]
o ]
[x} ]
POZNAMKY:

+ Hmotnost nebo mnozstvi (v ml na 3alek) jidla Ize zadat otd¢enim kole¢cka VOLBA dokud se nezobrazi
pozadovana hmotnost/mnozstvi ("g" nebo "ml"). Zadejte pouze hmotnost jidla. Nepocitejte hmotnost nado-
by na vareni.

V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU na strané CZ-13, pouzijte
vareni s ru¢nim nastavenim.

CZ-12



jidlo, napf. maso,
zelenina a pfiloha)

mikrovinné trouby nebo
vhodny pfiklop.

Auto Menu Displej | Metoda HMOTNOST/PORCE/NACINI |Postup
ohfevu
Ohrev A-1 |100% 200 g, 400 g, 600 g Polozte predvarené jidlo na talif. Pomoci
Talif s obédem mikroviny | (vychozi tepl. 5°C) perforované félie pro mikrovinné trouby nebo
(predvarené Talit a perforované félie pro | vhodného pfiklopu talif zakryjte. Umistéte talif

do stfedu otocného talife. Po ohfati promichejte.

Cerstva zelenina A-2  |100% 200g,300g,400g Cerstvou zeleninu nakrajejte, nasekejte nebo
napt. kvéték, mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) nafezejte na stejné velké kousky. Umistéte
mrkev, brokolice, Misa s priklopem zeleninu do vhodné nadoby. PoloZte nadobu na
fenykl, porek, otocny talif. Pfidejte pozadované mnozstvi vody
paprika, cukety (1 1zice na 100 g). Prikryjte pfiklopem. Po uvareni
atd. promichejte a nechte asi 2 minuty odstat.
Ryba A3 |80% 2509,3509,4509 UloZte v jedné vrstvé na zapékaci misu. Pouzijte
(rybifilé) mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) perforovanou félii pro mikrovinné trouby nebo
Zapékaci misa a perforovana |vhodny priklop.
folie pro mikrovinné trouby
nebo vhodny pfiklop.
Maso A-4  |100% 2509,3509,4509g Nakréjejte maso na malé prouzky a umistéte jej
(maso bez kosti, mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) do zapékaci misy. Pro zakryti zapékaci nadoby
napt. hovéz, Zapékaci misa a perforovana | pouzijte perforovanou folii pro mikrovinné
jehnéci, veprové folie pro mikrovinné trouby | trouby nebo vhodny pfiklop. Zapékaci nadobu
nebo dribez) nebo vhodny pfiklop. umistéte do stfedu oto¢ného talife.
Téstoviny A-5 |80% Téstoviny Voda Vlozte téstoviny do pfimérené velké misy a
(susené téstoviny, mikroviny 509  450ml pridejte vodu. Nezakryvejte. Umistéte misu
napt. fussili, 100g  800ml doprostied oto¢ného talite.
farfalle, rigatoni) (vychozi tepl. vody: 20°C) Po ohféti dobfe promichejte a pred slitim nechte
Velka Siroka misa 2 minuty odstat.
Varené brambory A-6 |100% 200g,400g,6009g Varené brambory: Oloupejte brambory a
a brambory ve mikroviny | (vychozi tepl. 20°C) nakréjejte je na stejné velké kousky.
slupce Misa s piiklopem Vlozte brambory do misy. Na 100 grami pfidejte
1 Izici vody, pfidejte trochu soli a zakryjte misu
vikem. Po uvareni je nechte pfed podavanim stat
zhruba 2 minuty. Brambory ve slupce: Vyberte
brambory podobné velikosti a oplachnéte je,
vloZte je na sklenény otoc¢ny talir. Po uvareni
nechte brabory pfed podavanim zhruba 5 minut
odpocinout.
Zmrazena pizza A-7 [100% 200 9,400 g Dejte pizzu na talif doprostfed oto¢ného talife.
mikroviny | (vychozi tepl. 5°C) Nezakryvejte ji.
Talit
Polévky A-8 |100% 200 ml, 400 ml Umistéte $alky na otocny talif a po ohrati
mikroviny | (vychozi tepl. 5°C) promichejte.
Salky (200 ml na salek)
POZNAMKY:

« Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jidlo po ohfevu vielé.
Pokud je tfeba, mlzete ohfev manuélné prodlouzit.
« Pfi pouziti automatického ohievu zavisi vysledky na odchylkéch, jako napfiklad tvaru a velikosti jidla a preferen-
cich ohledné vysledku vafeni. Pokud nejste spokojeny/a s naprogramovanym vysledkem, nastavte dobu vareni
tak, aby vyhovovala vasim pozadavkim.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohtivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna energie byla schopna
prochazet skrz nadobu a prochézet jidlem. Z toho ddvodu je dulezité vybrat vhodné varné nadobi.
Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich ma tendenci k prevarovani.
Mohou byt pouzity rizné druhy nddobi uvedené nize.

Varné nadobi Bezpecné |Poznamky

Hlinikova félie vV/X Pro ochranu pokrmu proti prehfati Ize pouzit malé kousky hlinikové

Nédoby s folii félie. Folie musi byt alespor 2 cm od stén trouby, aby nedoslo k jis-
kreni.

Pouziti nadob s félii se nedoporucuje, pokud to vyrobce pfimo neu-
vadi, napt. Microfoil ©. Peclivé dodrzujte pokyny.

Zapékaci naddobi v Vzdy dodrzujte pokyny vyrobce.

Neprekracujte uvedené doby ohfevu. Postupojte opatrné, protoze
se tyto nddoby zahfeji na velmi vysokou teplotu.

Porcelan a keramika vV/X Porceldn, keramika, glazovana kamenina a kostni porcelan jsou
obvykle vhodné, mimo téch, které maji kovové ozdoby.

Sklo napf. Pyrex ® v Pti pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze se muze pfi
nahlém zahrati rozbit nebo prasknout.

Kov X Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu kovové varné
nadobi, protoze muize dojit k jiskfeni a vzniku poZzaru.

Plast/polystyren napf. v Je tfeba dbat opatrnosti, protoze nékteré nadoby se mohou pfi

obaly z fast foodu vysokych teplotach deformovat, roztavit nebo odbarvit.

Potravinaiska folie v Neméla by se dotykat potravin a musi byt perforovana, aby mohla
unikat para.

Sacky na mrazeni/peceni v Musi byt perforovany, aby mohla unikat para. Ujistéte se, Ze jsou

sacky vhodné pro pouZziti v mikrovinné troubé.
NepouZivejte plastové nebo kovové vazby, protoze se mohou roz-
tavit nebo vzplanout v dlsledku ‘jiskieni kovu’.

Papirové talitky/poharky a v Pouzivejte pouze k vyhiati nebo pohlceni vihkosti.

kuchynsky papir Je nutno postupovat opatrné, protoze piehiati maze zpUsobit
pozar.

Slaméné a dievéné nadoby v Pfi pouziti téchto materialt budte vZdy opatrni, protoze muaze dojit
k prehtéti a vzniku pozaru.

Recyklovany papir a noviny X Mohou obsahovat stopy kovd, které zpUsobi jiskieni, coz mize vést
ke vzplanuti.

/\ UPOZORNEN:i:
Pfi ohievu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z divodu moznosti vzniceni.
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POZOR: NA CISTENi ZADNE CASTI SVE MIKROVLN-
NE TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICE
TRUB, PARNI CISTICE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE,
NIC, CO OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRATENKY.
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH INTERVALECH
A ODSTRANUJTE VESKERE ZBYTKY JIiDLA - Udrzuj-
te troubu cistou, u ni mize dojit k zhorseni stavu
povrchu. To pak nasledné miize mit vliv na Zivot-
nost spotiebice a pfipadné mit za nasledek nebez-
pecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni muiZzete jednoduse Cistit jemnym
mydlovym roztokem. Mydlovy roztok fadné otiete
navlhéenym hadfikem a osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel

Pred ¢isténim oterete dvirka pro deaktivaci ovladaci-
ho panelu. Pfi ¢isténi ovladaciho panelu postupujte
opatrné. Pouzijte hadiik navlhceny pouze vodou a
jemné otirejte panel, dokud nebude ¢isty.
Nepouzivejte nadmérné mnozstvi vody. Nepouzivejte
zadné chemické ani abrazivni cistici prostiedky.
Vnitini prostor trouby

1. Ocistéte po kazdém pouziti jesté teplé zafizeni
mékkym, navih¢enym hadiikem nebo houbickou, aby
se odstranily vsechny zbytky. Pfi silném znecisténi po-
uzijte slaby mydlovy roztok a nékolikrat zafizeni po-
fadné otrete navlh¢enym hadiikem, dokud se vsechny
zbytky UplIné neodstrani. Neodstranujte ochranu proti
postrikani vinovodu.

2. Ujistéte se, ze do malych otvorQ ve sténé zafizeni
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, protoze to by
mohlo zafizeni poskodit.

3. Na vnitini prostory trouby nepouzivejte Cistice ve
spreji.

Udrzujte kryt vinovodu vzdy cisty.

Ochrana proti postfikdni vinovodu je vyrobena z
kifehkého materidlu a musi se cistit opatrné (postupuj-
te podle vyse uvedenych pokyn k ¢isténi).
POZNAMKA: Nadmérné namécéeni mlize zplsobit
rozklad krytu vinovodu.

Kryt vinovodu je spotfebni ¢ast a bez pravidelného
¢isténi ho bude tfeba vyménit.

Otocny talif a nosic otocného talife

Vyjméte z trouby otocny talif a nosi¢ oto¢ného talite.
Umyjte oto¢ny talif a nosi¢ otocného talife v jemné
plsobicim vodném roztoku saponatu. Osuste had-
fikem. Otocny talif i nosi¢ oto¢ného talife Ize myt v
mycce.

Dvirka

Dvitka na obou stranéch, tésnéni dvitek a tésnici
plochy casto otirejte jemnym navlhc¢enym hadiikem,
abyste odstranili necistoty. Nepouzivejte Zddné abra-
zivni ¢istici prostredky.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni Cistic.

Typy pro cisténi - Pro snadnéjsi ¢iSténi vasi trouby:

Do misky vlozte pulku citronu, ptidejte 300 ml vody a zahfivejte na 100% po dobu 10 -12 minut.

Vycistéte troubu jemnym, suchym hadfikem.
DULEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zaviete dvifka. Méjte na paméti, Ze pfi otevienych dvirkach zlistane svétlo na 10 mi-
nut zapnuté. Je tomu tak z bezpecnostnich dlivodU pro pfipomenuti, Ze mate dvirka zaviit.

« Pokud pokrmy vafite ve standardni dobé tepelné Upravy a jen v provoznim rezimu P100 (800 W), vykon zafi-
zeni se automaticky snizi, aby se predeslo prehrati. (Mikrovinny vykon se snizi.)

Rezim vareni

Standardni ¢as

Mikrovinna trouba P100

30 minut
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Upozornenie:
V4&s produkt je
oznaceny tymto
symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia
sa nemoézu
vhadzovat do
domového
odpadu. Musia
sa vratit v sulade
S0 systémom
oddeleného

zberu.

K A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov \

(sukromné domacnosti)

1.V Eurépskej Unii

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do bezného domového
odpadul!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat oddelene a v stla-
de s legislativou, ktord nariaduje spravne zaobchddzanie, opatovné vyuZzitie a
recyklaciu pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni.

Po zavedeni smernice v ¢lenskych $tatoch EU mozu stikromné domacnosti
vracat svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia zadarmo v zbernych
miestach na to urcenych*.

V niektorych krajindch* mozete staré spotrebice zdarma vratit aj u predajcu,
ked'si kuipite porovnatelné nové zariadenie.

*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vasom obecnom urade.

Ak vase pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie alebo
akumulatory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddelene podla miest-
ne platnych nariadeni.

Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu, opdtovnému
vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabranuje sa tak moznym skodli-
vym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie v dosledku nevhodnej likvidacie.

2. Vinych krajindch mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia mozete zadarmo
vrétit obchodnikovi, i ked’ nekupujete novy produkt. Zoznam dalsich zbernych
miest ndjdete na internetovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov

1.V Eurépskej Unii

Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské tGcely a teraz ho chcete zlikvi-
dovat:

Obratte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas informuje o vrateni
produktu. Mozno budete musiet niest naklady za vratenie a recyklaciu. Malé
produkty (v malom mnozstve) m6zu byt mozno odovzdané vo vasom miest-
nom zbernom mieste.

Pre Spanielsko: ohfadom vratenia vasich pouzitych vyrobkov sa informujte na
zavedeny systém zberu u svojej obecnej spravy.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

N /
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VHODNY RIAD 14
UDRZBA A CISTENIE 15
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/
N&azov modelu: R-28ST
Sietové napatie 1230V, 50 Hz, jednofézovy prud
Poistka/isti¢ :10A
Prikon: MikrovInna rara 1250 W
Vykon: Mikrovinnd rdra :800 W (IEC 60705)

Rezim Vyp. (reZim 3etrenia energie) :menej ako 1,0 W

Mikrovinna frekvencia : 2450 MHz* (skupina 2/trieda B)
Vonkajsie rozmery (S) x (V) x (H)** mm 1485 x 287 x410
Rozmery vnutorného priestoru (S) X (V) x (H)*** mm :314x231.5x349
Objem vnutorného priestoru : 23 litrov***
Otocny tanier 19270 mm
Hmotnost :pribl. 13 kg
Ziarovka v rire 125W/230-240V

*  Tento produkt splita poziadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so Standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.

Skupina 2 znameng, Ze zariadenie Ucelovo vytvara vysokofrekvencnu energiu v podobe elektromagnetickych

lucov na tepelnd Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamen4, Ze je zariadenie vhodné na pouzitie v doméacnostiach.
** Do hlbky sa nepocita drzadlo dvierok.

*** \/n(itorny priestor sa vypocitava na zéklade max. nameranej $irky, hibky a vysky. Skuto¢na kapacita pre potraviny je

vsak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL BYT ZOHIADNOVANY

TECHNICKY POKROK.
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Stred (vnutri)

14. Otocny —
tanier
(sklo) ’
16. Hnaci — 15. Nosic pre
hriadel otocny tanier
POZNAMKY:

RURA

Drzadlo dvierok

Ziarovka v rare

Zavesy dvierok

Bezpecnostné blokovanie dvierok

Dvierka zariadenia

Tesnenie dvierok a tesniace plochy

Hriadel' motora oto¢ného taniera

Vnutorny priestor

Ovladaci panel

0. Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)

11. Sietovy kabel

12. Vetracie otvory

13. Vonkajsi kabinet

2VPNGURWN D

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely prislusen-
stva:

(14) Otocny tanier (15) Nosic pre oto¢ny tanier

(16) Hnaci hriadel

Polozte hnaci hriadel do hriadela motora oto¢ného
taniera a potom polozte nosi¢ pre otoc¢ny tanier do
stredu dna rury tak, aby sa mohol volne otacat okolo
hnacieho hriadela. PoloZte oto¢ny tanier na nosic pre
otoc¢ny tanier tak, aby pevne zapadol na hnaci hria-
del. Aby ste zabranili poskodeniu oto¢ného taniera,
uistite sa pri vyberani riadu alebo nadob z rury, ¢i sa
nachadzaju zretelne nad okrajom oto¢ného taniera.
POZNAMKA: Pri objednévani dielov prislusenstva
musite predajcovi, prip. zékaznickemu servisu SHARP
vzdy oznadmit nazov dielu a ndzov modelu.

+ Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri ¢isteni vnutra rury by ste mali byt opatrni, aby ste nepos-

kodili raru.
+ Rdru vzdy obsluhujte so spravne osadenym oto¢nym

tanierom a nosi¢om oto¢ného taniera. To plati vzdy,

dokonca aj pri vareni. Zle osadeny otocny tanier moze hrkotat, nemusi sa otacat spravne a moze spdsobit

poskodenie rary.

+ Vsetko jedlo a nédoby s jedlom sa pri vareni vzdy pokladaju na oto¢ny tanier.
+ Otocny tanier sa otdca v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer otacania sa
moze po kazdom spusteni rury zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.
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9.

10.

DIGITALNY DISPLEJ a INDIKATORY
Indikator mikrovinnej riry

Indikator grilu (neaktivovany pre
tento model)

Indikator velkého ohrevu
Indikator malého ohrevu

(€] indikator hodin

Indikator detského zamku
Indikator automatického menu
@ Indikator hmotnosti

(MU indikator mililitrov
Moznosti automatického menu

: Opdtovné ohriatie
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
: Polievka

Cerstva zelenina

Ryba

Maso

Cestoviny

Varené zemiaky a zemiaky v Supke
Zmrazena pizza

Tlacidlo automatického menu

Tlaé¢idlo ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM
Tlaéidlo STOP

Voli¢ ZADANIA

Otocte na zadanie doby varenia, ¢asu, Urovne
vykonu, hmotnosti a vyberu automatického
menu

9

Tla¢idlo MIKROVLNNA RURA

Tlac¢idlo ROZMRAZENIE PODLA
HMOTNOSTI

Tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/
ONESKORENY START

Tlaéidlo START/+1min.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY: POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

Na vyvarovanie sa poziaru.

Mikrovinna rara by nemala byt pocas prevadzky
ponechana bez dohladu. Prilis vysoké stupne
vykonu alebo prilis dlha doba Gpravy mézu zapri-
cinit prehriatie potravin a poziar.

Tato mikrovinna rura je navrhnuta len na poutzitie na
pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je urc¢end na
zabudovanie do kuchynskej linky.

Mikrovinnu rdru neumiestiujte do skrinky.

Zéasuvka musi byt neustale pristupna, aby mohla byt
sietova zastreka v pripade nudze lahko vytiahnuta.
Sietové napatie musi byt 230 V striedavého prudu s
frekvenciou 50 Hz a malo by byt vybavené poistkou
s nominalnou hodnotou aspon 10 A alebo isticom s
nominalnou hodnotou aspor 10 A.

Mal by byt napldnovany samostatny elektricky obvod,
sluziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo.
Napriklad v blizkosti klasického sporaka.

Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlhkost
vzduchu alebo kde sa moze tvorit kondenzacia.

Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.

Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie
alebo vytiahnut sietovu zastréku a ponechat zatvo-
rené dvierka, aby sa uhasili pripadné plamene.
Pouzivajte len nadoby a riady vhodné na pouzitie v
mikrovinnej rure.

Pozrite si stranu SK-14. Je potrebné skontrolovat, ¢i
je pouzity kuchynsky riad vhodny pre mikrovinné
rary.

Ked pri vareni alebo ohreve potravin pouzivate
plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
rdru nikdy bez dozoru. Mohlo by ddjst k vznieteniu.
Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnutorny
priestor, otoc¢ny tanier a nosi¢ pre oto¢ny tanier po
pouziti zariadenia vydistite. Tieto diely by mali byt
suché a zbavené mastnoty. Usadené kvapky tuku
by sa mohli prehriat, zacat dymit alebo sa vznietit.

V blizkosti rury a pri jej vetracich otvoroch neuchova-
vajte ziadne horlavé materialy.

Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

Z potravin a baleni odstrante vietky kovové uzavery,
drotiky a pod. Iskrenie na kovovych c¢astiach moze
viest k poZiaru.

MikrovInnt rdru nepouzivajte na ohrev oleja na fri-
tovanie. Teploty nemézu byt sledované a tuk by sa
mohol vznietit.

Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych rarach
pouzivat len $pecialne balené pukance.

V rdre neuchovavajte Ziadne potraviny ani iné pred-
mety.

Po spusteni rary skontrolujte nastavenia a uistite sa,
Ze zariadenie pracuje tak, ako si zelate.

Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by
ste postupovat velmi obozretne najma vtedy, ked sa
varia alebo ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym
obsahom cukru alebo tuku, napr. parky, kolace alebo
vianoc¢né pecivo.

Pozrite si prislusné rady v ndvode na pouzivanie.
Na vyvarovanie sa zraneni

VYSTRAHA:

Zariadenie neprevadzkujte, ak je poskodené alebo

ak nefunguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte

nasledujuce body:

a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt
presne vyrovnané a nesmu byt zdeformované.

b) Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy
nesmu byt zlomené ani uvolnené.

c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt
poskodené.

d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa
nesmu vyskytovat ziadne deformacie (napr.
jamky).

e) Sietovy kabel a sietovd zastr¢ka nesmu byt
poskodené.

Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené,

nesmiete rdru prevadzkovat, kym ju neopravi kom-

petentna osoba.

Za ziadnych okolnosti nevykonavajte opravy ani

zmeny mikrovinnej rary sami. Opravy, najma

také, pri ktorych sa musi odstranit kryt zariade-
nia, smu vykonavat vyhradne technici s prislus-
nou kvalifikaciou.

Ruru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo
ak je akymkolvek spdésobom zmenené bezpecnostné
blokovanie dvierok. Ruru nikdy neprevadzkujte, ked
sa medzi tesnenim dvierok a tesniacimi plochami na-
chédzaju nejaké predmety.

Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistot na
tesneni dvierok a susednych dieloch. Cistite mik-
rovinnu raru v pravidelnych intervaloch a odstra-
nujte vietky zvysky jedal. Dodrzujte pokyny v
kapitole ,Cistenie a idrzba” na strane SK-15. Ak
nie je zariadenie udrziavané cisté, moze sa v do-
sledku negativneho pdsobenia poskodit povrch
a skratit doba Zivotnosti zariadenia. V najhorsom
pripade sa mdze narusit bezpe¢nost zariadenia.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informo-
vat na bezpec¢nostné opatrenia pri zaobchadzani s
mikrovinnymi rdrami u svojho lekéra alebo vyrobcu
kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym pridom

Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat von-
kajsi kryt.

Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bez-
pec¢nostného blokovania dvierok alebo vetracich
otvorov a nikdy do tychto otvorov nezasuvajte ziadne
predmety. Ked' déjde k vyliatiu tekutin, musite riru
ihned vypnut, vytiahnut sietovd zastr¢ku a vyziadat si
zakaznicky servis SHARP.

Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zéstrcku
do vody alebo inych tekutin.

Sietovy kdbel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola
alebo pracovnej dosky.
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Udrzujte sietovy kdbel mimo dosah zahriatych ploch
vratane zadnej strany rury.

Udrzujte zariadenie a jeho kdbel mimo dosahu deti
do 8 rokov.

V Ziadnom pripade neskusajte sami vymenit Ziarov-
ku v rure, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym
elektrikdrom produktov SHARP. Ak by Ziarovka v rdre
prestala svietit, obratte sa na predajcu elektrospotre-
bicov alebo autorizovany zakaznicky servis SHARP.
Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit no-
vym Specialnym kéblom.

Vymenu nechajte vykonat v autorizovanom zakaznic-
kom servise SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:

VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa nesmi
ohrievat v uzavretych nadobach, pretoze by mohli ex-
plodovat.

Ohrievanie napojov mikrovinami moze zapricinit one-
skorené vzkypenie. Zaobchadzanie s nadobami preto
vyzaduje zvlastnu opatrnost.

Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrante uzave-
ry a viecka. Uzavreté naddoby moézu v dosledku narastu
tlaku explodovat dokonca aj po vypnuti zariadenia.

Pri ohrievani tekutin budte opatrni. PouZivajte nadoby
s velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajice bubliny.

Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych na-
dobach (napr. detskych flasiach), pretoze by obsah
mohol vystrekntit a spdsobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popélenin v dosledku néhleho

prekypenia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte Ziadne extrémne dlhé casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby skle-
nenu tycinku alebo podobny predmet (Zziadny kov).

4. Po ohreve ponechajte tekutiny este aspon 20
sekund stat v zariadeni, aby ste sa vyvarovali one-
skorenému vzkypeniu.

Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa v
mikrovinnych rurach nesmu ohrievat, pretoze mézu
explodovat dokonca az po ohreve. Pred varenim alebo
ohrievanim vajec, ktoré neboli uslahané alebo zamie-
Sané, zltky a bielky poprepichujte, aby neexplodovali.
Z uvarenych vajec pred ohrevom v mikrovinnej rire
odstrante Skrupinu a nakréjajte ich na platky.

Pred tepelnou Upravou potravin so supkou, napr. ze-
miakov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby
mohla unikat para.

Na vyvarovanie sa popalenin

VYSTRAHA: Obsah sacich fliag a nadob s detskou vyzi-
vou sa musi pred pouzitim zamiesat, prip. pretrepat,
aby ste sa vyvarovali popalenin. Pred konzumaciou
tiez musite skontrolovat teplotu.

Pri vyberani upravovanych potravin z vnitorného
priestoru by ste mali pouzivat chiiapky alebo rukavice
odolné voci teplu, aby ste zabranili popaleniu.

Nadoby, vrectiska s pukancami, varné vrecuiska a pod.
otvarajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa
vyvarovali popalenin parou alebo utajenym varom.

Aby ste sa vyvarovali popaleninam, vzdy skontroluj-

te teplotu potraviny a pred podavanim zamiesajte.
Zvlastnu opatrnost vyzaduje podavanie pokrmov
alebo napojov malym detom, detom alebo star$im
osobam. Niektoré casti sa pocas pouzivania mézu za-
hrievat. Udrzujte z dosahu deti.

Teplota nadoby nie je tym pravym ukazovatelom tep-
loty potraviny alebo népoja; teplotu vzdy skontrolujte.
Pri otvarani dvierok zariadenia udrzujte dostato¢ny
odstup, aby ste sa vyvarovali popalenin vplyvom vy-
stupujucej pary alebo tepla.

Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Uprave na platky,
aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleninam.
Udrzujte zariadenie z dosahu deti, aby sa nemohli po-
palit.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat bez dohla-
du az od 8 rokov a ked' dostali dostatocné pokyny na
bezpecné poutzitie, a ked rozumejui nebezpecenstvam
vznikajlcim v dosledku nespravneho poutzitia. Tento
pristroj nie je urceny na pouzitie osobami (vratane deti)
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo nedostatkom sktisenosti a zna-
losti, pokial na nich nedohliada osoba zodpovedna za
ich bezpecnost;, alebo ak im tato osoba nedala pokyny
ohladom pouzivania. Na deti je potreba dohliadat, aby
sa zarucilo, Ze sa so zariadenim nebudu hrat.

Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne nevesaj-
te. nehrajte sa s rdrou, ani ju nepouzivajte ako hracku.
Deti by mali byt obozndmené so vietkymi dolezitymi
bezpecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chinapiek
a opatrné snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor
najma na obaly, ktoré zaistuju chrumkavost potravin
(napr. $pecidlne materidly na zhnednutie pokrmu),
pretoze sa velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

Nikdy zariadenie Zziadnym spdsobom neupravuijte.
Nepohybujte zariadenim pocas prevadzky.

Toto zariadenie je ur¢ené na pouzitie vdomacnosti a
na podobnych miestach, napriklad:

kuchyna pre personal v obchodoch, kancelériach a
inych pracovnych prostrediach;

farmach;

klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
zariadeniach;

+ zariadeniach typu nocovania s ranajkami.

Toto zariadenie je ur¢ené na pouzitie len v domac-
nostiach a smie sa pouzivat len na Gpravu potravin.
Nie je vhodné na komeréné Gcely ani na pouzivanie v
laboratériu.

Na zarucenie bezproblémového fungovania a za-
braneniu poskodenia rary

Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu raru. Pri
pouzivani $pecialneho riadu na zhnednutie alebo
samoohrievacich materidlov musi byt medzi tento
riad a oto¢ny tanier umiestnend teplovzdorna izolacia
(napr. porceldnovy tanier). Tym sa zabrani poskode-
niu oto¢ného taniera a nosica oto¢ného taniera. Ne-
mala by sa prekrocit uvedenda doba ohrevu pre riad.
NepouZivajte kovovy riad, pretozZe sa potom odrazaju
mikroviny a dochadza k iskreniu. Do rury nedévajte
Ziadne konzervy.
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Pouzivajte len oto¢ny tanier a nosi¢ oto¢ného taniera,

ktoré su urcené pre tuto ruru. Nespustajte pristroj bez

oto¢ného taniera.

Na zabranenie rozbitia oto¢ného taniera:

(a) Pred ¢istenim oto¢ného taniera vodou nechajte
otoc¢ny tanier vychladnut.

(b) Nedavajte na studeny otoc¢ny tanier horuce pokr-
my ani horuci riad.

(c) Nedavajte na horuci otocny tanier studené pokr-
my ani studeny riad.

Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky nic¢

nepokladajte.

1. Z vnutorného priestoru rury vyberte vsetky oba-
lové materidly a odstrante vietky ochranné félie
nachadzajuce sa na povrchu kabinetu mikrovinnej
rary.

Pozorne skontrolujte ruru, ¢i nema znamky posko-
denia.

Mikrovinnd ruru nainstalujte na bezpecnu rovnu
plochu, ktord je dostato¢ne pevna, aby uniesla
hmotnost zariadenia vratane pripravovanych po-
travin. Mikrovinnt rdru neumiestriujte do skrinky.

4. Vlyberte rovnu plochu, ktora poskytuje dostatok
otvoreného priestoru pre privod vzduchu a/alebo
odvod vzduchu.

Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny
proti stene.

Minimélna instala¢na vyska je 85 cm.

Medzi rdrou a fubovolnou susednou stenou je

potrebny minimalny priestor 20 cm.

Nad rurou nechajte priestor aspor 30 cm.

Zo spodnej Casti rdry neodstranujte nozicky.

Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu

vzduchu moézete poskodit rdru.

Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov.

Prevadzka mikrovinnej rury moze spdsobit ruse-

nie radiového alebo televizneho prijmu.

N

w

@

POZNAMKA:

Ak mate otézky k pripojeniu zariadenia, obrétte sa na
autorizovaného elektrikéra.

Ani vyrobca ani predajca nemozu prevziat Ziadnu
zodpovednost za poskodenia zariadenia alebo zra-
nenia 0sob, ktoré vzniknu v désledku nespravneho
elektrického pripojenia.

Na stenach vo vnatornom priestore, prip. okolo tes-
nenia dvierok a tesniacich ploch sa moze tvorit vodna
para a kvapky. To je normalne a nie je to ziadnym
priznakom vystupu mikrovin alebo inej chybnej fun-
kcie.

7
/

5. Zasuiite sietovu zastr¢cku mikrovinnej rary do Stan-
dardnej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Neddvajte rdru na miesta, kde sa tvori
teplo alebo vihkost (napriklad do blizkosti klasické-
ho sporaka) alebo do blizkosti horlavych materidlov
(napriklad zaclon).

Neblokujte vzduchové ventilacné otvory.

Na rdru ni¢ neumiestriujte.

Zapojte ruru. Na rure sa objavi: ,0:00" a raz zaznie zvukovy signal.
Tento model ma funkciu hodin a rdra pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W.

Nastavenie hodin najdete na dalsej strane.
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Na vasej rure je 24-hodinovy rezim hodin.
1. Stla¢te raz tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START. Za¢ne blikat pocet hodin a rozsvieti sa indi-

HWN

kator hodin.

. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravna hodina (vstup by mal byt v rozmedzi 0-23).
. Stlacte tlac¢idlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START, za¢ne blikat pocet minut.
. Nastavte minuty. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravny pocet minut. Vkladany ¢as musi byt

od 0do 59.

. Na spustenie hodin stlatte raz tlatidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START. Na displeji bude blikat

ikona ,:" digitalneho ¢asu a indikator ¢asu zmizne.

POZNAMKY:

Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny cas. Ak hodiny nie su nastavené,
na displeji sa po dokonceni varenia zobrazi len ,,0:00". . »
Na kontrolu ¢asu dia pocas varenia stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START a na LED sa

na 2-3 sekundy zobrazi ¢as dia. Tym sa neovplyvni varenie.

« Ak pri nastavovani hodin stlacite tlacidlo STOP, rura sa vrati do predchadzajuceho nastavenia.

« Ak sa prerusi privod pridu do mikrovinnej rury, po opatovnom spusteni privodu prddu na displeji zablika
napis ,0:00". Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj ¢as na hodinach.

Vasa rdra ma 5 stupnov vykonu. Na nastavenie vykonu postupujte podla nizsie uvedenych pokynov:

Nastavenie stupia mikrovinnej rary

Displej LED Mikrovinny vykon

Stla¢te raz tla¢idlo MIKROVLNNA RURA, zobrazi
sa napis P100 a na displeji sa sticasne rozsvieti
indikator mikrovinnej rary a indikator vysokého

VYSOKY = 100 %

ohrevu.

Otdcajte volicom ZADANIA na zmenu stupna vy-
konu, kym rura nezobrazi poZzadovanu Groven.
Stla¢te tlacidlo MIKROVLNNA RURA na potvrdenie

STREDNE VYSOKY =80 %

nastavenia, zadajte dobu varenia a potom na spus-
tenie rary stlacte tlacidlo START/+1min. (O +1min).
Na kontrolu stupna vykonu pocas varenia stlacte

STREDNY =50 %

tlacidlo MIKROVLNNA RURA (&), aktuélny
stupen vykonu sa zobrazi po dobu 4 sekund. Rura
stale odpocitava cas, aj ked sa na displeji zobrazuje

STREDNE NiZKY =30 %

stupen vykonu.

NIiZKY =10 %

Vseobecne platia nasledujice odporucania:

P100 - (VYSOKY vykon = 800 W) pre rychlu tepelnt
Upravu alebo ohrev, napr. pre husté polievky, teplé
népoje, zeleninu a pod.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 640 W) pre dlhsiu
tepelnl upravu kompaktnejsich pokrmov, ako su
pecené maso, fasirka a hotové jedlq, tiez pre citlivé
pokrmy, ako napriklad kolace z treného cesta. S tymto
nizsim nastavenim sa pokrmy varia rovnomerne bez
toho, aby sa na okrajoch prevarili.

P50 - (STREDNY vykon = 400 W) tento stupen vyko-
nu sa odporuca pre kompaktnejsie pokrmy, ktoré pri
obvyklych metédach vyzaduju dihu tepelnt Gpravu,
napr. pokrmy z hovéddzieho mésa, aby méso zostalo
makké.

P30 - (STREDNE NIZKY vykon = 240 W nastavenie pre
rozmrazovanie) Zvolte tento stupen pre rozmrazova-
nie, aby sa pokrmy rozmrazovali rovhomerne. Tento
stupen je tiez velmi vhodny na varenie ryze, cestovin,
knedli a opekaného vaje¢ného pudingu.

P10 - (NIZKY vykon = 80 W) Na mierne rozmrazova-
nie, napr. pre smotanové torty alebo listové cesto.
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Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rdry potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rary:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nadobe na otocny tanier, alebo ho dajte priamo na

otoc¢ny tanier. Zatvorte dvierka a po vybere pozadovaného rezimu varenia stlacte tlacidlo <D+1”‘"

START/+1min. O
Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, Ze do 5 minut nestlacite tla¢idlo START/

+1min., nastavenie zrusi.

Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokracovanie vo vareni musite stlacit tlacidlo START/+1min.

Pri Uspesnom stlaceni zaznie raz zvukovy signdl, pri netspe$nom sa ni¢ nestane.

Tlacidlo STOP pouzite na:

1. Zmazanie chybného zadania pri programovani. STOP
2. Docasné prerusenie beZiacej prevadzky.

3. Zrusenie programu pocas varenia (stlacte tlac¢idlo STOP dvakrat). O

4. Na nastavenie a zru$enie detského zamku (pozrite si stranu SK-11).

Ruru mozete naprogramovat na maximalnu dobu Gpravy 95 minut (95:00).

Jednotka vstupu doby varenia (rozmrazovania) sa li$i od | Doba varenia Rastuca jednotka
5 sekund po 5 minut. Zavisi od celkovej doby varenia |0 -1 minuta 5 sekand
(rozmrazovania), pozrite si tabulku. 1 -5 minat 10 sekund

5-10 minut 30 sekund

10 - 30 minat 1 mindta

30 - 95 minat 5 minut

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

« Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu od P100 po
P10 (pozrite si stranu SK-8).

+ Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

« Povareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

+ Porozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:
Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekdind s mikrovinnym vykonom P80 (80 %).

1. Stlacte tla- 2. Otocte volicom 3. Na potvrdenie 4. Zadajte 5. Stlacte tlacidlo
cidlo MIK- ZADANIA na vyber nastavenia pozadovanu dobu START/+1min. na
ROVLNNA stupnia vykonu P80. stlacte tlacidlo pripravy otocenim spustenie varenia. (Na
RURA. Zo- Va MIKROVLN- volica ZADANIA. displeji sa odpocitava
brazi sa napis NA RURA. nastaveny ¢as
P100. varenia.)
= o
[ R I
/ (RN
POZNAMKA:

« Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rdre a oto¢ny tanier sa bude otacat v smere hodinovych ruciciek alebo
proti smeru hodinovych ruciciek.

« Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka zariadenia na premiesanie alebo pretocenie jedla, na dis-
pleji sa automaticky zastavi doba Upravy. Doba varenia/rozmrazovania sa bude opat odpocitavat, ked dvier-
ka zavriete a stla¢ite tlac¢idlo START/+1min.

« Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia/rozmrazovania sa na displeji zobrazi spravny ¢as.

Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stuperi vykonu, stlacte tlacidlo MIKROVLNNA RURA. Aktuélny stu-
pen vykonu sa zobrazi po dobu 4 sekdnd.
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1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Tato funkcia vam umoznuje varit pomocou 3 réznych postupov. MdZete pouzit manuélne varenie a/alebo
rozmrazovanie, ako aj funkciu rozmrazovania podla hmotnosti. Po naprogramovani nemusite zasahovat do
obsluhy varenia, rdra automaticky prejde na dalsi postup. Po prvej faze zaznie zvukovy signal. Ak je jedna faza
rozmrazovanie, musi to byt prva faza.

POZNAMKA: Automatické menu sa neda nastavit ako jedna z viacerych ¢asti.

Priklad: Ak chcete varit pokrm po dobu 20 minut na mikrovinnom vykone P100 a potom 5 mintit s mik-
rovinnym vykonom P80. Kroky st nasledujtce:

- 1. Stla¢te tla¢idlo MIKROVLNNA RURA, na displeji LED sa zobrazi napis P100.

- 2. Stla¢te znova tlac¢idlo MIKROVLNNA RURA na potvrdenie nastavenia.

- 3. Zadajte cas varenia ota¢anim volicom ZADANIA, kym sa na displeji nezobrazi népis ,20:00“ minut.

- 4, Stla¢te tla¢idlo MIKROVLNNA RURA, na displeji LED sa zobrazi napis P100.

- 5. Otacajte volicom ZADANIA na vyber mikrovinného vykonu na P80.

- 6. Stlacte znova tlacidlo MIKROVLNNA RURA na potvrdenie nastavenia.

- 7. Zadajte cas varenia otacanim volicom ZADANIA, kym sa na displeji nezobrazi napis ,5:00” minut.

- 8. Stla¢te tlacidlo START/+1min. na spustenie varenia.

2. FUNKCIA +1 mintta (automaticka minuta)

Priame spustenie

Stlacenim tla¢idla START/+1min. mozete priamo spustit proces tepelnej Upravy po dobu 1 minGty s mikrovin-
nym vykonom P100. Varenie sa okamzZite spusti, kazdym stlacenim tlacidla sa zvysi doba varenia o 1 minutu.

POZNAMKA: Dobu Gpravy mézete rozsirit na maximalnu dobu 95 minat.

3. ONESKORENY §TAR'T B
Varenie s ONESKORENYM STARTOM vém umoziuje naprogramovat rdru tak, aby zacala varit neskor.
Pred nastavenim skontrolujte, ¢i su hodiny spravne nastavené.

Priklad:

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu na neskorsie automatické spustenie mikrovinnej riry po dobu 7 mi-

nut s vykonom P80. Maximalne oneskorenie je 23 hodin a 59 minut.

-1) Stla¢te tlacidlo MIKROVLNNA RURA. Zobrazi sa napis P100.

-2) Otécajte volicom ZADANIA na vyber mikrovinného vykonu na P80.

-3) Stla¢te znova tla¢idlo MIKROVLNNA RURA na potvrdenie nastavenia.

-4) Zadajte dobu varenia otacanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,7:00” minut.
Po vykonani vyssie uvedenych krokov nestlacajte tla¢idlo START/+1min.

-5) Stlacte tla¢idlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START. Na displeji sa zobrazi aktuélny ¢as a za¢ne bli-
kat pocet hodin. Navyse sa rozsvieti indikator hodin.

-6) Otacajte volicom ZADANIA na nastavenie hodiny pozadovaného casu spustenia varenia.
Zadany ¢as musi byt v rozmedzi 0 - 23.

-7) Stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN/ONESKORENY START a za¢ne blikat ¢islo mindt.

-8) Otécajte volicom ZADANIA na nastavenie minuty pozadovaného ¢asu spustenia varenia.
Zadany ¢as musi byt v rozmedzi 0 - 59.

-9) Stlacte tlacidlo START/+1min. na potvrdenie nastavenia oneskoreného $tartu. Zac¢ne blikat indikator ho-
din. Ked' nastane predprogramovany ¢as, dvakrat zaznie zvukovy tén a rura sa automaticky spusti po dobu
7 minut s vykonom P80. Stc¢asne zmizne indikator hodin a na displeji sa zobrazi indikator mikrovinného
vykonu a vysokého ohrevu.
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4. DETSKY ZAMOK:
Tuato funkciu pouzite na zabranenie prevadzky rdry malymi detmi. Pri zapnutom detskom zamku
a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK:

) )
U

Stlacte a podrzte tlacidlo STOP po dobu 3 sekundy, kym sa na displeji nezobrazi: BN

b. Zrugenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a podrzte 3 sekundy tlacidlo STOP, zaznie dlihy zvukovy signal.

ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI

Mikrovinna rura je predprogramovana s ¢asom a urovinou vykonu tak, aby sa jednoducho dalo rozmrazit nasle-

dujuce jedlo: bravcové, hovédzie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g - 2000 g v krokoch po 100 g.

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.

Priklad: Rozmrazenie méasa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.

Polozte méso na tanier alebo rozmrazovaci rost mikrovinnej rdry a na oto¢ny tanier.

1. Stlacte tla¢idlo ROZMRAZENIE 2. Zadajte pozadovani hmotnost 3. Stlacte tlacidlo START/+1min. na
PODLA HMOTNOSTI. otocenim volica ZADANIA, kym spustenie rozmrazovania.

sa na displeji zobrazi: (Na displeji sa odpocitava

nastaveny ¢as rozmrazovania.)

POZNAMKA:

« Zmrazené jedla sa rozmrazuju z teploty -18 °C.

« Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

-V pripade potreby prekryte malé oblasti mésa alebo hydiny malymi plochymi kiskami alobalu. Tak zabranite
zohriatiu oblasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rury.

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

« Po vareni patkrat zaznie zvukovy signal a ak su nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi ¢as dia. Ak hodi-
ny nie st nastavené, po dokonceni rozmrazenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".
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ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI

Pomocou tejto funkcie moézete rychlo rozmrazit jedlo, mézete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania v zavislosti
od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii. Rozsah
¢asu je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 minut.

1. Stlacte tlacidlo 2. Zadajte dobu varenia otd¢anim 3. Stlacte tla¢idlo START/+1min. na
ROZMRAZOVANIA S voli¢a ZADANIA, kym na displeji spustenie rozmrazovania.
CASOVACOM. nie je zobrazeny ¢as 10:00 minudt (Na displeji sa odpocitava

nastaveny ¢as rozmrazovania.)

o
-
|
|

~

Poznamky k rozmrazovaniu s casovacom:

» Vykon mikrovinnej rdry je prednastaveny a neda sa zmenit.

» Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

» V pripade potreby prekryte malé oblasti mésa alebo hydiny malymi plochymi kiskami alobalu. Tak zabréanite
zohriatiu oblasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rury.

« Po vareni patkrat zaznie zvukovy signal a ak su nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi ¢as dna. Ak hodi-
ny nie su nastavené, po dokonceni rozmrazenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

LA

Programy AUTOMATICKEHO MENU automaticky spracuju spravny rezim varenia a pripravy jedla (podrobnosti
s na strane SK-13). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie ryby s hmotnostou 250 g pomocou funkcie AUTOMATICKEHO MENU.

1. Stlacte tla- 2. Otocte volicom 3. Na potvrdenie 4. Zadajte 5. Stlacte tlacidlo START/
¢idlo AUTO- ZADANIA a vyberte nastavenia pozadovanu +1min. na spustenie
MATICKEHO pozadované stlacte tlacidlo hmotnost varenia.

MENU. Zobra- automatické menu. AUTOMATIC- otocenim volic¢a (Na displeji sa
zi sa napis A-1. N KEHO MENU. ZADANIA. odpoéitava nastaveny
@ @ &as varenia.

POZNAMKY:

+ Hmotnost alebo mnozstvo (v ml pre polievku) jedla méZete zadat otd¢anim volica ZADANIA, az kym sa
nezobrazi pozadovana hmotnost/mnozstvo (rozsvieti sa napis ,g“ alebo ,ML"). Zadajte len hmotnost jedla.
Nezahffajte hmotnost nadoby.

Ak jedlo vazi viac alebo menej ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke AUTOMATICKEHO MENU na
strane SK-13, varte ho manudlne.
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Automatické Displej | Metoda HMOTNOST/ PORCIA / RIAD |Postup

menu varenia

Opétovné ohriatie | A-1 100 % mikro | 200 g, 400 g, 600 g Dajte predvarené jedlo na tanier. Prekryte tanier
Plytky tanier (pociato¢na teplota 5 °C) vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej riry
(predvarené Tanier a vetrany prilnavy film |alebo vhodnym vekom. Umiestnite tanier do
jedlo, napr. méso, do mikrovinnej riry alebo stredu otocného taniera. Po vareni premiesajte.
zelenina a ozdoby) vhodné veko

Cerstva zelenina A-2 100 % mikro|200 g, 300 g,400g Nakrajajte Cerstvu zeleninu na rovnako velké
napriklad karfiol, (pociatoéna teplota 20 °C) kusky. Dajte Cerstvu zeleninu do vhodného
mrkva, brokolica, Nadoba s pokrievkou kontajnera. Umiestnite na otocny tanier. Pridajte
fenikel, por, pozadované mnozstvo vody (1 lyz. na 100 g).
paprika, cukiny a Prikryte vekom. Po vareni premiesajte a nechajte
pod. jedlo asi 2 minuty postat.

Ryba A-3 |80 % mikro |250g,3509,4509g Dajte jednu vrstvu na tanier. Prekryte vetranym
(rybie filé) (pociatocna teplota 20 °C) prilhavym filmom do mikrovinnej riry alebo

Tanier a vetrany prilnavy film |vhodnym vekom.

do mikrovinnej rary alebo

vhodné veko

Méso A-4 {100 % mikro|250g, 350,450 g Nakréjajte mdso na malé prizky a dajte ho

(méaso bez (pociato¢na teplota 20 °C) na tanier. Prekryte tanier vetranym prilnavym

kosti, napriklad Tanier a vetrany prilnavy film |filmom do mikrovinnej rdry alebo vhodnym

hovédzie, jahnacie, do mikrovinnej rary alebo vekom. Umiestnite tanier do stredu oto¢ného

bravéové alebo vhodné veko taniera.

hydina)

Cestoviny A-5 |80 % mikro |Cestoviny vody Dajte cestoviny do dostatocne velkej nadoby a

(susené cestoviny, 50g  450ml pridajte vodu. Neprikryvajte. Dajte nddobu do

napriklad fussili, 100g 800 ml stredu oto¢ného taniera.

farfalle, rigatoni) (pociatocna teplota pre vodu: | Po uvareni dobre premiesajte a nechajte pred
20°C) precedenim 2 minuty odstat.

Velkd a Siroka nadoba

Varené zemiaky a A-6 | 100 % mikro|200 g, 400 g, 600 g Varené zemiaky: O3tpte zemiaky a nakréjajte ich
zemiaky v Supke (pociatocna teplota 20 °C) na rovnako velké kusy.

Nadoba s pokrievkou Umiestnite zemiaky do misy. Pridajte 1 lyz. vody
na 100 g, pridajte trochu soli a prikryte misu
vekom. Po vareni nechajte pred servirovanim
asi 2 minUty postat. Zemiaky v Supke: Vyberte
rovnako velké zemiaky, umyte ich a dajte ich na
skleneny otocny tanier. Po vareni nechajte pred
servirovanim asi 5 minut postat.

Zmrazend pizza A-7 100 % mikro|200 g,400g Umiestnite pizzu na tanier do stredu oto¢ného

(pociato¢na teplota 5 °C) taniera.

Tanier Neprikryvajte.

Polievka A-8 | 100 % mikro|200 ml, 400 ml Dajte Salky na otocny tanier a po uvareni

(potiatocna teplota 5 °C) premiesajte.

Sélky (200 ml na salku)

POZNAMKY:

« Kone¢na teplota sa moze liSit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontroluijte, ¢i je jedlo horuce.
V pripade potreby mézete manuélne pred|zZit dobu varenia.
« Pri pouziti automatického varenia zévisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a velkosti jedla a preferencii
ohladom vysledku varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramovanym vysledkom, nastavte dobu varenia tak,
aby vyhovovala vasim poziadavkam.
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Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rire musi byt umozneny prienik mikrovin cez nadobu az do
pokrmu. Preto je dolezité vybrat vhodny riad. )
Uprednostriujte kruhovity/ovélny riad pred Stvorcovitym/obdlZnikovitym riadom. Pokrm v rohoch sa ¢asto pre-

Nadoby z félie

Riad vhodny na zhnednutie
pokrmu

Porcelan a keramika

Skleneny riad napr. Pyrex ©

Kov

Plast/polystyrén, napr.
nadoby z rychleho
obcerstvenia

Prilnavy film

Vrectdka do mraznicky/na
pecenie

Papierové taniere/sélky a
kuchynsky papier

Slamené a drevené nadoby

Recyklovany papier a
noviny

vV/X

Riad Vhodné na | Komentare
pouzitie v
mikrovin-
nej rare
Alobal v/X Malé kusky alobalu moézete pouzit na ochranu jedla pred prehria-

tim. Alobal dajte aspori 2 cm od stien rury, inak moéze dojst k iskre-
niu.

Pokial to vyrobca neodporuca, nepouzivajte foliové nadoby (napr.
féliu Microfoil ©). Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Neprekracujte uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor, pretoze sa tie-
to nadoby mézu velmi zahrievat.

Porcelan, keramika, glazdrovany hlineny riad a kostny porcelén su
obvykle vhodné. Vynimku tvori riad zdobeny kovom.

Pri pouziti krehkého skleneného riadu je treba davat pozor, pretoze
sa pri nahlom zohriati moze rozbit alebo prasknut.

Pri pouziti mikrovinného vykonu neodport¢ame pouzit kovovy
riad. Spdsobi iskrenie, ¢o moze spbsobit poZiar.

Je treba davat pozor, pretoze sa pri vysokych teplotach niektoré
nadoby deformuju, roztavia alebo stratia farbu.

Nemal by sa dotykat jedla a musite ho prepichnut, aby mohla uni-
kat para.

Musite ich prepichnut, aby mohla unikat para. Uistite sa, ¢i su vrec-
ka vhodné do mikrovinnej rary. NepouzZivajte plastové ani kovové
spony, mohli by sa roztavit alebo vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na absorpciu vlhkosti.
Treba davat pozor, prehriatie moze sposobit poziar.

Pri pouziti tychto materidlov vzdy dozerajte na ruru, prehriatie totiz
moze spbsobit poziar.

M®6ze obsahovat vytazky z kovov, o sposobi iskrenie a moze viest k
poziaru.

/\ VYSTRAHA:

Ked' pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte riru nikdy bez
dozoru. Mohlo by dojst k vznieteniu.
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UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU V ZIAD-
NOM PRIPADE POUZIVAT BEZNE CISTICE NA RURY,
PARNE CISTICE, ABRAZIVNE PROSTRIEDKY, OSTRE
CISTIACE PROSTRIEDKY, CISTIACE PROSTRIEDKY S
OBSAHOM HYDROXIDU SODNEHO ALEBO ABRA-
ZiVNE SPONGIE. TO PLATI PRE VSETKY DIELY MIK-
ROVLNNEJ RURY.

RURU CISTITE V PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A
ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL - Udrzujte
zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy posko-
dit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba
pouzitelnosti zariadenia a mohlo by déjst k nebez-
pecnym situaciam.

Vonkajsok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia Cistite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne otrite navlh¢enou
handrickou a osuste jemnym uterdkom.

Ovladaci panel

Pred ¢istenim otvorte dvierka, aby sa ovladaci panel
deaktivoval. Pri ¢isteni ovladacieho panela budte
opatrni. Pouzivajte len handri¢cku namocenu vo vode,
jemne otierajte panel, az kym sa nevycisti.
Nepouzivajte prilis vela vody. Nepouzivajte ziadne
chemické ani abrazivne cistice.

Vnutorny priestor zariadenia

1. Ocistite po kazdom pouZziti este teplé zariadenie
makkou, navlh¢enou handri¢kou alebo Spongiou, aby
sa odstranili vietky zvysky. Pri silnom znecisteni po-
uzite slaby mydlovy roztok a niekolkokrat zariadenie
poriadne otrite navlh¢enou handri¢kou, kym sa vietky
zvysky Uplne neodstrania. Neodstraniujte ochranu
proti postriekaniu vinovodu.

2. Uistite sa, Ze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

3. Nepouzivajte vo vnutornom priestore Ziadne roz-
strekovacie cistice.

Udrzujte kryt vinovodu vzdy cisty.

Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobena z
krehkého materidlu a musi sa cistit opatrne (postupuj-
te podla vyssie uvedenych pokynov k ¢isteniu).
POZNAMKA: Nadmerné namacanie méze spdsobit
rozklad krytu vinovou.

Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pravidelného
Cistenia ho bude treba vymenit.

Otocny tanier a nosic pre otocny tanier

Vyberte z riry oto¢ny tanier a nosic pre otocny tanier.
Umyte otocny tanier a nosi¢ pre oto¢ny tanier v mier-
ne mydlovej vode. Osuste jemnou tkaninou. Oto¢ny
tanier a nosic pre oto¢ny tanier mozete dat do umy-
vacky riadu.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranach, tesnenie dvierok a tesnia-
ce plochy casto otierajte jemnou navlih¢enou handric-
kou, aby sa odstranili necistoty. Nepouzivajte Ziadne
abrazivne cistiace prostriedky.

POZNAMKA: Nepouzivajte naparovacku.

Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie cistenie vasej rury:
Vlozte do misy polovicu citréna, pridajte 300 ml vody a ohrejte pri vykone 100 % po dobu 10 - 12 minut.

Vytrite rdru pomocou jemnej suchej handricky.
DOLEZITE

« Po vareni/rozmrazovani zatvorte dvere. Pamatajte si, Ze ak nechate dvere otvorené, svetlo zostane 10 minut
svietit. To je z bezpecnostnych pricin na to, aby ste vedeli, Ze mate zatvorit dvere.

« Ak pokrmy varite v standardnej dobe tepelnej Upravy a len v prevadzkovom rezime P100 (800 W), vykon za-
riadenia sa automaticky znizi, aby sa predislo prehriatiu. (Mikrovinny vykon sa znizi.)

Rezim varenia

Standardna doba

Mikrovinna rdra P100

30 minut
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Figyelem:

A terméket ezzel a
jeloléssel lattak el.
Ez azt jelenti,
hogy a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket
nem szabad
az éltalanos
haztartasi
hulladékkal
keverni. Ezekhez
a termékekhez
kilon
hulladékgyjté

\_rendszer Gzemel. /

G. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté lakossagi felhasznéléb

részére
(magan haztartasok)

1. Az Eurépai Unidban

Figyelem: Ha a késziiléket ki akarja selejtezni, kérjiik, ne a kozonséges szeme-
teskukat haszndlja.

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt elekt-
romos és elektronikus berendezések szabalyszerU kezelésérdl, visszanyeréséré|
és Ujrahasznositasarol rendelkez6 jogszabalyokkal 8sszhangban kell kezelni.

A tagéllamok altali végrehajtast kdvetéen az EU allamokon belll a magén héz-
tartdsok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket dijmentesen jut-
tathatjak vissza a kijelolt gyUjtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél a
régi terméket, ha hasonl6 Uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi dnkorményzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy akkumulto-
rok vannak, kérjiik, el6zetesen ezeket selejtezze ki a helyi eléirdsoknak megfeleléen.
A termék szabalyszerdi kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a hulladék
keresztiilmenjen a szlikséges kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi elja-
rason. Ezaltal kozrem(ikddik a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészség-
Ugyi hatasok megel6zésében, amelyek ellenkezé esetben a helytelen hulladék-
kezelés kdvetkeztében eléallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi 6nkormanyzat-
hoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél.

Svéjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus készllékeket térités nélkil

visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vésarol Uj terméket. Tovabbi begydij-
t6 helyeket a kdvetkezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati felhasznalok
részére

1. Az Eurdpai Unidoban
Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék vis-
szavételérél. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Ujrahasznositasbol eredd
koltségeket felszamitjak. El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegy(ijté Iétesit-
mény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjiik, hasznalt késziilékének visszaszolgaltatasaval kapcsolatban
vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begy(ijtési haldzattal vagy helyi dnkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjuk, forduljon a helyi 6nkormanyzat-
hoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrdl.
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Kezelési utmutato

HULLADEK-ELHELYEZESI TAJEKOZTATO 1
TARTALOMJEGYZEK 2
MUSZAKI JELLEMZOK 2
SUTO ES TARTOZEKOK 3
VEZERLOLAP 4
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-7
UZEMBE HELYEZES 7
HASZNALAT ELOTT 7
AZ ORA BEALLITASA 8
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT 8
MANUALIS MUKODTETES 9
FOZES MIKROHULLAMMAL 9
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK 10-11
SULY ALAPU KIOLVASZTAS 1
IDOZITETT KIOLVASZTAS 12
AUTO MENU MUVELET 12
AUTOMATIKUS MENU TABLAZAT 13
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 14
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 15

?
I

Tipus neve:

R-28ST

Véltéaramu haldzati feszlltség

Kikapcsolt méd (Energia-takarékos mod)
Mikrohullamu frekvencia

Sutétér lampaja

1230V, 50 Hz, egyfazisu

Eloszt6 biztositék/aramkori megszakitd :10A
Megkovetelt valtoaramu teljesitmény:  Mikrohullam 11250 W
Kimeneti teljesitmény: Mikrohulldm 1800 W (IEC 60705)

: kevesebb, mint 1,0 W
: 2450 MHz* (2. csoport/B. osztaly)

Kiilsé méretek (Szé) x (Ma) x (Mé)** mm 1485 x 287 x 410
Sutotér mérete (Szé) x (Ma) x (Mé)*** mm :314x231.5x 349
A sit6 Urtartalma 123 liter***
Forgétanyér 19270 mm
Tomeg :kb. 13 kg

125 W/230-240 V

*  Atermék megfelel az EN55011 szamu eurdpai szabvany eléirasainak.

E megfeleléség alapjan a termék B. osztalyu, 2. csoportba tartozd berendezésnek mindsdil.
A 2. csoportba sorolt berendezések radidfrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is szolgalo

elektromagneses sugarzas formajaban.

A B. osztalyba tartozd berendezések haztartasi felhasznélasra alkalmasak.

** Az ajtdnyito fogantyd nincs hozzaszamitva a késziilék mélységéhez.

*** A sttd belsé befogaddképességét a belsd tér maximalis szélességének, mélységének és magassaganak
figyelembevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogadoképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJI_ESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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Kozéppont (beliil)
14. Forgotanyér —
(Uiveg)

16. Forgotanyér — 15. Gérdiilé
osszekapcsolo tanyértarto
MEGJEGYZESEK:

sUTO

1. Ajtéfogantyu

2. Sutétérlampaja

3. Ajtd zsanérok

4. Ajt6 zéré karmok

5. Ajto

6. Ajtotomitések és felfekvé feluleteik
7. Forgdtanyér motorjanak tengelye
8. Sutétér

9. Vezérldlap

10. Hullamvezetd fedélemez (NE TAVOLITSA EL)
11. Elektromos vezeték

12. Szell6zényilasok

13. Kiilsé boritas

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az alabbi kiegészit6k meglétét:

(14) Forgotanyér (15) Gordulé tanyértartd

(16) Forgotanyér sszekapcsolo

Helyezze az 6sszekapcsolot a forgétanyér motorjanak
tengelyére, majd tegye a tanyértartdt a sitd aljanak
kozepére, hogy szabadon foroghasson az 6sszekap-
csold korll. Ezutadn helyezze a forgétanyért a tanyér-
tartéra, igy az biztosan illeszkedik a tengelyre. A forgé-
tanyér megrongalédasanak megel6zése érdekében
mindig gy6z6djon meg réla, hogy az edényeket és a
talakat a sut6bdl vald kiemelés kozben a forgdtanyér
peremének szintje folé emelte.

MEGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése esetén
kérjuk ne felejtse el megemliteni keresked6jének
vagy a SHARP altal felhatalmazott szakembernek az
alkatrész és a tipus megnevezését.

A hulldamvezet6-feddlemez sériilékeny. A siité belsejének tisztitasakor legyen évatos, nehogy megsértse a

fedélemezt.

+ A forgotanyért és a gorduld tanyértartét mindig megfeleléen behelyezve miikodtesse a stitét. Ezzel az étel
elkészitését is segiti. A rosszul behelyezett forgdtanyér zoroghet, nem foroghat megfeleléen és kart okozhat

a sutében.

+ F6zéshez minden ételt és ételtarté dobozt helyezzen a forgétanyérra.
+ Aforgotanyér az éra jarasaval azonos és ellentétes irdnyba is foroghat. A forgasi irany valtozik a siité minden
egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a stités/fézés hatékonysagat.
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DIGITALIS KIJELZO és JELZESEK
Mikrohullam jelzés

Grill jelzés (nem aktiv ennél a
modellnél)

Kiolvasztas jelzés

Magas homérséklet jelzés
Alacsony homérséklet jelzés
(€] 6rakijelzs

Gyerekzar jelzés
Automatikus menii jelzés
(9 ] Tomeg jelzés

MU mililiter jelzés
Automatikus menii opciok

: Ujramelegités
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
AS8:

Friss zoldségek

Hal

Hus

Tészta

Fott burgonya & Héjaban fott burgonya
Gyorsfagyasztott pizza

Leves

Automatikus menii gomb

IDOZITETT KIOLVASZTAS gomb

STOP gomb

BEVITELI tarcsa

Forgassa el a siitési id6, pontos id6,
teljesitményszint, tdmeg megadasahoz,
illetve az automatikus men kivélasztdsdhoz
9

MIKROHULLAM gomb

TOMEG ALAPU KIOLVASZTAS gomb

ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDIiTAS
gomb

INDITAS/+1min. gomb



FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK: OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA.

Tiizveszély megel6zése

A mikrohullamu siitot miikodés kozben ne hagyja ori-
zetleniil. Tulsagosan magas teljesitményszint, illetve
tulsagosan hosszu fozési id6 valasztasa esetén az étel
talforrésodhat, és ez tiizet okozhat.

Ezt a stit6t kizardlag pulton valo hasznélatra tervezték. Nem
beépithetd.

Ne helyezze a suitét szekrénybe.

A hélozati csatlakozoaljzat legyen konnyen hozzéférhet,
hogy veszély esetén a késziiléket kdnnyen ki lehessen huizni.
Az el6irt haldzati fesziiltség 230 V, 50 Hz, legaldbb 10 ampe-
res eloszt6 biztositékkal, vagy legaldbb 10 amperes elosztd
aramkori megszakitdval.

Javasolt, hogy egy kiilonallé dramkor legyen elkiilonitve kife-
jezetten ennek a késziiléknek.

Ne helyezze a stitét olyan helyre, ahol hé fejlédhet.

Példaul hagyomanyos siit6 kozelébe.

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol magas a paratartalom
vagy ahol nedvesség gy(ilhet 6ssze.

Ne térolja vagy hasznélja a siit6t szabadtéren, épiileten kiviil.

Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huizza
ki a csatlakozot a konnektorbol és tartsa zarva az ajtot,
hogy elaludjon az esetlegesen keletkezé lang.

Csak mikrohullamu siitében hasznalhaté edényeket és
tarolokat hasznaljon.

Tovabbi részleteket a HU-14. oldalon talal. Ellendrizze
a konyhai edényeket, hogy hasznélhatok-e mikrohulla-
mu siitében.

Ha eldobhaté, miianyagbol vagy papirbdl késziilt
edényt hasznal, ne hagyja a siitot drizetleniil, mert az
edények meggyulladhatnak.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 feddle-
mezét, a siitoteret, a forgétanyért és a tartogorgot.
Ezeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lenniiik. A
felgyiilemlett zsir tulforrosodhat, fiistolhet és langra
kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a siit6tél és a szell6zonyi-
lasoktdl.

Ne takarja le a szell6z6nyilasokat.

Tévolitsa el az 6sszes fém zardfoliat, drotot stb. az ételrél és
az étel csomagolasardl. A fémes feltleteken képzédd szikra
tlizet okozhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu stit6t olaj melegitésére, illetve
olajjal torténd stitésre. A hémérsékletet nem lehet féken tar-
tani, és az olaj langra lobbanhat.

Pattogatott kukorica készitéséhez kizérélag mikrohullamu
slit6hoz valo pattogatott kukorica készité edényt hasznaljon.
Ne téroljon ételt vagy barmi mast a siit6 belsejében.

A siit6 beinditasa utan ellendrizze annak bedllitasait. igy
megbizonyosodhat arrdl, hogy a siité a kivant médon muiks-
dik-e.

Fokozatos elévigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbdsz, siitemények, kara-
csonyi puding) készitése vagy melegitése esetén, a tulmele-
gedés és tliz keletkezésének elkeriilése céljabol.

Tovébbi tanacsokat a hasznalati utmutatdban talal.

Sériilés kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES:

Ne haszndlja a stitét, ha sériilt, vagy ha hibdsan mikodik.

Hasznélat el6tt ellendrizze az alabbiakat:

a) Az ajtot: ellendrizze, hogy megfeleléen zarodik-e,
hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbiilve.

b) A péantokat és biztonsagi reteszeket: ellenérizze,
hogy nincsenek-e eltérve vagy kilazulva.

c) Az ajtotomitéseket és felfekv fellileteiket: ellendriz-
ze, hogy nem sériiltek-e.

d) A sutétér belsejét illetve az ajtét: ellenérizze, hogy
nincsenek-e rajtuk horpadasok.

e) A hélézati kabelt és a dugaszt: ellendrizze, hogy nem
sériiltek-e.

Ha az ajtd vagy annak tomitése megsérlilt, ne mlikodtes-

se a sutét mindaddig, amig szakember el nem végzi ezek

javitasat.

Tilos a siitt a felhasznalonak maganak modositania,

illetve javitania. Szakemberen kiviil barki mas szama-

ra veszélyes barmely olyan szervizelést, vagy javitast

eszk6zolni, amely a mikrohulldmu sugérzas ellen védé

fedél levételével jar.

Ne mikddtesse a siitét nyitott ajtdval, és ne végezzen sem-
milyen atalakitast az ajto biztonsagi reteszein. Ne mikdd-
tesse a sitét, ha az ajtétomitések és felfekvd feliileteik kozé
barmilyen targy keriilt.

Ne engedje, hogy az ajtétomitéseken és az azokhoz
csatlakozo részeken zsir vagy egyéb szennyezddés
halmozddjon fel. Rendszeres id6kozonként tisztitsa
meg a siitdt, illetve tavolitsa el a lerakédott ételma-
radékokat. Kovesse a "Karbantartas és tisztitas" c.
rész utasitasait (HU-15. oldal). Ugyeljen a siité tisztan
tartasara. Ellenkezo esetben a siit6 feliilete konnyen
megrongalédhat, ami lerdviditheti a késziilék élettar-
tamat, és balesetet okozhat.

Szivritmusszabélyzdval él6 személyek kérjék ki orvosuk
vagy a késziilék gyartojanak tanacséat a mikrohulldma siité-
vel kapcsolatos dvintézkedésekrdl.

Aramiités kockazatanak kikiiszobolése

Tilos a késziilék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl kifolydlag
eltavolitani.

Ne 6ntsén semmit, illetve ne helyezzen semmilyen targyat
az ajtdzar nyilasaba és a szell6zényilasokba. Ha mégis folya-
dék jutna az emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és htizza
ki a stitét, majd hivja a SHARP szakszervizt.

Ne meritse a héaldzati kabelt és a dugaszt vizbe vagy mas
folyadékba.

Keriilje el, hogy a haldzati kdbel az asztal vagy a konyhapult
szélérdl lelogjon.
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Tartsa tavol a halozati kdbelt forro feliiletektdl, pl. a stté hat-
lapjatol.

A késziiléket és tapkabelét gy helyezze el, hogy 8 évesnél
fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

Ne kisérelje meg a stit6tér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP éltal felhatalmazott villanyszerel6t. Ha
a sut6tér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazét vagy a
SHARP markaszervizt.

Ha a késziilék halozati kédbele sériilt, specidlis kabellel kell
helyettesiteni.

A csere miveletét kizarolag a hivatalos SHARP mérkaszerviz
szakembere végezheti el.

Robbanas és hirtelen felforras kockazatanak kikiiszobolése

VIGYAZAT: A robbanasveszély miatt tilos folyadékot,
illetve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.

A mikrohullamu siitében melegitett italok késleltetve
és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért 6vatosan nyiiljon
hozza azok tarol6edényéhez.

Soha ne tegyen lezart dobozt a készulékbe. Hasznalat el6tt
nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A megndvekedett
nyomés hatasara a lezart edények még a siitd kikapcsoldsa
utan is felrobbanhatnak.

Legyen dvatos, amikor folyadékot melegit a mikrohullamu
sitében. A buborékok kénny( eltdvozasat lehetévé tevo,
széles nyilast edényt hasznaljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben,
pl. cumisiivegben, mivel a felforrésitott edény tartalma
felrobbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék robbanasszerti felforrasanak, illetve

az esetleges leforrazas kockazatanak elkerilése érdekében:

1. Neallitson be tdlsdgosan hosszu melegitési idét.

2. Melegités és jramelegités elétt és alatt keverje meg a
folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszeri Givegrudat vagy mas ha-
sonld (nem fém) eszkdzt helyezni a folyadékba.

4, A siitési ido lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20
mésodpercig a mikrohullamu sttében. Igy elkerilheti az
esetleges tulmelegitésbél fakadd késleltetett, robbanas-
szerdi felforrast.

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen
egész fott tojast a mikrohullamu siitében, mivel az
akar a melegitést kovetden is felrobbanhat. Ha fel
nem vert tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas felrob-
banasanak megel6zése érdekében szirja at a sargajat
és a fehérjét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullamu
siitében, akkor elobb hamozza meg és szeletelje fel.

Burgonya, kolbész, gylimélcs és hasonlé ételek héjat mindig
szUrja at fozés elétt, killonben felrobbanhatnak.

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES: A cumisiivegek és bébiételes iivegek tar-
talmat mindig keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas elétt
ellendrizze homérsékletiiket, nehogy égési sériilést okozzon.
Az égési sériilések elkeriilése érdekében hasznaljon edényfo-
got vagy konyhai kesztyiit, amikor az ételt kiveszi a siitobol.

A robbanasszerti felforras és a forrd g6z okozta égési sériilé-
sek elkeriilése érdekében a taroldedényeket, a pattogatott
kukorica készit6 edényt, a féz6tasakokat, stb. mindig arcatol
és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel.

Az égési sériilések elkerlése érdekében télalas elétt mindig

keverje meg az ételt, és ellendrizze hémérsékletét. Kiilono-
sen lgyeljen a csecsemoknek, gyermekeknek és idéseknek
adott ételek és italok hémérsékletére. A késziilék egyes részei
felmelegedhetnek hasznélat kozben. Gyerekeket ne enged-
jen a késziilék kozelébe.

Az edény homérséklete nem jelzi pontosan az étel vagy ital
hémérsékletét. Fogyasztés elétt mindig ellendrizze az étel
hémérsékletét.

A slitd ajtajanak nyitasakor mindig élljon hatrébb, nehogy a
kiaramlo g6z és forrd levegé sériilést okozzon.

A g6z tdvozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések elke-
riilése érdekében a toltelékkel siitott ételeket szeletelje fel.
Ne engedjen gyerekeket az ajt6 kdzelébe, nehogy megéges-
sék magukat.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

FIGYELMEZTETES: Csak 8 éves vagy annal idésebb gyer-
mekeknek engedélyezze a siit6é onallé hasznalatat, ha
elotte megfelel6en elmagyarazta nekik a siité bizton-
sagos hasznalatat, és amennyiben sikeriilt megértetnie
a helytelen hasznalatban rejl6 veszélyeket. A késziilék
hasznélatat nem ajanljuk a csokkent fizikai, érzékelési és
szellemi képességekkel rendelkezé személyeknek (ideért-
ve a gyerekeket is), illetve a hasonl6 késziilékek haszna-
lataban teljességgel jaratlan személyeknek - kivéve, ha a
késziilék fenti személyek altali hasznalatat egy biztonsa-
gukért felelos személy feliigyeli vagy iranyitja. Gyerekek
feliigyelet nélkiil ne tartézkodjanak a késziilék kozelében,
elkeriilve igy azt, hogy jatszanak a késziilékkel.

Tilos az ajtora fliggeszkedni, és azon hintézni. Tilos a sttével

Ugy jatszani, mintha jatékszer volna.

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos bizton-

sagi el6irast: az edényfogok hasznalatat, az ételek fedelének

o6vatos levételét, valamint azt, hogy kilonleges figyelmet kell

forditani az olyan csomagoléasokra (pl. 6nmelegedé anya-

gokra), amelyek az étel ropogdssagat biztositjdk, mivel ezek

nagyon atforrésodhatnak.

Tovabbi figyelmeztetések

Tilos a siité barmilyen mddon torténd talakitasa.

Tilos a siitét mlikodés kdzben dthelyezni.

A készuléket haztartasi és ahhoz hasonlé kornyezetben

torténbhasznalatra tervezték, példaul:

« Uzletek, iroddk, mas munkahelyi kornyezetek személyzeti
teakonyhéja;

« farmok;

+ hotelek, motelek és mas szallashelyek Ugyfelei altal torté-
né hasznélat;

+ panzi6 tipusu szallashelyek.

A siit kizarolag otthoni f6zésre/siitésre szolgal, és kizardlag

étel melegitésére hasznalhatd. Ettermi vagy laboratdriumi

hasznélatra nem alkalmas.

A siité problémamentes hasznalata és a sériilések elke-

riilése érdekében

Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét. Ha piritéedényt

vagy 6nmelegedd anyagu edényt haszndl, a forgotanyér és a

gordulé tanyértartd héfesziltségbdl fakadd megrongaldda-

sénak kikiiszobolése végett mindig helyezzen az edény ald

egy héallé szigeteld anyagu télat pl. porcelantényért. Az edé-

nyekhez jard leirdsban szereplé elémelegitési idétartamot

tilos tullépni.

Tilos a fémbdl készilt edények és evieszkdzok hasznalata:

ezek visszaverik a mikrohulldmokat, és ezaltal elektromos

szikra keletkezhet. Tilos konzervdobozt a stitébe tenni.
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Csak a sitéhoz készlilt forgdtanyért és gordiild tanyértartdt

hasznélja. Ne hasznalja a stt6t forgotanyér nélkiil.

A forgétanyér eltorésének megakadalyozasa érdekében:

(a) A forgotényér vizzel torténd tisztitasa eldtt hagyja
lehdilni a forgétanyért.

(b) Ne helyezzen forré ételeket vagy forré edényeket a
hideg forgétanyérra.

(c) Ne helyezzen hideg ételeket vagy hideg edényeket a
forré forgétanyérra.

Miikodés kozben ne helyezzen semmit a siit6 kiils6 burko-

latéra.

1. Tavolitson el minden csomagol6anyagot a sitétér bel-
sejébdl, és tavolitsa el a véddfilmet a mikrohullamu stté
hazanak feltletérdl.

2. Ellendrizze alaposan, hogy van-e a siitén valamilyen sé-
riilés.

3. Helyezze a siitét stabil, vizszintes feliiletre, amely elbirja
a késziiléket az abba helyezend6 legnehezebb étellel
egyitt. Ne tegye a siitdt szekrénybe.

4. Olyan vizszintes felletet valasszon, ahol elég szabad
hely van a szell6z6nyildsoknak.
A késziilék hatso feliiletét falhoz kell helyezni.
+ Minimalis elhelyezési magassag: 85 cm.
Legaldbb 20 cm szabad helyet kell hagyni a sit6 és a
stitével hatéros falak kozott.
« Asito felett hagyjon legaldbb 30 cm-es rést.
+ Ne tévolitsa el a labakat a siité aljardl.
A ki- és bedmlé szell6z6nyildsok elzarasa kérosithatja a
sUtot.
+ Helyezze a siitét a lehetd legmesszebb radié és TV-
készulékektdl. A mikrohulldmu siité mikodése interfe-
renciat okozhat a radio és TV vételben.

@

—

MEGJEGYZES:

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a siit6t Gizembe helyez-
ni, kérjen segitséget szakképzett villanyszerel6tél.

Sem a gyartd, sem a forgalmazo nem vallal felelésséget a
slitd meghibasodasa vagy személyi sériilés esetén, amen-
nyiben nem tartja be az lizembe helyezési eljarés villamos-
sagra vonatkozo pontos utasitasait.

A sttd belsé falain, az ajtétomitések és felfekvd fellileteik
koril eléfordulhat para- és vizcseppképz6dés. Ez normalis
jelenség, nem pedig a mikrohullamu siité szivargasanak
vagy meghibésodasanak jele.

@

5. Duha be Uitkdzésig a siit6 csatlakozévillajat egy normél
foldelt haztartasi halozati csatlakozoaljzatba.

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol
hé, nedvesség vagy péra keletkezik, (példaul hagyoményos
stit6 kozelébe) illetve gyulékony anyagok kdzelébe (példaul
fliggony).

Ne takarja le vagy zérja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a siit6 tetejére.

Dugja be a suit6 csatlakozojat. A stt6 kijelz6jén a kovetkezd jelenik meg: “0:00”, és hangjelzés hallhatd (egyszer).
Ez a modell rendelkezik dra funkcidval és a stit6 kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti mddban.

Az 6ra bedllitasat lasd a kovetkezé oldalon.
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Sit6je 24 6ras 6ra moddal rendelkezik.

1. Nyomja meg egyszer az ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS gombot. Az éra érték elkezd villogni és

az ora kijelz6 elkezd vilagitani.

2. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig meg nem jelenik a pontos idé. A megadott idSnek 0 - 23 kézott kell lennie.
3. Nyomja meg az ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS gombot, a perc szédmjegy elkezd villogni.
4. Allitsa be a perceket. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig megjelennek a pontos percek. A megadott érték-

nek 0 - 59 kozott kell lennie.

5. Nyomja meg az ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS gombot az éra elinditésahoz. A digitalis idé “:”
ikonja elkezd villogni a kijelzén és az az 6ra kijelzés elt(inik.

MEGJEGYZESEK:

« Ha az 6rét bedllitotta, akkor a f6zést kovetSen a kijelzén a pontos id6 lathatd. Ha nem éllitotta be az érat, a

kijelzén csak a “0:00" lathato.

« Asiités kdzben a pontos idé megtekintéséhez nyomja meg az ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS
gombotés a LED kijelzén 2 - 3 masodpercre megjelenik a pontos idé. Ez nincs hatassal a f6zés folyamatéra.

« Ha megnyomjék a STOP gombot az éra bedllitésa kdzben, akkor a stité visszatér az el6z6 bedllitasra.

« Aramsziinetet kévetéen a kijelzén “0:00” jelzés villog. Ha f6zés kdzben térténik dramsziinet, a program térlé-
dik. A beallitott pontos idé is torlédik. A pontos idé is torlédik.

Sutéje 5 teljesitményszinttel rendelkezik. Az egyes szintek bedllitdsahoz hasznélja az aldbbi utmutatoét:

A teljesitményszint beallitasa:

Mikrohullamu

LED kijelz6 teljesitményszint

Nyomja meg egyszer a MIKROHULLAM gombot, a
kijelz6n megjelenik a P100 jelzés és a mikrohulldm,
valamint a magas hémérséklet kijelz6 kigyullad.

MAGAS =100 %

Forgassa el a BEVITELI tarcsat a kivant teljesit-
ményszint beallitésahoz.
Nyomja meg a MIKROHULLAM gombot a beallitas

KOZEPES MAGAS = 80 %

jovahagyasahoz, majd adja meg a f6zési idot és
nyomja meg az INDITAS/+1min. gombot (< +Tmin)
a sito elinditasahoz.

A teljesitményszint sutés kozbeni ellenérzéséhez

KOZEPES = 50 %

nyomja meg a MIKROHULLAM gombot (&), 4
masodpercre megjelenik az aktualis teljesitmény-

szint. A stit6 ekdzben tovabb szamol visszafelé, bar

KOZEPES ALACSONY =30 %

a kijelz6n a teljesitményszint lathato.

ALACSONY =10 %

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

P100 - (MAGAS teljesitmény = 800 W) gyors f6zéshez/
sutéshez és felmelegitéshez, pl. romai talban fé6zott
ételekhez, forré italokhoz, zoldségekhez, stb. hasznal-
haté.

P80 - (KOZEPES MAGAS teljesitmény = 640 W) a siirliibb
ételek hosszabb ideig torténé fézéséhez hasznalhato,
pl. siilt husokhoz, fasirthoz, egytélételekhez, valamint
az olyan érzékenyebb ételekhez, mint példaul a pisko-
tatészta. Ezen bedllitas mellett az étel egyenletesen f6,
anélkil, hogy a szélek mentén odaégne.

P50 - (KOZEPES teljesitmény = 400 W) hagyoményos
sttés esetén sok id6ét igénylé slri ételekhez, mint
marharostalyos. Ezt a bedllitast a hus puhasaganak
biztositasa érdekében javasolt biztositani.

P30 - (KOZEPES ALACSONY teljesitmény = 240 W kiol-
vasztasi beallitas) kiolvasztashoz valassza ki ez a bealli-
tast, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez a bedllitas
idedlis a rizs, tészta, gombdcok parolasahoz és tojasso-
do készitéséhez.

P10 - (ALACSONY teljesitmény = 80 W) kiméletes kiol-
vasztashoz, pl. krémes tortdkhoz és siiteményekhez.
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Az ajto nyitasa:
A suité ajtajanak kinyitdsahoz hizza meg az ajté fogantyut.
A siit6 elinditasa:

Készitse el8 és helyezze az ételt egy megfelelé edényben a forgétanyérra vagy helyezze az
ételt kozvetleniil a forgétanyérra. Csukja be az ajtot és nyomja meg az INDIT/+1min. gombot, <D+1”‘"
miutdn kivalasztotta a kivant stitési modot. O

Ha megadta a f6zési programot és az INDIT/+1min. gombot 5 percig nem nyomja meg, a be-
allitas torlédik.

A f6zés folytatésahoz meg kell nyomni az INDIT/+1min. gombot, ha f6zés kézben kinyitottak a
sutd ajtajat. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat.

Hasznalja a STOP gombot:

1. Programozas kézben a hibas bevitel torlésére. STOP
2. Sités/f6zés kozben a siitd ideiglenes ledllitasara.

3. Sités kozben a program torléséhez nyomja meg kétszer a STOP gombot. O

4. A gyermekzar beallitdsahoz és torléséhez (lasd a HU-11 oldalt).

A suit6t legfeljebb 95 percre (95:00) lehet beprogramozni.

A f6zés vagy kiolvasztas megadott ideje 5 masodperc és | F6zés ideje Egység megnovelése
5 perc kozott van. Ez a fézésnek vagy kiolvasztasnak a |0 -1 perc 5 mésodperc
tablazatban lathato teljes idejétdl fiigg. 1 -5 perc 10 masodperc

5-10 perc 30 masodperc

10 -30 perc 1 perc

30 - 95 perc 5 perc

MANUALIS FOZES/MANUALIS KIOLVASZTAS

+ Adja meg a sutési id6t és allitsa be a mikrohullamu teljesitményszintet P10 és P100 kozotti értékre siitéshez
vagy kiolvasztashoz (lasd a HU-8 oldalt).

+ Halehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal f6zés/s(ités kdzben.

« Fbézés/siités utan takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajanlott.

+ Kiolvasztas utan takarja le az ételt félidval és hagyja élIni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:
Siités 2 perc 30 masodpercig P80 (80%-0s) mikrohulldmu teljesitményen.

1. Nyomjameg 2. Forgassa el 3. Nyomjameg 4. Adjamega 5. Nyomja meg az
a MIKROHUL- a BEVITELI a MIKROHUL- fézésiidot a INDITAS/+1min.
LAM gombot. tarcsat a P80 LAM gombot BEVITELI tarcsa gombot a siités
A kijelzén teljesitményszint a bedllitas elforgatasaval. elinditasahoz. (A kijelz6
megjelenik kivélasztasahoz. jovahagyasa- elkezdi visszaszamolni
P100 jelzés. Va hoz. a bedllitott fézési id6t.)
= o
[ B |
I (AN
MEGJEGYZES:

«  Amikor a siit6 elindul, a siit6tér [ampaja vilagit és a forgétanyér ora jarasaval egyezd vagy ellentétes iranyba forog.

« Ha f6zés/kiolvasztas kdzben kinyitja az ajtot példaul megkeverni vagy megforditani az ételt, a kijelzén lat-
hat6 f6zési idé automatikusan megall. A fézési/kiolvasztasi id6 visszaszamlalasa folytatodik, ha becsukja az
ajtot és a INDIT/+1min. gombot megnyomja.

« Asutés vagy kiolvasztas végével a pontos id6 Ujra megjelenik a kijelzén, ha az 6rat beallitottak.

« Ha meg akarja nézni siités kozben a teljesitményszintet, akkor nyomja meg a MIKROHULLAM gombot. Az
aktualis teljesitményszint 4 masodpercre megjelenik.
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1. FOZESI MODOK KOMBINALASA

Ezzel a funkcidval 3 kiilonb6zé fokozaton sithet, amely lehet a stitési idé manualis bedllitasa és Gzemmodja, illetve
az id6 vagy tdmeg alapjén torténd kiolvasztds. A beprogramozast kdvetéen nem kell beavatkozni a siitési m(ive-
letbe, mivel a stté automatikusan tovabblép a kdvetkez6 fazisba. A hangjelzés még egyszer hallhaté az elsé fazis
utan. Ha az egyik fazis a kiolvasztas, akkor ennek kell az els¢ fazisnak lennie a kombinalt f6zési médok koztil.

MEGJEGYZES: Automatikus menii nem allithat6 be a tébbszakaszos fé6zéshez.

Példa: Ha az ételt 20 percig P100 mikrohullamu teljesitményen, majd 5 percig P80 mikrohullamu telje-

sitményen szeretné siitni. A Iépések a kovetkezok:

- 1. Nyomja meg a MIKROHULLAM gombot, a P100 jelzés megjelenik a LED-es kijelzén.

- 2. Nyomja meg mégegyszer a MIKROHULLAM gombot a beallitas jovahagyasahoz.

- 3. ABEVITELI tércsa elforgatasaval adja meg a f6zési id6t. Forgassa a tarcsat, amig a kijelz6n meg nem jelenik
a"20:00" perc érték.

- 4. Nyomja meg a MIKROHULLAM gombot, a P100 jelzés megjelenik a LED-es kijelz6n.

- 5. A BEVITELI tarcsa elforgatdsaval vélassza ki a P80 mikrohulldamu teljesitményszintet.

- 6. Nyomja meg mégegyszer a MIKROHULLAM gombot a bellitas jévahagyasahoz.

- 7. A BEVITELI tércsa elforgatdsaval adja meg a f6zési id6t. Forgassa a tarcsat, amig a kijelz6n meg nem jelenik
a “5:00" perc érték.

- 8. Nyomja meg az INDITAS/+1min. gombot a f6zés elinditasahoz.

2. +1min. FUNKCIO (Automatikus perc)

Kozvetlen inditas

Azonnal elindithatja a f6zést P100 mikrohulldmu teljesitményszinten 1 perces idétartamban az INDITAS/
+1min. gomb megnyomasaval. A f6zési folyamat azonnal elindul, és a gomb minden egyes megnyomasa a
sUtés id6t 1 perccel noveli meg.

MEGJEGYZES: A siités ideje legfelhebb 95 percre névelheté meg.

3. KESLELTETETT INl?I'T:AS
A KESLELTETETT INDITAS lehet6vé teszi, hogy a siité egy késébbi idépontban kezdje el a suitést.
A bedllitas el6tt ellendrizze, hogy az 6ra a megfeleld idére van-e beallitva.

Példa:

Kovesse a lenti példat a mikrohulldm késébbi idépontban térténd 7 percig P80 szinten valé automatikus elindi-

tadsdhoz. A maximalis késleltetés 23 6ra 59 perc.

-1) Nyomja meg a MIKROHULLAM gombot. A kijelzén megjelenik P100 jelzés.

-2) ABEVITELI tércsa elforgatasaval valassza ki a P80 mikrohulldmd teljesitményszintet.

-3) Nyomja meg mégegyszer a MIKROHULLAM gombot a beallitas jovahagyaséhoz.

-4) Adja meg a sutési idét a BEVITELI tarcsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “7:00” perc érték meg nem jele-
nik.

A fenti lépéseket kévetéen ne nyomja meg az INDITAS/+1min. gombot.

-5) Nyomja meg a ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS gombot. A kijelz6n megjelenik a pontos id6 és
az orak szamértéke villog, valamint az éra kijeld kigyullad.

-6) Forgassa el a BEVITELI tarcsat a sttés kivant inditasi 6rajanak beallitasahoz.

A megadott idének 0 - 23 kozott kell lennie.
-7) Nyomja meg az ORA BEALLITASA/KESLELTETETT INDITAS gombot, a perc szamjegy elkezd villogni.
- 8) Forgassa el a BEVITELI tarcsét a sités kivant inditasi percének beéllitdsdhoz.

A megadott idének 0 - 59 perc kozott kell lennie.

-9) Nyomja meg az INDITAS/+1min. gombot a késleltetett inditas beéllitasanak jovahagyasahoz. Az dra kijel-
z6 villogni kezd. Ha elérkezik az el6re bedllitott idépont, a késziilék két hangjelzést ad és a siité automati-
kusan elindul P80 szinten 7 percig. Ezzel egy idében az 6ra eltlinik a kijelzérél és a mikrohulldm és a magas
hémérséklet jelzés megjelenik.
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4. GYERMEKZAR:
A funkciot hasznalja kisgyerekek feltigyelet nélkili stté hasznalaténak elkeriiléséhez. Gyermekzar médban:
a. A GYERMEKZAR bedllitasa:

) )
U

Tartsa 3 masodpercig lenyomva a STOP gombot, amig a kijelzén meg nem jelenik ez: & =

b. A GYERMEKZAR térlése:
Tartsa lenyomva a STOP gombot 3 méasodpercig, amig egy hosszd hangjelzést nem hall.

SULY ALAPU KIOLVASZTAS

A mikrohulldmu suité elére programozott id6 és teljesitményszintjének koszonhetéen a kovetkezd ételek egy-
szerlien kiolvaszthatdak: sertés, marha és csirke. Az ételek tomege 100g-t6l 2000g-ig allithaté 100g-os lépések-
ben.

A funkciok hasznélatahoz kévesse az aldbbi példat.

Példa: 1,2 kg rostalyos kiolvasztasa a SULY ALAPU KIOLVASZTAS hasznélataval.

Helyezze a hust a forgdtanyérra egy lapos edénybe vagy egy mikrohulldmozhaté kiolvaszto racsra.

1. Nyomja meg a SULY ALAPU 2. Adja meg a kivant témeget a 3. Nyomja meg az INDITAS/

KIOLVASZTAS gombot. BEVITELI tarcsa elforgatasaval, +1min. gombot a kiolvasztas
amig a kijelzén a kovetkezé meg elinditasahoz.
x1 nem jelenik: (A kijelz6 visszaszamol a

kiolvasztasi id6 kozben.)

MEGJEGYZES:

« Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rdl torténik.

« Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kelléen frissek és jé minéségliek-e.

- Ha szilkséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. igy megakadalyozhatja, hogy ezek a ré-
szek felmelegedjenek a kiolvasztas soran. Gy6zédjon meg réla, hogy az alufélia darabok nem érnek a siité
faldhoz.

« Az étel tomegét kerekitse fel a legkdzelebbi egész 100 g-ra. Példaul 650 g-ot 700 g-ra.

« A fézés befejeztével 5 hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos idét mutatja (ha korabban bedllitotta). Ha
nem dllitotta be az 6rat, a kijelzén csak ez lathato a kiolvasztas befejezését kbvetéen: “0:00”.
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IDOZITETT KIOLVASZTAS .
A funkcio az ételek gyors kiolvasztasat teszi lehet6vé. Az étel tipusdnak megfeleléen On adhatja meg a megfele-
16 kiolvasztasi id6t. Kovesse az alabbi példat a funkcié mikodésének megismeréséhez. Idétartam: 0:05 — 95:00.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

1. Nyomja meg az IDOZITETT 2. Adja meg a fé6zésiidét a 3. Nyomja meg az INDITAS/
KIOLVASZTAS gombot. BEVITELI tarcsa elforgatasaval, +1min. gombot a kiolvasztas
amig a kijelzén a “10:00” jelenik elinditasahoz.
x1 meg. (A kijelz6 visszaszamol a

kiolvasztasi id6 kézben.)

Megjegyzések az idozitett kiolvasztas funkciohoz:

« A bedllitott mikrohulldamu teljesitményszintet nem lehet megvaltoztatni.

« Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kellen frissek és j6 minéségliek-e.

« Ha sziikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. [gy megakadalyozhatja, hogy ezek a ré-
szek felmelegedjenek a kiolvasztas soran. Gy6z6djon meg rola, hogy az alufélia darabok nem érnek a siité
faldhoz.

o A fézés befejeztével 5 hangjelzést ad és a LED kijelzé a pontos id6t mutatja (ha kordbban bedllitotta). Ha
nem allitotta be az drat, a kijelzén csak ez lathato a kiolvasztas befejezését kovetden: “0:00”.

LA

Az AUTOMATIKUS MENU programok automatikusan megallapitjak az ételek megfeleld siitési modjat és idejét
(részletek a HU-13. oldalon). Kévesse az aldbbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez.

Példa: 250 g-os halfilé siitése az AUTO MENU funkcié hasznalataval.

1. Nyomjameg 2. ABEVITELItircsa 3. Nyomjameg 4. Adja meg az 5. Nyomja meg az
az AUTO elforgatasaval az AUTO étel tomegét a INDITAS/+1min.
MENU vélassza ki a kivant MENU gom- BEVITELI tarcsa gombot a f6zés
gombot. automatikus bot a beallitas elforgatasaval. elinditasahoz.
Megjelenik az mendt. jovahagyasa- 7 (A kijelzd visszaszamol
A-1jelzés 7 hoz. a megadott fézési/

sUtési id6 alatt.)

MEGJEGYZESEK:

+ Az étel tomegét és mennyiségét (levesek esetében ml-ben) a BEVITELI tarcsa elforgatasaval lehet megadni.
Forgassa, amig a kivant tomeg/mennyiség meg nem jelenik ('g’ vagy ‘ML’ vilagit). Csak az étel tdmegét adja
meg. Ne szdmolja hozza a tarolé edény tomegét.

Az AUTO MENU tablazatban (Isd HU-13 oldal) megadott ételek tdmegével tébbé-kevésbé megegyezé sulyl
ételekhez manudlis programokat hasznéljon.
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Auto Menii Kijelz | Siitési SULY/ADAG/EDENY Elkészités
modszer
Ujramelegités A-1 | 100% mikro | 200 g, 400 g, 600 g Tegye az el6slitott ételt egy tanyérra. Hasznéljon
Egytalétel (kezdeti hémérséklet 5°C) szell6z6 mikrohullamu féliat vagy egy megfeleld
(el6fézott étel, pl. Lemez és szell6z6 fedelet a tanyer lefedésére. Tegye a tanyért a
hus, z6ldség és mikrohullamd folia és forgdasztal kozepére. A siitést kovetGen keverje
koretek) megfelel6 fedél. meg.
Friss zoldségek A-2 | 100% mikro | 200 g, 300 g,400g Végja, darabolja vagy szeletelje fel egyforma
pl. karfiol, (kezdeti hdmérséklet 20°C) | darabokra a friss zoldségeket. Helyezze a friss
sargarépa, Tal és fedd z6ldségeket egy megfelelé edénybe. Helyezze
brokkoli, aforgotanyérra. Adjon hozzé megfelelé
édeskomény, mennyiség vizet (100 grammonként 1
péréhagyma, evékanal). Takarja le egy fedéllel. Keverje meg
paprika, cukkini, a stitést kovetden, és hagyja koriilbeldl 2 percig
stb. alini.
Hal A-3 |80% mikré |2509,3509,4509 Tegyen egy réteget egy tanyérba. Hasznéljon
(halfilé) (kezdeti hémérséklet 20°C) | szell6z6 mikrohullamd filmet vagy egy megfeleld
Tanyér és szell6z6 fedelet a letakarashoz.
mikrohulldmu félia és
megfelel6 fedél.
Hus A-4 | 100% mikro | 250 g,350 g,4509 Végja fel kis csikokra a hust és helyezze egy
(csont nélkiili hus, (kezdeti hémérséklet 20°C) | tanyérra. Hasznalja a szell6z6 mikrohullamu féliat
pl. marha, barany, Tanyér és szell6z6 vagy egy megfelel6 fedelet a tanyér legedésére.
diszné vagy mikrohulldmu félia és Helyezze a tanyért a forgdasztal kdzepére.
baromfi) megfeleld fedél.
Tészta A-5 |80% mikré |Tészta viz Helyezze a tésztat egy megfelelé méret(i
(szaritott tészta, 50g  450ml edénybe és adjon hozza vizet. Ne takarja le.
pl. Fussili, Farfalle, 100g 800 ml Helyezze az asztalt a forgdasztal kozepére.
Rigatoni) (viz kezd6 hémérséklete: A stitést kovetden keverje meg alaposan és
20°C) vérjon két percet a leeresztéssel.
Nagy és széles edény
Fétt burgonya A-6 | 100% mikr6 | 200 g, 400 g, 600 g Fétt krumpli: Himozza meg a krumplit és vagja
& Héjaban fétt (kezdeti hémérséklet 20°C) fel azonos méret(i darabokra.
burgonya Tal és fedd Helyezze a krumplit egy talba. 100 grammonként
adjon hozza 1 evékanal vizet, sézza meg és fedje
le egy feddvel az edényt. F6zés utan, talalas
elétt hagyja legaldbb 2 percig allni. Héjaban
f6tt krumpli: Valasszon azonos méret( krumpli
szemeket, mossa meg 6ket, majd helyezze ket
az liveg forgotényérra. F6zés utan, télalas elott
hagyja legalabb 5 percig allni.
Gyorsfagyasztott A-7 | 100% mikr6 | 200 g, 400 g Helyezze a pizzat egy tanyéron a forgotanyér
pizza (kezdeti hémérséklet 5°C) kozepére.
Tanyér Ne fedje be.
Leves A-8 | 100% mikrd | 200 ml, 400 ml Helyezze a csészéket a forgotanyérra és keverje
(kezdeti hémérséklet 5°C) meg a stitést kdvetden.
Csészék (200 ml csészénként)
MEGJEGYZESEK:

+ A végsé homérséklet fiigg a kezdeti hémérséklettdl. Ellendrizze, hogy az étel elég meleg lett-e. Ha sziikséges,
megndvelheti manualisan a fézési/sttési id6t.

« Az automata f6zés/slités funkcié hasznélata sordn az eredmény olyan valtozoktol fligg, mint példaul az étel
alakja és mérete, és az On személyes izlése a f6zési/stitési eredmény tekintetében. Ha nem elégedett a program
eredményével, kérjuk, allitsa be a fézési/sutési id6t igényeinek megfeleléen.
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Etelek mikrohullamu siitében térténd fézéséhez/kiolvasztaséhoz a mikrohullamu energianak at kell tudnia ha-
tolni a tarol6 edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelelé edény megvaélasztasa.

A kerek/ovalis edények el6nydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaku edények, mivel az étel a sarkokban talfé-
het. Szamos kiilonb6zé edényt hasznélhat, melyeket az alabbi listdban is megtalal.

Edények

Mikrohullamozhato

Megjegyzések

Aluminium félia
Foliabdl késziilt edény

Piritéedények

Porcelén és keramiak

Uvegedények pl. Pyrex ®

Fém

Mianyag/Polisztirén pl.
gyorsétel csomagolas

Mikrozhato félia

Fagyaszté/sutStasakok

Papirtanyérok/poharak és
konyhai papir

Fa taroldk

Ujrahasznositott papir és
Ujsagpapir

v/Xx

vV/X

Kis darab alufélia darabok hasznalhatok az étel lefedésére tuilme-
legedés ellen. A félia darabok legalabb 2 cm tavolsagra legyenek a
sut6 falatol, mivel szikrazast okozhatnak.

Nem javasolt féliabol késziilt edények hasznélata, hacsak a gyarto
nem javasolja, pl. Microfoil °. Mindig pontosan tartsa be az utasita-
sokat.

Mindig kovesse a gyarté utasitasait.
Ne Iépje tul a megadott melegitési idétartamokat. Legyen nagyon
ovatos, mivel az edények felforrésodhatnak.

Porceldn edények, agyagedények, mazas kéedények altaldban
hasznalhatok, kivéve a fém diszitéssel ellatottakat.

Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom (ivegedény hasznélata-
kor, mivel ezek eltérhetnek vagy elrepedhetnek, ha hirtelen melegi-
tik fel Sket.

Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra keletkezhet, ami
tlizet okozhat.

Néhany edény magas hémérsékleten deformélédhat, megolvadhat
vagy elszinezédhet.

Ne érjen az ételhez. ElGszor szurja at a felszinét, hogy a felgytlemlet
g6z eltavozhasson.

At kell szarni a felszinét, hogy a g6z eltavozhasson. Gy6z6djén meg
arrol, hogy a tasak mikrohulldmozhaté. Ne hasznéljon muanyag
vagy fém zdrakat, mert a szikrdk miatt megolvadhatnak vagy langra
kaphatnak.

Csak melegitéshez vagy a lecsapédott péra felitatasahoz hasznélja.
Ovatosan kell eljarni, mivel a tilmelegités tiizet okozhat.

Mindig feltigyelje a stité m(ikodését, ha ezeket az anyagokat hasz-
nélja, mivel a tilmelegedés tiizet okozhat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelthet és tuzet
okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES:

Ha eldobhaté, miianyagbél vagy papirbdl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siitot érizetleniil,
mert az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTO EGYETLEN RESZENEK TISZ-
TITASAHOZ SE HASZNALJON KERESKEDELMI
FORGALOMBAN KAPHATO SUTOTISZTITOT, GOZ-
BOROTVAT, SUROLOSZERT, EROS TISZTITOSZERT
VAGY BARMILYEN SZERT, AMI NATRIUM-HIDROXI-
DOT TARTALMAZ. NE HASZNALJON DORZSSZIVA-
CSOT A SUTO EGYETLEN RESZEN SEM.
RENDSZERESEN TISZTiTSA MEG A SUTOT ES TAVO-
LITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADEKOKAT - A
siitot tartsa tisztan, hogy feliilete ne karosodjon,
mert ez negativ hatassal lehet a késziilék élettar-
tamara, valamint veszélyeztetheti a biztonsagot.
A siito kiilseje

A siité kiilseje kdnnyen lemoshaté enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben térélje le nedves
kendével, majd a késziilék kiilsejét puha térléruhaval
torolje szarazra.

Vezérl6lap

Tisztitas el6tt a vezérlépanel kikapcsoldsdhoz nyissa ki
a késziilék ajtajat. A suit6é vezérlégombjainak tisztitasat
dvatosan végezze. A vezérl6panelt tiszta vizzel meg-
nedvesitett kendével dvatosan tordlje tisztara.

Ne hasznéljon sok vizet. Ne hasznéljon semmiféle ve-
gyi anyagot vagy suroldszert.

A siit6 belseje

1. A kifroccsent zsirfoltokat és folyadékot nedves,
puha kendével vagy szivaccsal tisztitsa le minden
egyes hasznalat utan, amig a sité még meleg. A ma-
kacsabb foltokhoz hasznaljon enyhe szappanos fo-
lyadékot. Ezeket tobbszor tordlje at nedves kenddvel,
amig az 0sszes szennyezédést nem sikerul eltavolita-
nia. Ne tavolitsa el a hullimvezet6-feddlemezt.

2. Ugyeljen arra, hogy se szappanos |é, se viz ne keriil-
jon a kis szell6zényildsokba, mivel ez tonkreteheti a
sutét.

3. Ne hasznéljon tisztitdsprayt a stté belsejének tiszti-
tasahoz.

Tartsa mindig tisztan a hullamvezet6-fedélemezt.

A hulldamvezeté-fedélemez érzékeny anyagbol készult
és dvatosan kell tisztitani (kovesse a fenti, tisztitasra
vonatkozdé utmutatasokat).

MEGJEGYZES: Ha tulzottan benedvesiti a hulldmvezeté-
fedélemezt, az a részegység karosodasahoz vezethet.

A hulldamvezeté-fedblemez elhaszndldédo alkatrész és
ha nincs rendszeresen megtisztitva, akkor ki kell cse-
rélni.

Forgotanyér és Gordiilé tanyértarté

Vegye ki a siit6bél a forgdtanyért és a tanyértartot.
Mossa el a forgdtanyért és a tanyértartdt enyhén szap-
panos vizben. Térdlje szarazra puha ruhdval. A forgé-
tanyér és a tanyértarté is moshaté mosogatégépben.
Ajto

Puha, nedves kendével rendszeresen tévolitsa el az
Osszes szennyez&dést az ajté mindkét felérdl, az ajtd
tomitéseibdl és az ajtéval érintkezd fellletekrdl. Ne
hasznaljon dorzsol6 hatasu tisztitdszereket.

MEGJEGYZES: Ne hasznaljon g6zborotvat.

Tisztitasi javaslatok - Siit6je egyszeriibb tisztitasahoz:
Tegyen egy fél citromot egy télba, adjon hozza 300 ml vizet, majd melegitse 100%-on 10 -12 percig.

Torolje tisztara a stitét egy puha, széraz kendével.
FONTOS

+ Csukja be az ajtét a f6zés vagy kiolvasztas utan. Vegye figyelembe, hogy a vildgitas bekapcsolva marad, ha az
ajté nyitva van. Ennek biztonsagi oka van, és az ajté becsukasara emlékeztet.

+ Ha az ételt a szokasos idén tul kizarélag P100-as (800 W) szinten siti/f6zi, a siitd teljesitményszintje auto-
matikusan csdkken a tilmelegités elkeriilése érdekében. (A mikrohullamu teljesitményszintet lecsokkenti a

késziilék).

Fo6zési mod

Normal idétartam

Mikrohullam P100

30 perc
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YBara:

Baw npwunag
MapKOBaHO TaKoio
NO3HayKolo.
Lle o3Hauae,
o Bigxoaun
eNeKTPUYHOro Ta
eNleKTPOHHOro
obnagHaHHA He
MO>KHa 3MillyBaTmn
3i 3BMYANHUM
no6yToBMM
CMITTAM.
IcHye okpema
cuctema npuiomy
1 yTrnisauii ymx

\ NPOAYKTIB. /

K A.lHdopmauin wopo yTunisadii AnA Kopucrysayis \
(npuBaTtHi rocnogapcrBa)

1. B €EBponeiicbkomy Colosi

YBara: byab nacka, He BukuganTe Len npunag y 3Bu4anHumn CMiTHUK!

Bigxoau enekTpryHOro Ta enekTPOHHOro obnagHaHHA MigNAralTb PO3LiNbHIl
yTunisauii i 3rigHo 3 3aKOHOAABCTBOM MalOTb OYTY HanNeXHUM YMHOM 0b6po6ne-
Hi, yTni3oBaHi 1 nepepobneHi.

KpaiHamu-uneHamn €C BCTaHOBNEHO, WO NPMBaTHi rocnofdapcTBa B KpaiHax €C
MOXYTb 6E3KOLITOBHO 3[aTh eNeKTpUYHe abo eNleKTPOoHHe obnafiHaHHS, o
BMINLLNO 3 eKCnayartadii, Ao cneljianisoBaHNX NYHKTIB npunomy*.

B mesAkmx kpaiHax* micueBi AMCTPMNG'IOTOPU TaKOXK MOXKYTb 6E3KOLWTOBHO Npu-
NHATY CTapuii npunag, AKWo By npnabaete HOBMIA NOAIGHWIA.

*) LLlo6 oTpumaTy GinbLue iHpopmaLlii, 3BepHITbCA [0 MiCLIEBMX OpraHiB BNaau.
Batapeiiku un akymynaTopu, AKMMM 6yno ocHaleHe enekTpuyHe abo enekTpo-
HHe o6nafHaHHA, WO BMIALWMNO 3 eKCnyaTauil, TaKoX NianAraloTb pPo3giNbHii
yTuni3auii 3rigHo 3 BUMOramu MicLieBMX OpraHiB Bnagu.

JoTpumyiouncb npasun yTunisauii uboro npunagy, Bu gonomaraete 3abesne-
YnTK MOro HanexHy obpobKy, yTunisauilo Ta nepepobKy, Wo AO3BONAE 3aMno-
6irT NoTeHuianbHOMy HeraTVBHOMY BIUIMBY Ha LOBKiNs Ta 300pOB'A Nnoaen,
NOB'A3aHOMY 3 HEHaNeXHOI yTuni3aLieo cMiTTA.

2. B iHmnx KpaiHax 3a mexamm €C

AKLWo By 6axkaeTe No36yTMCA LIbOro NPOAYKTY, 6yAb Nacka, 3BePHITbCA [0 MicLe-
BUX OpraHiB Bflafly ! NPOKOHCYNbTYNTeCA WoA0 3acobiB NpaBunbHOI yTuni3aLlii.
Ons LWseiyapii: B MmoxeTe 6€3KOLWITOBHO 3[aTV eNeKTpuyHe abo eNleKTPOHHe
obnafHaHHSA, WO BUIALLNO 3 eKcniyaTauii, Aunepy, HaBiTb AKIWO He 36upaeTech
npuabatn HoBUIN NPOAYKT. CNNCOK iHWKX NYHKTIB NPUAOMY HaBeeHUN Ha
LOMaLWHii cTopiHui www.swico.ch abo www.sens.ch.

B. IHpopmauin wopo yTunisauii gna komepuiiiHMX Kopuc-
TyBauiB

1. B €Bponeiicbkomy Colosi

AKLLo By xoueTe No36yTUCA MPOAYKTY, WO BUKOPUCTOBYBABCA Y KOMEPLINHUX Linax:
Byab nacka, 3BepHitbca go annepa SHARP y Bawomy micTi i1 otpumaiite iHdop-
MaLiilo LLIoA0 NOBePHEHHA Npunagis. Bu moxete noHecTu neBHi BUTpaTH, NOB'-
A3aHi 3i 35aBaHHAM Ta nepepobKoto NPoAyKTy. [PoAYKTY HeBENMKOro po3mipy
(' y HeBenuKil KinbKoCTi) MOXHa 3A4aTN B MiCLEEBUX MYHKTaxX MPUNOMY.

[Ons Icnanii: 1na noBepHeHHA NPOAYKTIB, WO BULINM 3 eKCrnyaTalil, 3BepHiTbcA, 6yab
nacka, A0 BiANOBIAHOI ycTaHOBM 3i 360pY Biaxogis abo A0 MiCLIEBVX OpraHiB BNagu.

2. B iHmnx KpaiHax 3a mexamm €C

Ao Bu 6axkaeTe No36yTCA LbOro NpoayKTy, 6yab Nacka, 3BepHiTbCA [0 MicLie-
BWX OpraHiB Bflafly ! NPOKOHCYNbTYNTeCA WoA0 3acobiB NpaBunbHOI yTuni3aLlii.

-
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IHCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii

IHOOPMALIIA LLIOJO HANEXKHOTO BUKOPUCTAHHS 1
3MICT 2
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM 2
MY TA PUNALAA JO HET 3
MAHESb KEPYBAHHS 4
BAMKIMBI IHCTPYKLIi 3 TEXHIKW BE3MEKU 5-7
BCTAHOBJIEHHA 7
MEPLL HIXK PO3MOYATU EKCIUTYATALIIO 7
HANTALLTYBAHHA FOAVHHUKA 8
PIBHI OTY*KHOCTI MIKPOXBW/Tb 8
PYYHUI PEXKMM POBOTY 9
FOTYBAHHS CTPAB Y MIKPOXBW/IbOBI MEYI 9
IHLLII 3PYYHI OYHKLIT 10-11
PO3MOPOKYBAHHS 3A BATOIO 11
PO3MOPOKYBAHHS 3A YACOM 12
POBOTA B PEXX/IMI ABTOMEHIO 12
TAB/INLIA ABTOMEHIO 13
nocya, MPUOATHUN AN BUKOPUCTAHHS B MEYI 14
JOTNIAA TA YMLLIEHHS 15

?

I

HasBa mogeni: R-28ST

Hanpyra axxepena 3MmiHHOro cTpymy :230 B, 50 'y, ogHOdasHa

3ano6iXHMK/aBTOMaTUYHWIA BUMMKAY PO3MOAINbHOT MiHil :10A

CnoXwmBaHa NOTYXHicTb: MiKpOXBUNBbOBUIA PeXnM 11250 Bt

BuvixifHa NOTYXHiCTb: MiKpoXxBunboBUI pexnm 1800 Bt (IEC 60705)
Pexxum "BuMKHeHO" (EHeprosbepiratounin pexxum) | : meHwe 1,0 BT

YacTtoTta mikpoxsunb: : 2450 MI'y* (rpyna 2/knac B)

FabaputHi po3mipu (LU x B x N** mm 1485 x 287 x410

Po3mipu kamepu (L x B x [)*** mm 1314 x231.5x349

MicTkictb neui : 23 niTpis***

MoBopoTHMIN CTONKK 19270 MM

Maca :npnbn. 13 kr

Jlamnouka ocBiTneHHs neui :25B1/230-240 B

*  JlaHui1 BMpi6 Bignosifae Bumoram €sponencbkoro ctaHaapty EN55011.
3rigHO LbOro CTaHZAPTY AaHMI BUPIO BIAHOCUTLCA A0 0bnafiHaHHA rpynu 2, Knacy B.
BigHeceHHA po rpynu 2 o3Havae, Wo e Npuiaj 3a CBOIM NPU3HaYeHHAM reHepye pafioyacToTHY eHepritlo y
dopMi eneKkTpoMarHiTHOro BUNPOMiHIOBaHHA ANA TennoBoi 06pobKmM ixi.
BifHeceHHs fjo Knacy B o3Hauag, Wo uen npvnaf npuaaTHWN 4O BUKOPVCTaHHA B AOMALLHbOMY FOCMOAAPCTBI.

** Y rnnbuHi He BpaxoBaHa B1COTa PYUKu ABEPLAT.

**% BHYTPILLHIO MICTKICTb PO3Pax0BaHO LIAXOM BUMIPIOBAHHA MakCMMabHOI LUMPVIHW, IN6KHK Ta BUcotu. DakTuuHa
MICTKICTb ANA 3aKNafeHHA iKi € MEHLLOIO 33 PO3PaxXyHKOBY.

B PAMKAX MOJITUKM NOCTIMHOrO BOOCKOHANIEHHA MU 3AJTMLLAEMO 3A COBOIO NMPABO BE3 MOMEPELXEHHSA
3MIHIOBATU KOHCTPYKLIIIO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUK OBTAAHAHHA.
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13 o o [

MaTtouuHa (3cepegnnm)

14.MoBOpOTHUIT —

CTONMK
(cknaHun) ’
16. MypTa — 15. MipcraBka
NOBOPOTHO-
ro cTonunka
NMPUMITKI:

ny

Pyuka BigunMHeHHA ABepUAT
Jlamnouka ocCBiTNeHHA neyi

MNeTni pBepuAT

3axucHi dikcaTopu aBepuAT
[BepuAaTta

YwinbHioBayi ABepUAT Ta i30NALiIHI NOBEPXHIi
Ban pBMryHa noBopoTHOro CTonvka
BHyTpilwHA Kamepa neui

MynbT KepyBaHHA

Kpuwka xsunesogy (HE 3HIMAWTE)
LLHyp >nBneHHA

12. BeHTunAuinHi otBOpPUN

13. 30BHilWHIN Kopnyc

ONOUAWN=

- - O
-

nPUNAQAA:

MepeBipTe HaABHICTb HAaCTYNHOro NpUNaaaa:

(14) NoBopoTHMI cTonukK (15) MigcTtaBka NOBOPOTHO-
ro ctonuka (16) Mydra

BcTaBTe MydTy y Ban ABMryHa NOBOPOTHOIO CTONNKA,
NoTiM BCTaHOBITb MifACTaBKy NOBOPOTHOrO CTOMMKA
B LieHTpi AHWLWa nedyi, wob BoHa Morna BiibHO obep-
TaTMcA HaBkono mydTu. Micnsa UboOro NocTasTe NOBO-
POTHWI CTONMK Ha NIACTaBKY TakUM YMHOM, LLO6 BiH
6yB HafiiHO 3aKpinneHuii Ha mydTi. LLo6 YHUKHYTK
NOLWKOAXEHHA NOBOPOTHOIO CTONMKA, TPOXM MiAHi-
MaliTe NOCyq Ta KOHTEHePW Haf Oro KpaEeM, BUIMa-
oun ix 3 neui.

MPUMITKA: 3amoBnatoun npunagas, Hassitb annepy

abo ynoBHoBakeHOMy cepBicHoMy areHTy SHARP
Ha3By fieTani 1 Mopaenb neui.

+ Ounwytoun niv 3cepeauHn, byabTe Ayxke obepexHi, Wob He NOLKOANTY NaMKy KPULLKY XBUNEBOAY.

« [lepepn BMKOPMCTaHHAM Meyi 3aBXAM NepeKkoHynTecAa B TOMY, WO NOBOPOTHUIA CTONMK Ta NOro nig-
CTaBKy BCTaHOBJIEHI HaNeXHUM YnHOM. Lle 3abe3neuntb peTenbHe 1 PiBHOMIPHE NPUrOTYBaHHA CTPaB.
HenpaBunbHO BCTaHOBNEHWUI CTONMK Mifl YaC eKcnnyaTauii MoXe rypKoTiTy, noraHo obeptaTtuca abo HaBiTb

nowwKoAnT Miy.

+ [ina npuroTyBaHHA iXi il Ta EMHOCTI 3 Helo 3aBX/Au CNif CTaBUTU Ha MOBOPOTHUIA CTONNK.
+ [lOBOPOTHMI CTONMK 06EPTAETLCA 38 FOANHHNKOBO CTPINKOK abo X NpoTu Hei. Hanpamok obepTaHHA 3mi-
HIOETbCA KOMHOIO pasy, Konw Niy BMVKatoTb. Lie )KOAHUM UMHOM He BMIMBAE Ha MPOLIeC NPUroTyBaHHA.
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10.

UUOPOBUIA [UCTNEN Ta IHAUKATOPU
IHaVKaTOp MiKpOXBUNb

InanKaTop rpunio (He aKkTMBOBaHUI
AnAa uiei moaeni)

IHAMKaTOp PO3MOPOXKYBaHHA

IHAnKaTOp BUCOKOI TemnepaTypm
IHAVKaTOp HU3bKOI TemnepaTypmn
@ IHanKaTOp roAHHMKaA
InanKaTop 3axucTy BiA piten
IHAnKaTOp aBTOMEHI0

@ InpaukaTop Barn

@ InguKaTop MmininiTpis
Onuii aBTOMeHI0

: MipirpiBanHsa
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
AS8:

CBixi oBoui
Pu6a
M'aco
MakapoHHi Bupo6m
BapeHa KapTonns Ta KapTonns B MyHAWUPiI
OxonogyxeHa niua
Cyn
Knonka ABTOMEHIO
Knonka PO3MOPO>XKYBAHHA 3A YACOM
KHonka STOP
Perynatop BBEAEHHA
MNoBepHiTb ANA BCTaHOBNEHHA Yacy
NPUroTyBaHHA, Yacy, PiBHA MNOTYXXHOCTI, Barn
Ta BUOOPY aBTOMEHIO
9
Knonka MIKPOXBWJ1I
KHonka PO3MOPOKYBAHHA 3A BAIoto
Knonka HATALUTYBAHHA FOAUHHUKA/
3ATPUMKA CTAPTY
Knonka CTAPT/+1min.



BAMJIUBI IHCTPYKLIIT 3 TEXHIKU BE3MEKU: YBAXKHO MPOUYUTAITE TA 3BEPEXKITb HA MAVBYTHE

3ano6iraHHA BUHNKHEHHIO NMOXexXi.

He 3anuwaiite mikpoxBunboBy niy 6e3 Harnapy
nip vac it po6oTn. BctaHOBNEeHHA 3aHAATO BMCO-
KOro piBHA NOTYXHOCTi a60 XX 3aHaATO A0Broro
Yyacy npuroTyBaHHsA MoXe Np13BeCcTy A0 neperpi-
BaHHA neYi, AKe MoXKe CIPUYNHUTUA NOXKEeXY.

[aHa niy Nnpu3sHayeHa nuiwe AN poboTM Ha NOBEPXHI
ctony. li He cnip BUKopucToBYBaTH AK BOYOBaHY Ky-
XOHHY TEXHiKy.

He ctaBTe niy go wadu.

3abe3neyTte BiNbHUN JOCTYN A0 eNeKTPUYHOT po3-
eTKK, Wob y pasi ekcTpeHol HeobXigHOCTI 3 nerkicTio
BUMKHYTU Npunag.

MKvBneHHA npunagy Mae€ 3[iiCHIOBaTUCA 3MiHHOIO
Hanpyroto 230 B, yactoToio 50 'u. Po3noginbHa niHia
Mae byTu 3axuileHa 3anobixHUKOM abo aBToMaTUy-
HUM BUMMKayeM NpuHariMHi Ha 10 A.

[inA XXWBNeHHA nNpunajgy ma€ BUKOPUCTOBYBATUCb
oKpema po3seTka.

He ctaBTe niu y micusax, fe po3TalloBaHi Axepena Te-
nna, Hanpuknag, 6ina nanTu.

He BcTaHoBnIOMTE MY y MicLAX 3 NiABULWEHM PiBHEM
BOJIOrOCTi a0 B MicUAX i HAKOMUYEHHSA.

He 36epiraiiTe i He BUKOPUCTOBYTE MiY Ha ABOPI.

Y pasi BUHUKHEHHA AUMY, BUMKHITb niy a6o Big-
'eqHanTe il Big Mepexi Ta He BigunHAlTe ABepLATa,
W06 CTPUMaTN MOXINBE 3aropPAHHA.
BukopucroByiTe nuiie npnsHaveHi 40 BUKOPUCTaH-
HA Y MiKPOXBUNbOBUX NeYax KOHTelHepy Ta nocyA.
AuB. ctopiiky UA-14. lNepeBipTe nocya Ha npupaat-
HIiCTb 10 BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUIbOBIlA Neui.

Mig yac nigirpiBaHHA Ki B nnacTukoBux a6o nane-
POBUX EMHOCTAX HarnAfanTe 3a Nivyio, Wo6 BUKNI-
YUTN MOXKJINBICTb 3aliMaHHA.

Micna BUKOpMCTaHHA BUMMIATE KPULLKY XBUNEBOAY,
BHYTPIlLIHIO Kamepy neyi Ta NOBOPOTHMIA CTONMK.
BoHu matoTb 6yTn cyxumu Ta ynctumu. BHacnigok
neperpiBaHHA HAKONUYEHUI XKUP MOXKe novaTn am-
MunTMCA a60 X 3aropiTmuca.

He po3miwyiiTe nopag 3 nivyio abo ii BeHTURALiHN-
MV OTBOPaMU NIerko3anmMmncTi maTtepianu.

He nepekpuBaiite BeHTUNALiIHI OTBOPWU.

Bupaanitb 3 iXi Ta 3 NnakyHKIB 3 Xelo BCiNAKi meTanesi
nnomb6u Ta APOTAHI CTAXKKN. BUHUKHEHHA fiyrv Ha Me-
TaneByX NOBEPXHAX MOXe NMPU3BECTW A0 3aliMaHHs.
He BukopuctoByiTe niyu ana nigirpisaHHA onii ana
rMMBoKoro NpPocmakyBaHHA. Yepes HeMOXNMBICTb
KOHTPOJIIO 3a TeMMepaTypolo ONiA MOXe crnasiaxHyTu.
[na NnprroTyBaHHA NOMKOPHY BUKOPUCTOBYINTE NinLle
cneuianbHWUN NOCYA, NPU3HAYeHNIN ANA 3aCTOCYBaHHA
Y MiKpOXBW/IbOBMX Mevax.

He BukopucToByiiTe niy ana 36epiraHHA cTpas abo
Oyab-AKMX iIHLWKX NPeaMeTiB.

Micna BMMKaHHA Neui NnepesipTe poboui napameTpu Ta
nepeKoHanTecs, WO Niy NPaLoE y HaneXHin cnocio.
BXunBaHHA 0cobnMBKX 3axofiB 6e3neku nig yac npu-
roTyBaHHA CTPaB 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKpY abo xunpy,
HanpuKnag, COCUCOK, MMPOriB abo Pi3ABAHOIO NyAWH-
ry, LO3BOMIAE 3aNobirTy NeperpiBaHHA Ta NiaropAHHIo.

[lvB. BiANOBigHI NOpaAn B KePiBHULTBI 3 eKcrinyaTaulii.
3ano6iraHHA MOXXNNBUM TiIECHUM YIIKOPKEHHAM.

3ACTEPEXXEHHA

He BrKopucToBynTe niy, AKWO BOHa NOWKOAXKEHA

abo HecnpaBHa. Mepen noyaTkom ekcnnyaTadii ne-

peBipAlTe HacTynHe:

a) /[lBepusATa: nepekoHalnTecs, Wo ABepLUATa 3aun-
HAIOTbCA HafiNHO, 6e3 3MiLLEeHHA 1 NePEKOCIB.

6) 3aBicu i dpikcaTopu ABepUAT: NnepeBipTe iX
HaABHICTb | CMPaBHICTb.

B) YwWinbHioBayi ABEpUAT Ta yWinbHOBaNbHi
NOBEPXHi: NepeKoHanTecs, Wo iX He NOLWKOo-
[PKeHo.

r) BHyTpilWwHA Kamepa nevi 1 NOBePXHA ABEPLAT:
nepeKoHawiTecs B BiACYTHOCTI NoApPANUH.

n) LHyp Ta BUSIKa XMBJEHHA: NepeKkoHanTeca y
BiICYTHOCTi MOLIKOXKEHb.

Y pasi nowKoaXeHHA ABEPUAT abo yuinbHIOBaYiB

eKkcnayaTalia nevi MoXnuea nuile nicna PemoHTy,

NpoBefeHOro KOMMETEHTHO 0CO6010.

3a60pOHAETHCA CAMOCTillHe HanawWTyBaHHA,

pemMoHT abo moaundikauis neui. 3 mMipKyBaHb
6e3nekn BCi Aii, NoB'A3aHi 3 06cnyroByBaHHAM
a60 pemMOHTOM neui, AKi Nnepef6a4yalTb 3HATTA

KPMLLKW, Wo 3a6e3neyvye 3axucT Bif BUNPOMiHIo-

BaHHA MiKpOXBUNbOBOI eHeprii, Ma€ BUKOHyBaTh

nule KOMNeTeHTHa ocoba.

B »oaHOMy pasi He BUKOPUCTOBYWTE Miy 3 BigunHe-
HUMW OBEpLUATaMU 1 He NepepobnAnTe BCTaHOBIEHI
Ha HUX 3axUcHi dikcaTopu. He BUKopUcToBYiTE Niy,
AKLLO MiX YLiNIbHIOBaYaMu ABePLAT Ta YLUiIbHIOBaSb-
HOIO MOBEPXHEI PO3TalOBaHWIN AKUIACL NpeaMmeT.

YHuKaiiTe HaKONUYeHHA XuUpy abo 6pyay Ha
yujinbHIOBayax ABEpPUAT Ta CYMiXKHUX AeTanax.
PerynapHo ounwyiite niy 1 npubupaire yci 3a-
AVWKM iXKi. [loTpumMmynTeca iHCTPYKUill CTOCOBHO
“MornAapy Ta YMliEeHHA", HaBeleHNX Ha CTOPiHLi
UA-15. HepoTpumaHHA npasun WoA0 YyTPUMaHHA
neyi y 4nCToTi MoXe Npu3BecT! A0 NOLIKOAMKEH-
HA NOBEpPXHi, CKOPOUEeHHA TepMiHy eKcnayaTauii
npunaay Ta BUHUKHEHHA He6e3nevyHnx cuTyauii.

Ocobw, wo kopuctytotbca KAPOIOCTVMYNATOPAMU,
MaloTb MPOKOHCYNbTYBaTUCA 3 Nikapem abo BUPO6-
HUKOM KapAioCcTMmynATopa LWOoAO NPOTUMNOKasaHb A0
BUMKOPUCTaHHA MiKPOXBUIbOBYX NEYen.

3ano6iraHHA MOXNNBMM ypaXXeHHAM eNeKTpuy-
HUM CTPYMOM

Hi B AKOMy pasi He 3HiImMalTe 30BHILHIN Kopnyc.

He 3anuBaiTe piguHy 1 He BCTpOMAANTE Hi4Oro B
OTBOPU ABEPHMX GiKCaTOPIB UM B BEHTUNALiHI OTBO-
pwu. Y pasi nponunTTa pignHN HEranHO BUMKHITb Niy
abo Big'egHariTe 1i Big Mepexi i BUKINYTE YNOBHO-
Ba’KEHOro areHTa CepBiCHOI Cny6m KomnaHii SHARP.
He 3aHyptoiiTe WHyp abo BUIKY XMBNEHHA B BOAY UK
6yab-AKY iHLWY PiANHY.

He 3annwaiTe WHyp XWBNEHHA, KONW BiH 3BMCaE 3
Kpato cTony abo poboyoi noBepxHi.
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7)
!

He ponyckalite fOTOPKaHHA WHYPY XMBEHHA A0 HArpiTIX
NOBEPXOHb, Y TOMY YICITi 1O 33AHbOI CTIHKY Mevi.

He nignyckaiite fo nevi Ta ii ApoTy Aiteit MonopLe 8 pokis.
He HamaraiiTeca camOCTiliHO 3aMiHWUTV TIaMMOYKY B neyi 1 He
[03BONAINTE LbOro pobuTH HIKOMY, OKpIM YMOBHOBaXEHOTO
KomnaHieto SHARP enekTpmka. AKLO namnoyka OCBiTNeHHA
nevyi He NpaLlIioe, 3BePHITbCA 0 Annepa abo YNOBHOBaXeHO-
ro areHTa cepBicHoi cnyx6u SHARP.

Y pasi NOWKO/PKEHHA LWHYPa XMBNEHHA npunagy 1oro cnig
3aMiHWTV CneLjianbHO NPKU3HAYeHNM ANA LIbOTo LHYPOM.
3aMiHy Ma€ BUKOHYBaTV BMOBHOBAXEHMI1 areHT CepBiCHOI
cnyx6u komnanii SHARP.

3ano6iraHHA MOXNMBOMY BUOYXY il panToOBOMY 3aKUNaHHIO:

3ACTEPEXXEHHA: He posBonAeTbca nigirpisatn piguHy
Ta iHWYy XKy y 3aneyaTaHuX EMHOCTAX, OCKiNIbKN BOHM
MOXYTb BUGYXHYTH.

MipirpiBaHHA HanoiB y MiKpoXBUNbOBIll Nevi moxe cynpo-
BOJKYBATUCA YNOBiNIbHEHUM BUBEPKHIM 3aKUNaHHAM,
TOMY Heo6XiiHO NOBOAUTMCA 3 EMHICTIO AyXKe 06epexHO.

Hikonu He BMKOPWCTOBYIiTE repMeTunyHi eMHoCTI. Mepen
3aCTOCYBaHHAM 3HIMiTb NNOMOBY i1 KpuMLLKy. FepmeTnyHa
EMHICTb MOe BUOYXHYTV BHACNIAOK 3POCTaHHA TUCKY HaBiTb
nicnA BUMKHEHHA neui.

BynbTe obepexHi nia yac NigirpisaHHA PiAVHN Y MIKPOXBU-
NbOBIl Neyi. BUKOpMCTOBYIiTe Tapy 3 LWINPOKOIO FOPAOBUHOLD,
106 6ynbbaLLKV MOFAIN BUXORNUTM.

Hi B AKomy pasi He nigirpiBaiiTe piguHy y eMHOCTAX 3
BY3bKOIO FOP/IOBIHOI0, HaNpuKNag, y AUTAYMX NAALIeY-
KaX, OCKi/IbKM Lie MoXKe NpM3BecT! A0 BUKUAY BMicTy
nicnA nigirpiBaHHA Ta Ao onikiB.

3anobiraHHA panToBOMY BUKWAY KNMIAYOI PiAUHN 11 MOXIN-
BUM OMiKaMm:

1. He nepesuiLyiiTe pekoMeH[0BaHMIN YaC NPUTrOTyBaHHS.
2. 3608BTyiiTe pignHy nepes niairpisaHHAM/NOBTOPHUM Nifi-
rpiBaHHAM.

Min yac noBTOPHOTO MiAirpiBaHHA 6axaHo 3aHypUTK B pign-
Hy CKIAHY Nannyky abo nogibHWin npeameT (He MeTanesuii).
MigirpiBLm pignHy, 3anuwarite ii B neyi WoHanMeHLLe Ha
20 CeKyHp, OB YHUKHYTW YNOBINbHEHOTO BUBEPXKHOTO
3aKMMaHHA.

3

4

He rotyiiTe aiiyA y WKapanyni; TakoXx He cnif posi-
rpiBaTi y MiKpoxBuUiboBiii neyi 3BapeHi Ha KpyTo Lini
ANLA - BOHW MOXYTb BUGYXHYTH HaBiTb NO 3aKiHY€HHi
roTyBaHHA. [inA npuroTyBaHHA a6o po3irpiBaHHA He-
360BTaHMX a60 HE36MTNX AELb, NPOKONITb XKOBTKM
1 6inKK, a iHaKie ANLA MOXKYTb BUGYXHYTU. 3HIMITb
WKapanyny it nopiXkTe 3BapeHi Ha KpyTo AlLA, nepiw
HiX po3irpiBaTi ix y MikpoxXBuiboBiii neui.

[MpokoniofiTe WKIPKY Takix NPOAYKTIB AK KAPTOMAA, COCUCKN Ta
GPYKTV Nepen NPUroTyBaHHAM, iHaKLLE BOHW MOXYTb BUOYXHYTU.
3ano6iraHHA MOXNMUBMM oniKam

3ACTEPEXEHHSA: W06 yHUKHYTN oniKiB, nepeps BKu-
BaHHAM nepemilyiite abo 360BTyiiTe BMiCT AUTAYNX
nnALWeYoK N 6aHOUOK 3 AUTAYMM XapUyBaHHAM ii nepe-
BipAiiTe Noro Temneparypy.

LLlo6 He 06neKTUCA, BUIIMaIOuM CTPaBM 3 neyi, Kopuc-
TyliTeca cnewianbHoOI0 Py4Kolo a6o pykaBnyKamu.

BinkpuBatoun KoHTelHepu, NOCyA A1A NPUrOTYBaHHA NOMKOPHY,

pyKaBw Ans 3anikaHHA i Take iHLWe, TPUMaliTe iy AKHalpani Big
06/1Yys, WO6 YHUKHYTI NApOBIX OMIKIB i BUKMAIB KUM'ATKY.
LLlo6 yHWKHYTM ONiKiB, 3aBXAM, NepLU HiX NogasaTh ixy, ne-
peBipAiiTe il TeMnepaTypy Ta NepemillyiTe, 0cobnnBo Konn
CTpaBy YK Hanoi NPU3HaYeHi HEMOBNATaM, JiTAM Ta JIIOAAM
noxunoro BiKy. 30BHILLHI AeTani nig yac poboT MOXyYTb Ha-
rpituca. He roTyiiTe y npucyTHOCTi ManeHbKux fiTei.
TemnepaTypa EMHOCTi He € BiPH/M NOKa3HNKOM Temnepatypiu
CTPaBU YU Harolo; 3aBX/u Nepe.ipaAliTe TemnepaTypy CTpasu.
BigumHAloun ABepLATa neui, 3aBXan CTiliTe No3ag HUX, Wob
YHVIKHYTV OMiKiB Bif Napw 1 apy, O BUXOAUTb Ha30BHi.
Micna nigirpiBaHHA po3pisaiiTe GpapLunpoBaHi 3aneyeHi ctpa-
BU, W06 BUMYCTUTY Napy 1 YHUKHYTY OMiIKiB.

LLlo6 yHUKHYTY oniKiB y AiTeid, He Ao3BONAIATE iM HabNMXKaTU-
€A 40 ABEPLAT nevi.

3anobiraHHA HeBiPHOMY BUKOPUCTaHHI0 3 6OKY AiTeit

3ACTEPEXKEHHA: lo3BonsiiTe AuTuMHI cTapie 8 pokis
BUKOPMCTOBYBaTH Niy 6e3 Harnapy, TiNbKM AKwWO ii
6yno o3HallomMneHo 3 BiANOBIAHUMM IHCTPYKLiAMMY,
AVWTMHA 34aTHa KOPUCTYBATUCA NiYYI0, AOTPUMYIOUNCH
npasun 6e3neku, it posymie, 4um Hebe3neyHe HeBipHe
BUKOpUCTaHHA. He BapTo fo3BonATn ocobam (Bpaxo-
BYIouU fjiTeil) 3 06MexxeHNMN GisYHNMK, CEHCOPHUMMI
260 NcUXivyHUMM MOXKNUBOCTAMYN a60 HefOCTaTHbO
AOCBIAYEHNM I HerpaMOTHUM 0coO6aM KOPUCTYBaTNCA
npunagom 6e3 Harnaay a6o AKIWO BOHU He OTpUManu
IHCTPYKLii LWOA0 1Oro BUKOPUCTAHHA Bif 0cobu, Big-
noBifanbHoi 3a ixHio 6esneky. LLlo6 6yTu neBHUMMY, L0
AITV He rpaloTb 3 NiYYlo, TPMMaiiTe iX nig HarnAAoM.

He cnupaiiteca Ha aBepuATa neyi 1 He po3xuTynTe ix. He

rpaiiteca 3 niyyto i He BUKOPUCTOBYITE il B AKOCTI irpaLuki.

HeobxiaHo 03HalloM1Ty fiiTelt 3 yCiMa BaxnvBUMK Npasuna-

My 6e3neKn: KOPUCTYBATICA PyYKamn [na nocyay, obepex-

HO 3HIMaTV WKIiPKY 3 NPOAYKTIB, 3BepTaTV 0CO6NMBY yBary

Ha nakyBasbHi MaTepianu (Hanpuknaa, matepiany, 3gaTHi

[0 Camopo3irpisy), po3pobneHi 4na Toro, Wob 36epertn ixy

CBIXO0I0, OCKINIbKI BOHU MOXYTb ByT AiyKe rapAunmu.

IHwWi 3acTepexeHHA

He Hamaraiitecs AKMMOCb YHOM MoAuIKyBaTH niy.

He nepecygaiite niu nig yac ekcnnyarauii.

Lleit npunag npu3HayeHnii Ana BUKOPUCTaHHA B NOBYTOBUX

Ta iHLLMX CXOXMX YMOBaX, HanpuKnaa:

+ Ha KyXHAX AnA nepcoHany B MarasvHax, odicax Ta iHLwmx
po6ounx cepefoBuLLaX;

+y bepmepcbKix byanHKax;

* Kni€HTamu roTenis, MOTENIB Ta iHLLNX XUTNOBMX YCTaHOB;

+ B JOMALLHiX rOTenax TMmy "Hiunir Ta CHigaHoK".

Lia niv npu3HayeHa AnA NPUroTyBaHHA CTPaB YAOMA, i Het0 MOX-

Ha KOPUCTYBATUCA AINLLIE ANA NPUroTyBaHHA cTpas. BoHa He npu-

JAaTHa 1A KOMepLiiiHOro abo 1abopaTopHOro 3aCTOCYBaHHS.

Besnepebiiine BUKOpUCTaHHA Baluoi neyi il yHUKHeHHA

NOWKOAKEHb

Hi B AKoMy pasi He BMKKaliTe NOPOXHIO Niy. BukopucTosyioun

Tapinky Ana obcmaxyBaHHA abo MaTepiany, Wo camoHarpisa-

10TbCA, 3aBXAN NigKNaganTe Nig HUX TEPMOCTINKWIA i3onATOp,

HanpuKnag, NopLensaHoBy Tapinky, WwWob6 3anobirtu nowko-

IPKEHHIO MOBOPOTHOTO CTONMMKA ab0 POMKOBOI MiACTaBKM BHA-

CNAOK TeNNoBOro HaBaHTaxeHHA. He nepesuLLyiiTe yac none-

PpenHbOro po3irpiBaHHs, 3a3HaueHNi B peLienTi 40 CTPaBM.

He BuKopucTOBYIiTE MeTaneBuin Nocyg, Lo BiAOUBAE MIKPOXBUI

11 MOXe BUKIMKATY icKpy. He CTaBTe B Miy KOHCEPBHI GRALIAHKN.
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BukopucToByiiTe nnlie NOBOPOTHUIM CTOANK 1 PONMKOBY

niacTaBKy, NPU3HaYeHi Ana Lboro TUMy neyen.

LL{o6 YHUKHYTU NOLIKOAXKEHHA MOBOPOTHOIO CTOMMKA:

a) MMepw HiXX MUTW NOBOPOTHMI CTONWK BOAO, falTe
10MY OXONOHYTW.

6) He Knagitb Ha XONOAHMI NOBOPOTHUIN CTONNK rapavy
iy abo rapaunit nocya.

B) He Knapitb Ha rapAa4unin NOBOPOTHUI CTOANK XONOAHY
>y abo xonofHwi1 nocya.

Mig yac ekcnnyartauii neyi He Po3MilLyiiTe XOAHNX NpeAme-

TiB Ha 30BHiLIHbOMY KOPNYyCi neyi.

1. BuitmiTb 3 BHYTPIilHbOT Kamepwn neyi yci nakyBanbHi
MaTepianu i 3HIMITb 3aX1CHY NNIBKY 3 NOBEPXHi Kopnycy
MiKPOXBWIbOBOI Meui.

2. YBaXHO OrnAHbTE Niy Ha NpefMeT OyAb-AKMUX NOLIKO-
IPKeHb.

BcTaHoBnONTe Niy Ha HafiliHy ropu3oHTanbHy no-
BEPXHIO, MiLIHICTb AKOI JO3BONNTL BUTPUMATH Bary neui
pa3oM 3 HaliBaXxu1m NpeaMeToM, AKUIA MOXHA Y Hill Ha-
rpigatui. He cTaBTe niy Ha wady.

06epiTb ropn3oHTanbHY NOBEPXHIO, HABKOMO AKOI 0-
CTaTHbO MicLA, WO BMYCKHI Ta BUMYCKHI BEHTUNALAHI
OTBOPY 3aNMLIANNCA BIZKPUTUMN.

Miy cnip po3milLaTy 3aHbOIO CTIHKO A0 CTiHW.

MiHiManbHa MOHTaXHa BMCOTa CKnaaae 85 cm.

BigcTaHb MixX niuyto Ta 6yAb-AKOK CYMiXKHOI CTiHOI0
MaE€ cKnagati He MeHLwe 20 cm.

MiHiManbHUIn NPOMIXOK Haf, Nivyto Ma€ cTaHoBMTI 30 CM.
He 3HimalTe HiXKM 3 JHA nevi.

MNepekpnBaHHA BXiAHUX Ta/abo BUXiAHUX OTBOPIB
MOXe BMBECTM NiY 3 nagy.

Po3rawoByiiTe niu Akomora Aani Big pagio- Ta Tene-
Bi3iHMX NpUIMayiB. KOpMCTYyBaHHA MiKPOXBUNbOBOIO
nivyio MOXe NPU3BOAUTH A0 BUHWKHEHHA 3aBaj y
NPUAMaHHi pagio- Ta TeNeBi3inHOro curHany.

w

»

@

MPUMITKA:

Y pasi BUHUKHEHHA CYMHIBIB LWOAO NiAKNIOYEHHA npunagy
[0 eNneKTPOMEPEXi 3BEPHITLCA [0 KBanidikoBaHOro enek-
TPUKa, AKILO MA€ BiNOBIfHI NOBHOBAXEHHS.

AHi BUPOGHWK, aHi Aunep He HeCyTb XXOAHOI BiNOBiAaNb-
HOCTI 33 NOLIKOZXeHHs neuyi abo TpaBmy, NOB'A3aHi 3 Heflo-
TPUMaHHAM BiANOBIAHOI NpOLeAYPU NIAKMIOUEHHA Nnevi Ao
eneKkTpoMepexi.

Ha cTiHkax nevi abo HaBKOMO YLinbHIOBaYiB ABEPLAT Ta
i30nAUiAHMX NoBePXOHb IHOAI MOXe 3'ABNATUCA BOAAHWI
KoHAeHcaT abo kpansi. Lie HopmanbHe ABuLe, WO He CBif-
UnTb NPO BUTIK MIKPOXBUbOBOI €Heprii abo HecnpaBHICTb
npunagy.

7
/

5. HapiiHo BCTaBTe BUAKY Neyi 40 CTaHAAPTHOI 3a3eMeHol
no6yTOBOI eN1eKTPOPO3ETKM.

3ACTEPEXEHHSA: He cTasTe niy 6ina gxepen Tenna, Bo-
nory abo B BONorux micuax (Hanpuknag, 6ina 3suyanHoi
nAUTK) 4n 6ins 3aRMUCTUX MaTepianiB (HanpuKnag, WTop).
He nepekpuBaiiTe BeHTUNALiHI 0TBOPW.

He cTaBTe Ha miv *0AHI NpeAmeTH.

YBIMKHITb niu. Ha gucnnei 3'aButbca yac: “0:00”, i niv BMAACTb OQMHOYHWIA 3BYKOBUWI CUTHan.
Lis Mmopenb mae GyHKLito rOANHHIKA, @ B YeProBOMY peXxuMi CroXKnBae MeHw sk 1,0 BT.
Mpo Te, AK HanawWwTyBaTV FOANHHUK, ANB. HA HACTYMNHIN CTOPIHL.
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l'oAVHHMK Neuyi npautoe B 24-roavHHOMY pPexunmi.

1. HatucHitb kHonky HAJIALUTYBAHHA FOAUHHUKA/3ATPUMKA CTAPTY oauH pas. Ha aucnnei nouHe 6nu-
MaTu UMdpa, Wo 3a3HaYa€e roAnHY, 1 3aCBITUTLCA IHAMKATOP FOANHHMKA.

2. MosepTanTe perynatop BBEAEHHA no Tux nip, AOKM Ha Aucnnei He 3'ABUTbCA NOTpibHa rofmHa, Bu moxeTe
BCTaHOBUTY Yac Big 0 go 23.

3. HatucHitb kHonky HAJIALUTYBAHHA TOAUHHUKA/3ATPUMKA CTAPTY. Lindpa, wo 3as3Havae XBUnvHu,
noyHe 6numatu.

4. BcTaHoBIiTb XxBUAUHW. MosepTaiTe perynatop BBEAEHHA fo Tvix nip, AOKM Ha Ancnnei He 3'ABUTbCA NOTPI6-
Ha XBUJINHA, B mokeTe BcTaHOBUTM Yac Big 0 ao 59.

5. HatucHitb kHonky HAJIALUTYBAHHA FTOANHHUKA/3ATPUMKA CTAPTY, w06 3anycTut rognHHUK. Ha
avcnnei 3abnumae cimeon UMdpPoBOro yacy “:”, a iHANKaTOP rOANHHKKA 3HUKHE.

NPUMITKU:

o fAKLWO roAVHHMK HaNalToOBaHO, Ha ANCNAel No 3aBepLUeHHI MPUroTyBaHHA Oyae BifobpaxKeHni NpaBUIbHUNA
yac. AKLO X roAMHHUK He HanalToBaHo, Ha Ancnnei 6yae BinobpaxeHo yac "0:00".

« LLlo6 nig Yac npuroTyBaHHA AisHaTUCA Yac Aobw, HaTUCHITb kKHonky HAJTIALUTYBAHHA TOANHHUKA/3ATPUM-
KA CTAPTY - Toai Ha avcnnei Ha 2-3 ceKyHAM 3'ABUTbLCA Yac Jobw. Lie He BNavHe Ha mpoLec NpuroTyBaHHS.

» fAKLWWO nif Yac HanawwTyBaHHA roanHHVKa Bn HaTucHeTe KHonky STOP, niu noBepHeTbCA O NONepeAHix NapameTpis.

Y pas3i BigHOBNEHHS XMBNEHHA Nicna nepeboto Ha Ancnnei MikpoxaBnboBOT Neyi 6iMmaTme nosigomneHHa "0:00".
AKLLO Lie TPanMTbCA Mif Yac NPUroTyBaHHs, 3aflaHa Nporpama byfe ckacoaHa. Yac 4o6m Takox Oyae CKUHYTO.

Bawwa niu mae 5 piBHi noTykHOCTi. LLLlo6 06paTu piBeHb NOTYKHOCTI, AOTPUMYITECA IHCTPYKL, HABEAEHNX HIKYE:

CeiTnogiogHuin
Aucnnen

BcTaHOBNEHHA PiBHA NOTYXKHOCTI MoTyXHicTb MiKpoXBMNb

HatucHite kHonky MIKPOXBWJII oanH pas, Ha
aucnnei 3'aButbca Hanuc "P 100" i1 ogHOYaCHO
3aCBITATbCA IHAMKATOPU MIKPOXBW/b Ta BUCOKOT
TemnepaTypu.

o6 3mMiHMTK piBeHb NOTYXHOCTi, NOBepTanTe
perynatop BBEAEHHA, fokn Ha ancnnei He bype
Bino6pakeHO NOTPi6HWIA PiBEHbD.

HatucHitb kHonky MIKPOXBWJII, wo6 nigteepam-
TV HaNawTyBaHHA, BKaXiTb YaC NPUroTyBaHHA 1
HaTUCHITb KHonky CTAPT/+1min. (> +1win), W06
po3noyaTy NPoLec NPUroTyBaHHA.

LLlo6 nepeBipnTh piBeHb NOTYXKHOCTI NiA Yac nNpu-
roTyBaHHs, HaTUCHITb KHonky MIKPOXBUII ([&Z)),
Ha ancnnei NpoTArom 4 cekyHp BigobpaxatmeTbea
NOTOYHWI PiBEHb MOTY>KHOCTI. iy NPOAOBXNTb
3BOPOTHIN BiANiK, Xoua Ha gucnnei 6yae nokasaHo
piBeHb MNOTYXHOCTI.

BNCOKA =100 %

MOMIPHO BUCOKA =
80 %

CEPEQHS = 50 %

NMOMIPHO HU3bKA =
30%

HU3bKA =10 %

Y 6inbLlIOCTi BUNAAKIB PEKOMEHL0BaHE BUKOPVCTaHHA HACTYMHUX PiBHIB MOTY>KHOCTI:

P100 - (BUICOKA noTyxHicTb = 800 BT) BUKOprCTOBY-
€TbCA ANA WBUAKOrO NPUroTyBaHHA abo NMOBTOPHOIO
po3irpiBaHHA iXKi, HaNpWKNag, 3anikaHoK, rapAYnx Ha-

P50 - (CEPEHA noTtyHicTb = 400 BT) Ana npoaykTis
LWiNbHOT KOHCUCTEHLT, WO BMMaralTb TPUBANoOro npu-
roTyBaHHs, KOMW roTyloTbCA TPaAULINHMM crocobom,

rnoiB, OBOYIB Ta iH.

P80 - (MOMIPHO BUCOKA notyxHicTb = 640 BT) Bu-
KOPUWCTOBYETbCA ANA 6iNblU TPYBANOro NPUroTyBaHHA
NPOAYKTIB LWiNIbHOI KOHCUCTEHLiT,TaKNX AK CMakeHe
M'AICO, M'ACHWI XJ1i6 Ta roTOBi CTPaBu y NOCyAi AnA no-
flaBaHHA, a TaKOX ANA NPUTroTYBaHHA HIXKHWUX CTPaB,
Hanpuknag, 6ickBiTHMX TicTeyok. Mpu BCTaHOBNEHHI
LibOro peXXmMMmy 3HUKEHOT MOTYXHOCTI IXa roTyeTbca
piBHOMIpHO 6e3 nepecmaxyBaHHA 3 6OKiB.

Hanpvknag, Afia CTpaB 3 ANOBUYMHW. PekomeHayeTbcA
BUKOPWCTOBYBATM LIEN PEXIM, LLLOO M'ACO 6YNO HIXKHUM.
P30 - (MOMIPHO HU3bKA noty»HicTb = 240 BT, GyHK-
LiA pPO3MOPOXKYBaHHA) ANA PO3MOPOXKYBaHHA TXi,
06epiTb Leln pexum ana piBHOMIPHOrO PO3MOPOXY-
BaHHA cTpaBu. Llel pexunm Takox igeanbHo rogmTbea
A7 NOBINIbHOIO BapiHHA PUCY, MakapOHHUX BUPOOGIB,
nenbmeHiB Ta NPUroTyBaHHA 3aBapHOro Kpemy.

P10 - (HU3bKA notyxHicTb = 80 BT) ana genikatHoro
PO3MOPOXYBaHHA, HaNpWKIag, KPeMoBKX TICTEYOK Ta
IHLWNX KOHAUTEPCHKIMX BUPOGIB.
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BigunHeHHA ABepuUAT:
LLlo6 BiguMHWUTK ABEPUATA, NOTATHITH 33 PYUKY.

3anyck neui:

MpuroTtynTte cTpaBy, MOKNAAITH il B MPUAATHUIA KOHTEHEP 1 MOCTaBTe Ha MOBOPOTHUIA CTONMK

260 X NoKnagitb CTpaBy NPAMO Ha HbOro. BOpaBLLM NOTPIOHMNIA PEXUM NPUroTyBaHHSA, 3a4n- <D+1”‘"
HiTb ABepUATa N HATUCHITb KHoMKy CTAPT/+1min. O

AKLLo 3apaTy Nporpamy NPUroTyBaHHs, ane He HaTUCHYTW KHonky CTAPT/+1min. npotarom 5
XBUIVIHW, HanalWTyBaHHA 6yae ckacoBaHo.

AKwo nig yac poboTu neyi Gynu BifUMHEHI ABEPLATa, TO ANA NPOAOBXKEHHA roTyBaHHA CNifj Ha-
TUCHYTN KHonKy CTAPT/+1min. AKWo HaTUCKaHHA 6yno epeKTnBHMM, B1 nouyeTe 3ByKoBUi
curHan.

Kopwucrtyiitecsi kKHonkoto STOP, ww06:

1. BMNPaBUTM MOMUIKY Mifl YaC NPOrPaMyBaHHS; STOP
2. Ha [eAKU Yac 3ynMHUTK NiY Nig Yac NPUroTyBaHHS;
. CKacyBaTu Nporpamy fif Yyac NpuroTyBaHHA - ANA LbOro HaTUCHITb KHonKy STOP agiui;

3
4. yBiIMKHYTU ab0 BUMKHYTU GYHKLitO 3aXUCTY Bif AiTer (anB. cTopiHky UA-11).

Bu moxeTe 3anporpamyBaTii CBOIO MiY Ha Yac NPUroTyBaHHA Ao 95 xBunuH (95:00).

OfVHMLUA BBEAEHHA Yacy NMPUroTyBaHHA (pO3MOpoXy- | Yac npurotyBaHHA | OanHMLA 36inblueHHA
BaHHA) BapiloeTbCA Bif 5 ceKyHA Ao 5 xBunuH. Lle 3ane- | 0-1 xBunuHa 5 cekyHA
XKWTb Bif 3arafbHOro Yyacy NpuroTyBaHHs (PO3MOpPOXy- | 1-5 XBUAWH 10 cekyHA
BaHHSA), AK 3a3HaUeHO B TabnunLi HUXKYe, 5-10 xBUIUH 30 cekyHA
10-30 xBuAnH 1 xBunnHa
30-95 xBunuH 5 XBUNWH

NMPUrOTYBAHHA TA PO3MOPOXYBAHHA B PYHHOMY PEXXUMI

« BBepiTb Yac NPUroTyBaHHA Ta roTyNTe U PO3MOPOXKYITE NPOAYKTM, 3aCTOCOBYIOUMN MIKPOXBUNbOBY eHeprilo
noTyxHicTio Bif P10 go P100 (amB. cTtopiHky UA-8).

«+ [o MOXNMBOCTI, 2 - 3 pa3u B NpoLeci NPUroTyBaHHA nepemillyiite abo nepeBepTainTe CTpasy.

« [lo 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA HaKpPUTe CTPaBy 1 AaiiTe i NOCTOATY 3rifHO peKoMeHAaLin.

« [o 3aKiH4YeHHi PO3MOPOXKYBaHHA 3aropHiTb CTpaBy B Gposbry 11 3anumLuTe A0 NOBHOMO PO3MOPOXKYBaHHSA.

Hanpuknap:

LLlo6 o6paTy Yac NpUroTyBaHHA 2 XBUNMHW | 30 CEKYHA /i BCTAHOBUTU piBeHb NOTYXHOCTI P80 (80%).

1. HaTucHiTbh 2. MoBepHITb 3. HatucHitb 4. BkaxiTb Yac 5. HatucHiTb KHONKy
KHonky MI- perynaTtop kHonky MI- NPUroTyBaHHA, CTAPT/+1min.,
KPOXBWIII. BBEAEHHA, wo6 KPOXBWUIII, nosepTalun o6 posnoyatn
Ha pucnnei obpaTy piBeHb o6 niaTeep- perynaTtop NPUroTyBaHHA.
3'ABUTbCA Ha- noTyxHocri P80. OWUTW Hana- BBEAEHHA. (Ha gucnnei
nvc "P100". 7N WTYBaHHA. /Y Bigo6paxKaTUMeTbCA

3BOPOTHIN BifNiK yacy
NPUroTyBaHHsA).

MPUMITKA:

- Tlicna 3anycky neui 3aroputbCA Namroyka OCBITNIEHHA, @ MOBOPOTHMWI CTONMK NOYHe 06epTaTCA 3a FOAVH-
HWKOBOIO CTPINKOI0 abo NPOTY Hel.

« fAKwo nig yac npuroTyBaHHA Bu BigKpmeTe aBepuATa neui, Wob nepemiwaTt abo NepeBepHYTM CTpaBy, Yac
NPUroTyBaHHs, WO BiROOGPaXKa€eTbCA Ha ANCMNET, aBTOMATUYHO 3YNMUHMTBLCA. 3BOPOTHI Bifnik Yacy npuroty-
BaHHA/PO3MOPOXKYyBaHHSA BiIHOBUTLCA MiCNA 3a4UMHEHHA ABEPUAT N HaTUCHeHHA KHonkun CTAPT/+1min.

+  fIKWO roAVHHKK HanalToBaHO, MO 3aBepLUEHHi NPUrOTYBaHHA/PO3MOPOXKYBaHHA Ha AMCMNET 3HOBY 3'ABUTH-
cA yac pobn.

« fAKwo nig yac npuroTyBaHHA By xoueTe fi3HaTMCA, HA AKOMY PiBHI MOTY>KHOCTI MPALIOE MiY, HATUCHITb KHOMKY
MIKPOXBWJII. Ha gucnnei npoTtarom 4 cekyHg 6yAo BigobpaxaTnuca piBeHb MOTYKHOCTI.
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1. NOCNIAOBHE NPUITOTYBAHHA

Lia dyHKLUiA [O3BONAE rOTyBaTW CTPaBU Y TPY CTafii, AO AKUX MOXE BXOAWUTW MPUrOTYBaHHA 3 PyYHMUM HanawTy-
BaHHAM vacy Ta/abo pyHKLiA pO3MOpPOXKYBaHHA 3a 4acOM UM 3a Macoto. 3arnporpamysaBLUK Miy, HENOTPi6HO
BTpy4aTunca B i pobOTY, OCKiNbKM BOHa neperiae A0 HAaCTYNHOI cTaAil aBToMaTyHo. Mo 3aKiHUeHHi nepLoi cTagil
NPO3BYUYUTb 3BYKOBUI CUTHas. AKLIO OfjHa 3i CTaAil - Lie pO3MOPOXKYBaHHSA, Lie Ma€e byTn neplua ctagia nocni-
[IOBHOMO MPUrOTYBaHHA.

MPUMITKA: B nporpamy He MOXHa BKOYaTV aBTOMEHIO.

Mpuknapa: Bu xoueTe npoTArom 20 XBUINH roTyBaTH iXKy Ha piBHi noTy»kHocTi P100, a noTim we 5 xBunuH

Ha piBHi noTy>xHocTi P80. BukoHalite HacTynHi gii:

- 1. HatucHitb kHonky MIKPOXBWJII, Ha ancnnei 3'aButbea Hanuc "P100".

- 2. HaTtucHitb kHonky MIKPOXBWJII we pas3, Wwob nigTBepAnTY HanalTyBaHHsA.

- 3. BKaxiTb Yac npurotysaHHs, noseptatoun perynatop BBELEHHA, nokn Ha gucnnei He 6yae BinobpaxeHo
yac "20:00" XBUNuH.

- 4. HatncHitb kKHonky MIKPOXBWJII, Ha aucnnei 3'aBuTbca Hanmc "P100".

- 5. MoeepHiTb perynatop BBEAEHHA, o6 obpaty piBeHb noTy»kHOCTi P8O.

- 6. HatncHiTb KHonky MIKPOXBWJII wwe pas3, wo6 nigTBepanT/ HanaluTyBaHHA.

- 7.BKaxiTb yac npuroTtyBaHHs, noseptatoun perynatop BBEAEHHSA, nokn Ha gucnnei He 6yae BigobpakeHO
yac "5:00" XBUAuH.

- 8. HatncHiTb KHonky CTAPT/+1min., wo6 po3noyat NpUroTyBaHHA.

2. OYHKUIA "+1x8" (ABTOXBUINHA)

Mpamwi sanyck

Bu moxeTe Bifpa3y noyaTv NpuUroTyBaHHA NPOTArom 1 XBUAWHU Ha PiBHi NOTYXKHOCTi 32 AOMNOMOrO0 KHOMKM
CTAPT/+1min. Mpouec NpurotTyBaHHA PO3MOYHETLCA HeranHo, 1 KOXHOro pasy Npu HaTUCKaHHI KHOMKK Yac
npuUroTyBaHHA 6yfe 3pocTaTi Ha 1 XBUAKHY.

MPUMITKA: Bu moxeTe NoAoBKyBaTh YaC NPUroTyBaHHA J0 95 XBUVH.

3. 3ATPUMKA CTAPTY

OyHkuia BATPUMKU CTAPTY no3Bosnifi€ 3anporpamyBaTh My TakMM Y/MHOM, WO NpoLec NpuroTyBaHHA byae
po3noyaTo B 6yAb-AKNI iHWNI MOMEHT YacC BNPOLOBX [HSA.

Mepen UMM NepeKkoHalTeca B TOMY, WO rOAVHHMK HaNalWTOBaHO Ha NMPaBUbHNI Yac aobu.

Hanpuknap:

Hwuxue HaBegeHO NpuKnag NporpamyBaHHA neyi Aaa aBTOMaTUYHOMO 3anycKy npoLecy NpuroTyBaHHA Npo-

TArOM 7 XBWIWH Ha PiBHi NOTYy>KHOCTi P80 y Mi3HiWwmnin MmoMeHT yacy. MakcMmManbHWI Yac 3aTPMMKKN CKnapae 23

roAVHN 1A 59 XBUAUH.

- 1) HatucHitb kHonky MIKPOXBWJII. Ha gucnnei 3'aButbca Hanmc "P100".

- 2) MosepHiTb perynatop BBEAEHHA, w06 o6paTu piBeHb noTy»HoCTi P80.

-3) HatucHitb kHonky MIKPOXBUJII we pas, o6 niaTBepANTN HanalwTyBaHHA.

-4) BkaxiTb Yac npurotyeaHHs, noseptatoun perynatop BBEAEHHA, fokn Ha gucnnei He 6yae BinobpaxeHo
yac "7:00" XBUNWH.
Mo 3aBepLUeHi BUKOHaHHA LWX Aill He HaTucKanTe kKHonky CTAPT/+1min.

-5) HatucHitb kHonky HAJIALUTYBAHHA TOAUHHUKA/3ATPUMKA CTAPTY. Ha ancnnei 6yae BifobpaxeHo
NOTOYHWIA Yac, undpa, WO 3a3HaYaEe rognHy, bnumatrme. Kpim Toro, 3acBiTvTbCA iHQUKATOP rogMHHMUKA.

-6) MosepHiTb perynatop BBEAEHHA, 106 BCTaHOBMTU NOTPIGHMIA Yac NoYaTKy NpoLecy NPUroTyBaHHsA.
By moxeTe BcTaHOBUTW Yac Big 0 fo 23.

-7) Hatucritb kHonky HAJIALUTYBAHHA FOAMHHUKA/3ATPUMKA CTAPTY. LUudpa, Lo 3a3Hayae XBUINHY,
noyHe 6ammaTu.

- 8) MoBepHiTb perynatop BBEAEHHA, 106 BcTaHOBUTU NOTPIOHMI Yac noyaTKy NpoLecy NpuroTyBaHHA B
XBUJIMHAX.
Bu moxeTe BcTaHOBUTM Yac Big 0 4o 59 XBUAUH.

-9) HatucHitb kHonky CTAPT/+1min., wo6 nigTBepanTy NnapameTpu 3aTpUMKKM cTapTy. Ha gucnnei noyHe 6nu-
MaTu iHAnKaTop yvacy. o gocArHeHHi 3anporpamoBaHoro yacy Bu nouyere nofsinHWi 3ByKOBUI CMTHan
1 Niv aBTOMaTUYHO PO3MOYHe NpoLec MPUroTyBaHHA NPOTArOM 7 XBUAWH Ha PiBHI noTyHocTi P80. OgHo-
YacHO 3 AnCnneto 3HNKHE IHANKATOP rOAUHHMKA 1 3'ABNATLCA IHAMKATOPY MIKPOXBWIb Ta BUCOKOI TeMrepa-
TYypWU.
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4. OYHKLIA 3AXUCTY BIA BITEN:
BrikopucToBYETbCA AN 3anobiraHHA HeCaHKLIOHOBAaHOMY BUKOPUCTaHHIO. Y pexXumi 3aXucTy Bif Aiten
a) LL{o6 ysimKkHYTV OYHKLIIIO 3AXCTY BIf AITEN:

,'_ - - -
HatucHitb kHonky STOP 11 yTpumyviTe NpOTArom 3 ceKyHA, AOKW Ha AUCTNET He 3'ABUTLCA HaCTymnHe: [
6) LLo6 sumkHyTy OYHKLIKO 3AXUCTY BIA AITEN:
HatucHitb  ytpmumyiite kHonky STOP npoTtArom 3 ceKyHp, AOKWN He MOYyeTe AOBIrUI 3BYKOBUIA CUrHa.

5}

PO3MOPOKYBAHHA 3A BAIOl0

MikpoxsunboBa niy 3anporpamoBaHa 3a 4YaCoOM Ta NOTY>KHICTIO, L0 [JO3BOJIAE JIEFKO PO3MOPOXKYBATV MPOAYKTU:
CBUHVHY, ANOBUYKHY Ta NTUL0. Bary i moxHa 3apaTty B mexax Big 100 r go 2000 r 3 kpokom 100 T.

B HacTynHOMy npuKnagi AeTanbHO PO3'ACHIOETHCA CMOCI6 BUKOPUCTAHHA LMX QYHKLN.

Hanpuknapg: Po3mopoixyBaHHaA 1,2 Kr m'Aca B pexxumi PO3MOPOXKYBAHHA 3A BATOlO.

MoknapiTe M'ACO y BIAKPUTY TapinKy Un Ha peLuiTKy AnA pO3mMOpPOXYBaHHA Ta NOCTaBTE Ha MOBOPOTHWI CTONMK.

1. HaTucHiTb KHONKY 2. BcraHOBITb 6axaHy Bary, 3. HatucHitb kHonky CTAPT/+1min.,
PO3MOPO>KYBAHHA 3A noeepTalun perynatop o6 NoYaT PO3MOPOXKYBAHHS.
BAIolo BBEAEHHA, nokun Ha gucnnei He (Ha ancninei 6ype Bigobpaxatucsa

3'ABUTbCA HaCTynHe: 3BOPOTHUN BifNiK BCTAaHOBNEHOrO

yacy po3MOPOXKyBaHHH.)

MPUMITKA:

« Po3mopoxKyBaHHA 3aMOPOXKEHUX CTPaB MOYMHAETbCA 3 -18°C.

- [Nepep 3aMoOpOKyBaHHAM NepeKoHanNTeCcA B TOMY, Y1 OCTaTHbO NPOAYKT CBIXKMNIA Ta AKICHWN.

« 3a HeoOXiAHOCTI HaKpuiiTe AeAki AINAHKM M'Aca abo NTULI HEBENMYKVMM LUMAaTOYKaMI aslloMiHiEBOT Gponbru.
LLle nonepeauTb HarpiBaHHA LUX AINAHOK Nifi YaC po3MOpOoXKyBaHHsA. CTexTe 3a TUM, Wob donbra He TopKa-
N1acA CTIHOK neui.

« Bary cTpaBu okpyrntoioTb y 6inbLuy CTOPOHY 3 ToYHicTio Ao 100 r, HanpuKknaa, 650 r 3aoKpyratoTb Ao 700 T.

« [lo 3aBepLueHi pO3MOPOXKYBaHHA Niv BUAAE N'ATUKPATHUI 3BYKOBMI CUrHaN, a Ha CBiTNoAiogHOMY ancnnel
3'ABNAETLCA YaC A06U, AKLLO FOAVHHMK HaNaWTOBaHNNA. AKLWO rOANHHUK He HaNawToBaHWN, Ha aucnnel no
3aKiHUeHHi NpuroTyBaHHaA byae BigobpaxaTnca Tinbku “0:00”.
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PO3MOPOYBAHHA 3A YACOM

BuikopucToBytoun Lieit pexum, Bu moxeTe WBMAKO PO3MOPO3UTLN CTpaBy, 06paBLUK BifNOBIAHMIA Yac pO3MOpPO-
XKYBaHHA B 3aN1eXKHOCTI Bif il Tny. B HacTynHOMy NpuKnagi AeTanbHO PO3'ACHIOETLCA CNOCI6 BUKOPUCTAHHSA L€l
dyHKuii. fliana3oH yacy Bia 0:05 fo 95:00.

Mpuknag: o6 po3moposxyBaTh cTpasy NpoTArom 10 XBUVH.

.

1. HatucHiTb KHONKy 2. BKkaxiTb Yac NpuUroTysaHHs, 3. HatucHitb kHonky CTAPT/+1min.,
PO3MOPOKYBAHHA 3A nosepTalun perynatop 11,06 NoYaTN PO3MOPOXKYBAHHS.
YACOM. BBEAEHHSA, noku Ha gucnnei He (Ha pncnnei 6ype Bigobpaxatucs

6ype BigobpaxeHo vac "10:00" 3BOPOTHUIA BiNiK BCTAHOBIEHOTO

XBWJINH. yacy po3MOPOXKyBaHHA.)
=<} 5]

] .

"0

-2
23
|

~
~
~

3ayBaKeHHA W00 GYHKLiI PO3MOPOKYBaHHA 3a YacoM:

« [lonepeaHbo BCTaHOBNEHWI PiBEHb MOTY>KHOCTI HE MOXe BYTI 3MiHEHWA.

» [lepen 3aMOpPOXKyBaHHAM NepeKoHanNTecA B TOMY, U/ JOCTaTHbO NPOAYKT CBIXKMIA Ta AKICHWIA.

« 3a HeoOXiAHOCTI HaKpuiTe AenAki JiNAHKM M'Aca abo NTUL HEBENMYKMMY LUMATOYKaMK aniomiHieBoi Gonbru.
LLle nonepeanTb HarpiBaHHA LMX AINAHOK Nif Yac PO3MOPOXKyBaHHsA. CTexTe 3a TUM, Wob donbra He TopKa-
nlaca CTiHOK neui.

» [lo 3aBepLUeHi PO3MOPOXKYBaHHA MY BUAAE N'ATUKPATHUIA 3BYKOBWI CUrHan, a Ha ceitnogiogHomy gucnnei
3'ABNAETHCA Yac AO6Y, AKLO FOAVHHUK HaNnaWToBaHWUN. AKLWO rOANHHNK He HanalToBaHWi, Ha Aucnnei no
3aKiHUYeHHi NpuroTyBaHHA byfe BinobpaxaTtuca Tinbku “0:00”.

Mporpamn ABTOMEHIO aBTOMaTUUYHO 06MpaloTb HaNeXHWN PeXUM Ta Yac NPUroTyBaHHA IXi (AMB. Ha CTOPIHL
UA-13). Huxue HaBefileHO AeTanbHe PO3'ACHEHHA BUKOPUCTAaHHA L€l pyHKLT.

Mpuknap: NpurotysaHHA pmbu Baroto 250 r 3a gornomoroto GyHkuii ABTOMEHIO.

1. HaTtucHiTb 2. MoBepHiTb 3. HatucHitb 4. BKaxiTb NOTPiGHY 5. HaTWCHITb KHOMKY
KHonky AB- perynatop KHonky AB- Bary, nosepTarun CTAPT/+1min,,
TOMEHIO. Ha BBEAEHHA, wo6 TOMEHIO, perynaTtop wo6 noyatu
avcnnei 3'a- o6paTn HeobxigHe wob nigTBep- BBEJEHHA. NPUroTyBaHHA.
BUTbCA HaNnC ABTOMEHIO. OUTW Hana- (Ha pucnnei 6ype
"A-1" 7 LITYBaHHA. BigobpaxaTtnca

@ 3BOPOTHUW BigJTiK
BCTaHOBJIEHOTrO Yacy

NPUroTyBaHHA.)

MNPUMITKI:

+  Bu moxeTe BcTaHOBMTU Bary abo KinbKicTb (B M Ana cyny) NnpoayKkTy, noseptatoun perynatop BBEAEHHA,
[IOKU Ha aucnnei He byfe BigobpaKeHO NOTPiOHY Bary/KinbkicTb (3acBiTMTbCA Hanuc ‘g’ abo ‘ML’). Bkasyiite
nuiLwe Bary cTpaBy, 6e3 BpaxyBaHHA Barui KOHTenHepa.

+ [inAa BBefeHHA 6iNbLUOT Y/ MeHLLOT MacK, HiX HaBefeHo B Tabnuui ABTOMEHIO Ha cTopiHui UA-13, roTyinte B
PYUYHOMY pexumi.
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ABTOMEHIO Anc- |Metop BATA/nopLiAa/nocyn Cnoci6 npurotyBaHHa
nnei |npurory-
BaHHA
MipirpiBaHHA A-1 | Mikpoxswni,| 200, 400, 600 r [MoknapgiTb rOTOBY CTPaBy Ha Tapinky. Hakpuiite
KomnnekcHuit 06ig 100% (noyaTkoBa Temnepatypa 5°C) | nNiBKOIO 3 OTBOPaMM abo NIAXOAALLO KPULLKOI.
(roTosi cTpaBy, Tapinka Ta nniska 3 otBopamu | [locTaBTe KPULLKY B LIEHTPi MOBOPOTHOrO
Hanpuvknag, M'aco, ANA BUKOPUCTaHHA B cronuka. Mo 3aBepLueHi NPUroTyBaHHA
0BOUYi Ta rapHipw) MiKpOXBWIbOBOI Neyi abo nepemiwanre.
nigxopALa KpuLKa
Caixi oBOUI A-2 | Mikpoxsuni,|200r,300T,400 r Hapixte abo nopy6alite cBixi 0BOYI Ha
Hanpuknag, UBiTHa 100% (nouatkoBa Temnepatypa 20°C) | piBHi WmaTouKu. MoknagiTs ix B MigXoAALLMA
Kanycra, MOpKBa, KacTpyns 3 kpuwkoio KoHTeiiHep. [TocTaBTe Ha MOBOPOTHNIA CTOMMK.
6pokoni, peHxenb, [opaiiTe HeobxiaHy KinbKicTb Boaw (1 cT.1. Ha
umbynsa-nopeit, 100 r). HakpwiiTe Kpuikoto. Mo 3aBepLueHi
nepeLb, kabaukm NpWroTyBaHHA NepemillanTe i jante cTpasi
Ta iH. NOCTOATU NPUGA. 2 XBUNUHW.
Pu6a A-3 | Mikpoxsuni,|250T,350T,450 1 lMoknagitb prby B 6NI0A0 ANA 3aMiKaHHA OfHUM
(pubHe dine) 80% (nouatkoBa Temnepatypa 20°C) | wapom. HakpuiTe nniBkolo 3 oTBopamu abo
Bbnogo anAa 3anikaHHA NiAXOAALLOI0 KPULLKOIO.
Ta nniBKka 3 oTBOpPammn
ANA BUKOPUCTaHHA B
MiKpOXBWIbOBOI Neyi abo
nigxopALa KpuLwKa
M'aco A-4 | Mikpoxsuni, | 250r,350r,450 HapixTe M'ACO HEBEMUKMMM CMYXKaMU 11
(m'Aco 6e3 KicToK, 100% (nouatkoBa Temnepatypa 20°C) | noknaaiTh B 6iof0 AnA 3anikaHHA. Hakpuiite
Hanpuvknag, Bntopo ana 3anikaHHA NNiBKOK C 0TBOPamMM abo MifXOAALL0I0 KPULLKOH.
ANOBNYNHA, Ta nniBka 3 0TBOPamm lMocTasTe 61040 B LIEHTPi NOBOPOTHOTO CTOAMKA.
6apaHuHa, ANA BUKOPUCTaHHA B
CBMHVHa abo MiKPOXBW/IbOBOI Neyi abo
nTLA) nigxopALLa KpULKa
MakapoHHi A-5 | Mikpoxsuni,| MakapoHHi  Bopa [MoknapiTb MakapoH B MUCKY NiAXOAALIOro
BUPO6Y 80% BMpOOU po3mipy 1 fopanTe Boaw. He HakpuBaiiTe.
(cyxi MaKkapoHHi 50r 450 mn MocTaBTe MUCKY B CePefinHi MOBOPOTHOTO
BUPO6Y, 100r 800 mn CTONVKa.
Hanpuknag, (noyatKoBa Temnepatypa Mo 3aBepLueHi NpuUroTyBaHHa fobpe
dys3ini, papdane, Bogy: 20°C) nepemiluaite 1 4aiiTe NOCTOATU NPOTArOM 2
piraToHe) Benvika it impoka muncka XBWIMH, NepLL HiX 3n1BaTN BOAY.
BapeHa kaptonna A-6 | Mikpoxauni, 200,400 r, 600 r BapeHa kaptonna: [ouncTiTb KapTONIO i HapiXTe
Ta KapTonnsa B 100% (nouatkoBa Temnepatypa 20°C) | WMaTouKaMu OAHAKOBOTO PO3MIpY.
MyHAVPI Kactpyna 3 kpuiikoio lMoknaaiTb KapTonnio B Mucky. [loparite 1 cT.. Ha
100 r Ta TPOXU CONi 1 HAKPUITE MUCKY KPULLKOHO.
[o 3aBepLueHi NpuUroTyBaHHA faliTe NOCTOATU
NPOTAroM 2 XBIUAWH Nepef nofayeto. Kaptonna
B MyHAWPpi: Binbepitb KapTonanHN ofgHaKkoBoro
PO3Mipy, NOMWIATE 11 MOKNaAiTb Ha CKNAHNIA
NOBOPOTHWIA CTONMK. 10 3aBepLUEHi NPUroTyBaHHA
JAaliTe NOCTOAT NPUBA. 5 XBUAWH Nepes nopayeto.
OxonopxeHa niya A-7 | Mikpoxauni, | 200, 400 r [MoknagiTb nNiLly Ha TapinKy i NocTasTe B LEHTPI
100% (noyaTkoBa Temnepatypa 5°C) | MOBOPOTHOTO CTONMKA.
Tapinka He HakpuBaiiTe.
Cyn A-8 | Mikpoxauni, | 200 mn, 400 mn lMocTaBTe YallKM Ha MOBOPOTHUI CTONNK i fo6pe
100% (noyaTkoBa Temnepatypa 5°C) | nepemiluaiiTe No 3aBepLUEeHi NPUrOTYBaHHS.
Yawku (200 Mn KoxHa)

MPUMITKI:

- KiHueBa TemnepaTypa CTpaBu Moxe 6yTu pi3HOI0 B 3aneXHOCTI Bif il noyaTkoBoi Temnepatypu. Micna 3aBep-
LUEHHA MPUroTyBaHHA NepeBipTe, Y/ AOCTAaTHbO MpOorpinaca ixa. Y pasi HeobxigHOCTI MoXHa bye NOAOBXUTK
Yyac NPUroTyBaHHA BPYUHY.

« Pe3ynbTaT NpuroTyBaHHA B aBTOMaTUUHOMY PEXUMI 3aneXuTb Bif Gopmu Ta po3mipy NpoayKTiB Ta Bawmx oco-
6ucTUX ynofgobaHb WOAO HbOTO. AKLWO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA B aBTOMaTUYHOMY peXxnmi He3aAoBiNbHWIA,
BKaXiTb HEOOXiAHUIA Yac NPUroTyBaHHS, WO BiAnoeifae Bawmm notpebam.
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MpoayKTh roTyloTbCA/PO3MOPOXKYIOTLCA B MIKPOXBUNbOBIM Mevyi 3aBAAKN TOMY, O MiIKPOXBUNbOBA eHepria
NPOXOANTb KPi3b NOCYA i NPOHMKAE i NPoayKTU. TOMY CNif BUKOPWCTOBYBaTU NOCyA, NPUAATHWUIA ANA BUKOPUC-

TaHHA B neuvi.

PekomeHpyeTbcA BUKOPUCTOBYBATU KPYrNii/OBanbHWIM, @ He KBaapaTHUI/NPAMOKYTHUI NOCYA, afpke ixa, po3-
TalloBaHa B KyTax, MOXe neperpituca. KopuctysaTtuca MoxHa NOCyA0M, HaBeAEHV M HUXKYe.

raseTtun

Mocyn Bukopucran- | Mpumitkn
HA Yy MiKpo-
XBUNbOBUX
nevax
AntomiHieBa ponbra v/X HeBennuki wWmaTkn aniomiHieBoi ¢ponbru MoxHa BUKOPUCTOBYBaTU
EMHoCTI gna donbru anAa 3anobiraHHA neperpiBaHHio i. He gonyckanTe, wo6 donbra
Habnmxanaca Ao CTiIHOK neyi 6amKye HiXK Ha 2 CM, iHaKLLe MOX/Be
YTBOPEHHA Jyru.
He pekomeHAYyETbCA 3aCTOCOBYBATW NOCYA 3 GONbIu, AKWO Le He
peKkomMeHay€eTbCs BUPOBHUKOM, Hanpuknag, Microfoil °. PetenbHo
OOTPUMYNTECH IHCTPYKLIN.
Tapeni ana o6cmaxyBaHHA v 3aBXAu AOTPUMYATECH IHCTPYKL BUPOOHUKIB.
He nepeBuyiiTe HaBeAeHWI Yac NpuroTyBaHHA. byabte ayxe obe-
pexHi - Lji Tapeni HarpiBaloTbcA A0 HaA3BUYaANHO BUCOKMX TeMnepaTyp.
MNopuenaHa Ta Kepamika v/X MopuenaHoBUIA, IMNHAHWI, rNa3ypoBaHUiA KepaMiyHUIA NOCYA, a Ta-
KOX Nocyp 3 TBePAOT aHMMINCbKOT NopLenAHn 3a3BMyan NigxoanTb,
3a BUHATKOM NOCYAY 3 METaNEBUM 03406/1EHHAM.
Cknanun nocyp, v BukopucToBYytouM NOCyf 3 TOHKOTO CKNa, byabTe Aye 06epexHi, agxe
Hanpwuknag Pyrex © Yy pasi panToBOro HarpiBaHHsA BiH MOXe TPICHYTI abo po36uUTHCS.
Mertan X He pekomeHAy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATW MeTasleBMIN NOCYA, afxe
flyroBy po3pAAaw, WO YTBOPIOKTLCA Nif BNINBOM MiKPOXBUIbOBOT
eHeprii, MOXyTb NPVN3BECTU A0 3aropAHHA.
Mnactuk/nonictupon, v Cnip BUKOPMCTOBYBATU AyXe 06epexHo, afxe nif BNAMBOM BUCO-
Hanpuknag, KoHTeNHepu KUX TemnepaTtypu feaKi KOHTellHepy MOXyTb fiedopMyBaTUCA, PO3-
3 DKelo WBMAKOro nnaBUTUCA abo BTPATUTK KOAIp.
npuUroTyBaHHA
XapuoBa nniBka v He noBuHHa TopkaTuca ixi. HeobxigHo npokontoBaTy, Wwob aatu
MOXUIMBICTb Napi BUXOAUTN Ha30BHi.
MNaketn gna v HeobxigHo npokonioBaTty, Wo6 faTh MOXAMBICTb Napi BUXOAUTU
3aMOpPOXKyBaHHA/pyKaBU Ha30BHi. [lepeKkoHaiiTeca B TOMy, WO NakeTu Ta pykaBu roaaTbCa Ao
ANA 3anikaHHA BMKOPUCTaHHA Y MiKPOXBMIIbOBUX Nevax. He KopucTyiitecs nnactu-
KOBMMM abo MeTaneBuMK 3allinkamu, af>ke BOHV MOXYTb po3nna-
BUTKCA ab0 NPM3BECTY A0 3aropAHHA BHACNiAOK "icKpiHHA" meTany.
ManepoBi Tapinku/vawkm n v BrikopuncToByBaty TiflbKu AnA NifirpiBaHHA Y BCMOKTYBaHHA BOJIOTU.
KyXOHHMIA nanip YBara: Moxe 3aiHATNCA B pas3i neperpiBaHHs.
MneTeHwnin Ta pepeB'aHnN v BukopucToByloum Ui maTepiany, 3aBxam 6yabTe Nopyy, OCKiNbKM X
nocyn neperpiBaHHA MOXe NPU3BECTU [JO 3aropAHHA.
Mepepobnexnit nanip Ta X MoXyTb MiCTUTW YaCTKWU MeTany, AYroBuin po3paAf Ha AKNX MOXe

nNpuU3BeCTN [0 3aropAaHHA.

/\ 3ACTEPEXKEHHSA:

Mig yac nigirpiBaHHA Ki B nnacTukoBux a6o nanepoBUX EMHOCTAX HarnAganTe 3a niuyio, Wo6
BUKJIIOUUTY MOXKNMBICTb 3aropsiHHA.
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3ACTEPEXXHHA: HE 3ACTOCOBYMTE AN1A YALLEH-
HA BYAb-AKTUX AETAJIEM MIKPOXBUJIbOBOI
MEYl KOMEPLIVHI 3ACOBU ANA YALLEHHA NE-
YE, MAPOBI MUHI NPUNAAU, ABPA3UBHI TA
ATPECUBHI MUIHI 3ACOBU, BYAib-AKI 3ACOBMU,
IO MICTATb NAPOKCUA HATPIIO ABO ABPA3UB-
HI YACTKW.

PErYJIAPHO OYULLYIATE MY TA MPUBUPAITE YCI
3AJIULLKK 1K1 - Crexte 3a TM, W06 niu 6yna un-
CTOI0, iHaKLe 3a6pyAHEeHHA MOXYTb NpMBECTU A0
NOWKOAXKEHHA NOBEPXOHb. Lle Mmoxxe 3meHWNTN
TepMiH eKcnnyaTauii neyi il CAPUYUHNTN BUHUK-
HeHHA He6e3neyHNX cuTyauin.

30BHilWHi NoBepXxHi neuyi

330BHi NiY MOXXHa Nerko BUMUTK BOZOIO 3 MuoMm. Pe-
TeNbHO BUTPITb 3a/MLLKN MIa BOJTOTOK0 CEPBETKO
1 NPOCYWIiTb 30BHIlIHi MOBEPXHi Neyi 3a JONOMOro
M'AIKOrO pyLHUKA.

MaHenb KepyBaHHA

LLlo6 BUMKHYTU NaHenb KepyBaHHs, BigKpuiiTe aBep-
usATa nepepn YneHHAM. YNcTaum nynbT KepyBaHHs,
6ynbTe 0bepexHi. AKypaTHO MPOTPITb NaHeNb TKaHW-
HOI0, 3MOYEHOI0 N1LLe B BOAI, aX MOKN Ha HbOMY He
3anMwmnTbea 6pyay.

He 3mouyiiTe TKaHWHY HagTo cunbHO. He KopuctywiTe-
CA XKOAHVUMU XiIMIYHUMUK Yn abpa3vBHUMM 3acobamm
ANA YNLLEHHA.

BHyTPpiliHi noBepxHi neuvi

1. MicnAa KOXKHOro BMKOPUCTaHHA, AOKM Niy Wwe Tenna,
3MUMBaiiTe yCi 6pM3KM Ta YaCTKM iXKi M'AKOIO BOOroto
cepBeTKol abo ry6koto. 1nA YMIEHHA CUSIbHO 3a-
6pyAHEHNX NOBEPXOHb MOXKHA KOPUCTYBATUCA M'AKUM
MUSIOM, AKe MOTIM 3MMNBAETbCA BONOIOl0 CEPBETKOIO
[0 MOBHOTO BMAANeHHA ycix 3anunikiB. BHacnigok
HarpiBaHHA 6PW3KK, O NOTPANUAN Ha NOBEPXHI, MO-
XKYTb noYaTyi AUMITM ab0o CMPUUNHUTY 3arOPAHHA UK
icKpiHHA. He 3HimaliTe KpuLLKY XBUNeBoay.

2. CtexTe, Wo6 MUNo i BoAa He NOTpanasnu B Ma-
NeHbKi BEHTUNALiHI OTBOPM B CTIHKaXx neui - Lie Moxe
NPVBeCTM O i1 NOWKOOMXEHHS.

3. He BMKOPUCTOBYITe aepo30sbHi MUIHI 3acobu ansa
YNLLIEHHA BHYTPILLHIX NOBEPXOHb Neui.

CTexTe 3a TUM, WOo6 KpULLKa XBUNEBOAY 3aBXaun byna
yncTot.

Kpulika xBunesofy BUroToBieHa 3 JAMKOro marepi-
any. byabTe fyxe obepexHi nig yac i ounweHHn (go-
TPUMYNTECA IHCTPYKLIN WOAO OUNLLEHHSA, HaBeAeHi
BULLE).

MPUMITKA: HagmipHe 3MOuyBaHHA MOXe NOLIKOAM-
TN KPULLKY XBUIEBOAY.

KpuLika xBunesogy HanexuTb Ao BUTPATHUX AeTanen,
i AKLWO T perynapHo He YNCTUTK, BOHA NIANATaE 3aMiHi.

MoBOpPOTHMIN CTONMK Ta OO NifgCcTaBKa

BuiimiTb NOBOPOTHMIN CTONMK Ta OrO NiACTaBKY 3 Mi-
KPOXBUWJIbOBOI Neui.

BuMuniiTe NOBOPOTHMI CTONNK Ta OTO MiACTaBKY Yy
cnabkomy MUSIbBHOMY PO34uHi. BUTPIiTh iX cyxolo TKa-
HUHOI0. | NTOBOPOTHNIA CTONNK, | KOrO NiACTaBKY MOXHA
MUTU B MOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

ABepusarta

o6 ycyBaTu BCi 3anvwwku 6pyay, perynapHo npotu-
panTe aBepuATa 3 060X 6OKIB, YLLiNbHIOBaYi Ta CyMix-
Hi geTani BONOrow M'AKO BOJIOrolo TKaHMHOo. He
BMKOPUWCTOBYITE ANIs UMLLEHHA abpa3unBHi 3acobu.

MPUMITKA: He BMKOpPMCTOBYIiTE NapoBi ounLLyBaui.

Mopapga WwopA0 YNLLEHHA - ANA NPOCTILOro YnweHHA Bawoi neui:
MoknapiTb NONOBMHKY NMMOHa B MUCKY, fofdanTe 300 mn Boau 11 posirpiaiite 3a NoTy»kHocTi 100% npoTArom

10-12 xBUAWH.
MpoTpiTh NiY HAYNCTO M'AKOID, CYXOI0 FraHUiIPKOIo.

BAXJIMBA IHOOPMAULIA:

+  3aKiHUMBLLN NPUTOTYBaHHA Xi/PO3MOPOXKYBaHHA, 3aKpUNTe ABEPLUATA. 3ayBaxTe, WO, NOKM ABepuATa 6y-
AyTb BigKpWTi, NpoTAroM 10 XBUMH CBITUTUMETbCA CBITNO - Lie 3anobiXKHWI 3axif, AKMI HaragyBaTMme 3a-
KpUTK ABepuATa.

+  flKwo yac npurotyBaHHA y pexumi P100 (800 BT) nepeBuLLye CTaHAAPTHUIA, NiY aBTOMATUYHO 3HVKYE NOTYX-
HiCTb 3 MeTOI0 3anobiraHHA NeperpiBaHHIo. (PiBEHb MOTYXXHOCTI MIKPOXBUbOBOI EHEPTil 3HVXKYETHCA.)

CraHpapTHMI Yac
30 xBUANH

PexXum npurotyBaHHsA
Mikpoxsuni, P100
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Uzmanibu!
Jusu izstradajums
ir apziméts ar 30
simbolu.

Tas nozimé,
ka izmantotas
elektriskas un
elektroniskas
iekartas nedrikst
izmest sadzives
atkritumos.
Sim iekartam
ir piemérota
atseviska
savaksanas

sistéma.

-

1. Eiropas Savieniba

~

A. Informacija par utilizaciju lietotajiem
(privatas majsaimniecibas)

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, lidzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu
atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ievie$anas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegutu sikaku informaciju.

Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
akumulatori, lGdzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
prasibam.

Atbrivojoties no 3i izstradajuma pareizi, jus palidzésiet nodrosinat, ka
atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade, atjaunosana un parstrade, un
tadéjadi tiks novérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu,
kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dé|.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 31 izstradajuma, l0dzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez
maksas tirgotajam pat tad, ja netiek iegadats jauns izstradajums. Papildu
savaksanas vietas ir noraditas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznémeéjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: 10dzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no §i izstradajuma, l0dzu, sazinieties ar savam vieté&jam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

-
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Lietosanas instrukcija

INFORMACIJA PAR PAREIZU UTILIZACIJU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETR 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5.7
UZSTADISANA 7
PIRMS LIETOSANAS 7
PULKSTENA IESTATISANA 8
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 8
MANUALA DARBIBA 9
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI 9
CITAS ERTAS FUNKCIJAS 10-1
ATSALDESANA PEC SVARA 11
ATSALDESANA PEC LAIKA 12
AUTOMATISKAS 1ZVELNES DARBIBA 12
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 13
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 14
KOPSANA UN TIRISANA 15
?
I

Modela nosaukums:

R-28ST

Mainstravas linijas spriegums

Sadales linijas drosinatajs/slédzis

Patéréjama mainstravas jauda: Mikrovilni

Izejas jauda: Mikrovilni
1zslégts reZims (energijas taupisanas rezims)

Mikrovilnu frekvence

Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz)** mm

lek$puses izméri (P) x (A) x (Dz.)*** mm

Krasns ietilpiba

Roté&josais skivis

Svars

Krasns spuldze

1230V, 50 Hz, vienfazes
:10A

11250 W

1800 W (IEC 60705)
:mazak par 1,0 W

: 2450 MHz* (2. grupa/B klase)
1485 x 287 x410
:314x231.5x349

123 litri *¥**

19270 mm

:aptuveni 13 kg

125 W/230-240V

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.

Saskana ar $o standartu sis izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliku genereé radiofrekvences energiju elektromagnétiska izstarojuma veida

partikas siltumapstradei.

B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.

** Dzilums neietver durvju atvérsanas rokturi.

ievietosanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS

PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.

Lv-2
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Centrala dala (iekSpusé)

14. Rotejosais —

Skivis
(stikla) ’

16. Savienojums — 15. Rotéjosa
skivja
atbalsts

PIEZIMES.

KRASNS

1. Durvju atvérsanas rokturis

2. Krasns spuldze

3. Durvjuviras

4. Durvju drosibas aizturi

5. Durvis

6. Durvju blives un blivéjuma virsmas
7. Rotgjosa diska dzinéja ass

8. Krasnsiek$puse

9. Vadibas panelis

10. Vilnvada parsegs (NENONEMT)
11. Stravas vads

12. Ventilacijas atveres

13. Argjais korpuss

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplektaci-
ja:

(14) Rotéjosais 3kivis (15) Rotéjosa skivja atbalsts

(16) Savienojums

Savienojumu novietojiet uz rotéjosa skivja dzinéja
ass un péc tam rotéjosa skivja atbalstu novietojiet
mikrovilnu krasns gridas centra. Rotéjoso skivi novie-
tojiet uz rotéjosa skivja atbalsta ta, lai tas tiktu ciesi
novietots uz savienojuma. Lai novérstu rotéjosa skiv-
ja bojajumus, nodrogsiniet, ka trauku iznemsanas bridi
tie ir pilnigi pacelti virs skivja.

Piezime. Pasttot piederumus, nosauciet izplatitajam
vai SHARP pilnvarotajam apkalpes parstavim divas
vienibas: detalas nosaukumu un modela nosaukumu.

+ Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai o parsegu nesabojatu.

« Vienmeér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu
gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais Skivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

« Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

+ Rotéjosais Skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
Grie$anas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.
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10.

CIPARU DISPLEJS un INDIKATORI
Mikrovilpu indikators

Grila indikators (Sim modelim nav
aktivizéts)

Atsaldésanas indikators

Liela karstuma indikators

Maza karstuma indikators

@ Pulkstena indikators

Bérnu drosibas slédza indikators
Automatiskas izvélnes indikators
@ Svara indikators

(ML mililitru indikators
Automatiskas izvélnes iespéjas

: atkartota uzsildisana
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
AS8:

svaigi darzeni

zivs

gala

pasta

variti kartupeli un kartupeli ar mizu
saldéta pica

zupa

Automatiskas izvélnes poga
ATSALDESANAS UZ LAIKU poga

STOP poga

IEVADES poga

Grieziet, lai ievaditu gatavosanas laiku, laiku,
jaudas limeni, temperatdru, svaru un atlasitu
automatisko izvélni

9

MIKROVILNU poga

ATSALDESANAS PEC SVARA poga
PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR
AIZKAVI poga

SAKSANAS/+1min. poga



SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: UZMANIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

Lai novérstu ugunsgréka iespéjamibu, nemiet
véra talak minéto.
Mikrovilpu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarsét édienus
un izraisit aizdegsanos.

St mikrovilnu krasns ir izgatavota izmantosanai tikai
uz atklatas virsmas. Ta nav paredzéta ieblvésanai vir-
tuves mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.
Kontaktrozetei jabut viegli pieejamai, lai neparedzéta
gadijuma ierici varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas padevei ir jabat ar parametriem 230V,
50 Hz un ar vismaz 10 A sadales linijas drosinataju vai
vismaz 10 A sadales slédzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas izman-
tojama tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu
vai vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Ja ir novéroti diimi, izslédziet vai atvienojiet krasni
un atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu liesmas.
Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un pie-
derumus.

Skatiet LV-14. Ipp. Piederumus vajadzétu par-
baudit, lai nodrosinatu, ka tie ir pieméroti lieto-
Sanai krasni.

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.

Péc lietosanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem
jabut sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki
var parkarst un sakt damot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojosus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c.
no partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirk-
stelosana uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.

Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cep3anai
dzilos traukos. Temperatdru nevar kontrolét, un ella
var aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai
nodrosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi vélamajam.
Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, esiet |oti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus
mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

Atbilstosos ieteikumus skatiet lietosanas instrukcija.
Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pa-

reizi. Pirms lietoSanas parbaudiet $adas dalas:

a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi,
un nodrosiniet, lai tas nebltu manijusas poziciju
un nebatu deformétas;

b) durvju viras un durvju drosibas slegmehanismi;
parliecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

c) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinie-
ties, vai tas nav bojatas;

d) krasns iek$puse vai durvju virsma; parliecinie-
ties, vai tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie
nav bojati.

Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni ne-

drikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta

persona.

Nekad neméginiet pats noregulét, remontét vai

parveidot krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot

kompetentu personu, veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosi-
na aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada vei-
da neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma
virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz
durvju blivém un blakus esosajam dalam. Tiriet
krasni péc regulariem intervaliem un nonemiet
jebkadus édiena paliekas. levérojiet noradi-
jumus sadala “Kopsana un tirisana” LV-15.
lappusé. Krasns neuzturésana tira stavokli var
izraisit virsmu nolietosanos, kas var nelabvéligi
ietekmét iekartas darbmazu un, iespéjams, radit
bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-
konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mik-
rovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, ne-
miet véra talak minéto.

Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durv-
ju sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atverés.
1zs]akstisanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un
atvienojiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP
apkalpes dienesta parstavi.

Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni adent vai
kada cita skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai
darba virsmas malu.
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Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.
Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.
Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja
krasns spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izpla-
titaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.
Ja 8is iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.
Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.
Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, ne-
miet véra talak minéto.
BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produk-
tus nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildisana mikrovilpu krasni var izraisit
aizkavétu spradzienveida varisanos, tapéc jaievéro
piesardziba, rikojoties ar trauku.

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku
ar platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar Sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdosa skidruma péksnu izslakstisanos

un iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits

talak.

1. Nekarséjiet to parmérigiilgi.

. Samaisiet skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.

. Sildisanas laika ieteicams skidruma ievietot stikla
stieniti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).

. Péc sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai noveérstu aizkavétu spradzienvei-
da varisanos.

wWN
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Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti
varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var
uzspragt pat péc uzsildisanas beigam. Lai gatavo-
tu vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai sajauktas,
parduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas
var uzspragt. Nolobiet un sadaliet skélés cieti vari-
tas olas pirms to uzsildisanas mikrovilnu krasni.

Pirms gatavo3anas parduriet apvalkus tadiem parti-
kas produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie
var uzspragt.

Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak minéto.

BRIDINAJUMS! Zidainu pudeli$u un bérnu par-
tikas burku saturs jasamaisa vai jasakrata un ja-
parbauda temperatiara pirms satura lietosanas,
lai izvairitos no apdegumiem.

Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet
katla turetajus vai krasns cimdus, lai izvairitos
no apdegumiem.

Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cep3anas mai-
sinus un citus gatavosanas piederumus vienmeér atve-
riet attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika
apdegumiem un varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperatdru un samaisiet to pirms pasniegsa-
nas, ka ari pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu
vai vecaka gada gajuma partikas produktu un dzérie-
nu temperatirai. Pieejamas dalas var sakarst lietosa-
nas laika. Mazi bérni ir jatur attalak.

Trauka temperatira nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperatarai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperatdru.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jas atras-
tos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no
izplastosa tvaika un karstuma.

Péc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrieziet tos
skéles, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.
Nodrosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini neap-
dedzinatos.

Lai novérstu to, ka bérni So ierici izmanto neparei-
zi, nemiet véra talak minéto.

BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem no 8 gadu vecuma
lietot krasni bez uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir
sniegti atbilstosi noradijumi ta, ka bérns ir spéjigs iz-
mantot krasni drosi un saprot nepareizas lietosanas
risku. 51 ierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem
(tai skaita bérniem) ar samazinatam fiziskajam, sen-
soriskajam vai garigajam spéjam vai ar pieredzes un
zinasanu trakumuy, ja vien viniem nav nodrosinata
personas, kas atbild par vinu drosibu, uzraudziba
vai noradijumi par to, ka izmantot iekartu. Bérni ja-
uzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespéléjas ar ierici.

Neatbalstieties un nesipojieties uz krasns durvim. Ne-
spéléjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietosana, rapiga partikas parklajumu
nonemsana, pievérsot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bat loti karsts.
Citi bridinajumi
Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.
Si ierice paredzéta izmantosanai majsaimniecibas un
lidzigas vietas, pieméram:
« veikalos personala virtuvés, birojos un citas darba vietas;
- zemnieku saimniecibas;
« klientu izmantos$anai viesnicas, motelos un citas
apdzivojamas vietas;
+ gultasvietas un brokastu tipa vietas.
Si krasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavo-
$anai majas apstak|os, un to var izmantot tikai édiena
gatavosanai. Ta nav piemérota lietosanai komercialos
vai laboratorijas noltkos.
Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairi-
tos no bojajumiem, nemiet véra talak minéto.
Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat apbra-
ninasanas trauku vai passasilstosu materialu, vienmér zem
ta novietojiet siltumizturigu izolatoru, pieméram, porcelana
$kivi, lai novérstu rotéjosa $kivja un ta atbalsta bojajumus
siltuma spriegumu rezultata. Trauku lietosanas noradijumos
noteikto iepriek3éjas uzsildidanas laiku nedrikst parsniegt.
Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovil-
nus un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Nejevie-
tojiet krasni skarda karbas.
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Lietojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso disku un

atbalsta veltni. Nelietojiet krasni bez roté&josa diska.

Lai novérstu rotéjosa diska salausanu, rikojieties, ka

aprakstits talak.

(a) Pirms rotéjosa diska tiridanas ar Gdeni laujiet tam
atdzist.

(b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederu-
mus uz auksta rotéjosa diska.

(c) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus piede-
rumus uz karsta rotéjosa diska.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.

1. Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovil-
nu krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi
no mikrovilnu krasns korpusa.

2. Rapigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojaju-

ma pazimju.

Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas,

kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru

kopa ar vissmagako vienibu, ko varétu gatavot.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

4. Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietieka-
mu vietu gaisa ieplades un izplides atverem.
lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

Minimala atstarpe 20 cm ir janodrosina starp jeb-
kuru krasns dalu un sienu.

Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm bri-
vas vietas.

Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu
krasns apaksas.

Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres,
var tikt bojata krasns.

Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un
TV. Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét
radio un TV uztversanu.

w

@

PIEZIME.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, ladzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.
Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu
atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas ra-
dusas, nenemot véra pareizo elektrisko savienojumu.
Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivem un bli-
véjuma virsmam var veidoties Gdens tvaiki vai pilieni.
Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu
krasns nopladém vai nepareizu darbibu.

@

5. Droéi savienojiet krasns spraudni ar standarta ieze-
métu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vie-
tas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram,
blakus vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzlies-
mojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).
Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas at-
veres.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00", vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezZima patéré mazak par 1,0 W elektroenergi-

jas.
Lai iestatitu pulksteni, skatiet nakamo lappusi.
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Krasnij ir 24 stundu pulkstena rezims.

1. Vienreiz nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu. Mirgo stundu skaititajs, un
redzams pulkstena indikators.

. Grieziet IEVADES pogu, lidz tiek radits vélamais laiks, ievades laikam jabut diapazona 0-23.

. Nospiezot PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu, minG3u skaitlis saks mirgot.

. lestatiet minQtes. Grieziet IEVADES pogu, lidz redzamas pareizas mindtes. levades laikam jabat intervala 0-59.

. Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu vienu reizi, lai saktu pulksteni. Cipa-

“" mirgos displeja.

ubhwnwN

ru laika ikona “:

PIEZIMES.

« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks. Ja pulkste-
nis nav iestatits, displeja redzams tikai “0:00”".

« Lai gatavo3anas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI
pogu, un gaismas diozu ekrana uz 2-3 sekundém bus redzams dienas laiks. Tas neietekmé gatavosanas procesu.

« Ja mikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bus redzams mirgojoss
“0:00". Ja stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Mikrovilnu krasnij ir 5 jaudas limeni, un jaudas iestatiS8anai skatiet talak minétos noradijumus.

Lai iestatitu mikrovilnu jaudas limeni, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Gaismas diozu
ekrans

Mikrovilnu jauda

« Vienreiz nospiediet MIKROVILNU pogu, displeja
tiek radits P100 un vienlaicigi displeja redzams
mikrovilnu indikators un liela karstuma indikators.

AUGSTS = 100%

Grieziet IEVADES pogu, lai mainitu jaudas limeni,
kameér ir redzams nepieciesamais limenis.
« Nospiediet MIKROVILNU pogu, lai apstiprinatu

VIDEJI AUGSTS = 80%

iestatijumu, ievadiet gatavosanas laiku un nospie-
diet SAKSANAS/+1min. pogu (D> +1win), lai saktu
gatavosanu.

Lai gatavosanas laika parbauditu jaudas limeni, no-

VIDEJS =50%

spiediet MIKROVILNU pogu (&3 ), pasreizéjais
jaudas limenis tiks paradits uz 4 sekundém. Krasns
turpina atpakalskaitit, lai gan displeja ir redzams

VIDEJI ZEMS = 30%

jaudas limenis.

ZEMS =10%

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

P100 — (AUGSTA izvade = 800 W) lietojams atrai ga-
tavosanai vai uzsildisanai, piem., sautéjumiem, konser-
viem, karstiem dzérieniem, darzeniem u.c.

P80 — (VIDEJI AUGSTA izvade = 640 W) lietojams il-
gakai blivu produktu, pieméram, ceptu gurna gabalu,
maltas galas un parklatu édienu gatavosanai, ar juti-
giem édieniem, pieméram, biskvitkikam. Pie $1 sama-
zinata iestatijuma édiens tiks sagatavots vienmeérigi
bez parmérigas sacepsanas malas.

P50 — (VIDEJA izvade = 400 W) blivai partikai, kam,
parasti cepot, nepieciesams ilgs cepsanas laiks, piem.,
galas sautéjumam ir ieteicams izmantot $o jaudas ie-
statijumu, lai nodrosinatu, ka gala bas miksta.

P30 — (VIDEJI ZEMA izvade = 240 W atsaldé3anas
iestatijums), lai atkausétu. Izvélieties So jaudas iestati-
jumu, lai nodrosinatu, ka trauks atkdst vienmérigi. Sis
iestatijums ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu vari-
$anai un olu kréma gatavosanai.

P10 — (ZEMA izvade = 80 W) maigai atsaldésanai,
piem., kréma kakai vai miklai.
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Durvju atvérsana

Lai atvertu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana

Sagatavojiet un novietojiet partiku piemérota trauka uz rotéjosa diska vai tiesi uz rotéjosa
diska. Aizveriet durvis un péc vélama gatavo3anas rezima atlasisanas nospiediet SAKSANAS/
+1min. pogu.

Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/+1min. poga netiek nospiesta 5 minasu laika,
iestatijums tiek atcelts.

Ja gatavo3anas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavo$anu, janospiez SAKSANAS/
+1min. poga. Ja poga tiks nospiesta pietiekami spécigi, atskanés skanas signals. Ja poga netiks
nospiesta pietiekami spécigi, nekas neatskanés.

Lietojiet STOP pogu, lai veiktu talak noraditas darbibas.

1. Dzéstu kladu programmésanas laika.

2. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.

3. Atceltu programmu gatavosanas laika, nospiezot STOP pogu divreiz.

4. lestatitu un atceltu bérnu drosibas slédzi (skatiet LV-11. Ipp).

<D +min

Krasnij var ieprogrammeét laiku lidz 95 minatém (95:00).

Gatavo3anas (atsaldésanas) laika ievades vieniba mainas | Gatavosanas laiks | Pieaugosa vieniba
no 5 sekundém lidz 5 minGtém. Ta atkariga no kopé&ja | 0-1 minates 5 sekundes
gatavosanas (atsaldésanas) laika, ka paradits tabula. 1-5 minates 10 sekundes

5-10 minates 30 sekundes

10-30 minates 1 mindte

30-95 minutes 5 minutes

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

« levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no P100 lidz P10, lai gatavotu vai
atsaldétu (skatiet LV-8. Ipp.).

« Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespé&jams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

« Péc pagatavodanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

« Pécatsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemérs.

Lai gatavotu 2 mindtes un 30 sekundes ar P80 (80%) mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Nospiediet 2. Grieziet 3. Nospiediet 4. levadiet vélamo 5. Nospiediet
MIKROVILNU IESTATISANAS MIKROVILNU gatavosanas laiku, SAKSANAS/+1min.
pogu. Tiek pogu, lai atlasitu pogu, lai griezot IEVADES poguy, lai saktu
radits P100. jaudas limeni P80. apstiprinatu pogu. gatavosanu. (Displeja

VY jestatijumu. notiks iestatita
@ gatavosanas laika
atpakalskaitisana.)
= o
[ I |
I (AN
PIEZIME.

« Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais Skivis griezisies pulkstenraditaju kustibas
virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.

- Ja gatavosanas/atsaldésanas laika tiek atvértas krasns durvis édiena apmaisisanai vai apgriesanai, gatavosa-
nas laiks displeja tiek automatiski apturéts. Gatavosanas/atsaldésanas laika atpakalskaitisana tiek atsakta, ja
durvis tiek aizvértas vai tiek nospiesta SAKSANAS/+1min. poga.

- Kad gatavosana/atsaldésana ir pabeigta un pulkstenis ir iestatits, dienas laiks atkal ir redzams displeja.

« Jagatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU pogu. Pasreizéjais jaudas lime-
nis bas redzams 4 sekundes.
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1. SECIGA GATAVOSANA

Si funkcija |auj gatavot, izmantojot tris dazadas dalas, kas sastav no manualas gatavo$anas un rezima un/vai at-
saldésanas péc laika, ka ari atsaldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogramméta, nav nepieciesams
to partraukt, jo krasns pati automatiski parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz, péc pir-
mas dalas beigam. Ja 3i dala ir atsaldésana, tas notiks pirmas dalas laika.

PIEZIME. Vairaku secibu automatisko izvélni nevar iestatit ka vienu.

Piemérs. Ja vélaties gatavot partiku 20 minates ar mikrovilnu jaudu P100 un péc tam 5 minates ar mik-
rovilnu jaudu P80, izpildiet talak aprakstitas darbibas.

- 1. Nospiediet MIKROVILNU pogu, gaismas diozu ekrana bas redzams P100.

- 2. Vélreiz nospiediet MIKROVILNU pogu, lai apstiprinatu iestatijumu.

- 3. levadiet gatavo3anas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “20:00” minates.

- 4. Nospiediet MIKROVILNU pogu, gaismas diozu ekrana bas redzams P100.

- 5. Grieziet IEVADES pogu, lai atlasitu mikrovilnu jaudu P80.

- 6. Vélreiz nospiediet MIKROVILNU pogu, lai apstiprinatu iestatijumu.

- 7. levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “5:00” minates.

- 8. Nospiediet SAKSANAS/+1min. pogu, lai saktu gatavosanu.

2. +1min.ates FUNKCIJA (automatiska mindte)

Talitéja saksana

Varat nekavéjoties sakt gatavoanu ar mikrovilnu jaudu P100 1 minati, nospiezot SAKSANAS/+1min. pogu. Ga-
tavosana tiks sakta talitéji, un, katru reizi nospiezot pogu, gatavosanas laiks tiks palielinats par 1 minati.

PIEZIME. Gatavo3anas laiku var pagarinat lidz maksimali 95 minatém.

3. SAK;ANA_AR AIZKAVI
Izmantojot SAKSANU AR AIZKAVI, varat programmeét krasni sakt gatavosanu vélak.
Pirms sakSanas parbaudiet, vai ir iestatits pareizais dienas laiks.

Piemérs.

Skatiet pieméru talak, kura aprakstits, ka vélak palaist mikrovilnu krasns darbibu automatiski 7 minttes pie P80.

Maksimala laika aizkave ir 23 stundas un 59 minates.

-1) Nospiediet MIKROVILNU pogu. Tiek radits P100.

-2) Grieziet IEVADES pogu, lai atlasitu mikrovilnu jaudu P80.

-3) Vélreiz nospiediet MIKROVILNU pogu, lai apstiprinatu iestatijjumu.

-4) levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “7:00” minates.
Péc iepriek$ minéto darbibu izpildes nespiediet SAKSANAS/+1min. pogu.

-5) Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu. Displeja biis redzams pasreizéjais
laiks, un stundu skaitlis mirgos. Turklat iedegsies pulkstena indikators.

-6) Grieziet IEVADES pogu, lai iestatitu vélamo gatavosanas saksanas laiku.
levades laikam jabat intervala 0-23.

-7) Nospiezot PULKSTENA IESTATISANAS/SAKSANAS AR AIZKAVI pogu, minasu skaitlis saks mirgot.

-8) Grieziet IEVADES pogu, lai iestatitu vélamo gatavosanas saksanas laiku minatés.
levades laikam jabat intervala 0-59 minates.

-9) Nospiediet SAKSANA/+1min. pogu, lai apstiprinatu aizkaves sakuma iestatijumu. Mirgo pulkstena indika-
tors. Kad beidzas ieprieks iestatitais laiks, divreiz atskan skanas signals un automatiski uzsakas gatavosana
7 minates ar jaudas limeni P80. Taja pasa laika pazudis pulkstena indikators un displeja bas redzams mikro-
vilnu indikators un liela karstuma indikators.
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4. BERNU DROSIBAS SLEDZIS
Lietojiet, lai novérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas. Bérnu drosibas slédza rezima
a. Laiiestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

) [
!

Nospiediet un turiet nospiestu STOP pogu uz laiku lidz 3 sekundém, lidz redzams: 2]

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.
Nospiediet un turiet nospiestu STOP pogu uz laiku Iidz 3 sekundém, lidz atskan skanas signals.

ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas lauj vieglak atsaldét $adus pro-
duktus: cikgala, liellopu gala un vistas gala. Svara diapazons ir 100 g - 2000 g ar iedalu 100 g.

Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par $o funkciju izmantosanu.

Piemaérs. Galas gabala atsaldé$ana ar 1,2 kg svaru, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.

Novietojiet galas gabalu uz skivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa skivja.

1. Nospiediet ATSALDESANAS 2. levadiet vélamo svaru, griezot 3. Lai saktu atsaldésanu, vienreiz

PEC SVARA pogu. IEVADES pogu, kamér displeja ir nospiediet SAKSANAS/+1min.
redzams: pogu.
x1 (Atsaldesanas laika displeja tiks

radita laika atpakalskaitisana.)

PIEZIME.

« Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

- Janepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas noveérs
0 vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

« Produkta svars ir janoapalo Iidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.

« Japulkstenis tika iestatits, péc atsaldésanas piecas reizes atskan skanas signals un gaismas diozu displeja tiek
paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja ir redzams tikai
“0:00".
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ATSALDESANA PEC LAIKA
Si funkcija atri atkausé partiku, Jaujot jums izvéléties piemérotu atkausé$anas laiku atkariba no partikas veida.
Detalizétu informaciju, ka lietot So funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:05-95:00.

Piemérs. Produktu atsaldésanai 10 minates.

1. Nospiediet ATSALDESANAS 2. levadiet gatavosanas laiku, 3. Lai saktu atsaldésanu, vienreiz
PEC LAIKA pogu. griezot IEVADES pogu, kamér nospiediet SAKSANAS/+1min.
displeja redzamas “10:00” pogu.
x1 minates. (Atsaldésanas laika displeja tiks

radita laika atpakalskaitisana.)

Piezimes atsaldésanai péc laika

« lestatito mikrovilnu jaudas limeni nevar mainit.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

« JanepiecieSams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas novérs
30 vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

« Ja pulkstenis tika iestatits, péc atsaldésanas piecas reizes atskan skanas signals un gaismas diozu displeja tiek
paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja ir redzams tikai “0:00".

LA

AUTOMATISKAS IZVELNES programmas automatiski izstrada pareizo gatavo3anas rezimu un gatavo3anas lai-
ku partikas produktiem (detalizétaku informaciju skatiet LV-13. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot $o funkciju,
skatiet pieméra talak.

Piemérs. 250 g zivs pagatavosana, izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju.

1. Nospiediet 2. Grieziet IEVADES 3. Nospiediet 4. Griezot IEVADES 5. Laisaktu gatavosanu,

AUTOMATIS- pogu, lai AUTOMATIS- pogu, iestatiet vienreiz nospiediet

KAS IZVEL- atlasitu vélamo KAS IZVEL- vélamo svaru. SAKSANAS/+1min.

NES pogu. automatisko NES pogu, lai 7 pogu.

Tiek radits izvélni. apstiprinatu (Displejs radis laika

A-1. 7 iestatijumu. atpakalskaitisanu
iestatitaja gatavosanas
laika.)

PIEZIMES.
Produkta svaru vai daudzumu (ml zupai) var ievadit, griezot IEVADES pogu, lidz tiek radits vélamais svars/

"

daudzums (tiek raditi “g” vai “ML"). levadiet tikai produkta svaru. Neietveriet trauka svaru. )
Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA IZVELNE LV-
13. Ipp., gatavojiet ar manualu darbibu.
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Automatiska Dis- |Gatavosa- |SVARS/PORCIJA/PIEDERUMI |Procediira
izvélne plejs |nas meto-
de
Atkartota A-1 |100% Micro |200 g, 400 g, 6009 Novietojiet ieprieks pagatavotu partiku uz
uzsildidana (sakuma temp. 5 °C) Skivja. Lai parklatu kivi, izmantojiet mikrovilnus
Pusdienu $kivis Skivis un mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu.
(ieprieks caurlaidiga partikas pléve vai | Novietojiet skivi rot&josa skivja centralaja dala.
pagatavots édiens, piemeérots vacin$ Péc pagatavosanas samaisiet.
piem., gala, darzeni
un pétersili)
Svaigi darzeni, A-2 | 100% Micro |200 g, 300 g, 400 g Sagrieziet, sasmalciniet vai sagrieziet vienadas
piem., ziedkaposti, (sakuma temp. 20 °C) skélés svaigus darzenus. levietojiet svaigos
burkani, brokoli, Trauks un vaks darzenus piemérota trauka. Novietojiet uz
fenhelis, puravs, rotéjosa skivja. Pievienojiet atbilstoso Gdens
pipari, kabaci utt. daudzumu (1 téjk. uz 100 g). Uzlieciet vacinu.
Péc pagatavosanas apmaisiet un laujiet édienam
nostavéties apt. 2 minates.
Zivs A-3 |80% Micro |250g,3509,4509g Piragu Skivi ievietojiet to viena slani. Lai parklatu
(zivs fileja) (sakuma temp. 20 °C) 3kivi, izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu partikas
Piragu $kivis un mikrovilnus | plévi vai piemérotu vacinu.
caurlaidiga partikas pléve vai
piemeérots vacin$
Gala A-4 |100% Micro |250g,3509,4509 Sagrieziet gaJu mazas strémelés un izvietojiet
(gala bez kauliem, (sakuma temp. 20 °C) to uz piragu skivja. Lai parklatu piragu skivi,
piem.,, liellopu gala, Piragu $kivis un mikrovilnus | izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu partikas
jéra gala, cukgala caurlaidiga partikas pléve vai |plévi vai piemérotu vacinu. Novietojiet piragu
vai vistas gala) piemérots vacins Skivi rotéjosa skivja centralaja dala.
Pasta A-5 |80%Micro |Pasta  Udens lelieciet pastu piemérota lieluma bloda un
(sausa pasta, piem., 50g  450ml pielejiet Gdeni. Neapsedziet. Novietojiet blodu
Fussili, Farfalle, 100g  800ml uz rotéjosa skivja centralas dalas.
Rigatoni) (sakuma temp. tdenim: 20 °C) | Péc pagatavosanas kartigi apmaisiet un pirms
Liela un plata bjoda udens nolieanas uzgaidiet 2 minates.
Variti kartupeli un A-6 | 100% Micro |200 g, 400 g, 600 g Variti kartupeli: nomizojiet kartupelus un
kartupeli ar mizu (sakuma temp. 20 °C) sagrieziet vienados gabalos.
Trauks un vaks levietojiet kartupejus trauka. Uz 100 g pielejiet
1 édamkaroti Gdens, pievienojiet nedaudz sals
un trauku parsedziet ar vaku. Péc gatavosanas
laujiet nostavéties apméram 2 mindtes pirms
pasniegsanas. Kartupeli ar mizu: izvélieties
lidziga izméra kartupelus un nomazgajiet tos,
péc tam novietojiet tos uz stikla rotejosa skivja.
Péc gatavosanas laujiet nostaveéties aptuveni
5 mindtes pirms pasnieg$anas.
Saldéta pica A-7 |100% Micro |200g,400g Picu novietojiet uz $kivja, bet $kivi novietojiet
(sakuma temp. 5 °C) rotéjosa skivja vida.
Skivis Neparsedziet to.
Zupa A-8 | 100% Micro | 200 ml, 400 ml Novietojiet kriizites uz rotéjosa skivja un péc
(sakuma temp. 5 °C) gatavosanas apmaisiet.
Krazites (200 ml krazité)
PIEZIMES.

- Galéja produkta temperatdra atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperatdras. Parbaudiet, vai viss pro-
dukts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepieciesams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

no jasu personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogramméto
rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi ieklastot pro-
dukta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stdros édiens médz pargatavoties. Talak mi-
néti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Gatavosanai pieméroti Drosiiz- |Piezimes
trauki mantojami
mikrovilpu
krasni

Aluminija folija vV/X Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pasargatu édie-

Folijas trauki nu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz 2 cm no
krasns sieninam, jo to saskares rezultata var rasties dzirkstelo3ana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos noradijis, piemeé-
ram, Microfoil ®, kura instrukcijas ievérojiet rapigi.

Cepsanas trauki v Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet |oti uzmanigs, jo Sie
trauki var klut |oti karsti.

Kinas porcelans un vV/X Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans parasti ir piemé-

keramikas izstradajumi rots, iznemot tos traukus, kuriem ir metala dekoré&jumi.

Stikla trauki, piem., Pyrex © v lzmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi, jo tie var
saplist, ja tiek péksni uzkarséti.

Metals X Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkstelot, radot
aizdegsanos.

Plastmasa/polistirols, v Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust vai mainit kra-

piem., atras édinasanas su pie augstas temperatdras.

trauki

Partikas pléve v Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta caurumi, lai tvaikam
batu kur izklat.

Saldétavas/cepsanas v Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem butu kur izklat. Parliecinieties, vai

maisini maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij. Neizmantojiet plastmasas
vai metala saspraudes, jo tas var izkust vai aizdegties dzirkste|osa-
nas rezultata.

Papira skivji/krazites un v Ilzmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.

virtuves papirs Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Salmu un koka trauki v So materialu lieto$anas laika vienmér uzraugiet krasni, jo parkarsa-
na var radit aizdegsanos.

Parstradats papirs un avize X Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var izraisit aiz-

degsanos.

/\ BRIDINAJUMS!

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJA-
MOS KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TiRI-
TAJUS, ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEK-
LUS, JEBKO, KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU,
VAl ABRAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKROVILNU
KRASNS SASTAVDALAI.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN
NONEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS —
uzturiet krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietosanas. Tas var nelabvéligi ietekmét
iekartas darbmiizu un, iespéjams, radit bistamu
situaciju.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam ziepém un
adeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un
noslaukiet arpusi ar mikstu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tiriSanas atveriet durvis, lai deaktivizétu vadibas
paneli. Jaievéro piesardziba, kad tirat vadibas paneli.
Lietojot ar tikai Gdeni samitrinatu audumu, maigi slau-
kiet paneli, lidz tas klast tirs.

lzvairieties no parmériga idens daudzuma lietosanas.
Nelietojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu tirisanas
lidzekli.

Krasns iekSpuse

1. Tirisanai noslaukiet jebkadas slakstas vai noplades
ar mikstu mitru dranu vai sakli péc katras lietosanas
reizes, kamér krasns ir vél silta. Lielakiem iz$lakstiju-
miem izmantojiet maigas ziepes un noslaukiet vaira-
kas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir nonem-
tas. Nenonemiet vilnvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai Gdens neiespies-
tos mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit
krasns bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzek|us
krasns iekSpusé.

Uzturiet vilnvada parsegu tiru visu laiku.

Vilnvada parsegs ir veidots no plistosa materiala un
jatira piesardzigi (ievérojiet iepriek$ minétos noradiju-
mus tirisanai).

PIEZIME. Parmériga samércé$ana var izraisit vilnvada
parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un bez re-

gularas tiri3anas to vajadzés nomainit.

Rotéjosais skivis un ta atbalsts

Iznemiet roté&joso 3kivi un ta atbalstu no krasns.
Mazgajiet rotéjoso skivji un ta atbalstu maiga ziep-
jaden1. Noslaukiet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
disku, gan ta atbalstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Durvis
Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus eso3as dalas
ar mikstu, mitru dranu. Nelietojiet abrazivu tirisanas
lidzekli.

PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu — vieglakai krasns tiriSanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) Gdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
SVARIGI!

« Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks iedegta
aptuveni 10 minates. Tas ir drosibas noltkos ka atgadinajums, lai jas neaizmirstu aizvért durvis.

« Jajas gatavojat édienu pie standarta laika tikai P100 (800 W) rezima, krasns jauda automatiski samazinasies,
lai novérstu parkarsanu.(Mikrovilnu jaudas limenis tiks samazinats).

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilnu jauda P100

30 minutes
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CNEY

I
Démesio:
Jasy produktas
yra pazymétas
Siuo Zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai neturéty
bati maisomi
su jprastomis
buities atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros surinkimo

\ sistemos. /

K A. Informacija vartotojams apie jrangos salinima \
(privatiems namams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: Jei JUs norite atsikratyti Sios jrangos, prasome neiSmesti jos j jprasta
Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi buti traktuojama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali gra-
zinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo punktus
nemokamai*.

Kai kuriose salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél iSsamesnés informacijos praSome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jusy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, prasome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai salindami 3j produkta, JUis padésite uztikrinti atliekoms bating
apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinka ir Zmoniy
sveikatg nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél
netinkamo atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti $j produkta, praome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
Syti informacijos apie taisyklingus atlieky $alinimo badus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jis neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.ch
arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:

Prasome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gami-
nio priemima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islai-
das. Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surini-
mo punktuose.

Ispanijai: Dél Jusy panaudotos jrangos priémimo prasome susipazinti su nusta-
tyta surinkimo sistema ar susisiekti su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti §j produkta, prasome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
syti informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

-
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Valdymo vadovas

INFORMACIJA APIE TINKAMA JRANGOS SALINIMA 1
TURINYS 2
TECHNINIAI DUOMENYS 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDAS 4
SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS 5-7
MONTAVIMAS 7
PRIES JJUNGIANT 7
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 8
MIKROBANGU GALIOS LYGIAI 8
RANKINIS VALDYMAS 9
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 9
KITOS PATOGIOS FUNKCIJOS 10-11
ATSILDYMAS PAGAL SVOR] 1
ATSILDYMAS PAGAL LAIKA 12
AUTOMATINIO MENIU NAUDOJIMAS 12
AUTOMATINIO MENIU LENTELE 13
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 14
PRIEZIURA IR VALYMAS 15

?
I

Modelio pavadinimas:

Kintamosios srovés linijiné jtampa
Paskirstymo linijos saugiklis / automatinis apsauginis isjungiklis
Reikalinga kintamoji elektros srové:  Mikrobangos
13¢jimo galia: Mikrobangos
1$jungimo (off) rezimas (energijos taupymo rezimas)
Mikrobangy daznis
13oriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)*** mm
Krosnelés taris
Besisukantis padéklas
Svoris
Krosnelés lempa

R-28ST
1230V, 50 Hz, vienos fazés
:10A
1250 W

:800 W (IEC 60705)

:maziau nei 1,0 W

: 2450 MHz* (2 grupé / B klasé)
1485 x 287 x410
:314x231.5x349

: 23 litrai***

: 270 mm skersmens

:apie 13 kg
:25W/230-240V

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal 3j standarta gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.

2 grupé reiskia, kad jranga maistui $ildyti gamina radijo daznio energijg elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy Gkyje.
** Gylis neapima dureliy atidarymo rankenos.

*** Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausig vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas taris yra

mazesnis.

KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO

ATLIKTI DIZAINO IR TECHNINIY DUOMENUY PAKEITIMUS.
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Centras (viduje)

14. Besisukantis —

padéklas
(stiklinis) ’

16. Jungtis — 15. Besisukancio
padéklo
atrama

PASTABOS:

KROSNELE

1. Duryrankena

2. Krosnelés lempa

3. Dureliy vyriai

4. Apsauginiai dureliy uzraktai

5. Durelés

6. Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
7. Besisukancio padéklo variklio velenas
8. Krosnelés vidus

9. Valdymo skydas

10. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
11. Elektros tiekimo laidas

12. Ventiliacijos angos

13. I3oriné danga

PRIEDAI:

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

(14) besisukantis padéklas (15) besisukancio padéklo
atrama (16) jungtis

|statykite jungtj j besisukancio padéklo veleng, tada
istatykite besisukancio padéklo atramg ant krosnelés
pagrindo per centra, kad jis lengvai suktysi ant jung-
ties. Besisukantj padékla uzdékite ant atramos, kad jis
tvirtai atsiremty j jungtj. Kad nepaZeistuméte besisu-
kancio padéklo, isimdami i$ krosnelés indus ir talpas
pakelkite jas virs besisukancio padéklo krastelio.
PASTABA: Kai uzsisakote priedus i$ savo prekybos
agento ar SHARP jgalioto atstovo, prasome paminéti
du dalykus: dalies pavadinimg ir modelj.

» Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés vidy jos

nepazeistuméte.

» Naudodamiesi krosnele visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai
palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskeéti, tinkamai nesisukti ir

sugadinti krosnele.

+ Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.
+ Besisukantis padéklas turi suktis laikrodZio rodyklés kryptimi ir priesingai. Sukimosi kryptis gali keistis kie-
kviena kartg, kai jjungiate krosnele. Tai nedaro jokios jtakos maisto paruosimui.

LT-3




\ 1. SKAITMENINIS EKRANAS ir INDIKATORIAI
Mikrobangy indikatorius

Kepintuvo indikatorius (Siam
modeliui nesuaktyvintas)

Auksto lygio Sildymo indikatorius

Zemo lygio sildymo indikatorius

Auto Menu @ Laikrodzio indikatorius

3 Vaiky apsaugos indikatorius
Automatinio meniu indikatorius

8 ————F~ O—— 4 @ Svorio indikatorius

(MU mililitry indikatorius
2. Automatinio meniu parinktys
A1:pasildymas
A2: 3viezios darzovés
A3: Zuvis
A4: mésa
A5: makaronai
A6: virtos bulvés ir bulvés su lupenomis
A7: saldyta pica
A8: sriuba
Mygtukas AUTO MENU
ATSILDYMO PAGAL LAIKA mygtukas
STOP mygtukas
IVEDIMO skydelis
Pasukite norédami nurodyti gaminimo laika,
mikrobangy galios lygj, temperatra, svorj ir
pasirinkti automatinj meniu
9
7. MIKROBANGUY mygtukas
ATSILDYMO PAGAL SVOR| mygtukas
9. LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS
ATIDEJIMO mygtukas
10. PRADZIOS / +1min. mygtukas

-

10———=<
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o
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SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS: PERSKAITYKITE ATIDZIAI IR ISSAUGOKITE ATEICIAI

Kad iSvengtuméte gaisro:

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite
jos be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios
lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti
maista ir sukelti gaisra.

Sia krosnele galima naudotis tik jg pastacius ant ly-
gaus pavirsiaus virtuvéje. Nenaudokite jos jstate j
virtuvine spintele.

Nelaikykite krosnelés spintoje.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavo-
jaus atveju galétumeéte i3 jo iStraukti elektros tiekimo
laida.

Kintamoji elektros srové turi bati 230 V, 50 Hz su min.
10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A auto-
matiniu apsauginiu i$jungikliu.

Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.

Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
PavyzdZiui, arti orkaités ar krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu drégnumu
pasizyminciose vietose arba kur kaupiasi drégme.
Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Jei pajauciate damus, iSjunkite krosnele ar is-
traukite elektros tiekimo laida is lizdo ir neatida-
rykite dureliy, kad uzslopintuméte liepsna.
Naudokite tik mikrobangy krosnelése saugius
naudoti indus ir jrankius.
Zr. LT-14 psl. Patikrinkite indus ir jsitikinkite, kad
jie tinkami naudoti mikrobangy krosnelése.
Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje ta-
roje, krosnele stebékite, kad joje nekilty gaisras.
Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdan-
ga, krosnelés vidy, besisukantj padékla ir jo atra-
ma. Jie turi bati sausi ir netaukuoti. Susikaupe
riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti
ugnj.
Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziagy.
Neuzdenkite ventiliacijos angy.
Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant
metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatara yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsi-
degti.
Ruosdami kukurazy spragésius naudokite tik speci-
alius, mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurtizy
spragésius.
Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.
Kai jjungiate krosnelg, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, desreles tesloje, pyraga ar
Kalédy pudinga, imkités specialiy atsargumo priemo-
niy, kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

Daugiau informacijos rasite atitinkamuose valdymo
vadovo patarimuose.
Kad iSvengtuméte galimo susizalojimo:

ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia ne-

tinkamai. Pries naudojimasi patikrinkite:

a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsi-
daro, kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrin-
kite, ar jie nesuliZe ar neatsipalaidave.

c) dury izoliacija ir sandarinimo pavirsius; ar jie
néra pazeisti.

d) krosnelés vidy ar dureles i$ vidinés pusés; pati-
krinkite, ar néra jlenkimy.

e) elektros maitinimo laida ir jungiklj; jsitikinkite,
kad jie nepazeisti.

Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés

negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesu-

tvarké Siy gedimuy.

Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifi-

kuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga

visiems, iSskyrus kompetentinga asmenj, kuris

gali apziuréti ir sutaisyti krosnele nuimdamas

iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo mikro-

bangy energijos poveikio.

Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis,

niekaip nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite

krosnelés, jei tarp dury izoliacijos ir sandarinamujy

pavirsiy yra koks nors objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos
ar artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas.
Valykite krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy
maisto likuciy. Vadovaukités skyriuje ,Prieziiira
ir valymas” pateiktomis instrukcijomis (LT-15).
Jei krosnelé nuolat yra nesvari, gali nusidévéti
jos pavirsius, tai turés neigiama poveikj jrangos
veikimui ir gali kelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIUMI turéty pasitar-
ti su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél
atsargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosne-
le.

Kad iSvengtuméte galimo elektros Soko

Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjun-
kite ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliota
atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kita
skystj.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo kras-
to ar darbo pavirsiaus.
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Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy
pavirsiy, jskaitant krosnelés uzpakaline puse.
Pasirapinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pa-
siekti vaikai iki 8 mety amziaus.

Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir ne-
leiskite to atlikti kitiems, isskyrus SHARP jgaliotg elek-
trika. Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo
prekybos agentg ar SHARP jgaliota atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas
yra pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laidg pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSvengtuméte galimo sprogimo ir staigaus
uzvirimo:

JSPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali
bati Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali
sprogti.

Gérimy Sildymas mikrobangomis gali bati uz-
delstas, todél liesdami tara turite imtis atsargu-
mo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Pries Sildy-
dami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo uzsan-
darinta tara gali sprogti net po to, kai krosnelé issijungia.
Mikrobangomis sildydami skyscius elkités atsargiai.
Naudokite targ placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy taroje su siauru ka-
kleliu, pvz., vaiky buteliukai, nes tai gali sukelti
turinio issiliejima ir nudegimus.
Kad iSvengtuméte staigaus verdancio skyscio issilieji-
mo ir galimo nudegimo:
1. Nesdildykite skyscio pernelyg ilgai.
2. Pries Sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaiSykite.
3. Skyscio pasildymo metu rekomenduo;ama ijiimerk-
ti stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).
4. Baige gaminti valgj, palaikykite jj krosneléje bent 20 se-
kundziy, tai leidZia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.

Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su
lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas krosnele
baigiasi. Norédami krosneléje gaminti neplaktus
ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy trynius ir
baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti. Pries
Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.

Pries gamindami tokius produktus kaip bulvés, desrelés
ir vaisiai, pradurkite Zievele, nes kitaip jie gali iSsprogti.
Kad iSvengtuméte galimo nudegimo

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kidikiy mais-
to stiklainiy turinys pries vartojima turi bati
sumaisytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nu-
degimy, patikrinkite jo temperatura.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami
maistaq i$ krosnelés naudokite puodkéle ar orkai-
tés pirstines.

Atidarydami targ, kukurtzy spragésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite jg toliau nuo
veido ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar issi-
verzusiu verdanciu skysciu.

Kad isvengtuméte nudegimy, prie$ patiekdami mais-
ta, visada patikrinkite jo temperatarg ir jj sumaisykite.
Atkreipkite ypatinga démesj j kadikiams, vaikams ar
senesniems zmonéms duodamo maisto ir gérimy
temperatura. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazus vaikus laikykite saugiu atstumu.
Taros temperatdra néra teisingas rodiklis, kuris paro-
dyty maisto ar gérimo temperatira; visada tikrinkite
maisto temperatara.
Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad isvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.
|darytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad isleistuméte garq ir iSvengtuméte nudegimy.
Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimy.
Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo nau-
dojimo
ISPEJIMAS: vaikai gali naudotis krosnele be
priezitros tik po to, kai jiems buvo paaiskintos
atitinkamos saugumo instrukcijos, kai jie sugeba
naudotis krosnele saugiai ir kai supranta netei-
singo naudojimosi pavojy. Sis prietaisas negali
bati naudojamas asmeny (jskaitant vaikus) su
ribotomis fizinémis, sensorinémis ar psichikos
galimybémis ar neturindciy patirties ir Ziniy, ne-
bent uz juos atsakingas Zmogus suteiké priezii-
ra ir instrukcijas dél saugaus prietaiso valdymo.
Vaikai turi bati prizidrimi, kad bty uztikrinta,
jog jie su prietaisu nezaidzia.
Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Ne-
zaiskite su krosnele ir nenaudokite jos kaip Zaislo.
Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti
taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes
(pvz., savaime jkaistancias medziagas), sukurtas tras-
kiems uzkandziams gaminti, kadangi jos gali bati
ypatingai karstos.
Kiti jspéjimai
Jokiu badu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.
Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje
apllnkOJe pavyzdziui,
personalo virtuvés zonoje, parduotuvése, biuruose
ir kitose darbinése jstaigose;
+ kaimo sodybose;
« klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyve-
namosiose patalpose;
+ nakvynés su pusryciais paslaugas teikianc¢iuose na-
kvynés namuose.
Si krosnelé yra skirta tik ruosti maistag namuose, ja
galima tik ruosti maista. Ji néra skirta naudoti komer-
cinéje aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.
Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:
Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai
skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkais-
tancias medziagas, po besisukancio padéklo visada
padékite karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano
lékste. Nevirsykite maistui Sildyti skirto laiko.
Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas
ir gali sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.
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Naudokite tik Siai krosnelei skirtg besisukantj padékla

ir besisukantj atraminj Zieda. Nesinaudokite krosnele

be besisukancio padéklo.

Kad apsaugotuméte besisukantj padéklg nuo galimos

Zalos:

(a) Prie$ plaudami besisukantj padéklg vandeniu,
palikite jj, kad atvésty.

(b) Ant 3alto besisukancio padéklo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

(c) Ant karsto besisukancio padéklo nestatykite Salto
maisto ir $alty indy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos isori-

nés dangos.

1. 13 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo me-
dZiagas ir nupléskite bet kokig apsaugine plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
Zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir
joje ruosiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosne-
lés j spinta.

4. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakanka-
mai atviros erdvés krosnelés ventiliacijai.

Prietaiso galiné pusé turi bati nukreipta j siena.
+ Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

Tarp krosnelés ir sienos reikia palikti bent 20 cm

tarpa.

« Palikite maZiausiai 30 cm tarpg virs krosnelés.

» Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti

krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy

ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV
signaly priémima.

@

PASTABA:

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuo-
kités su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra at-
sakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy
suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros
jungties procedaros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant
krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija bei sandari-
nimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia
mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kiStuka j standartinj, jZze-
mintg elektros lizda.

ISPEJIMAS: nestatykite krosnelés karstj skleidziancio-
se ir dréegme kaupianciose vietose (pavyzdziui, salia
tradicinés krosnies) arba 3alia greitai uzsideganciy
medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.

Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: ,0:00” ir pasigirs garso signalas.
Siame modelyje jtaisyta laikrodZio funkcija ir todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W.

Nustatyti laikrodj zr. kt. psl.
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Jusy krosneléje yra jtaisytas 24 valandy tipo laikrodis.

1. Viena kartg nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka. Valandy skaic¢ius

sublykseés ir jsiziebs laikrodZio indikatorius.

HWN

bati 0-59.

- Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodoma tinkama valanda. Jvedamas laikas turéty bati 0-23.
. Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka, minuciy skaicius sublyksés.
. Nustatykite minutes. Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomas tinkamas minuciy skaicius. Jvestis turéty

5. Dar karta nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka, kad laikrodis baty su-
aktyvintas. Ekrane blyksés skaitmeninio laiko piktograma ,:" ir bus rodomas laikrodzio indikatorius.

PASTABOS:

« Jeilaikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis néra nusta-

tytas, ekrane bus rodoma ,0:00".

« Norédami patikrinti dienos laika gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATI-
DEJIMO mygtuka ir laikas bus rodomas LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.

« Jeigu laikrodzio nustatymo metu nuspausite STOP mygtuka, visi nustatymai issitrins.

« Jei kuriuo nors metu nutruksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirksés ,0:00".
Jei elektros energijos tiekimas nutriksta gaminimo metu, programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip

pat issitrins.

=

L

Jusy orkaiteé turi 5 galios lygius, o norédami nustatyti galios lygj, vadovaukités toliau pateiktais nurodymais:

Mikrobangy galios lygio nustatymas:

LED ekranas Mikrobangy galios lygis

Viena karta nuspauskite MIKROBANGY mygtuka,
bus rodomas P100 galios lygis, o ekrane tuo paciu
metu jsiziebs mikrobangy indikatorius ir auksto

AUKSTAS = 100 %

lygio Sildymo indikatorius.
Norédami pakeisti mikrobangy galios lygj, sukite
IVEDIMO parinkiklj, kol krosneléje bus rodomas

VIDUTINIS-AUKSTAS =
80 %

norimas lygis.

Norédami patvirtinti nustatyma, spauskite MIKRO-
BANGUY mygtuka, jveskite gaminimo laika, tada nu-
spauskite PRADZIOS / +1min. mygtuka (> +1min) ir

VIDUTINIS =50 %

paleiskite krosnele.
Norédami patikrinti galios lygj gaminimo metu, pa-
spauskite MIKROBANGY mygtuka ( [ . Galios

VIDUTINIS-ZEMAS =
30%

lygis bus rodomas 4 sekundes. Tuo metu krosnelé
toliau skai¢iuoja gaminti likusj laika.

ZEMAS =10 %

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

P100 - (AUKSTAS galios lygis = 800 W) naudojamas
greitai paruosti maistg ar pasildyti, pvz. troskinius,
karstus gérimus, darzoves ir pan.

P80 - (VIDUTINIS-AUKSTAS galios lygis = 640 W) nau-
dojamas kietam maistui gaminti, pvz., kepsniams,
mésos vyniotiniams ir antriems patiekalams, taip pat
jautriems maisto produktams, tokiems kaip biskvitas.
Siuo sumazintu galios lygiu maistas iskeps tolygiai ir
neprikeps prie indo krasty.

P50 - (VIDUTINIS galia = 400 W) skirtas jautienai pa-
ruosti. 5j galios lygj rekomenduojama naudoti norint
uztikrinti tinkama mésos apdorojima.

P30 - (VIDUTINIS-ZEMAS galios lygis = 240 W atitirpi-
nimo rezimas) skirtas atitirpinti. Pasirinkite $j rezima
norédami uztikrinti tolygy maisto atitirpinima. Sis nu-
statymas taip pat puikiai tinka ryziams, makaronams,
koldinams ir kiausiniy kremui gaminti.

P10 - (ZEMAS galios lygis = 80 W) skirtas 3velniai atitir-
pinti, pvz., krema ar tesla.
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Dureliy atidarymas:
Norédami atidaryti dureles, patraukite uz dureliy rankenélés.
Krosnelés jjungimas:
Sudékite paruosta maista j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzdarykite du-
reles, pasirinkite pageidaujama gaminimo rezimg ir paspauskite PRADZIOS / +1min. mygtuka.
Jeigu PRADZIOS / +1min. mygtuko nepaspausite per 5 minutes, nustatymai bus anuliuoti. O
PRADZIOS / +1min. mygtukas turi biti paspaustas, jeigu norite testi gaminima, o prie$ tai buvo
atidarytos krosnelés durelés. Tinkamai paspaudus mygtuka turi pasigirsti garsinis signalas.
Naudoklte mygtuka STOP (Stabdyti):

. Klaidingiems nustatymams istrinti.
2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.
3. Norédami gaminimo metu nutraukti nustatyta programa, mygtuka STOP (Stabdyti) pa- Q

spauskite du kartus.

4. Uzrakto nuo vaiky nustatymas ir atSaukimas (zr. psl. LT-11).

Jasy krosnelé gali bati uZzprogramuota iki 95 minuciy (95:00).

Gaminimo (atitirpinimo) laikas gali skirtis nuo 5 sekun- | Gaminimo laikas Padidinimo vienetas
dziy iki 5 minuciy. Tai priklauso nuo viso gaminimo (ati- | 0-1 minuté 5 sekundés
tirpinimo) laiko, kaip parodyta lenteléje. 1-5 minutés 10 sekundziy

5-10 minuciy 30 sekundziy

10-30 minuciy 1 minuté

30-95 minutés 5 minutés

GAMINIMAS / ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU

« |veskite gaminimo laikg ir naudokite mikrobangy lygius P100 - P10 (zr. psl. LT-8).

«  Gaminimo metu 2-3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maistg ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

« Po atitirpinimo uzdenkite maista aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:
Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy P80 (80 %) mikrobangy lygiu.

1. Nuspauskite 2. Pasukite VEDIMO 3. Nuspauskite 4. Gaminimo laikg 5. Norédami pradéti

MIKROBAN- parinkiklj ir MIKROBAN- nustatykite gaminima, nuspauskite
GUY mygtuka. pasirinkite P80 GUY mygtuka IVEDIMO PRADZIOS / +1min.
Bus rodomas galios lygj. ir patvirtinkite parinkikliu. mygtuka. (Ekrane
P100 lygis. 7\ nustatyma. Va bus skaiciuojamas
gaminimo laikas.)
[ e | [} N [} P
I oo / oo / o0
PASTABA:

« Kai krosnelé pradeda darbg, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis padéklas. Padéklas
sukasi tiek laikrodzio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek priesingai.

« Jei maisto gaminimo / atitirpinimo metu atidarote dureles norédami pamaidyti ar apversti maista, ekranas
uzgesta automatiskai. Gaminimo / atitirpinimo laikas pradedamas skaiciuoti, kai uzdarote dureles ir nuspau-
dziate PRADZIOS / +1min. mygtuka.

« Pasibaigus gaminimui / atitirpinimui, ekrane bus rodomas anksciau nustatytas dienos laikas.

- Jei veikimo metu norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY mygtuka. Esamas galios
lygis bus rodomas 4 sekundes.
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1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidzia gaminti naudojant 3 skirtingus etapus, jskaitant gaminima / atitirpinima rankiniu badu pagal
laika ir svorj. Karta uzprogramavus nuosekly gaminima, jo nereikia nutraukti gaminimo metu, nes krosnelé au-
tomatiskai vieng gaminimo etapg keicia kitu. Pasibaigus vienam etapui, pasigirs garsinis signalas. Jei vienas i$
etapy yra atitirpinimas - tai jis turéty bati pirmasis.

PASTABA: automatinis meniu negali bati nustatytas kaip vienas is keliy.

Pavyzdziui, jei norite gaminti maista 20 minuciy P100 mikrobangy galios lygiu, o po to 5 minutes P80
mikrobangy galios lygiu. Reikia atlikti Siuos veiksmus:

- 1. Nuspauskite MIKROBANGY mygtuka, LED ekrane pasirodys P100.

- 2. Dar karta nuspauskite MIKROBANGY mygtuka ir patvirtinkite nustatyma.

- 3. Gaminimo laika jveskite sukdami [JVEDIMO parinkiklj, kol ekrane bus rodoma ,20:00” minuciy.

- 4. Nuspauskite MIKROBANGY mygtuka, LED ekrane pasirodys P100.

- 5. Pasukite JVEDIMO parinkiklj ir pasirinkite P80 mikrobangy galios lyg;.

- 6. Dar karta nuspauskite MIKROBANGY mygtuka ir patvirtinkite nustatyma.

- 7. Gaminimo laika jveskite sukdami JVEDIMO parinkiklj, kol ekrane bus rodoma ,5:00” minutés.

- 8. Norédami pradéti gaminima, nuspauskite PRADZIOS / +1min. mygtuka.

2. +1min. FUNKCIJA (Autominuté)

Tiesioginé pradzia

Galite tiesiogiai pradéti gaminti P100 mikrobangy galios lygiu 1 minute nuspausdami PRADZIOS / +1min.
mygtuka. Gaminimo procesas bus pradétas nedelsiant ir kiekvienas mygtuko spusteléjimas padidins gaminimo
laika 1 minute.

PASTABA: gaminimo laikas daugiausia gali bati pratestas 95 minutémis.

3. PRADZIOS ATIDEJIMAS
PRADZIOS ATIDEJIMO funkcija leidzia uzprogramuoti krosnele pradéti gaminti véliau.
Prie$ nustatydami Sia funkcija, jsitikinkite, kad gerai nustatéte laikrodj.

Pavyzdys:

Daugiau informacijos apie mikrobangy krosnelés paleidima automatiskai po 7 minuciy P80 lygiu rasite Zemiau

pateiktame pavyzdyje. Daugiausia galite atidéti 23 valandoms ir 59 minutéms.

-1) Nuspauskite MIKROBANGY mygtuka. Bus rodomas P100 lygis.

-2) Pasukite JVEDIMO parinkiklj ties mikrobangy galios lygiu P80.

- 3) Dar karta nuspauskite MIKROBANGUY mygtuka ir patvirtinkite nustatyma.

-4) Gaminimo laikg jveskite sukdami JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomos ,7:00” minutés.

Atlike aukic¢iau nurodytus veiksmus, nespauskite PRADZIOS / +1min. mygtuko.

-5) Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka. Ekrane bus parodytas dabarti-
nis laikas ir mirksés valandy numeris. Be to, jsiZiebs laikrodZzio indikatorius.

-6) Pasukite JVEDIMO parinkiklj ir nustatykite norimg gaminimo pradzios laika.

Jvedamas laikas turéty bati 0-23.
-7) Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO / PRADZIOS ATIDEJIMO mygtuka, minuciy skai¢ius sublyksés.
- 8) Pasukite JVEDIMO parinkiklj ir nustatykite norimg gaminimo pradzios laika.

Jvedamas laikas turéty bati 0-59.

-9) Nuspauskite PRADZIOS / +1min. mygtukg ir patvirtinkite uzdelsto paleidimo nustatyma. Sublyksés lai-
krodZio indikatorius. Pasibaigus i$ anksto uzprogramuotam laikui, du kartus suskambés garsinis signalas ir
krosnelé automatiskai 7 minutéms jjungs P80 rezima. Tuo paciu metu isnyks laikrodZio indikatorius ir ekra-
ne pasirodys mikrobangy indikatorius ir auksto lygio $ildymo indikatorius.
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4. UZRAKTAS NUO VAIKY:
Naudokite, jei norite, kad krosnele nesinaudoty neprizitrimi mazi vaikai. Kai uzraktas nuo vaiky suaktyvintas:
a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:

| R B |
!

Nuspauskite ir laikykite mygtuka STOP (Sustabdyti) 3 sekundes, kol ekrane pasirodys: ClT

b. UZRAKTO NUO VAIKY atsaukimas:
Nuspauskite ir laikykite mygtukg STOP (Sustabdyti) 3 sekundes, kol iSgirsite ilgg garsinj signala.

ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]|

Sios mikrobangy krosnelés laiko ir galios lygis yra uzprogramuotas lengvai atitirpinti kiauliena, jautieng ir vistie-
na. Tokio maisto svorio intervalas yra 100 g - 2000 g, gali bati keiciamas 100 g Zingsniais.

Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis $iomis funkcijomis.

Pavyzdys: jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudodami ATITIRPINIMO PAGAL SVOR] funkcija.

Padékite mésa j plokscia indg ar ant groteliy, stovinciy ant besisukancio padéklo.

1. Nuspauskite ATSILDYMO 2. Norima svorj nustatykite 3. Paspauskite PRADZIOS / +1min.
PAGAL SVOR] mygtuka. sukdami JVEDIMO parinkiklj, kol mygtuka ir pradékite atitirpinima.
ekrane pasirodys: (Atitirpinimo metu ekrane bus

skai¢iuojamas laikas.)

PASTABA:

. Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18 °C temperatros.

« Pries uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra SvieZias ir geros kokybés.

« Jeireikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkais-
ti. |sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

- Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 100 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.

« Baigus atitirpinti, penkis kartus nuskambés garsinis signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jei-
gu tik jis anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00".
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ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA
Si funkcija leidZia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme priklausomai nuo maisto tipo.
Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis $ia funkcija. Laiko intervalas yra 0:05-95:00.

Pavyzdys: norédami atitirpinti maista per 10 minuciy.
1. Nuspauskite ATITIRPINIMO 2. Gaminimo laika jveskite sukdami 3. Paspauskite PRADZIOS / +1min.

PAGAL LAIKA mygtuka. IVEDIMO parinkiklj, kol bus mygtuka ir pradékite atitirpinima.
rodomos ,10:00” minutés. (Atitirpinimo metu ekrane bus
x1 skai¢iuojamas laikas.)
=] [
-0
(N R WA

Pastabos dél Atitirpinimo pagal laika:

« IS anksto nustatyto mikrobangy galios lygio keisti negalima.

« Pries uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra SvieZias ir geros kokybés.

« Jeireikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkais-
ti. |sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

« Baigus atitirpinti, penkis kartus nuskambeés garsinis signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jei-
gu tik jis anksc¢iau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00".

AUTO MENU automatiskai parenka tinkamg maisto gaminimo rezima ir maisto gaminimo laikg (Zr. psl. LT-13).
Daugiau informacijos apie tai, kaip naudotis Sia funkcija rasite Zemiau pateiktame pavyzdyje.

Pavyzdys: 250 g Zuvies gaminimas naudojant funkcijg AUTO MENU.

LA

1. Nuspauskite 2. Sukite VEDIMO 3. Nuspauskite 4. Norima svorj 5. Nuspauskite
mygtuka parinkiklj ir mygtuka jveskite pasukdami PRADZIOS / +1min.
AUTO MENU. pasirinkite norima AUTO MENU IVEDIMO mygtuka ir paleiskite.
Bus rodomas automatinj meniu. ir patvirtinkite parinkiklj. (Gaminimo
A-1. nustatyma. Va metu ekrane bus

skai¢iuojamas laikas.)

PASTABOS:

Maisto svorj ir kiekj (ml sriubai) galima jvesti sukant JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomas norimas svoris /
kiekis (jsiziebs gramy arba mililitry indikatorius). Nejtraukite talpos svorio.

Maistg, kuris sveria daugiau / maziau nei pateikta AUTOMATINIO MENIU lenteléje, psl. LT-13, gaminkite ran-
kiniu badu.
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Automatinis Ekranas | Gaminimo |SVORIS/PORCIJA/INDAI  |Gaminimas
meniu budas
Pasildymas A-1|100 % mikro | 200 g, 400 g, 600 g Padeékite maistg ant lékstés. Naudokite tinkama
Patiekalai lekstéje (pradiné temp. 5 °C) dangtj lekstei uzdengti. Padékite lekste
(paruostas Léksté ir mikrobangoms skirta | besisukancio padéklo centre. Pabaige gaminti,
maistas, pvz., plévelé ar tinkamas dangtis | sumaidykite.
mésa, darzoves ir
garnyras)
Sviezios darzovés A-2 100 % mikro| 200 g,300 g,400g Supjaustykite ar susmulkinkite $vieZias darzoves
pvz., Ziediniai (pradiné temp. 20 °C) vienodais gabaléliais. Sudékite jas j tinkama
kopaustai, morkos, Puodas su dangciu inda. Padékite ant besisukancio padéklo. |pilkite
brokoliniai reikiama kiekj vandens (100 g reikia 1 valg. $).
kopustai, pankoliai, Uzdenkite dangciu. Po gaminimo sumaisykite ir
porai, paprikos, palaukite apytiksliai 2 minutes.
cukinijos ir pan.
Zuvis A-3 |80% mikro |250g,3509,4509 Sudékite vienu sluoksniu placiame inde.
(Zuvies file) (pradiné temp. 20 °C) Uzdenkite jj mikrobangy krosnelei skirta plévele
Platus indas ir mikrobangy  |arba tinkamu danggiu.
krosnelei skirta plévelé ar
tinkamas dangtis
Meésa, A-4 |100 % mikro|250g,3509,4509 Supjaustykite mésg plonomis juostelémis ir
(mésa be kaulo, (pradiné temp. 20 °C) sudékite j platy inda. Uzdenkite jj mikrobangy
pvz, jautiena, Platus indas ir mikrobangy krosnelei skirta plévele arba tinkamu danggiu.
aviena, kiauliena ar krosnelei skirta plévelé ar Pastatykite inda besisukancio padéklo centre.
paukstiena) tinkamas dangtis
Makarony A-5 |80% mikro |Makarony vandens Sudékite makaronus j tinkamo dydzio puodg ir
(dZiovinti 509 450 ml jpilkite vandens. Neuzdenkite. Pastatykite puoda
makaronai, pvz., 1009 800 ml besisukancio padéklo centre.
JFussili”, ,Farfalle”, (pradiné vandens temp.: Po gaminimo gerai sumaisykite ir palaukite
,Rigatoni”) 20°C) mazdaug 2 minutes.
Didelis ir platus puodas
Virtos bulvés A-6 | 100 % mikro|200 g, 400 g, 600 g Virtos bulvés: nuskuskite bulves ir supjaustykite
ir bulvés su (pradiné temp. 20 °C) panasaus dydzio gabaléliais.
lupenomis Puodas su dangciu Sudékite bulves j dubenj. |pilkite vandens (100
g reikia 1 valg. 3.), jberkite druskos ir uzdenkite
dangciu. Bulvéms idvirus, pries patiekdami
palikite jas apytiksliai 2 minutéms. Bulvés su
lupenomis: nuplaukite panasaus dydZio bulves
ir sudékite jas ant stiklinio besisukancio padéklo.
Bulvéms isvirus, pries patiekdami palikite jas
apytiksliai 5 minutéms.
Atsildyta pica A-7 {100 % mikro| 200 g, 400 g Padékite pica j Iékste ant besisukancio padéklo.
(pradiné temp. 5 °C) Neuzdenkite.
Lékste
Sriuba A-8 100 % mikro|200 ml, 400 ml Sudékite puodelius ant besisukancio padéklo ir
(pradiné temp. 5 °C) baige gaminti pamaisykite.
Puodeliai (200 g puodeliui)
PASTABOS:

« Galutiné maisto temperatura gali kisti priklausomai nuo pradinés temperataros. Po gaminimo patikrinkite, ar
maistas yra pakankamai Siltas. Jei reikia, jas galite prailginti gaminimo laika rankiniu badu.

» Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso pvz., nuo maisto formos ir dydzio, paruosimo budo. Jei jasy
netenkina uzprogramuoto gaminimo rezultatai, prasome pritaikyti gaminimo laika pagal savo reikalavimus.
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Gaminant / atitirpinant maistqg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per tara, kad jsiskverbty j maista.
Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus / ovalius indus nei keturkampius / stac¢iakampius, nes maistas kampuose gali per-
kepti. Zemiau pateiktoje lenteléje iSvardyta tinkamy indy jvairové.

Indai Tinkamu- | Komentarai
mas mi-
krobangy
krosnelei

Aliuminio folija v/X Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo, apvyniokite smulkias

Tara is folijos jo dalis mazais folijos gabaliukais. Jsitikinkite, kad atstumas tarp foli-
jos ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis kaip 2 cm, nes ji gali pradéti
kibirks¢iuoti.

Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos, nebent ga-
mintojo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®“.

Skrudinimo indai v Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.

Nevirdykite nurodyto gaminimo laiko. Bukite atidus, nes Sie indai
gali labai jkaisti.

Keramika v/X Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kaulinio porcelia-
no yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis apdai-
los detalémis.

Stiklas, pvz., ,Pyrex ®“ v Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie gali jskilti
arba suduzti.

Metalas X Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti metaliniy
indy, nes gali pradéti kibirks¢iuoti ar net uzsidegti.

Plastikas / polistirenas, v Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos temperatdros tara neside-

pvz., greito maisto tara formuoty, netirpty ar neblukty.

Plévelé v Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad nugaruoty.

Saldymo / skrudinimo v Isitikinkite, kad maiseliai yra tinkami naudoti gaminant mikrobangy

maiseliai krosneléje. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie gali
iStirpti ar dél metalo kibirk$ciavimo sukelti ugnj.

Popierinés lékstés / v Naudokite tik pasildyti ar drégmei sugerti.

puodeliai ir virtuvinis Priziarékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

popierius

Siaudiné ir mediné tara v Naudodami $ias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes perkai-
tusios gali uzsiliepsnoti.

Perdirbtas popierius ir X Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali susidaryti kibirks-

laikrastis tys ar uzsiliepsnoti.

/N\ISPEJIMAS:

Jei maistaq Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
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|SPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAI-
TEMS SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, ABRA-
ZYVINIY IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE
YRA NATRIO SARMO AR KITAIP GALETY PAZEISTI
MIKROBANGY KROSNELES PAVIRSIY.

KROSNELE VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE
JOJE MAISTO LIKUCIV - Laikykite krosnele $varoje,
nes kitu atveju, suprastés jos iSvaizda. Tai gali tu-
réti neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir galbit
sukelti pavojinga situacija.

Krosnelés isvaizda

I1Soriné jusy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma
$velniu muilu ir vandeniu. Muila nudluostykite drégna
audinio Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pa-
virdiaus Svelniu ranksluosciu.

Valdymo skydas

Prie$ valydami valdymo skyda iSjunkite jj atidarydami
krosnelés dureles. Valdymo skyda valykite itin atsar-
giai ir Svelniai. Naudokite vien tik vandeniu drékinta
Sluoste.

Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ir abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus valykite Svel-
niu, drégnu audiniu arba kempine kiekviena karta, kol
krosnelé dar $ilta. Sunkesnes démes galite valyti mui-
luotu vandeniu ir $velniu audiniu, trindami nesvarias
vietas keleta karty, kol purvas nusivalo. Nenuimkite
bangolaidzio uzdangos.

2. |sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia per
smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali sugadinti
krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

BangolaidZio uzdangg visada laikykite Svaroje.
Bangolaidzio uzdanga yra pagaminta i$ trapios me-
dziagos, todél jg valykite labai atidziai (vadovaukités
virSuje pateiktomis valymo instrukcijomis).

PASTABA: bangolaidZio uzdanga gali suardyti perdé-
tas mirkymas.

BangolaidZio uzdanga yra nepataisoma dalis ir be re-
guliaraus valymo turi bati pakeista.

Besisukantis padéklas ir atrama

1Simkite besisukantj padékla ir atrama i$ krosnelés.
Besisukantj padéklg ir atramg plaukite Svelniu muilinu
vandeniu. Nusausinkite minkstu audiniu. Abu, besisu-
kantj padéklg ir atrama, yra saugu plauti indaplovéje.
Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai
valykite dureles i$ abiejy pusiy, dury izoliacijg ir kitas
dalis Svelniu, drégnu audiniu. Nenaudokite abrazyvi-
niy valikliy.

PASTABA: Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad baty lengviau valyti:
| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml (1/2 pintos) vandens ir pasildykite 100 % galia 10-12 minuciy.
Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.

SVARBU:
Po gaminimo / atitirpinimo uzdarykite dureles. Praome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél saugu-
mo dar 10 minuciy degs Sviesa, kuri jums primins uzdaryti dureles.

Jei jus gaminate maistg P100 (800 W) galia ilgiau nei nurodyta, krosnelés mikrobangy galia sumazés automa-
tiskai, kad bty iSvengta perkaitimo. (Mikrobangy galios lygis sumazés).

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

P100 mikrobangy lygis

30 minuciy
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Tahelepanu:
Teie toode on
margistatud
sellise siimboliga.
See tahendab,
et oma eluea dra
elanud elektrilisi
ja elektroonilisi
tooteid ei tohi
segada tavalise
olmepriigiga.
Selliste toodete
jaoks on
olemas eraldi
kogumisstisteem.

—

K A. Teave seadme utiliseerimise kohta eraisikutest \
kasutajatele
(eramajapidamised)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui te soovite oma seadet utiliseerida, siis arge tehke seda kasuta-
des tavalist olmeprigikasti!

Kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi seadmeid tuleb kdsitleda eraldi ning koos-
kolas seadusandlusega, mis nduab kasutatud elektriliste ja elektrooniliste sead-
mete asjakohast té6tlemist, taastamist ning Umbertdotlemist.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonili-
sed seadmed tasuta selleks ette ndhtud kogumispunktidesse*.

Osades riikides* voib ka kohalik edasimiitja teie vana toote tasuta vastu votta
juhul kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Tapsema teabe saamiseks vdtke palun Ghendust oma kohaliku omavalitsusega.
Kui teie kasutatud seade sisaldab patareisid voi akusid, utiliseerige need eelne-
valt eraldi kooskélas kohalike eeskirjadega.

Toote korrektse utiliseerimisega aitate te tagada, et jadtmed labivad vajaliku
to6tlemise, taastamise ja Umbertdotlemise ning véldite seeldbi potentsiaalselt
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mis vastasel juhul voik-
sid jadtmete ebasobiva kditlemise tottu tekkida.

2. Viljaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun Ghendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt tdpsemat teavet dige kaitlemisviisi kohta.
Sveits: kasutatud elektrilised ja elektroonilised seadmed saab tasuta edasimiiii-

jale tagastada, seda isegi juhul, kui te uut toodet ei osta. Tdiendavad kogumis-
punktid on toodud &ra veebilehtedel www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Teave utiliseerimise kohta kommertskasutajatele

1. Euroopa Liidus

Kui seadet on kasutatud arilistel eesmarkidel ning te soovite sellest vabaneda.
Votke palun Gihendust oma SHARP edasimiitijaga, kes teavitab teid toote tagasi
vOtmise osas. Teile vdidakse esitada arve tagasi votmise ja imbertéotlemisega
seotud kulude kohta. Vdikeseid tooteid (ja vaikeseid koguseid) voidakse votta
tagasi teie kohalikes kogumispunktides.

Hispaania: votke oma kasutatud toodete tagasivotmise osas (ihendust olemas-
oleva kogumisstisteemi voi oma kohaliku omavalitsusega.

2. Valjaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun Ghendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt 6ige kaitlemisviisi kohta tdpsemat teavet.

N /
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Kasutusjuhend

TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JATARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-7
PAIGALDAMINE 7
ENNE KASUTAMIST 7
KELLA SEADISTAMINE 8
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 8
KASITSI JUHTIMINE 9
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 9
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 10-11
KAALU ALUSEL SULATAMINE 11
AJA ALUSEL SULATAMINE 12
AUTOMAATMENUU KASUTAMINE 12
AUTOMAATMENUU TABEL 13
SOBIVAD AHJUNOUD 14
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 15

?
I

Mudelinimi: R-28ST
1230V, 50 Hz ks faas

Vahelduvvooluvérgu pinge

Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja
Vajalik vahelduvvoolu véimsus: Mikrolained
Valjundvéimsus: Mikrolained

:10A
11250 W
1800 W (IEC 60705)

Vélja lulitatud reziim (energiasaastureziim) | : véahem kui 1,0 W

Mikrolainete sagedus : 2450 MHz* (grupp 2/klass B)

Valisméotmed (L) x (K) x (S)** mm 1485 x 287 x 410
Ahju sisemuse méotmed (L) x (K) x (S)*** mm 1314 x231.5x 349
Ahju mahutavus : 23 liitrit***
Poordalus 13270 mm

Kaal :umbes 13 kg
Ahju lamp :25W/230-240 V

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 néudmistele.
Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.
Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab sihilikult raadiosageduslikku energiat elektromagnetilise kiirguse vormis toidu
kuumtodtlemise eesmarkidel.
Klass B seade tdhendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sligavus ei sisalda ukse avamiskaepidet.

*** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja korguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav
mahutavus on sellest vdiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA
SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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Rumm (sees)

14. Poordalus —
(klaas)

16. Ajam — 15. Rullikalus

MARKUSED:

AHI

1. Ukse kdepide

2.  Ahjulamp

3. Uksehinged

4. Ukse turvalukud

5. Uks

6. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
7. Poordaluse mootorivoll

8. Ahju 66nsus

9. Juhtpaneel

10. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
11. Toitejuhe

12. Ventilatsiooniavad

13. Viliskorpus

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised
tarvikud:

(14) Poordalus (15) Rullikalus (16) Ajam

Asetage hendusmuhv pédrdaluse mootorivéllile ja
asetage seejarel poodrdaluse tugi ahju pohja keskele nii,
et see saaks vabalt ihendusmuhvi tmber poorelda.
Asetage poodrdalus poordaluse toele, nii et see asetuks
kindlalt Ghendusmuhvile. P66rdaluse kahjustumise
véltimiseks tostke ndud ja anumad ahjust eemaldades
selliselt, et need ei puutuks vastu podrdaluse serva.
MARKUS: tarvikuid tellides delge oma edasimiiiijale
vOi SHARPI volitatud teenindusagendile detaili nimi
ning mudeli nimi.

+ Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei kahjusta-

taks.

+ Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja péordalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik
pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud p&ordalus voib teha miira, ei pruugi korralikult

ringi kdia ning voib tuua kaasa ahju kahjustumise.

«+ Toit ning toidunéud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.
« Poordalus poorleb kas pari- voi vastupaeva. Poorlemise suund voib muutuda iga kord, kui te ahju sisse luli-

tate. See ei mdjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.
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\ 1. DIGITAALDISPLEI ja INDIKAATORID
Mikrolainete indikaator

Grilli indikaator (pole sellel mudelil
aktiveeritud)

Korge kuumuse indikaator

Madala kuumuse indikaator

Auto Menu @ Kella indikaator
—am— 3 Lapseluku indikaator

i Automaatmeniiii indikaator

8§ ——= O—— 4 (9 ] Kaaluiindikaator

(MU mitiitiitri indikaator
2. Automaatmeniiii valikud

9 — A1: Ulessoojendamine
A2: Vérsked koogiviljad
A3:Kala
A4:Liha
A5: Pasta
10—

A6: Keedetud kartulid ja koorega kartulid
A7:Jahutatud pizza

A8: Supp

Automaatmeniiii nupp

AJA ALUSEL SULATAMISE nupp
STOP-nupp

SISESTAMISE nupp

P&o6rake nuppu kiipsetusaja, kellaaja,
voimsustaseme ja kaalu sisestamiseks ning
automaatmeniii valimiseks

9

7. MIKROLAINETE nupp

8. KAALU ALUSEL SULATAMISE nupp

9. KELLA SEADISTAMISE/VIITKAIVITUSE nupp
10. START/ +1min. nupp

(&
onPhw
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OLULISED OHUTUSJUHISED: LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI NING HOIDKE ALLES

Siittimisohu véltimine

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga kdrged voimsustasemed voi
liiga pikad valmistamisajad voivad toidu iile kuu-
mutada, mis oma korda véib viia suttimiseni.

Ahi on moeldud ainult téépinnal kasutamiseks. Seade
pole ndhtud ette kbogikappi integreerimiseks.

Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kdttesaadav, et
seadet oleks hddaolukorras voimalik lihtsalt vooluvér-
gust lahti thendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230V, 50 Hz,
vahemalt 10 A vooluringi kaitsme v6i vahemalt 10 A
vooluringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.
Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuu-
must.

Naiteks, tavalise ahju ldheduses.

Arge paigaldage ahju kérge 6huniiskusega piirkonda-
desse voi kohtadesse, kus vaib koguneda kondensaati.
Arge hoidke ega kasutage seadet vilistingimustes.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi vilja voi eralda-
ge vooluvorgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.
Kasutage ainult mikrolainete kindlaid nousid ja
s00giriistu.
Vt Ik EE-14. Kontrollige nousid veendumaks, et
need on sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis
tuleb nende véimaliku siittimisohu tottu ahjul
valmistamise kdigus silm peal hoida.
Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, po6rd-
alus ja rullikalus iga kasutamiskorra jarel. Need
peavad olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogune-
nud rasv véib lile kuumeneda, hakata suitsema
voi siittida polema.
Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi ven-
tilatsiooniavade ldhedusse.
Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.
Eemaldage toidult ja toidupakenditelt koik metallist
ja traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaar-
lekk voib pohjustada stttimise.
Arge kasutage mikrolaineahju fritiilirimise jaoks &li
kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik kont-
rollida ning 6li voib stttida polema.
Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaal-
seid mikrolaine popkornivalmistajaid.
Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude eseme-
te hoidmiseks.
Kontrollige ahju kdivitamise jarel tle selle seadistused
ja veenduge, et ahi té6tab nii nagu soovitud.
Ulekuumenemise ja siittimise véltimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, nditeks vorstide
voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
darmiselt tahelepanelik.

Tutvuge kasutusjuhendis vastavate ndpundidetega.
Véimaliku vigastuse véltimine

HOIATUS:

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle

t606s on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmi-

si punkte:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei
ole kaardus voi kdveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad
on terved ja ei ole lahti;

c) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et
need ei ole kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pinda-
des ei ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.

Kui uks vi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju

kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt dra

parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, paran-

dage ega muutke. Koikidele teistele, peale asja-

tundjatest isikute, on igasugused hooldus- ja re-

monditddd, millised héimavad mikrolainete eest

kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.

Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muut-
ke ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage
ahju, kui uksetihendi ja tihenduspindade vahel on
moni ese.

Arge laske uksetihenditele ja juures olevatele
pindadele koguneda rasval v6i mustusel. Pu-
hastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik
kogunenud toidujadgid. Jargige lehekiiljel EE-15
peatiikis ,Hooldamine ja puhastamine” toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia
pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda
mojuda negatiivselt seadme elueale ning tuua
kaasa ohuolukorra.

Stidamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti voi slidamestimulaatori tootjaga voéimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjude-
ga.

Elektrilodgi voimalikkuse viltimine

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme va-
lisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lilitage ahi koheselt vélja, tdmmake
toitepistik pistikupesast ning votke tihendust volita-
tud SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette vé6i ménda
teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda tile laua véi tédpinna
aare.
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Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas
ahju tagaosast, eemal.

Hoidke seade ja selle toitejuhe véljaspool nooremate kui
8 aastaste laste kdeulatust.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske
ka teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud,
seda teha. Juhul kui lambipirn labi péleb, votke palun
Ghendust oma edasimtitja voi volitatud SHARPi teenin-
dusagendiga.

Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega.

Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARPi tee-
nindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise valtimi-
seks:

HOIATUS. Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need voivad plahvatada.
Jookide kuumutamine mikrolainetega véib viia hilisema
ootamatu keemiseni, mistottu tuleb anumaga ettevaatli-
kult iimber kaia.

Arge kasutage suletud ndusid. Eemaldage enne kasuta-
mist kaaned ja sulgurid. Suletud néud vdivad tanu réhu
kasvamisele plahvatada isegi peale ahju vélja ltlitamist.
Olge vedelike mikrolainetega t66tlemisel ettevaatlikud.
Kasutage laia avaga nousid, et tekkivad mullid takistus-
teta vélja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes ndudes
nagu nditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda
kuumutamisel sisu anumast vilja purskamise ning
poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku

poletuse valtimiseks:

1. Arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumuta-
mist;

3. Soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku
klaasist pulk v6i mingi muu sarnane (mitte metallist)
sOoqiriist;

4. Laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 se-
kundit ahju seista, et véltida viivitusega keema pais-
kumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad
voivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju vilja
lillitamist. Purustamata voi segamata munade valmis-
tamiseks voi taaskuumutamiseks labistage munakol-
lased ja -valged voi vastasel juhul véivad munad plah-
vatada. Koorige ja viilutage kévaks keedetud munad
enne nende taaskuumutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist |abi selliste toiduainete nagu
kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad véi vas-
tasel juhul nad vdivad plahvatada.

Poletusvéimaluste valtimine

HOIATUS. Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite ja
lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi lok-
sutada ning temperatuur iile kontrollida.

Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust vélja vot-
misel pajalappe véi ahjukindaid.

Aurupbdletuste ning keemispursete valtimiseks avage

pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid jms.
oma ndost ja kdtest eemale suunatult.

Péletuste valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuu-
ri, segage toitu enne serveerimist ning poorake erilist
tahelepanu just imikutele, lastele ja vanuritele antava
toitude ja jookide temperatuurile. Ligipaasetavad detai-
lid véivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Hoidke
véikesed lapsed seadmest eemal.

Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati tle.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid pdletusi.
Poletuste valtimiseks I6igake taidisega kiipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Hoif(:ike lapsed seadme uksest eemal, et nad péletada ei
saaks.

Laste poolt valesti kasutamise véltimine

HOIATUS. Lubage 8 aasta vanustel ja vanematel lastel
seadet ilma jarelevalveta kasutada ainult juhul, kui
neid on piisavalt juhendatud, nii et laps suudab ahju
ohutult kasutada ning maistab vale kasutamisega seo-
tud ohte. Antud seade ei ole méeldud kasutamiseks
piiratud fiiiisiliste, sensoorsete véi vaimsete voimete,
voi kogemuste voi teadmisteta inimeste (sh laste)
poolt kasutamiseks, vélja arvatud juhul, kui nende te-
gevust jalgib véi neid on vastavalt juhendanud nende
ohutuse eest vastutav isik. Laste puhul tuleb jalgida,
et nad ei mangiks seadmega.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mingige
ahjuga ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku ara-
votmist, erilise tdhelepanu pddramist toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (nditeks ise kuumenevad mater-
jalid), kuna need véivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liigutage too6tavat ahju.

See seade on méeldud ainult koduses majapidamises
ning sarnastes rakendustes kasutamiseks, nagu niteks:
tootajate kddginurgad kauplustes, kontorites ja teis-
tes tookeskkondades;

taludes;

klientide poolt hotellides, motellides ning teistes ma-
jutuskeskkondades;

60bimise ja hommikusoogi tulpi keskkondades.

Ahi on méeldud ainult kodustest tingimustes toidu
valmistamiseks ning seadet véib kasutada ainult toidu
kupsetamiseks. Ahi ei ole sobiv érilistel eesmarkidel voi
laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju térgeteta kasutamine ning kahjustuste valtimi-
ne.

Arge laske ahjul tiihjalt té6tada. Pruunistusnéud véi ise-
kuumenevaid materjale kasutades pange selle alla alati
kuumuskindlast materjalist alus, naiteks portselantaldrik,
hoidmaks dra po6rdaluse ja rullikaluse véimalik kuumu-
sest tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes toodud
eelkuumutamise aeg ei tohi liletada.

Arge kasutage ahjundusid, millised peegeldavad mik-
rolaineid ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge
pange ahju metallist purke.
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Kasutage ainult sellele ahjule méeldud pddrdalust ja

rullikalust. Arge kasutage ahju ilma pédrdaluseta.

Po6rdaluse purunemise véltimiseks pidage silmas

jargmist.

(a) Laske podordalusel enne selle veega puhastamist
mabha jahtuda.

(b) Arge asetage kuumi toite véi kuumi néusid kiil-
male pdordalusele.

(c) Arge asetage kiilmi toite véi kiillmi néusid kuuma-
le poordalusele.

Arge pange ahju té&tamise ajal ahju viliskestale min-

geid esemeid.

1. Eemaldage ahju seest koik pakkematerjalid ning
eemaldage ahju korpuse pinnalt voimalik kaitseki-
le.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult véimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisa-
valt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmis-
tatava raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju
kappi.

4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeava-
dele piisavalt vaba ruumi.

Seadme tagapind tuleb paigutada vastu seina.

Minimaalne paigalduskorgus on 85 cm.

Ahju ja korval asuvate seinte vahele peab jaama
vdhemalt 20 cm vaba ruumi.

« Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.
Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

Sisse- ja/voi véljalaskeavade ummistamine voib
ahju kahjustada.

Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult
kaugele. Mikrolainete té6tamine voib pdhjusta-
da héireid raadio- ja telesaadete vastuvotus.

@

MARKUS

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju tihendada, pida-
ge palun néu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.
Seadme tootja ega edasimiilja ei aktsepteeri vastu-
tust elektriihenduste tegemise nduetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigas-
tuste eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspin-
dadele v6ib aegajalt tekkida veeauru véi veetilkasid.
Tegemist on normaalse nahtusega ning ei anna tun-
nistust mikrolainete lekkimisest voi seadme rikkest.

@

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maa-
ndatud) pistikupesasse.

HOIATUS. Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekita-
takse kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (nditeks
tavalise ahju ldhedale voi peale) véi kergesti siittivate
materjalide ldhedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub (iks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat.

Kella seadistamises osas vt jargmist lehte.
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Teie ahjul on 24-tunni kellareziim.

1. Vajutage (ks kord nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS. Tunninit hakkab vilkuma ning kellanaidik

stttib.

2. Poorake SISESTAMISE poordnuppu kuni displeile on kuvatud dige tunnindit. Sisestatav vaartus peaks jagéama

vahemikku 0-23.

3. Vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS, minutinait hakkab vilkuma.
4. Seadistage minutid. Porake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud 6iged minutid; sisestatav aeg

voib olla vahemikus 0-59.

5. Vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS, et kell kdivitada. Displeil hakkab vilkuma digitaalkel-

o

laaja ikoon “:
MARKUSED:

ning kella indikaator kustub.

« Kui kell on seadistatud, naitab kell valmistamise I6ppedes diget kellaaega. Kui kella ei ole seadistatud, siis

naitab displei "0:00".

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS ning
LED kuvab 2-3 sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei mojuta.

« Kui kella seadistamise kaigus vajutatakse STOP-nuppu, laheb ahi tagasi eelmisse seadistusse.

« Kui mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel "0:00". Kui voolukat-
kestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, siis programm kustub. Samuti kustub kellaaeg.

LA

Teie ahjul on 5 voimsustaset. Voimsustaseme valimiseks tegutsege jargmiselt.

Voimsustaseme valimine

LED-displei Mikrolainete voimsus

Vajutage Uks kord nuppu MIKROLAINED, displeile
kuvatakse P100 ning samal ajal stttivad displeil
mikrolainete ndidik ja suure kuumuse néidik.

KORGE = 100 %

P&orake SISESTAMISE pddrdnuppu kuni ahjul on
ndidatud soovitud véimsustase.

Seadistuse kinnitamiseks vajutage nuppu MIKRO-
LAINED, sisestage valmistamisaeg ning seejdrel

KESKMINE KORGE =
80 %

vajutage ahju kaivitamiseks nuppu START/+1min.
(D +1min).

Valmistamise ajal véimsustaseme k ollimiseks

KESKMINE = 50 %

vajutage nuppu MIKROLAINED ( , 4 sekun-
diks kuvatakse hetke véimsustase. Ahi jatkab [6-
puni jaanud aja poordlugemist, kuigi displeile on

KESKMINE MADAL =
30%

kuvatud véimsustase.

MADAL=10%

Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.

P100 - (KORGE véljundvéimsus = 800 W) kasutatakse
kiirklipsetamiseks voi taaskuumutamiseks, naditeks
hautised, kuumad joogid, kddgiviljad jms.

P80 - (KESKMINE KORGE viljundvéimsus = 640 W) ka-
sutatakse pikemaajalise valmistamise v6i tihedamate
toiduainete, nagu nditeks koodid, lihaldigud aga ka
drnemate toitude, nagu néiteks keekside korral. Sellise
madalama vdimsustaseme juures kiipseb toit Uhtla-
selt ilma kiilgedelt tileklipsemata.

P50 - (KESKMINE véljundvéimsus = 400 W) tihedate
toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis ndua-
vad tavalise valmistamise juures pikemat valmistamis-
aega, on liha 6rna struktuuri sdilitamiseks soovitatav
kasutada just seda véimsustaset.

P30 - (KESKMINE MADAL véljundvéimsus = 240 W
Sulatamine) sulatamise puhul valige toidu tUhtlaseks
sulatamiseks just see vdimsustase. Antud véimsustase
on vdga sobiv ka riisi, pasta, klimpide ja munaroa val-
mistamiseks.

P10 - (MADAL véljundvoimsus = 80 W) ettevaatlikuks
sulatamiseks, naiteks kreemikookide voi kondiitritoo-
dete puhul.
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Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks tommake ukse kdepidet.

Ahju kdivitamine

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas néus vai siis otse poordalusele. Sulgege
uks ning vajutage peale soovitud valmistamisreziimi valimist nupule START/+1min.

Kui valmistamisprogramm on valitud ning 5 minuti jooksul ei vajutata nupule START/+1min.,
seadistus tiihistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse ahju uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu
START/+1min. Onnestunud vajutuse korral kostub helisignaal, ebadnnestunud vajutuse korral
mingit reaktsiooni pole.

Kasutage STOP-nuppu selleks, et:

1. kustutada programmeerimisel tehtud viga;

2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66;

3. tuhistada valmistamise ajal programm - vajutage selleks kaks korda nuppu STOP;

4. tuhistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik EE-10).

<D +min

O

Ahju on véimalik programmeerida kuni 95 minutiks (95:00).

Kupsetamise (sulatamise) sisendiihik kéigub 5 sekundist | Valmistamisaeg Suurenemissamm
5 minutini. See séltub toiduvalmistamise (sulatamise) | 0-1 minutit 5 sekundit
koguajast vastavalt alltoodud tabelile. 1-5 minutit 10 sekundit

5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-95 minutit 5 minutit

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

« Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks voi sulatamiseks mikrolainete voimsustasemeid
P100 kuni P10 (vt Ik EE-8).

» Segage voi poorake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.

« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

«+ Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Néide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul P80 (80%) mikrolainevéimsusega.

1. Vajutage 2. Poorake 3. Seadistuse 4. SISESTAMISE 5. Vajutage nuppu
nuppu MIK- SISESTAMISE kinnitamiseks nuppu podrates START/+1min., et
ROLAINED. poordnuppu, et vajutage sisestage alustada valmistamist.
Displeile ku- valida véimsustase nuppu MIK- soovitud (Displei loeb aega
vatakse P100. P80. ROLAINED. valmistamisaeg. maha kogu maaratud

valmistamisaja valtel.)
= o
[ B |
I (AN
MARKUS

+ Ahju kéivitumisel stittib ahju lamp pdélema ning pddrdalus hakkab pédrlema péri- voi vastupédeva suunas.

« Kui ahju uks valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks voi Umber pddramiseks, seiskub digi-
taaldispleil kuvatud valmistamisaeg automaatselt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks
sulgeda ning vajutada nupule START/+1min.

«  Kui kellaaeg on varemal seadistatud, ilmub valmistamise/sulatamise I6pule jdudmisel displeile uuesti kellaaeg.

« Kui soovite valmistamise ajal véimsustaset kontrollida, vajutage nuppu MIKROLAINED. 4 sekundiks kuvatak-
se olemasolev véimsustase.
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1. MITMEETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon voimaldab teil valmistada kuni kolmes erinevas etapis, millest tiks voib sisaldada kasitsi valmista-
mise aega ja reziimi ja/voi aja alusel sulatamist ning samuti kaalu alusel sulatamise funktsiooni. Programmeeri-
mise jarel pole toiduvalmistamise protsessi vaja sekkuda, kuna ahi liigub ise automaatselt edasi jargmisse etap-
pi. Esimese etapi jarel kostub helisignaal. Kui Giheks etapid on sulatamine, siis peaks see olema esimene etapp.

MARKUS: automaatmenitiiid pole mitmes etapis valmistamisel (iheks etappidest véimalik valida.

Naide. Kui soovite kiipsetada toitu 20 minuti vdltel mikrolainete véimsusega P100 ning seejarel 5 minu-
tit mikrolainete véimsusega P80. Toimige jargmiselt.

- 1. Vajutage nuppu MIKROLAINED, displeile kuvatakse P100.

- 2. Seadistuse kinnitamiseks vajutage nuppu MIKROLAINED veel (ks kord.

- 3. SISESTAMISE p66rdnuppu keerates sisestage valmistamisaeg kuni displeile on kuvatud “20:00” minutit.

- 4. Vajutage nuppu MIKROLAINED, displeile kuvatakse P100.

- 5. SISESTAMISE po6rdnuppu podrates valige mikrolainete véimsustasemeks P80.

- 6. Seadistuse kinnitamiseks vajutage nuppu MIKROLAINED veel ks kord.

- 7. SISESTAMISE p66rdnuppu keerates sisestage valmistamisaeg kuni displeile on kuvatud “5:00” minutit.

- 8. Valmistamise alustamiseks vajutage nuppu START/+1min.

2. +1min. FUNKTSIOON (automaatne minut)

Otsekaivitus

1 minutiks P100 mikrolainete vdimsustasemel valmistamist voite ka otse kdivitada, vajutades selleks nuppu
START/ +1min. Valmistamisprotsess kdivitub koheselt ning iga nupulevajutamine pikendab valmistamisaega
veel 1 minuti vorra.

MARKUS: valmistamisaega on véimalik pikendada maksimaalselt kuni 99 minutini.

3. VIITKAIVITUS

VITKAIVITUSEGA valmistamine lubab teil programmeerida ahju valmistamisaja algust hilisemale ajale.

Veenduge enne seadistamist, et kell on seadistatud digele ajale.

Nédide

Tegutsege vastavalt alltoodud néitele, et alustada mikrolainetega valmistamist hilisemal ajal véimsusel P80

7 minutiks. Maksimaalne ajaline viivitus on 23 tundi ja 59 minutit.

-1) Vajutage nuppu MIKROLAINED. Displeile kuvatakse P100.

-2) Poorake SISESTAMISE nuppu, et valida mikrolainete véimsustase P80.

- 3) Seadistuse kinnitamiseks vajutage veel liks kord nuppu MIKROLAINED.

-4) Sisestage SISESTAMISE nuppu poorates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud “7:00” minutit.

Peale eeltoodud samme &rge vajutage nuppu START/+1min.

-5) Vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS. Displeile kuvatakse hetke kellaaeg ning tundide
ndit hakkab vilkuma. Lisaks sittib ka kella indikaator.

-6) Poorake SISESTAMISE nuppu, et valida valmistamise algusaja tunnid.

Sisestatud aeg peab jaama vahemikku 0-23.
-7) Vajutage nupule KELLA SEADISTAMINE/VIITKAIVITUS, minutinit hakkab vilkuma.
-8) Poorake SISESTAMISE nuppu, et valida valmistamise algusaja minutid.

Sisestatud aeg peab jaama vahemikku 0-59.

-9) Viitkdivituse seadistuse kinnitamiseks vajutage nuppu START/+1min. Kellandidik hakkab vilkuma. Eelprog-
rammeeritud aja saabudes kostub kaks helisignaali ning ahi hakkab automaatselt to6le 7 minutiks véim-
susel P80. Samal ajal kellandidik kustub ning displeile ilmuvad mikrolainete néidik ning suure kuumuse
naidik.
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4. LAPSELUKK
Kasutage vdikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks. Lapseluku olekus:
a. LAPSELUKU aktiveerimine

Vajutage ja hoidke STOP-nuppu 3 sekundit kuni displeile kuvatakse:

b. LAPSELUKU tiihistamine
Vajutage ja hoidke STOP-nuppu 3 sekundit kuni kostub pikk piiks.

KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahjul on aeg ja vOimsustase eelprogrammeeritud, nii et jargmist toitu oleks lihtne sulatada: sealiha,
loomaliha ja kana. Sellise toidu kaaluvahemik on 100 g sammudena 100 g kuni 2000 g.

Vaadake alljargnevat naidet nende funktsioonide kasutamise kohta tapsemalt teada saamiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

Asetage liha kiipsetusvormis voi mikrolaineahju sulatusrestil péordalusele.

1. Vajutage nuppu KAALU ALUSEL 2. Sisestage soovitud kaal pdérates 3. Sulatamise alustamiseks vajutage

SULATAMINE. SISESTAMISE nuppu kuni nupule START/+1min.
displei naitab: (Displei loendab kogu sulatamise
x1 véltel toimingu l6puni jadnud
aega)

MARKUS

« Kilmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks varske ja hea kvaliteediga.

- Vajaduse korral katke véikesed liha véi linnuliha piirkonnad véikeste alumiiniumfooliumi tiikkidega. See
hoiab dra nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

« Toidu kaal tuleb Gimardada Ules Iahima 100 g-ni, naiteks 650 g 700 g-ni.

« Sulatamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadistatud.
Kui kell pole seadistatud, ilmub sulatamise jarel displeile "0:00".
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AJA ALUSEL SULATAMINE
See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu titibile sobiva sulatamisperioodi. Vaadake
alljdrgnevat naidet selle funktsiooni kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks. Ajavahemik on 0:05 — 95:00.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti véltel.
1. Vajutage nuppu AJA ALUSEL 2. Sisestage SISESTAMISE nuppu 3. Sulatamise alustamiseks vajutage

SULATAMINE. poorates valmistamise aeg nupule START/+1min.
kuni displeile on kuvatud 10:00 (Displei loendab kogu sulatamise
x1 minutit. valtel toimingu l&puni jadnud
aega)

Maérkused aja alusel sulatamise kohta

« Eelseadistatud mikrolainete véimsustaset pole vdimalik muuta.

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks varske ja hea kvaliteediga.

« Vajaduse korral katke vaikesed liha voi linnuliha piirkonnad véikeste alumiiniumfooliumi tikkidega. See
hoiab ara nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

« Sulatamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadistatud.
Kui kell pole seadistatud, ilmub sulatamise jarel displeile "0:00".

LA

AUTOMAATMENUU programmid valivad automaatselt dige valmistamisreZiimi ja toitude valmistamise (vt la-
hemalt Ik EE-13). Jargnevas ndites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: 250 g kaaluga kala valmistamiseks funktsiooniga AUTOMAATMENUU.

1. Vajutage 2. Poorake 3. Vajutage 4. SISESTAMISE 5. Valmistamise
nuppu AU- SISESTAMISE nuppu AU- nuppu keerates alustamiseks vajutage
TOMAATME- nuppu ning TOMAAT- valige soovitud nuppu START/+1min.
NOU. Displeile  valige soovitud MENUU, et kaal. (Displei loendab
kuvatakse A-1 automaatmeniid. kinnitada / valmistamise I6puni

seadistus.

jaanud aega.)

MARKUSED:

- Toidu kaalu ja koguse (supi puhul milliliitrites) saab sisestada podrates SISESTAMISE p&drdnuppu kuni dis-
pleile on kuvatud soovitud kaal/kogus (siittivad ‘g’ véi ‘ML’). Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juurde
toidundu voi pakendi kaalu.

Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik EE-13 toodud kaaludest/kogustest enam, valmistage kisitsi toi-
minguid kasutades.
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Automaatmeniiii | Displei | Valmista- | KAAL/PORTSJON / Toiming
misviis KOOGINOUD

Taaskuumutamine | A-1 [ 100% Mikro | 200 g, 400 g, 600 g Asetage eelvalmistatud toit taldrikule. Katke
Lounasook (algtemperatuur 5°C) taldrik 6hku labilaskva mikrolainekile voi sobiva
(eelvalmistatud Taldrik ja 6hku labilaskev kaanega. Asetage taldrik poordaluse keskele.
toit, nditeks liha, mikrolainekile vdi sobiv kaas | Segage peale valmistamist.
juurviljad ja
garneering)
Virsked A-2 |100% Mikro | 200 g,300g,400g Loigake, hakkige vdi viilutage varsked
kodgiviljad (algtemperatuur 20°C) kodgiviljad lihtlase suurusega tlikkideks.
nditeks lillkapsas, Kauss ja kaas Asetage vérsked kddgiviljad sobivasse ndusse.
porgandid, Asetage nou poodrdalusele. Lisage vajalik kogus
brokkoli, vett (1 spl 100 g kohta). Katke kaanega. Segage
apteegitill, porru, valmistamise jarel ning laske umbes 2 minutit
paprika, suvikorvits tdmmata.
jms.
Kala A-3  |80% Mikro |2509,3509,4509 Asetage Uks kiht kiipsetusndusse. Kasutage 6hku
(kalafilee) (algtemperatuur 20°C) labilaskvat mikrolainekilet vdi sobivat kaant.

Taldrik ja 6hku labilaskev

mikrolainekile voi sobiv kaas
Liha A-4 |100% Mikro | 250 g,350 49,4509 Loigake liha vaikesteks ribadeks ning
(kondita liha, (algtemperatuur 20°C) asetage kiipsetusvormile. Ohku labilaskvat
naiteks loomaliha, Taldrik ja 6hku labilaskev mikrolainekilet voi sobivat kaant kasutades
lambaliha, sealiha mikrolainekile vdi sobiv kaas | katke kiipsetusvorm. Asetage kiipsetusvorm
voi linnuliha) poordaluse keskele.
Pasta A-5 |80% Mikro |Pasta  Vesi Pange pasta sobiva suurusega néusse ning lisage
(kuivatatud pasta, 50g  450ml vesi. Arge katke kinni. Asetage ndu podrdaluse
naiteks Fussili, 1009 800 ml keskele.
Farfalle, Rigatoni) (vee algtemperatuur: 20°C) | Valmistamise jérel segage korralikult ning laske

Suur ja lai ndu enne kurnamist 2 minutit seista.

Keedetud kartulid A-6 | 100% Mikro |200 g, 400 g, 6009 Keedetud kartulid: koorige kartulid ning I6igake
ja koorega kartulid (algtemperatuur 20°C) need Uihesuguse suurusega tiikkideks.

Kauss ja kaas Asetage kartulid ndusse. Lisage 1 spl vett 100 g
kartulite kohta, lisage natukene soola ja katke
nou kaanega. Valmistamise jérel laske enne
serveerimist seista umbes 2 minutit. Koorega
kartulid: valige iihesuguse suurusega kartulid,
peske need puhtaks ning asetage klaasalusele.
Valmistamise jarel laske seista umbes 5 minutit.

Jahutatud pitsa A-7 | 100% Mikro {200 g, 400 g Asetage pitsa taldrikul pdordaluse keskele.

(algtemperatuur 5°C) Arge katke kinni.

Taldrik

Supp A-8 |100% Mikro {200 ml, 400 ml Asetage tassid podrdalusele ning segage
(algtemperatuur 5°C) valmistamise jérel.
Tassid (200 g tassi kohta)

MARKUSED:

« Lopptemperatuur voib olla erinev soltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit oleks valmistamise
jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.

« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused néiteks toidu kujust ja suurusest aga ka teie
isiklikest maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmista-
misaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu ldbistamiseks tun-
gida labi anuma. Seetdttu on oluline valida valmistamiseks sobiv noéu.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiiliku kujulised néud, kuna toit kipub néu nurkades
tle kiipsema. Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidundud.

Toidunéu Mikrolaine- | Markused

kindel

Alumiiniumfoolium v/X Viikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu kaitsmi-

Fooliumndud seks tlekuumenemise eest. Kaarleegi véltimiseks hoidke foolium
vahemalt 2 cm kaugusel ahju seintest.

Fooliumnéusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde just tootja
ette (naiteks Microfoil ®); jargige tahelepanelikult toodud juhiseid.

Pruunistamisnéud v Pidage alati kinni tootjate juhistest.

Arge lletage antud kuumutusaegu. Olge véga ettevaatlikud, kuna
need ndud véivad muutuda véaga kuumaks.

Portselan ja keraamika v/X Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on tavaliselt kasuta-
miseks sobivad, valja arvatud metallist kaunistustega noud.

Klaasndud, naiteks Pyrex v Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasndude kasutamisel, kuna need
véivad jarsu kuumutamise korral puruneda voi méraneda.

Metall X Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada metallist
nousid, kuna see vaib tuua kaasa suttimise.

Plastik/polustiireen, v Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad voi

naiteks kiirtoidu pakendid muudavad varvi kérgetel temperatuuridel.

Toidukile v Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru valja laskmiseks tuleb kile
labistada.

Kilmutus-/kiipsetuskotid v Peab olema auru véljalaskmiseks lébi torgatud. Veenduge, et kotid
on mikrolainetega kasutamiseks sobivad. Arge kasutage plastikust
voi metallist kinnitusi, kuna need véivad sulada voi kaarleegi tottu
stttida.

Pabertaldrikud/tassid ja v Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.

koogipaber Tahelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes, kuna néud voi-
vad suttida.

Olgedest ja puidust néud v Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelvalveta, kuna
Glekuumenemine véib tuua kaasa siittimise.

Umbertdddeldud paber ja X Voib sisaldada metalliosi, mis voivad pohjustada kaarleeki ning viia

ajalehepaber

suttimiseni.

/\ HOIATUS

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu téttu ahju jalgida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI
DETAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAU-
BANDUSES SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVA-
HENDEID, AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID
JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHENDEID,
NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDAVAID AINEID
VOI KUURIMISPATJU.

PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMAL-
DAGE KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana voi
valispinnad véivad kahjustuda. See voib méjuda
negatiivselt seadme elueale ning tekitada ka oht-
likke olukordi.

Ahju vélispinnad

Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada érnatoimelise
seebi ja veega. Plihkige seebijadgid kindlasti niiske
lapiga dra ning kuivatage seadme vélispind pehme
kateratikuga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhasta-
mist ahju uks. Olge juhtpaneeli puhastamisel ette-
vaatlikud. Kasutades ainult veega niisutatud lappi,
plihkige paneeli kuni see on puhas.

Viltige liigse koguse vee kasutamist. Arge kasutage
kemikaale ega abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepinnad

1. Ahju puhastamiseks puhkige iga kasutamise jarel,
kui ahi on veel soe, kdik pritsmed voi maha ldinud toit
pehme lapi v6i Svammiga ara. Tugevamate plekkide
puhul kasutage lahjat seebilahust ning pthkige niiske
lapiga mitu korda kuni koik plekid on eemaldatud.
Arge lainejuhi katet eemaldage.

2. Jélgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks sein-
tes asuvatesse vaikestesse ventilatsiooniavadesse, mis
voiks ahju kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks
sprei-tutpi puhastusvahendeid.

Hoidke lainejuhi kate alati puhtana.

Lainejuhi kate on ehitatud 6rnast materjalist ning
selle puhastamisel tuleb olla eriti ettevaatlik (jargige
eeltoodud puhastusjuhist).

MARKUS. Liigintensiivne leotamine vdib viia lainejuhi
katte lahtitulemiseni.

Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma regulaarse
puhastamiseta tuleb see vélja vahetada.

Poordalus ja rullikalus

Eemaldage ahjust pdordalus ja rullikalus.

Peske pdordalust ja rullikalust lahjas seebivees. Kuiva-
tage pehme lapiga. Nii pdordalust, kui rullikalust véib
pesta ndudepesumasinas.

Uks

Koigi toidujadkide eemaldamiseks puhastage regulaa-
rselt ukse moélemat kiilge, uksetihendeid ning lahedal
asuvaid detaile pehme, niiske lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

MARKUS. Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisndéuanne - ahju hdlpsamaks puhastamiseks
Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% véimsuse juures 10-12 minutit.
Puihkige ahi pehme ja kuiva lapiga puhtaks.

TAHELEPANU:
Sulgege toiduvalmistamise / sulatamise jarel uks. Pange téhele, et valgustus jadb 10 minutiks pdlema, kui
uks on avatud - tegemist on turvalahendusega, mis aitab teile ukse sulgemist meelde tuletada.

Kui te valmistate toitu standardaja jooksul ainult vdimsusega P100 (800 W), vahendab ahi Glekuumenemise
valtimiseks automaatselt voimsust. (Mikrolainete voimsustaset vahendatakse).

Valmistamisreziim

Standardaeg

Mikrolained P100

30 minutit
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BHumaHune:
BawwuAaT npopykT e
MapKupaH C To3n
CUMBOJI.
ToBa 03Ha4aBa,
ye nsnesnuTe
ynotpeba
enekTpuyeckm
N eNeKTPOHHMN
ypean He Tpabsa
[la ce cMecBaT C
o6LmTe 6UTOBMN
oTnagbuu. Mima
oThenHa cuctema
3a cbbupaHe Ha

Te3U NPOAYKTU.

G. WHdopmauua 3a u3xebpnsHe 1 npepaboTka, 3a nmpeﬁmenm)
(yacTHM gOMaKNHCTBA)

1. B EBponenckuaT Cbio3

BHumaHue: AKo nckaTe fa M3XBbPMTE TO3M ype[, MONA He U3nonsaiiTe o6UK-
HOBeHaTa Koda 3a 60KykK!

M3non3BaHoTO enekTpuyecko obopynBaHe TpsbBa Aa 6bfe cenaprpaHo
OTAe/HO, CbINaCcHO 3aKOHOAaTeNICTBOTO, KOETO M3MCKBa NPaBWITHO TpeTupaHe,
OMoN30TBOPABAHE 1 PeLMKINpaHe Ha U3MIA3M10TO OT ynoTpeba enekTpruyecko un
€/IeKTPOHHO obopyaBaHe.

CnepaBaliku NpakTUKaTa Ha CTPaHUTe-UNEeHKM, YacTHUTE AoMaKnHcTBa B EC
MoraT BpbLyaT CBOUTE M3nesnn oT ynotpeba enekTpuyeckn 1 eneKTPOHHM
ypeau Ha onpegeneHn MmecTa 3a 6e3nnatHo cbbupaxe.®

B HAKOM cTpaHW®, BawmAT TbproBel moxe 6e3nnaTHo Aa B3eme Bawwua ctap
ypepn npyv NoKymnkaTta Ha HOB TakbB.

*) Mons, 06bpHeTe ce KbM MeCTHaTa BnacT 3a rnoeeye nuHdopmaums.

AKO BalLMTe eNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHN ypeamn nmat batepum unm akymy-
naTopw, Mons, N3XBbPeTe ' OTAENHO, CbINacHO MECTHUTE U3NCKBAHUA.

Upes npaBUNHOTO N3XBbPAHE Ha TO3M NPOAYKT, Bue nomarate oTnagbumnTte Aa
npeMmHaBaT npe3 HeobxoanmuTe 06paboTKa, ONON30TBOPABAHE U PeLMKIMpa-
He 11 MO TO3M HauWH ce NPeAOTBPaTABAT Bb3MOXHWTE HeraT1BaHy Bb3AeicTBrA
BbPXY OKOJIHaTa cpefja 1 YOBELIKOTO 3[jpaBe, KOUTO MHaue 6rxa MOrnn fa Bb3-
HVKHAT NPV HeNPaBWIHO U3XBbPIIAHE.

2. B ctpaHu n3sbH EC

AKO nCKaTe fla U3XBbP/MTE TO3U MPOAYKT, MONA, CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE Bna-
CTU 1 pasbepeTe NPaBUIHUA HAUMH 3a N3XBbPJIAHE.

3a Wsenuapua: 3nAsnoTo ot ynotpeba enekTpnyecko 1 enekTpoHHo obopya-
BaHe MoXe fla 6bae BbpHaTO Ha TbproseLa 1 6e3 fa ce KyrnyBa HOB MPOAYKT.

[lonbAHUTENHUTE CbOPBXKEHUA 3a CbOMpaHe ca U3bPOeHN Ha HauyasiHaTa cTpa-
HMLa Ha www.swico.ch unm www.sens.ch.

b. Uhdopmauusa 3a nsxebpnaHe 3a 6U3Hec noTpebuTenn

1. B EBponenckuaT Cbio3

AKO TO31 MPOAYKT Ce U3MOos3Ba 3a CTOMAHCKM Lieiv U UCKaTe fa ro Usxsbpnute:
Mons, cBbpxeTe ce ¢ Bawunsa gunbp Ha SHARP, KoiTo we Bu nHdopmrpa otHoc-
HO 06paTHOTO MpuemaHe Ha npofykTa. Moxe fia 6bAeTe TakCyBaHM 3a pasxo-
AuTe no 0bpaTHOTO NpreMaHe 1 peunKampaHeTo. Manku apTukynm (Mnm manko
ApPTMKyNM) MOXe Aa 6bAaT B3ETW OT MECTHUTE CbOPBXKEHNA 3a CbOMpaHe.

3a WcnaHusa: Mons, cBbpKeTe ce ¢ BbBefleHaTa crcTemMa 3a CbbrpaHe uim KbM
Bawma mecTteH opraH 3a 06paTHO NpremMaHe Ha n3nesnu ot ynotpeba ypeau.
2.B cTtpaHn nsebH EC

AKO MCKaTe Aa U3XBbPAUTE TO3M NPOAYKT, MOSISA, CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE Bna-
Qm 1 pasbepeTe NPaBUIHNA HAYVH 33 N3XBbPAsAHE. J
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PbKoBOACTBO 3a yn 0'rpe6a

WHOOPMALIVSt OTHOCHO MPABUITHOTO M3XBbPIIAHE 1
CbIbPKAHUE 2
CMELMOUKALIM 2
OYPHA U AKCECOAPU 3
KOHTPOJIEH MAHEN 4
BAKHW UHCTPYKLIM 3A BE3OMACHOCT 5-7
WHCTANIMPAHE 7
MPEAV AA CE 3AMOYHE PABOTA 7
HACTPOVIBAHE HA YACOBHMKA 8
HWBA HA MUKPOBB/IHOBA MOLLIHOCT 8
PbKOBOACTBO 3A YTNOTPEBA 9
MMKPOBB/IHOBO FOTBEHE 9
OPYTU YOBHW OYHKLIAN 10-11
OYHKLIMA PA3MPA3ABAHE M0 TEM10 11
OYHKLVIS| PA3MPA3SIBAHE 3A BPEME 12
PEKMM ABTOMATWNYHO MEHIO 12
CXEMA HA ABTOMATUYHOTO MEHIO 13
NOAXOMALLN KYXHEHCKM CbOBE 14
TPVIKM U MOYNCTBAHE 15

?

HanmeHoBaHue Ha mogena: R-28ST
AC nuHeeH BonTax 1230V, 50 Hz moHodazeH
JNnHeen npepnasnTen/npekbceay :10A

AC N3ncksaHo 3axpaHBaHe: MuKpoBbiHa $1250 W

M3xopAiua MOLHOCT: MwuKpoBbnHa :800 W (IEC 60705)
M3kntoueH pexum (Pexxnm 3a necteHe Ha eHeprua) | : no-manko ot 1,0 W

MuKpoBbiHoBa yecToTa : 2450 MHz* (rpyna 2/knac B)

BbHLWHYM pasmepy (WMprHA) X (BUCOUMHA) X (ABNOOUMNHA)** MM 1485 x 287 x410
BbTpelHn pasmepu (WrprHa) X (BUCoYmMHa) X (Abn6ounHa)*** mm :314x231.5x349
KanauuteT Ha ¢pypHaTa : 23 nuTpa***
BbpTawa ce unHua 19270 Mm

Terno :npnbn. 13 Kr
Jlamna Ha pypHaTta :25W/230-240V

*  To3n npoayKT OTroBapA Ha n3nckBaHuATa Ha EBponeiickn ctaHgapt EN55011.
B cboTBeTCTBME C TO3M CTaHAAPT, TO3U NPOAYKT ce KnacuduLmpa Kato obopyasaHe rpyna 2 knac B.
I'pyna 2 o3HauaBa, Ye 060pyABaHETO NPOV3BEXAa MOCTOAHHO PaMOYeCTOTHA eHeprua BbB GopmaTa Ha
eneKTpOMarH1THa paamnaLma 3a 3aTONIAHETO Ha XpaHaTa.
O6opynaBsaHe oT Knac B 03HauaBa, Ye MOXe Aja Cce 13Mon3Ba KaTo JoMalleH ypea.

**  IbnboumHaTa He BK/OYBa APbXKKaTa Ha BpaTaTa.

*** BbTPelHUAT KanauuTeT ce U3UMNCABa Ypes U3MepBaHe Ha MaKCMMarHaTa LUMPUHa, AbN6oUYMHa 1 BUCOUMHA.
[lencTBUTENHMAT KanauuTeT Ha KameparTa 3a XpaHa e no-ManbkK.

KATO YACT OT MONNTUKATA 3A HEMPEKbCHATO YCbBbPLUEHCTBAHE, HVE CU 3AMA3BAME NPABOTO A
NMPOMEHAME OV3ANHA N CNELIMOUKALIMATE BE3 MPEOYMPEXKAEHUE.
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LleHTbp (BBTPE)

14. BbpTrAwa ce —
YMHMA
(cTbKNO) ’

‘o

16. CbeAVIHNTENIHO — 15. NMocraBKa

3B€HO

BEJIEMKW:

OYPHA

. JpbXKa 3a oTBapAHe Ha BpaTaTa

. Jlamna Ha ¢pypHarta

MaHTV Ha BpaTuuKaTa

Kntouanku 3a 6e30nacHoOCT 3a BpaTa
Bpata

YNnbTHeHUA Ha BpaTaTa 1 yNabTHUTENHN
NOBbPXHOCTN

7. MoTopeH Ban Ha BbpTALLaTa Ce YMHNA
8. KyxuHa Ha ¢pypHaTa

9. KoHTponeH naHen

10. Kanak Ha BbnHosoga (HE CBANTAWTE)
11. 3axpaHBaLy kaben

12. OTBOpPW 3a BEHTUNALMA

13. BbHWwHa KytHA

OUuhwWN=

AKCECOAPMU:

YBepeTe ce, Ye cnefHUTe akcecoapu ca JOCTaBeHu:
(14) BbprAawa ce unHuA (15) MocTaBka

(16) CbepnHMTENHO 3BEHO

MNocTaBeTe CbeANHNTENIHOTO 3BEHO B MOTOPHUA
Ba/l Ha BbPTALLATa Ce YMHWA 1 Ceq ToBa nocTaBeTe
noctaBkaTa B LileHTbpa Ha AbHOTO Ha dypHaTa, Taka
ye fa MOXe CBOGOAHO fja Ce BbPTM OKOMO CbefnHu-
TeIHOTO 3BeHO. 3a Aa ce m3berHaT noBpeamn No Bbp-
TALWATA Ce YNHUA, TPAOGBA ACTUATA UM OMAKOBKUTE
fa 6baaT NoBAMraHW BHMMATeNHO Hag pbba npu
n3BaxkaaHe ot pypHarta.

BEJIEXKKA: Npun nopbyka Ha akcecoapun nocoyerte Ha
Bawwsa Tbprosey Ha SHARP aBa enemeHTa: HaumMeHo-
BaHMEeTO Ha YacTTa M HaMeHOBaHMETO Ha MoAena.

+ KanakbT Ha BbHOBOAA € KpeXxbK. TpﬂﬁBa Aa Ce BHMMaBa [ja He Cce noBpefn npuv NoYNCTBaHe BbTPELWHOCTTa

Ha dpypHara.

« BuHaru pa60TeTe C ¢ypHa C NPaBUTHO NOCTaBEHU BBbPTALLA C€ YNHNA U NOCTaBKa. ToBa nomara npun roTee-
He. Jlowo nocraBeHa BbpTALWa Ce€ YNHNA MOXe fa APDBbHYN, Aa He Ce BbPTU NpaBuIHO U Aa foseae Ao

nospepa Ha dypHaTa.

. I'IpM roTBeHe BCUYKKM XPaHN U ONaKOBKKU C XpaHW Ce NOCTaBAT BUHArn Bbpxy BbpTALllaTa Cce YNHUA.
. B'prHLLlaTa Ce YMHMA MOXKe Oa Ce BbPTM NO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpeka unun O6paTHO. MNMocokaTa Ha
BbpTeHE MOXe fa Ce NPOMeHA BUHarn npean ctaptTupaHe Ha d)ypHaTa. ToBa HAMa OTHOLIEHVE KbM npuroT-

BAHETO Ha XpaHaTa.
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OUMUTANEH AUCMAEN n UHOUKATOPU

MUKPOBB/IHOB nnamnkaTop

NHpankaTop 3a rpun (He e aKkTMBMpaH
3a To3u mogen)

NupgukaTop 3a pasmpasnaBaHe

BUCOK TONINHEH NHAMKaTop
Huncbk TonnnHeH nHANKaTop
@ YacoBHUKOB MHANKATOP

NHaukaTop 3a 3aKn0uYBaHe NPOTUB
Aeua

AUTO
NnpukaTop 3a aBTOMaTUYHO MEHIO
@ UnpukaTtop 3a Terno

@ WHpukaTop 3a Mmununutpun
Onuun Ha aBTOMaTUYHOTO MEHI0:
Mpetonnane
MpecHu 3eneHuyun
Pun6a
Meco
MNacra
BapeHu u MbnHeHn KapTodn
OxnapeHa nuuya
Cyna
ByToH aBTOMaTU4HO MeHI0
Byton PASMPA3ABAHE 3A BPEME
Byton CTOMN
Ckana BbBEXKOAHE
3aBbpTeTe 3a fja BbBefeTe BpeMeTo

3a roTBeHe, Yaca, HMBOTO Ha MOLLHOCT,

Temnepatyparta, TernoTo n nsbepete

aBTOMaTUYHO MeHI0

9
Byron MUKPOBDBJIHA
Byton PASMPA3ABAHE MO TEMN10
Byton HACTPOMKA HA YACOBHUKA /

3ABABEH CTAPT

Byton CTAPT/+1min.



BAXHU UHCTPYKLINM 3A BE3OMACHOCT: MPOYETETE BHUMATEJIHO U 3AMNA3ETE 3A BbAELLU CMIPABKU

3apace nsberHe onacHocTTa ot noXxap.

MukpoBbnHoBaTa ¢pypHa He TpsA6Ba Aa ce ocTaBA
6e3 Hap30p No Bpeme Ha pa6ora. KoraTo HuBaTa
Ha MOLLHOCT ca TBbp/e BUCOKU WU BpemeHaTta
Ha roTBeHe - TBbp/ie Ab/IrN, MOXe Aa ce CTUrHe A0
npeKaneHo NPeTorJiAHe Ha XpaHaTa 1 NoXap.

Ta3n ¢pypHa e KOHCTpyupaHa Aa ce M3nonssa camo
BbPXy nnota. TA He e NpeAHa3HayeHa 3a BrpaxaaHe B
KYXHEHCKM 610K,

He nocraesiite ¢pypHaTa B WKad.

EneKTpnueckmAT KOHTaKT TpAbBa fa 6bae necHo aoc-
TbMEeH 1 B Clyyaid Ha aBapua ypeabT fia Moxe 6bp30
na 6bae N3KIIYEH.

3axpaHBaHeTo TpsbBa Aa 6vae 230 V, 50 Hz, ¢ MuHWK-
MyM 10 A niHeeH ByLWOH, unn ¢ MUHUMYM 10 A aBTo-
MaTUyeH ByLLIOH.

3a 1031 ypep TpAbGBa Aa ce NpeABUAN OTHAENEH npe-
KbCBau.

He nocraBaiite pypHaTta B 611M30CT JO M3TOYHULM Ha
TONNMHa.

Hanpumep, B 61m3ocT fo 06uKHOBEHa pypHa.

He nocraBaiite dypHaTa Ha MACTO C BUCOKa BNaXHOCT
VK KbETO MOXe Aa ce cbbupa Bnara.

He cbxpaHABaiiTe u He n3nonsganTte dpypHaTta Ha OT-
KpWTO.

Ako 3a6enexuTte guMm, uskKniouete pypHara ot 3a-
XpaHBaHETO U APbXKTe BpaTMYKaTa 3aTBOPEHa 3a
Aa ce 3aAywaT nnamMmbuuTe.

M3non3BaiiTe efUHCTBEHO NoaxoAALM 3a paboTa
C MUKPOBDbJIHM CbAOBe U Npu6opu.

BuxTte cTp. BG-14. Mpunbopute TpsabBa aa 6baar
npoBepsABaHM 3a Aa ce yBepuTe, Ye ca Noaxoasn-
W 32 M3NONI3BaHe B MUKPOBBIHOBM GypHI.

AKO 3aTonNIATe XpaHa B MIaCTMacoBM UAN XapTu-
€HU ONaKoBKM, HabnioaaBaiiTe pypHaTa nopagu
ONacHOCT OT 3ananBaHe.

Cnep ynotpe6a nouncTBaiiTe Kanaka Ha BbJIHOBO-
Aa, KyXuHaTa Ha ¢pypHaTa, BbpTALLaTa ce YNHUA N
nocraBKata. Te Tpa6Ba aa 6bAaT cyxu n 6e3 mas-
HUHa no Tax. HacnoeHaTta ma3HMHa MoXe fAa ce
npeTonnu, Aa 3anoyHe Aa NyLN 1 Aa ce 3ananu.

He nocraBainTe necHosananumu matepuanu fo dyp-
HaTa U JO BEHTUNALMOHHWTE OTBOPU.

He 6nokupaiite BeHTUNALMOHHKTE OTBOPU.
MpemaxBaiiTe BCUUKM METanHU Nnombu, Ten u ap. ot
XpaHaTa n XpaHuUTeNHMTe onakoBKu. ickpeHeTo oT
MeTasH1 MOBBPXHOCTU MOXe Aa NPeAN3BMKa NOXap.
He nsnonsgaiite pypHaTta 3a 3aToNNsAHe Ha MasHWHa
3a NbpxeHe. TemnepaTtypaTta He MoXe fa 6bAe KOH-
TponMpaHa 1 MasHMHaTa MoXe fia ce 3ananu.

3a pa HanpaBuTe MyKaHKW, U3Mnon3BaiiTe camo cneuu-
anHUTe NakeTu NyKaHKW, NpefHa3HayeHn 3a MUKPO-
Bb/IHOBa pypHa.

He cbxpaHABaiTe xpaHa Unu Apyrv NpoayKTu BbB
dypHaTta.

Cnep ctapTpaHe Ha pypHaTa, NnpoBepeTe HacTPoii-
KUTe 3a fla ce yBepuTe, Ye paboTu KaKTo xenaeTe.

3a fa ce nsberHe nperpsABaHe 1 noxap, Tpabea Aa ce
06pbLYa roIAMO BHUMaHWE Npu NPUroTBAHE Ha Xpa-
HY C BUCOKO CbbpKaHWe Ha MasHWHW 1im 3axap, Ha-
nprMep HageHWYKK, CIAAKNLLM NN KONedeH NyauHT.

BwKTe cboTBETHWTE CbBETM B PBbKOBOACTBOTO 3a €KC-
nnoatauuA.
3a usbarsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT HapaHABaHe

BHUMAHME:

He paboteTe c noBpeaeHa unu HemsnpasHa ¢pypHa.

Mpean ynotpeba npoBepeTe CNefHOTO:

a) Bpartarta: yBepeTe ce, Ye ce 3aTBapA fobpe 1 ye
He e yBMCHana uim Kpmsa.

6) [MMaHTWTe K KnoYankuTe 3a 6e30MacHOCT; NPo-
BepeTe fja/in He ca CUYMNeHW unu pasxiabenu.

B) YNNbTHEHMA Ha BpaTaTa M YNiabTHABaLUTE
NOBbPXHOCTY; yBepeTe ce Ye He ca NoBpefeHu.

r) YBepete ce ye HAMa BATBOHATUHU B KyXMHaTa
Ha dypHaTa 1 no Bpartara.

n) 3axpaHBawmaA Kaben u Wwencena; yBepete ce ye
He ca NoBpeaeHU.

AKO BpaTaTa WM YyrIbTHEHNATA Ca NOBPEAEHMN,

dypHaTa He MoXKe Aa ce U3Mon3Ba, NPeau NoBpeaa-

Ta fja 6bfie OTCTpaHeHa OT KOMMETEHTHO JinLe.

Hukora He npucnoco6aBanTe, peMoHTUpanTe

unu moanduumnpante pypHara camm. OnacHo e

3a BCEKU ApYr OCBEH KOMNETEHTHO nuue Aa us-

BbpLUBa BCAKAKBN PEMOHTHM AENHOCTW, BKIIOY-

Balli NpemaxBaHeTO Ha Kanaka, KOWTo 3aluTa-

Ba OT U3J/1araHeTo Ha MMKPOBb/IHOBa EHeprus.

He paboTeTe ¢ dypHaTa npy oTBOpeHa BpaTa U He
npenpasAnTe KNoYankuTe No HNUKakbB HauuH. He
n3nonsearTe GypHaTta B Ciyvait, ye mexay ynibTHe-
HVATa Ha BpaTaTa 1 ynnbTHABALLATa MOBbPXHOCT MMa
HAKaKbB 00eKT.

[la He ce ponycKa HacnarBaHe Ha MasHUHU UNN
MpPDBCOTUA NO YNNIbTHEHNATaA Ha BpaTaTa N npu-
nexawmre yactu. Mouncreaiite pypHaTta nepu-
OAVYHO 1 NpemaxBaliTe BCAKAKBM OCTaTbLu OT
xpaHa. CneaBanTe NMHCTpyKunmnTe 3a "Mpyxkn n
nouymncrBaHe" Ha cTpaHuua BG-15. Jluncara Ha
noaAbpKaHe Ha pypHaTa B UMCTO CbCTOAHME
MoOXe fla aoBefe A0 B/oluaBaHe Ha NOBBbPXHO-
CTUTE, KOETO MOXe ia NoBuAe HebnaronpnATHO
Ha XKNBOTa Ha ypefia n eBeHTyalnHo Aa foBefe A0
onacHa cutyauus.

Xopa ¢ U3KyCTBeHM BOfjaumn Ha cbpLeTo TpAbBa Aa ce
KOHCYNTUpPAT C IMYHUA NIeKap Win C npousBoanTens
Ha BOfjaya Ha CbPLIETO OTHOCHO NpeAnasHUTe MepKn
MO OTHOLLEHWE Ha MUKPOBBJTHOBUTE GYypPHM.

3a n3barsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT TOKOB yAap

B HuKaKbB clyyaln He npemaxBaiTe BbHLIHMWA Kanak.
Hukora He pa3nuBaiiTe unu He NocTaBAnTe npeameTn
B OTBOPUTE 3a 3aK/ioYBaHe Un B OTBOPUTE 33 BEHTU-
nayma. B cnyvaii Ha pasnmBaHe uskniouete HesabaBHO
dypHaTa 1 ce obageTe Ha OTOPU3MPaH CepPBU3 Ha
SHARP.

He notanaiTe 3axpaHBalma kaben unu wencena BbB
BOAA NV Apyra TeYHOCT.

He nossonABaiiTe 3axpaHBaluua Kaben fa BUCK Hap
pb6 Ha Maca unu Hag paboTHa MOBBPXHOCT.
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[lpbxTe 3axpaHBawua Kaben faneye OT TONAN NOBbPXHO-
CTW, KaKTO 11 OT 3afiHaTa 4acT Ha pypHaTa.

MaseTe ypepa u kabena My Ha MecTa, HeJOCTbIHM 3a fiela
nog 8 roguiLHa Bb3pacT.

He ce onuTBaiiTe fia noaMeHATe Namnata Ha ¢pypHaTa camu
1 He NO3BONABANTE Ha HUKON, KONTO He € eNeKTPOTEXHMUK,
otopu3upan ot SHARP 3a ToBa. AKO nlamnata 13ropu, Mons,
KOHCynTupaiTe ce ¢ Bawma Tbprosew unu ¢ otopusnpan
cepsu3 Ha SHARP.

AKO 3axpaHBaLYnAT Kaben Ha ToBa yCTPONCTBO GbAe noBpe-
[AeH, TO TpAGBa J1a Ce 3aMeHeH CbC crelmaneH Kaben.
CmaHaTa TpAGBa Aa 6bAe M3BbPLUEHA OT YMHIHOMOLEH Cep-
BU3€H TeXHWK Ha SHARP.

3a n3bareaHe Ha Bb3MOXXHOCTTa OT @KCN/O3UA UK BHe-
3arnHo KnneHe:

BHUMAHMUE: TeuHocTi unu Apyru XxpaHu He Tpa6Bsa Aa
ce 3arpABaT B 3aneyaTaHn ONakoBKW, 3aL40TO MOXe Aa
n36yxHar.

MuKpOBBNHOBOTO 3aTON/AHE Ha HANUTKN MOXe fa
poBepe Ao 3a6aBeHO KuneHe, 3aToBa TpA6GBa aa ce
BHMMaBa Npu JOKOCBaHe Ha CbAa.

Hwnkora He n3non3eanTe 3aneyataHn cbaose. MaxaiiTe Ka-
nauuTe npeau ynotpeba. 3aneyataHnuTe CbAoBe MOraT fia ce
B3PWBAT OT HaTPYNaHOTO HanAraHe, LOPU U Clef U3KNiouBa-
He Ha dypHarTa.

BHuMmaBaliTe Korato 3atonnATte TeYHOCTW. M3non3garite oT-
BOPEHM CbAOBE, 3a fja MOraT 6anoHyeTaTa 4a 13numsar.

Hukora He 3aTonnAiTe TEYHOCTU B CbAi0BE C TACHO
rbpno, Hanpumep 6e6ewwKn 6YTUNKY, THil KaTo nNpu
3arpsABaHe MOXe fla Ce CTUTHe 40 M3pUrBaHe Ha CbAbP-
»KaHUeTO OT CbAja N NPMYMHABAHE Ha N3rapsHe.

3a fa ce NpefoTBPATM BHE3AMHO KUMEHE UnK 13byXxBaHe Ha

TEYHOCT U1 Bb3MOXHO U3rapsiHe:

1. [la He ce npekansBa c BpemeTo.

2, Pa3bbpKailTe TeYHOCTTa Npeaw 3aTonnAHe.

3. lpenopbumnTenHo e fa NOTONMTE B TEYHOCTTA CTbKEHA NPbY-
Ka unu nopobeH Npubop (He MeTaneH) foKaTo 3atonnAte.

4. OcraBeTe TeYHOCTTa fja NpecTon BbB ¢pypHaTa 20 CeKyHAN
Crlef; 3aTONNAHETO, 3a fia Ce NPEROTBPaTY 336aBEHOTO KMMeHe.

He roTBeTe Allla ¢ YepynKa, Cblo U He NpeTonaAnTe
TBbPAO CBapeHu Aiila, 3all0To MoraT Aa ce B3pUBAT
AOPW U Criefi KaTo MMKPOBBJIHOBaTa 06paboTKa e npu-
Kntounna. 3a rotBeHe unu 3aTonnAHe Ha AL, KOUTO
He ca 6unu 6bpKaHN NN MUKCMPaHu, NpobuiiTe Xbn-
TbKa 1 6enTbKa, nnun Te Morat fja ce B3puBAT. Obenere
1 HapexeTe TBbPAO CBapeHUTe Aillia Npean 3aTonna-
HETO M B MMKPOBbJIHOBaTa pypHa.

MpobuBaiite 06BMBKaTa Ha XpaHu KaTo KapTodu, konbacu n
N7I00BE MPEeSM roTBEHE, 3aL0TO B MPOTUBEH Cyyail MoraT
[a ce B3pYBHAT.

3a u3bAreaHe Bb3MOXXHOCTTa OT M3rapAHMA

BHUMAHWE: CbabpKaHMeTO Ha wuMeTa n 6ypKaHu
C feTCKN XpaHu TpA6Ba Aa 6baaT pa3ébpkann unu
pasknaTeHu npeau ynotpeba, KakTo 1 a ce NnpoBepu
Temnepartypara, 3a Aa ce u3berHar nsrapsaHua.
M3non3BaiiTe KyXHEHCKN pbKaBUL NpY U3BaXAaHETO
Ha XpaHu oT pypHaTa 3a fja u3berHete U3rapsaHus.

BuHaru oTBapsaiTe cbfoBeTe, ONaKoOBKUTE C NyKaHKK, TOP-
6UuKITe 3a NeYeHe 1 4p. faneye OT IMLETO U pbLieTe, 3a Aa

13berHeTe U3rapsHNA OT Napa U U3KUMABAHE.

3a Aa npefoTBpaTUTE U3rapAHKA, BUHArM NpoBepsBanTe
TemnepaTtypaTta Ha XpaHaTta 1 pa3bbpKBsaiiTe npeamn cepsu-
paHe. Obpblualite 0cobeHO BHUMaHMe Ha TemnepaTypaTa
Ha XpaHaTa, KOATO JjaBaTe Ha 6e6eTa, feLla WK Bb3pacTHU
xopa. [JoCcTbNHNTE MecTa MOXe [ja Ce HaropeLLAT Nno Bpeme
Ha paboTa. MankuTe aelia TpAGBa fia ce AbpxaT HacTpaHa.
TemnepatypaTa Ha Cbfla He e BepeH WHAMKATOP 3a Temne-
paTypaTa Ha XpaHaTa Uiy HanuTKaTa; BUHary nposepsBaiite
TeMnepaTypata Ha XpaHara.

BuHaru oTcTbnBaiiTe Hasag Npu OTBapsAHe Ha BpaTuyKaTa 3a
Aa n3berHeTe 13rapaHUA OT 13NM3alLa Napa 1 TOMMHa.
HapexeTe mbiHeHUTe NeyeHn XpaHu cep 3aTonnsHe, 3a Aa
13ne3e napara v 4a n3berHete n3rapaHus.

[pbXTe felaTa Aaney oT BpaTaTa 3a a He ce U3ropT.

3a aa ce usberne 3noynotpe6ara ot geua

BHMMAHME: Mo3BonsBaiiTe Ha AeLa Haj 8 roguHu aa
n3non3Bart pypHaTa 6e3 Hag3op, camo cnied KaTo ca M
AafeHn aieKBaTHN MHCTPYKLUK, TaKa Ye ieTeTo Aa e B
CbCTOAHME Aa usnonssa pypHaTa no 6esonaceH HaumMH
1 Aa pa3bupa onacHoCTMTE OT HenpaBWiHa ynoTpe6a.
Tosn ypep He e NpefHa3HaueH 3a NoN3BaHe OT MLa
(BKniounTeNnHO Aewa) c HamaneHn Gpu3nyecKu, CeTUBHN
1nn yMCTBEHU COCOGHOCTM, UNW HAMALLY ONKTa 1 3Ha-
HUATa, OCBEH aKO He ca HabnioaBaH 1 NHCTPYKTUPaHK
3a NON3BaHETO Ha ypefa OT NINLETO, OTFOBOPHO 3a TAX-
HaTa 6e3onacHocT. [lelata TpA6Ba Aa 6baaT Habnwopa-
BaHM 3a fja Ce rapaHTUpa, Ye Te He CU UFpasT C ypeaa.

He ce apbTe 1 He ce ntoneitte Ha BpaTaTa Ha ¢ypHarta. He
cu urpaiite ¢ gypHata 1 He Al U3Mon3BaiiTe KaTo Urpayka.
[lleyata TpA6Ba Aa 6bAAT HAYUEHN HA BCUYKM BaXKHW WH-
CTPYKLMM 32 6e30MacHOCT: M3NoN3BaHe Ha KyXHEHCKW pbKa-
BMLM, BHMATEHO NpemaxBaHe Ha 0GBMBKUTE Ha XpaHUTE;
obpbluaTe creLmanHo BHIMaHNe Ha OnakoBKuTe (Hanpumep
Ha CaMO3aToONNAWMTE Ce MaTepuanu), NpesHasHauyeHn aa
3aibpXaT XpaHaTa cBeXa, Tbil KaTo Te MoraT fja 6baaT MHOro
ropelum.

[Apyrn npeaynpexaeHna

Hwikora 1 no HUKaKbB HauuH He NpepaboTgalite ¢pypHaTa.

He npemecrgalite pypHata fOKaTO paboTu.

To3u ypeq e npeaHasHayeH fa 6bae 13non3BaH 3a 6UToBo 1
ApYyro nofo6HO NPUNOXEHWE, KaTo HampuUMep:

+ KYXHEHCKM NOMELLEHA 3a NepCcoHan B MarasvHu, opucu n
Apyrv paboTHW cpeau;

CTOMAHCKW MOCTPONKYA;

OT KNWEHTM B XOTENM, MOTENN U APy MECTa 33 HaCTaHABaHE;
+ MeCTa 3a HaCTaHsABaHe TUM HOLLYBKa 1 3aKycKa.

Toga e dypHa camo 3a AOMALUHO NPUTOTBAHE Ha XPaHW 1 MOXe
fAa Objie M3non3BaHa eANHCTBEHO 3a NPUroTBAHE Ha XpaHa. He
€ nopXoAALLa Tbproscka unu nabopartopHa ynotpeba.

3a HacbpyaBaHe Ha 6e3npo6nemHara pa6oTa Ha Bawara
$ypHa n ns3éarsate Ha nospepa.

Hukora He BKnlouBaliTe GpypHaTta Korato e npasHa. Korato
13non3BaTe CbA0BE 3a MbPXKEHe UK camo3aTonnALy ce
maTepuan, BUHary nocTaBalnTe TONNOYCTOMYMBA Nperpaja,
KaTo nopLienaHoBa YMHUA Mo Hero, 3a Aa NpeAoTBpaTUTe
YBPEXAaHETO Ha BbPTALLATa C& UNHWA 1 NOCTaBKaTa OT TO-
MWHEH LWOK. BpemeTo 3a nofrpsABaHe Ha XpaHaTa, NocoYeHo
B MHCTPYKLMUTE He TpAbBa fia Ce NpeBuLLaBa.

He n3nonsBaiiTe meTanHu cbAoBe, 3aL40TO Te OTpa3ABaT
MUKOBBIHOBUTE TbUM U MOXE [1a CE NONYUMN enekTpUYecko
ckpeHe. He noctaeAiiTe KeHOBE BbB QypHaTa.
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/3non3BaiiTte camo BbpTALLA YMHUA 1 NOCTaBKa, NPeAHas-

HaueH 3a Ta3n pypHa. He paboTteTe ¢ dpypHa 6e3 BbpTALa

C€ UMHMA.

3a npeanasBaHe Ha BbpTALaTa Ce YNHUA OT CYynBaHe:

(@) Mpepw ga nouncTiTe BLPTALLATA CE YMHUA C BOAA, OCTa-
BeTe A [la U3CTUHE.

(6) He nocraBaiiTe ropewy XpaHu Unu CbAOBE BbPXY CTy-
AeHa BbPTALLA Ce YNHMA.

(8) He noctaBaiTe CTy[EHN XpaHU UK CbJOBE BbPXY
ropeLya BbpTALA Ce YNHUA.

He noctaBAiiTe HULO BbPXY BbHLILHATa KyTUA MO BPEME Ha

pabora.

jy

OTcTpaHeTe BCMYKM OMAKOBBYHM MaTepuanu OT Bb-
TPELIHOCTTa Ha GypHaTa, KaKTo 1 BCUYKN NpeanasBalyy
NEHTU MO NOBBPXHOCTUTE Ha BbTPELIHaTa YacT.

2. [poBepeTe BHUMATENHO dypHaTa 3a BCAKAKBU Cleau oT
nospepa.

MocTaBeTe dypHaTa Ha CUTYpHa, paBHa NOBBPXHOCT,
A0CTaTbYHO CTabuiHa fia M3AbPXKM TernoTo Ha dpypHaTa
MAOC Hall-TeXKMA NPOAYKT, KONTO Moxe Aa 6bae npu-
roTBeH BbB pypHaTa. He noctasaiiTe dypHata B WKad.

N36epeTe paBHa NOBBbPXHOCT, KOATO MPefOCTaBa [OC-
TaTbYHO OTBOPEHO NPOCTPAHCTBO 3a BEHTUNALMOHHMTE
oTBOpN.

3apHaTa NOBBPXHOCT Ha ypepa TpabBa Aa ce NocTaBu
cpelly cTeHa.

MwuHMManHaTa MOHTaXHa BUCOYMHa e 85 cMm.

Heo6xoAMMo € MUHUMANHO pa3cToaHue oT 20 cMm.
mexay ¢ypHaTa n CbCefjHIUTE CTEHN.

OcraBeTe MUHUMYM 30 cM. CBOOOAHO NPOCTPAHCTBO
Hap dypHaTa.

He oTcTpaHABaiiTe KpaueTata OT ;BHOTO Ha pypHaTa.
Bnokupaiikin BeHTUNaLMOHHUTE OTBOPU MOXeTe fia
nospepuTe dypHata.

MocTaBeTe GpypHaTa BbIMOXKHO Hali-faneye ot pagu-
onpuemMHNLW 1 Tenesnsopu. PaboTata Ha MUKPOBBA-
HoBaTa pypHa Moxe fja NpeAn3BuKa CMyLIEHNA Ha
paawno / TeneBU3NOHHNA CUrHan.

w

bl

BknioueTe ¢pypHaTa. Ha arcnnes we ce nokaxe: "0:00" v Wwe npo3Byym 3ByKOB CUrHan.
To3un moaen 1Ma GpyHKLMA YaCOBHMK U GypHaTa M3non3ea no-masnko ot 1,0 W B pexim Ha ouakBaHe.
3a HacTpoliBaHe Ha YaCOBHIIKA, BIKTE CliefBaLLaTa CTpaHuLa.

@

BENEXKA:

AKO He CTe CUrypHY Kak fia cBbpxeTe Balwwata ¢pypHa, mons,
KOHCYNTMpaMTe ce C 0Topu3mnpaH, KBanmuumpaH enektpo-
TEXHUK.

HWTO NPOM3BOANTENAT, HUTO THProBELBLT HE NoemaT
OTrOBOPHOCT 3a NOBPeAN No GpypHaTa B CNeACTBNE Ha He-
cnasBaHe Ha npoLieypaTta no NpaBuUIHOTO eNeKTPUYecKo
CBbp3BaHe.

lMoHAKora morat Aa ce obpasysaTt BOAHA Napa Wim Kanku no
cTeHuTe Ha dypHaTa, No YMILTHEHWATA W 30HUTE 3a YNNbT-
HABaHe. ToBa e HOPMaNHO ABMEHME U He e NPU3HaK 3a Tey
VNN 33 HEW3NpPaBHOCT.

7
/

5. CebpxeTe cTabUNHO Lencena Ha dypHaTa KbM CTaHAap-
TeH (3a3eMeH) JOMaKNHCKMN KOHTAKT.

BHUMAHME: He noctasAaitTe ¢pypHaTta B yCnoBuUA Ha Toniu-
Ha, BNara 1nm BUCOKa BNaxHOCT, (Hanpumep B 6n130CT unn
Haj, 06MKHOBEHa Nneyka) unn B 61130CT O 3ananumn Mate-
pwanu (Hanpumep 3aBeci).

He 6nokwparite BeHTUNALWNOHHUTE OTBOPMU.

He noctassiite npeameTn Bbpxy GpypHaTa.
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Bawata ¢pypHa MMa 4aCOBHUK C 24 4aCOB PEXIIM.

1. HatucHete BegHbx 6yToH HACTPOUKA HA YACOBHUKA / 3BABABEH CTAPT. LindpaTta Ha Yaca Lue 3anouy-
He Aa MUra u MHAMKaTOPbT Ha YaCOBHNKA LU CBETHe.

2. MNpeebpTeTte ckanata BbBEXXAAHE foKaTo ce noKkaXke TOYHOTO Bpeme, BXOAALLOTO Bpeme TpsAbBa ga 6bae
mexay 0 n 23. .

3. HatucHete 6ytoH HACTPOUKA HA YACOBHUKA / 3ABABEH CTAPT 1 undpaTa Ha MUHYTUTE Liie 3arnoyHe
[a mura.

4. Hactpoiite muHyTuTe. MpeBbpTeTe ckanata BbBEXXAAHE fokaTo ce moka)kaT TOUHUTE MUHYTW, BXOAALLOTO
Bpeme TpAbBa fa 6bae mexay 0 n 59.

5. HatucHete BegHbX 6yToH HACTPOUKA HA YACOBHUKA / 3BABABEH CTAPT 3a fa ctapTvipaTe YacoBHMKa.

MKoHkaTa ":" 3a gurutanHo Bpeme Le 3ano4yHe Aa Mura Ha gncnnea n UHAMKaTopbT 3a YaCOBHUMKa Le n3vesHe.

BEJIEXKKW:

* AKO YaCOBHMKBT € HaCTPOEH, KOraTo MPUKIIIOUN FOTBEHETO Ha AMCNen Lie ce Nokaxe TOYHOTO Bpeme Ha
nieHs. AKO YaCOBHVMKBT He € HaCTPOEH, KOraTo FOTBEHETO MPUKIoYM, Ha AUCnes e ce nokaxe "0:00".

» 3a npoBepka Ha 4aca no Bpeme Ha rotseHe, HatucHete 6ytoH HACTPOUKA HA YACOBHUKA / 3ABABEH
CTAPT v Ha gucnnes Lie NoKax<e BpemMeTo Ha ieHA 3a 2-3 cekyHAW. ToBa He BiMAe BbpXy NpoLeca Ha roTBeHe.

« [lo Bpeme Ha HacTPOMBAHETO Ha YaCOBHNKa, aKo ce HaTucHe 6yToH CTONM, PpypHaTa e ce BbpHE KbM npe-
AVLLIHaTa HaCcTPoMKa.

o AKO enekTpUYeCKMAT 3axpaHBaly Kaben Ha Bawata dypHa e NpeKbcHaT, ciefl Bb3CTaHOBABAHE Ha 3axpaH-
BaHeTO, Ha aucnnes e ce nokaxe: "0:00". AKo ToBa ce Ciyun Mo Bpeme Ha roTBeHe, nporpamMata e 6bae
n3TpuTa. [JHEBHOTO Bpeme CbLLO Lie ce n3Tpure.

LA

Bawwarta ¢pypHa nma 5 HMBaA Ha MOLYHOCT. 3a Aa 3a4afETE HUBO HA MOLHOCT ClIeABANTE MHCTPYKLUMITE NO-A0NY:

3a ga 3apjapeTe HUBO HA MOLLHOCT LED gucnnen MukpoBbIHOBa MOLWHOCT

HaTucHete BegHbx 6yToH MMKPOBDBJTHA, wwe ce noka-
e P 100 1 B CbLLOTO Bpeme UHAMKATOPUTE 33 MUKPO-
BbJIHa 11 33 BUCOKa TemnepaTypa Lue CBeTHaT Ha aucnnes.
3aBbpTeTe ckanata BbBEXKAAHE 3a npomaHa Ha
HUBOTO Ha MOLHOCT foKaTo dypHaTa AOCTUTHE
KenaHoTOo HMBO.

HatucHete 6yTon MUKPOBDBJIHA 3a ga notebpanTte
HacTpolikaTa, BbBeAeTe BPEeMeTO 3a roTBEHe U cnep,
ToBa HaTucHeTe 6yToH CTAPT/+1min. (O +1win) 3a
cTapTMpaHe Ha pypHara.

3a fla npoBepuTe HABOTO Ha MOLLHOCT M0 Bpeme Ha
roTeeHe, HaTicHeTe 6yToH MUKPOBBJIHA ( ),
MOMEHTHOTO HMBO Ha MOLLHOCT LLe ce rnokaxe 3a 4
cekyHan. QypHaTa e NPOoAbIIKMA Aa 06PaTHOTO OT-
6posiBaHe, BbMNpeKM Ye Ha Ancnen Le ce Nokasea
HMBOTO Ha MOLLHOCT.

BNCOKO =100 %

CPEOHO BMCOKO =80 %

CPEAHO =50 %

CPEAHO HNCKO =30 %

HUCKO =10 %

Mo npuHUMN ce npunarat cegHuTe NpenopbKn:

P100 - (BUCOKA mowwHocT = 800 W) nsnonssaHa 3a P50 - (CPEAHA mowHocT =400 W) 3a BUCOKOKanopuu-

roTBEHE WK 3aTOMMIAHE Ha FOBEYU, TOMAN HAMUTKY,
3eneHuyL 1 ap.

P80 - (CPEAHO BUCOKA mowHocT = 640 W) n3nonsea-
Ha 3a NO-AbJIr0 rOTBEHE Ha MbCTU XPaHM KaTo MeYeHo,
Meco, XNs6 1 MOKPUTK ACTUA, @ CbLUO 1 YyBCTBUTENHU
XpaHu Kato cnagkuwn. Mpu Te3n HamaneHy napame-
TPW, XpaHaTa ce NpUroTes paBHOMepPHO 6e3 npennya-
He Mo CTpaHuTe.

HU XpaHu, KOUTO U3NCKBAT ABATO BPeMe Ha roTBeHe,
KOraTo ce NPUroTBAT MO TPAANLMOHEH HAauMH, Hanpwu-
Mep roBeXio Meco, NPenopbyYnTeNHO € Aa Ce U3Mon3-
Ba Ta3y HaCTPOIKa 3a MOLYHOCT 3a fia CTe CUTYPHYU ye
MecoTo e 6bae rotoso.

P30 - (CPEAHO HUCKA mouHocT = 240 W Hactpoiika
pa3mpasfABaHe) 3a pa3mpassBaHe, n3bepere Ta3n Ha-
CTpOIKa 3a fia CTe CUTYPHM, Ye ACTUETO Le ce pasmpa-
311 paBHOMepHO. Ta3mn HacTpoIiKa e naeanHa 3a BapeHe
Ha Opw3, MakapOHEHW U3AENWA, KHELSIN U ANYEH KpeMm.
P10 - (HUCKA mowHocT = 80 W) 3a neko pa3mpa3ssBa-
He, HaNpUMep Ha KPemoBe WSV ClagKULLIN.
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OTBapsHe Ha BpaTaTa:

3a pa oTBOpUTE BpaTaTa Ha dypHaTa, ApPbNHETE A 3a ApbXKKaTa.

CrapTupaHe Ha ¢pypHarta:

MpuroTseTe 1 NocTaBeTe XpaHaTa B NOAXOAALY CbA UM HaNpPaBo BbPXY BbpTALLaTa Ce YMHNUA.

3aTBOpeTe BpaTaTa U HaTucHeTe 6yToH CTAPT/+1min. cnep KaTo cTe n3bpanu enaHua pe- <D+1”‘"

UM Ha roTBeHe. O
Cnep KaTo nporpamara 3a rotBeHe e HarnaceHa, Ho 6ytoHa CTAPT/+1min. He e HaTucCHaT Ao 5

MWHYTW, HAaCTPOIKaTa LLe ce aHynmpa.

BytoHbT CTAPT/+1min. TpA6Ba fAa 6bAe HaTUCHAT 3a Aa NPOABIIKM FOTBEHETO, aKo BpaTaTa ce

OTBOPU MO Bpeme Ha paboTa Ha PpypHaTa. 3BYKOB CMrHan Lie NPO3BYYN BEAHDBXK NPW NPaBUIHO

HaTWCKaHe, MPY HeNpaBWTHO TaKoBa HAMa fia NocneaBa peakuma.

WN3non3gainte 6ytoHa CTOM 3a:

1. V3TpuBaHe Ha rpetuka no Bpeme Ha HaCTPONBAHETO. STOP
2. BpemeHHO cnupaHe Ha dypHaTa No Bpeme Ha roTBeHe.

3. 3a aHynMpaHe Ha nporpama rno Bpeme Ha rotseHe, HatucHeTe 6yToHa CTOM gBa nbTU.

4. 3a HacTpolBaHe 1 aHyNMpaHe Ha "AeTCKOTO 3aKnouBaHe" (nornegHeTe cTpaHuua BG-11).

QOypHaTa Moxe fa 6bae nporpamvpaHa Ao 95 MuHyTm (95:00).

BxopAwoTo Bpeme 3a rotBeHe (pa3mpasfBaHe) Bapupa | Bpeme 3arorBeHe | YBenuvaBaHe
OT 5 ceKyHAU A0 5 MUHYTW. To 3aBucK oT obaTta npo- |0-1 MUHYTK 5 cekyHan
OBIKUTENHOCT Ha BPEMETO 3a roTBeHe (pa3mpassBaHe), | 1-5 MuHyTH 10 cekyHAn
KaKTo € NoKa3aHo Ha Tabenkata. 5-10 MuHyTH 30 cekyHan
10-30 MUHYTN 1 MuHyTa
30-95 MuHyTK 5 MUHYTH

PBHYHO FrOTBEHE / Pb4YHO PASMPA3ABAHE

- BbBepeTe BpemeTo 3a roTBeHe 1 13non3Barite HUBa Ha MowHocT P100 go P10 3a roTBeHe nnm pasmpasnaBaHe
(BMXTe cTpaHuua BG-8).

« Pa36bpkBalTe 1 3aBbpPTaANTE XPaHATA, KOraToO € Bb3MOXHO, 2-3 MbTW HA FOTBEHE.

- Cnep roTBeHe, MOKpUiTe XpaHaTa 1 OCTaBeTe Aa NPecTou, KoraTto ToBa ce npenopbyBa.

« Cnep pa3mpassBaHe, NOKpUiiTe xpaHaTta ¢ $onvo 1 ocTaBeTe fa NPecTomn A0 MbHO pa3MpassBaHe.

Mpumep:

3a pga roteuTe 2 MMHYTM 1 30 CEKYHAN NMPY MOLLHOCT Ha MMKPOBbHaTa 80%.

1. HaTtucHete 2. 3aBbpTeTe ckanata 3. HaTucHete 4. BbBepete 5. HaTtucHete 6yToH
6yTOoH MU- BbBEXIAHE 3a na 6yTOH MU- BpemMeTo 3a CTAPT/+1min.
KPOBDBJIHA. n3bepete HNBO Ha KPOBDBJIHA roTBeHe upes 3a fla cTapTupare
LLle ce nossun mouwyHocT P80. 3a NoTBbpP- 3aBbpTaHe roTeeHeTo. (Aucnneat
P100. Va »KAaBaHe Ha Ha cKanara e oTbponBa o

HacTpoWnkaTa. BbBEXOAHE. 3afjlafleHoTO BpeMme 3a
roteeHe.)

BEJIEXKKA:

« Korato ¢ypHaTa 3anouHe paborta, Liie CBETHe NaMnuukaTa Ha ¢pypHaTta 1 BbpTALLaTa Ce YMHNA LLe 3aroyHe Aa
ce BbPTV N0 NOCOKa Ha YaCOBHUKOBATa CTpesika 1nm obpaTHo.

« Ako BpaTaTa ce OTBOPV MO Bpeme Ha roTBeHe/pa3mMpasaBaHe 3a Aa ce pa3bbpka nim ob6bpHe xpaHaTa, Anc-
nneAaT cnupa aBToMaTUYHO. BpemeTo Ha roTBeHe/pa3mpasaBaHe CTapTMpa OTHOBO KOraTo ce 3aTBOpY BpaTa-
Ta 1 ce HaTucHe 6yToH CTAPT/+1min.

«+ KoraTo rotBeHeTo/pa3mpasfnBaHeTo € 3aBbPLLEHO, Le Ce NOKaXKe JHEBHOTO BPEME, aKO YAaCOBHUKBT € 61/ HaCTPOEH.

« AKO XenaeTe fja HayuyuTe HUBOTO HAa MOLLHOCT M0 Bpeme Ha roTBeHe, HaTncHete 6ytoH MUKPOBDBJIHA. Mo-
MEHTHOTO HMBO Ha MOLLHOCT LU Ce MOKaXKe 3a 4 CEeKYHAM.
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1. NOCNEQOBATEJIHO TOTBEHE

Ta3u GyHKUMA BM NO3BONABA fja FOTBUTE M3NON3BaKM [0 3 Pas3nMyHU HUBA, KOUTO MOraT [ja BK/OYBAT Pbu-
HO BpPeMe 1 pPeXxnm 3a roTBEHe U/Unu Bpeme 3a pasMmpassaBaHe KakTo U yHKUMATa pa3mpassBaHe no Terno.
BefHBbX nporpamupaHa, He e He06X0AMMO [la ce HamecBaTe B MpoLieca Ha roTBeHeTo, dpypHaTa cama Lie ce
NPEexXBbPN KbM CNefBalloTo HMBO. EAHOKpaTeH 3BYKOB CMIHan Le Npo3Byyn Cief MbPBOTO HMBO. AKO ejHO OT
HVBaTa e pa3mpassBaHe, TO TPA6Ba fja € MbPBOTO HUBO OT MNOC/IE[0BATETHOTO FOTBEHE.

BEJIEXKKA: ABTO MEHIOTO He MOXe Aia 6bie HAaCTPOEHO KaTo efiHa OT MHOTOBPONHUTE MOCe[0BaTENHOCTY.

Mpumep: AKo Nckate fa ce roTBM XpaHa B NpoAb/HKeHNe Ha 20 MUHYTN Ha mowHocT P100 n cnep ToBa 5

MWHYTUN Ha MowHoCcT P80. CTbnKuTe ca cnepgHnTe:

- 1. HatncHete 6yToH MUKPOBDBJIHA. P100 e ce nossu Ha LED gucnnes.

- 2. HatucHeTe 6yToH MUKPOBDBJIHA olue BeaHBX 3a ia NOTBbPAUTE HacTpolKaTa.

- 3. BbBepeTe BpemeTO 3a roTBeHe NocpeAcTBOM 3aBbpTaHe Ha ckanata BbBEMAAHE gokato gncnneAr noka-
xe "20:00” MUHYTU.

- 4. HatncHeTe 6yToH MUKPOBDBJIHA. P100 wwe ce nossu Ha LED gucnnes.

- 5.3aBbprete ckanata BbBEXKAAHE 3a fa n36epete MUKPOBBIIHOBA MoLHOCT P80.

- 6. HatncHeTte 6yToH MUKPOBDBJIHA olue BefHBX 3a ia NOTBbPAUTE HacTpoMKaTa.

-7.BbBeneTe BpemMeTO 3a roTBeHe NocpeAcTBOM 3aBbpTaHe Ha ckanata BbBEMAAHE gokato ancnneAT noka-
xe "0:05” MUHYTW.

- 8. HatncHete 6yToH CTAPT/+1min. 3a Aa cTapTMpaTe roTBeHeTO.

2. +1min. ®YHKUWA (aBTOMaTU4Ha M1HYTa)

[AnpeKTeH ctapt

MoxeTe AVPeKTHO Aa 3anoyHeTe Aa roTBMTE Ha MUKPOBBIHOBO HMBO Ha MoLHOCT P100 3a 1 MUHYTa KaTo Ha-
TcHeTe 6yToH CTAPT/ 1+MuH. MpouechT Ha roTBeHe e cTapTvpa He3abaBHO U BCEKM MbT, KOraTo GYTOHBT e
HaTWCHAT BPEMETO 3a roTBEHE LLe Ce yAbxaga C 1 MUHyTa.

BEJIEXKKA: BpemeTo 3a rotBeHe Moxke fia 6bie yAb/IKEHO MaKCUMYM 10 95 MUHYTW.

3. 3ABABEH CTAPT
3ABABEH CTAPT Bu no3sonsBa Aa nporpamupate ¢pypHaTa fja 3anoyHe rorBeHe no-KbCHO npes AeHs.
Mpean HacTpolika ce yBepeTe, Ye YaCOBHUKDBT € HaCTPOEH NPaBUITHO.

Mpumep:

CnepBaiiTe JONHWA NpUMep 3a Aa cTapTupate GypHaTa aBTOMaTUYHO Ha MO-KbCEH eTan oT Bpeme 3a 7 MUHYTU

Ha P80. MakcmanHoTo 3abaBsiHe e 23 yaca 1 59 MUHYTU.

-1) HatucHete 6ytoH MUKPOBDBJIHA. LLie ce nossu P100.

3aBbpTeTe ckanata BbBEXKAAHE 3a fja n36epeTe MUKPOBBIHOBA MoLHOCT P80.

HatucHete 6ytoH MUKPOBDJTHA olle BeaHBX 3a ja NOTBbPAUTE HAaCTpOMKaTa.

BbBepeTe BpemeTo 3a roTBeHe NocpeAcTBOM 3aBbpTaHe Ha ckanata BbBEXKAAHE nokaTto ancnneAr noka-

xe "7:00” MUHYTW.

Cnep Te31 CTbNKM He HaTucKaliTe 6yToH CTAPT/+1min.

-5) HatucHete 6ytoH HACTPOMKA HA YACOBHUKA / 3ABABEH CTAPT. lncnnent we nokaxe TeKyloTo
Bpeme 1 yac, a undparta Ha yaca we mura. OCBeH ToBa MHAMKATOPBT Ha YaCOBHYIKa LUe CBETHE.

-6) 3aBbpTeTe ckanata BbBEXKOAHE 3a na 3ajafeTe yaca Ha XelaHOTO Bpeme 3a CTapTUpaHe Ha roTBEHeTO.
BbBexxgaHoTO Bpeme TpAbBa Aa 6bhe B pamkute Ha 0-23.

-7) HatucHete 6ytoH HACTPOWMKA HA YACOBHUKA / 3ABABEH CTAPT 1 undpunTte Ha MAHYTUTE Lue 3anoy-
HaT Aa murar.

-8) 3aBbpreTe ckanata BbBEXKAAHE 3a na 3ajafete MUHYTUTE Ha XKeNaHOTO BpeMme 3a CTapTupaHe Ha rotse-
HeTo.

BbBexaaHoTO Bpeme TpsAbBa Aa 6bae B pamkuTe Ha 0-59 MUHYTW.

-9) HatucHete 6yToHa CTAPT/+1min. 3a ja NnoTBbpAMTE HacTpoMKaTa 3a 3abaBeH cTapT. HAMKATOPBT Ha
YacoBHMKa LLe 3anoyHe fa Mura. Korato npeaBapuTenHo NporpammpaHoTo Bpeme ce NosBy Lie Npo3Byun
[IByKpaTeH 3BYKOB CUrHan 1 ¢ypHata Le ctapTvpa aBToMaTU4HO 3a 7 MUHYTK Ha P80. B cbljoTo Bpeme
VMHAVKATOPBT Ha YaCOBHIKA e U3Ye3He 1 MHAMKATOPKTE 3a MUKPOBbBJIHA 1 BUCOKA TemnepaTtypa Lie ce
NoABAT Ha Aucnnes.

-2
-3
-4
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4. 3AK/TIOYBAHE NPOTUB AELIA:

M3non3BainTe 3a fja NpefoTBPaTUTE HEKOHTPONMPaHa yrnoTpeba Ha GypHaTa OT Mankm aeua. B cbcTosHMe "3ak-
NI0YBaHe NPOTMB Jeuad”

a. HactpoiiBaHe Ha 3AK/TKOYBAHETO MPOTWB OELA:

HatucHete v 3agpbxte 6yToH CTOM 3a 3 ceKyHAW, AOKATO ANCTINEAT NOKaXe:

6. AHynupaxe Ha 3AK/TKOYBAHETO MPOTUB AELIA:
HatucHeTe n 3appbxTe 6yToH CTONM 3a 3 ceKyHAN AOKaTO MPO3BYYUM AbSTbI CUTHAN.

PA3MPA3ABAHE MO TErNo

DypHaTa e NnpenporpammpaHa ¢ Bpeme ¥ HUBa Ha MOLLHOCT 3a MO-N1eCHO pa3mpa3sfABaHe ClefHNUTe XpaHu: CBUH-
CKO, TENELKO U NuneLKo. [lnanasoHbT Ha TernoTo Mmoxe Aa 6bae ot 100 rp — 2000 rp cbe cTbnku oT no 100 rp.
CnepgaiiTe npumepa no-Aosny 3a noseye NOAPOOHOCTN OTHOCHO paboTaTa Ha Te3n GyHKLUUN.

Mpumep: PazmpassaBaHe Ha Meco ¢ obwo Terno 1,2 kr. nsnonseaiiku PASMPA3ABAHE MO TEMNO.
MocTaBeTe MECOTO B MANTKA YMHMA UMW NOCTaBKaTa 3a pa3mMpasfaBaHe BbpXy BbpTALlaTa Ce YNHUA.

1. HatncHeTe 6yTOH 2. BoBepete xenaHoto Terno 3. HatucHete 6ytoH CTAPT/
PA3MPA3ABAHE MO TEMNO. Ha Ancnes nocpeacTsom +1min. 3a ga ctaptupare
3aBbpTaHe Ha CKanaTta pa3mMpasfABaHeTo.
x1 BBBEXAAHE fokaTo ce nokaxke (Ha gucnines we ce nokaxe
Ha gucnnes: 0b6paTHO OTOpOABaHE, CbIMacHo

HaCTPOeHOTO BpeMme 3a
pa3mpasnBaHe.)

BEJIEXKKA:

- 3ampa3seHunTe XpaHu ce pa3mpa3sasat ot -18°C.

- [pean pa 3ampasuTe xpaHaTa, NpoBepeTe fanu e CBexXa 1 C JOOPO KauecTBo.

« AKO e HeobxoAMMO, 3aluTeTe ManK1 30HM OT MECOTO UK MTMLUaTa C Manky napyeta anyMuHmeBo ¢ponuo.
ToBa LWe NpeaoTBPaTH 30HUTE OT 3aTOMNAHE Mo Bpeme Ha pa3mpasaBaHeTo. YBepeTe ce, ye GonnoTo He Ao-
KOCBa CTeHWTe Ha pypHaTa.

« Ternoto Ha xpaHaTa Tpa6Ba Aa 6bAe 3aKPbrAHO Harope KbM Hal-6nuskuTe 100 rp Hanpumep, 650 rp kbm 700 rp.

« Cnep roTeeHe Lie NPO3BYYM NeTKPaTeH 3BYKOB CUrHaM 1 Ha AUCNeA Le ce Nokaxe BpemMeTo Ha [ieHs, ako
YaCOBHMKDBT e cBepeH. AKO YaCOBHUKBT He e CBepeH, ANCMEAT Le nokaxe camo “0:00” korato pa3mpasnBa-
HeTO NPUKYN.
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PA3MPA3ABAHE 3A BPEME

Tasu PpyHKUMA pa3mpasnBa 6bP30 xpaHUTe, NO3BONABaANKN Bu aa n3bepeTte NnogxoAALOTO BpeEME 3a pa3mpass-
BaHe, B 3aBMCVMOCT OT Tuna XxpaHa. CneasaiiTe npumepa no-Aosny 3a noseye nogpobHOCTM Kak ce paboTu ¢ Tasn
byHKUMA. BpemeBuAT AnanasoH e: 0:05 - 95:00.

Mpumep: 3a pa3mpassaBaHe Ha XxpaHu 3a 10 MUHYTH.

1. HatucHete 6yToH 2. BbBepete Bpeme 3a roteeHe 3. HatncHete 6yToH CTAPT/
PA3MPA3ABAHE 3A BPEME. nocpefCcTBOM 3aBbpTaHe Ha +1min. 3a ga ctapTupate
ckanata BbBEXKOAHE, fjokato pa3mpassBaHeTo.
x1 Ha gucnnea ce nokaxe 10:00. (Ha ancnnes we ce nokaxe

06paTHO OT6pOABAHE, CbrNacHO
HaCTPOEHOTO BpeMe 3a
pa3mpassBaHe.)

Benexu 3a pasmpassaBaHeTo 3a Bpeme:

« [pepBapvTeNHO 3a4aA€HOTO HBO HAa MOLLHOCT Ha MUKPOBDBJIHWTE He MOXe Aa 6bAie NPOMEHSHO.

« [penmn fa 3ampa3suTe xpaHaTa, NpoBepeTe Janu e cBeXa 1 ¢ Jo6Po KauecTBo.

« AKO e Heo6X0MMO, 3aLMTETE MasKM 30HM OT MEeCOTO AW NTULATa C ManKK napyeta anymmHmeso ¢onmo.
ToBa LWe NpefoTBPaTN 30HMTE OT 3aTOMMAHE MO BPEME Ha pa3mpasaBaHeTo. YBepeTe ce, ye GonnoTo He fo’
KOCBa CTeHuTe Ha pypHaTa.

« Cnep roTBeHe Lye NPO3BYUYMN NETKPATEH 3BYKOB CUTHAM U Ha ANCMNEA Le Ce NMOKaXe BPEMETO Ha fieHs, ako
YaCOBHMKDBT € cBepeH. AKO YaCOBHMKBT HE e CBEPEH, ANCMNNeAT Le Nnokaxe camo “0:00” Korato pa3mpassBa-
HeTO NPUKoUN.

Mporpamute ABTOMATUYHO MEHIO aBTOMaTUYHO HarnacaT NPaBUIHNA PEXUM 1 BPEME 3a FOTBEHEe Ha XpaHuTe
(noppobHoCTU Ha cTpaHuua BG-13). Cnepgaiite npumepa no-Aaony 3a NofpobHOCTY Kak ce paboTu € Tasu GyHKLMA.

Mpumep: 3a pa croteuTte puba ¢ Terno ot 250 rp, nsnonssanku pyHkurata ABTOMATAYHO MEHIO.

1. HatncHete 2. 3aBbpTeTe ckanata 3. HaTucHete 4. BoBepete 5. HatncHete 6yToH
6yToH ABTO- BbEXAAHE 6yToH ABTO- KenaHoTo Terno CTAPT/+1min.
MATUYHO 3a n3bmpaxe MATUYHO nocpencTsom 3a fla cTapTupate
MEHIO. LLle ce Ha XenaHoTo MEHIO 3a 3aBbpTaHe roTBeHeTO.
v3nuwe A1. aBTOMaTUYHO noTBbpXKaa- Ha cKanaTa (Ha pncnnes we ce

MEHIO. BaHe Ha 1360- BbBEMXAAHE. nokassa obpaTHo
pa. oTOpoABaHe, CbrnacHo

HaCTPOEHOTO Bpeme
3a roteeHe.)

BEJNIEXKKW:

«  TernoTo Wnn KoNMYecTBOTO Ha XpaHaTa MoraT fa 6baT BbBeAeHV NoCpeAcTBOM 3aBbpTaHe Ha ckanaTta Bb-
BEXXAAHE pokato »xenaHoTo Terno/konuyectso ("g" unm "ml") ce noaswu Ha gucnnes. BbBegete eanHCTBEHO
TEernoTo Ha xpaHata. He BKniouBaiiTe TernoTo Ha cbaa.

« Tlpu XpaHu, KOUTO TeXaT MoBeye UK No-manko oT JageHuTte B Tabnuuyata Ha ABTOMATUYHO MEHIO Ha
cTpaHuua BG-13, rotBete pbuHo.
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ABTO MeHI0 Auc- |Metoana |TEMIO/MOPUUA/ Mpouepypa
nneit |roTeeHe MPUBOPU
MpeTonnaxe A-1 | 100% 200 rp, 400 rp, 600 rp [MocTaBeTe NpefBapuUTENHO NPUroTBEHaTa XpaHa
flctne Mukpo (HavanHa Temn. 5°C) B UMHUs. 13non3garite BeHTUAMPaHO Gponno
(MpepBaputento YnHWA 1 BEHTUAMPaHO N1 NoAXoAALY Karnak 3a Aa NoKpueTe YnHUATa.
NpUroTBeHa xpaHa, MUKPOBBIHOBO dponno unn | MocTaBeTe YUMHUATa B LIEHTbPa BbPXYy BbpTALaTa
B TOBa UnNCNo noaXoAsLYy Kanak. ce unHwuA, Pa3bbpKaliTe cnef rotBeHe.
MeCO, 3eleHYyL 1
rapHUTypm)
MpecHu A2 [100% 200 rp, 300 rp, 400 rp HapexeTe npecHnTe 3eneHuyLu Ha paBHu
3eneHuyum Mwukpo (HauanHa Temn. 20°C) napyeta. lMoctaseTe rv B NOAXOAALY CbA.
Hanp. kapguon, Kyna n kanak MocTaBeTe Ha BbpTALaTa ce YnHuA. [lobaseTe
MOPKOBM, HeobXxoAMMOTO KonnyecTBo Bofa (1 cyneHa
6pokonu, Konbp, nbxuua Ha 100 rp). MokpuidTe € Kanak.
nunep, TUKBUYKMN 1 PasbbpkaliTe Cnep roTBeHe 1 0CTaBeTe XpaHaTa
apyru 12 PeCTom OKOMO 2 MUHYTH.
Puba A-3 |80% Mukpo | 250 rp, 350 rp, 450 rp [MocTaBeTe eanH cnoit B UnHuATa. 3nonssarite
(dune ot pnba) (HavyanHa Temn. 20°C) BEHTUNNPAHO GONMO NN NOAXOAAL KanakK 3a fa
YnHWA 1 BEHTUAMPAHO nokpuere.
MUKPOBBIHOBO $ONNO Mnn
noaxoasLy Kanak
Meco A-4 | 100% 250rp, 350 rp, 450 rp HapexeTe MecoTo Ha Mankm VBULW 1 Ty
(obe3kocTeHo Mukpo (HavanHa Temn. 20°C) nocTaBeTe B YUHWA. M3non3BaiiTe BeHTUANPAHO
Meco, Hanp. YnHNA 1 BEHTUAMPAHO donvo nnn noaxopALL Kanak 3a fa nokpuete
rOBEX[0, arHeLLKo, MUKPOBBIHOBO GONMO UAn | YnHUATa. MocTaBeTe YNHNATA B LIEHTbPa Ha
CBUHCKO WU noaxoAsLy Kanak BbPTALLATA Ce YMHUA.
nuneLKo)
Macra A-5 |80% Mukpo |Macta  Bopa MocTaBeTe nacTata B NoAXoAALLa Kyna u
(cyxu TecTeHn 50rp 450mn nobasete Bofa. He nokpugaiite. [octaeTe
n3fenuna Hanp. 100rp 800 mn KyraTa B LIeHTbpa Ha BbpTALLaTa Ce YNHUA.
Oycunu, Gapdanu, (MbpBOHayanHa Temn. 3a Cnep roTBeHe, pasbbpKaiiTe fobpe 1 octaBeTe 2
PuratoHn) Boparta: 20°C) MWHYTU ia NPEeCTOu.
lonAma v W1poka Kyna
BapeHu kaptodpuun | A-6 | 100% 200 rp, 400 rp, 600 rp BapeHu kapTodu: Obenete kaptopute 1 rn
MbAHeHN KapTopu Mukpo (Hauanxa Temn. 20°C) HapexeTe Ha napyeTa ¢ npubAN3UTENHO
Kyna n kanak e[lHaKbB pa3mep.
MoctaseTte KapToduTe B Kyna. [lobasete no
1 c.n. Bopa Ha 100 rp, pobaseTe Manko con
1 NMOKpuitTe Kynata ¢ Kanak. Cnefj roteeHe
0CTaBeTe fja IPECTOoN OKONO 2 MUHYTU Npeau
na cepauparte. [bnHeHun KapTodu: U3bepete
KapTodu ¢ NPUBAN3UTENHO eHaKbB pasmep,
M3MWIATE TV 1 TU CIOXETE Ha CTbKeHaTa
BbpTALLA ce UnHKA. Cef roTBEHETO r'v ocTaBeTe
712 NPEeCTOAT NPUGNN3UTENHO 5 MUHYTU Npeau Aa
v cepBupare.
OxnapeHa nuua A-7 [100% 200 rp, 400 rp MocTaBeTe nuuUaTa B YMHWA B LLeHTbpa Ha
Mukpo (HauanHa Temn. 5°C) BbpTALLaTa Ce YMHUA.
YuHua He nokpuBaiite
Cyna A-8 [100% 200 mn, 400 mn lMocTaseTe YalumTe Ha BbPTALLATa Ce YAHWA U
Mwukpo (HavanHa Temn. 5°C) pa3bbpKaiiTe cef roTeeHe.
Yawwm (200 mn Ha valwa)
BEJIEXKKMW:

- KpaliHaTa Temnepatypa Lie Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MbpPBOHayYasnHaTta Temneparypa Ha xpaHute. lMposeperte
[lanv XpaHara e OCTaTbYHO TOMNa Cfief roTBeHe. AKO € HEOGXOAMMO, MOXKETE 1a YABIIKNTE FOTBEHETO PbUHO.

- KoraTo n3non3eate aBTOMaTUYHO roTBEHE, PE3YNTaTUTE MOXEe Aa Ce Pa3NnyaBaT B 3aBUCMMOCT OT dpopmata u
pa3mepa Ha XpaHaTa, KakTo v OT IMYHUTE Bu npefnounTaHns no oTHOLIEHME Ha roTBEHETO. AKO He CTe [oBOI-
HW OT MPOrpaMm1pPaHNa pesysTaT, HaCTPOTe BPEMETO 3a rOTBEHe, Taka Ye ia CbBnaja ¢ BalimTe N3nckBaHuA.
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3a pa roTBuTe/pa3mpasnBaTe XpaHa B MMKPOBbBIIHOBaTa GpypHa, MUKPOBBIIHOBATa eHeprus Tpsabea fja MoxXe Aa
npemMviHe Npe3 CbAa 1 Aa Be3e B XpaHaTa. 3aToBa e BaXKHO Aia Ce N3MOoN3BaT NoAXOAAWM CbAoBe.
Kpbrav/oBanHn cbaose ca NpefnoyntaHn npeq KBagpaTHUTE/MPaBoObIbiHNUTE, 3alOTO XpaHaTa no braute
MoXe fAa ce npetonan. MoxeTe Aa U3non3saTte CbOBE OT M36poeHUTE No-Jony.

CbpaoBe 3a rotBeHe Mukposbn- | KomeHTapu
HoBa 6e3o0-
nacHoct
AnymuHneso ponuno v/X Manku napyeta ot anymuHneBo Gponuno moxe aa 6baaT nsnonsea-
Cvpose ot ponuo HW 3a fla NpefnasAT XxpaHaTta oT npetonnaHe. lpbKre GonmoTo Ha

Hali-ManKo 2 CM. OT CTeHUTe Ha PpypHaTa, 3a fia HAMA UCKPW.
CbposeTe oT GONINO He ca NPenopbYNTENHU, OCBEH NOCOYeHNTe
oT npoussoanTens, Hanpumep Microfoil ®, cnegBaliTe BHUMaTeNHO
VHCTPpyKUunTe.

MoBeyeTa (%4 BuHaru cnepsawte MHCTPYKUMWTE Ha NPON3BOANTENA.
He HagBuwaBanTe gageHnTe BpeMeHa 3a 3atornaHe. bbagete mHoro
BHMMATENHM, 3aLL40TO XpaHMUTe MoraT fja CTaHaT MHOTO ropeLyu.

KnTalickm nopuenaH v v/X MopuenaH, kepamuKa, GasHC 1 CTbKNEH nopLenaH ca 06UKHOBEHO
Kepamuka NoAxoAALLM, OCBEH Te3U C MeTaH1 ieKopaLmn.

CTbKneHn cbaose, v TpabBsa fa ce BH/MaBa ako ce U3non3sat GVHW N3AeNna OT CTbKNO,
Hanpumep Pyrex © 3aLLOTO MOXKe fia ce CHYNAT.

Mertan X He e npenopbunTenHo aa nsnonssate MeTanHW CbAOBE, KOraTo 13-

nos3BaTe MMKPOBBIHOBA MOLLHOCT, 3aL0TO TOBA Lie Npean3BuKa
BOJITOBA Abra, KOATO MOXE Aa AOBEAE A0 NoXap.

Mnactmaca/MonncTrpe, v Tpnab6Ba Aa ce BHMMaBa 3al0TO HAKOM CbAoBe MoraT Aa ce gedop-

Hanpumep cbfoBe 3a MWpaT, CTOMAT UK Aa ce 06e3LBeTAT NPU BUCOKa TemnepaTtypa.

6bp30 XpaHeHe

®Qonvo v He TpAb6Ba ga ce nuna xpaHaTta v Ts TpsAbBa fa ce Nnpobve 3a ja u3-
nese napara.

OnakoBku 3a ¢ppursep/ v TpsbBa ga ce npobve 3a Aa n3nese napara. YBepere ce, 4e ornakos-

neyeHe KWTe ca NOAXOASALLYM 33 MUKPOBBIIHOBO non3saHe.He n3nonsgaiite

NNacTMacoBy WM METanHM BPb3KK, 3aL0TO MOraT Aa ce 3ananAar
nopagm NcKpeHe.

XapTueHu YnHUm, Yawm n v V3non3sgaiite camo 3a 3atonnsaHe Unu 3a abcopbrpaHe Ha Bnarara.

KyXHEeHCKa xapTums Tpnab6Ba fa ce BHYMaBa 3aL0TO NPEKOMEPHOTO MNPETOMIAHE MOXe
[a posefe [0 noxap.

CnameHu 1 AbpPBEHN v BnHaru HabnopaBanTe GypHaTta ako 13non3eate MaTePUani, KOUTo

cbpose MoOXe fAa ce 3anansr.

Peumknupaxa xaptvs v X Moxe fa CbabpKa eKCTPAKTM OT MeTasl, KOUTO fa Npeau3BuMKaT 3a-

BECTHNLM naneaHe.

/\ BHUMAHUE:
AKo 3aTonnare XpaHa B JlaCTMacoOBU UIN XapTeHNn onakoBKW, Ha6moAaBa|7rre ¢ypHa'ra nopaan
ONnacHOCT OT 3anaJsiBaHe.
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BHUMAHME: AA HE CE NU3MOJI3BAT OBMKHOBEHU
MPEMNAPATU 3A ®YPHU, NOYUCTBAHE C NAPA,
ABPA3UBHW, PA3AXAALLU NPEMNAPATIU, CbC Cb-
AbP>KAHUE HA HATPUEBA OCHOBA, KYXHEHCKA
TEJ1 MO HUKOA YACT HA BALLATA O®YPHA.
MOYNCTBANTE PEAOBHO ®YPHATA N OTCTPA-
HABAWTE BCAKAKBU OCTATBLM OT XPAHA -
MopaabpxanTe pypHaTa uncra, 3alW0TO NHaYe
MoOXe fla ce yBpeAn CbCTOAHUETO Ha NOBbPXHO-
ctute. ToBa MOXe Ala MMa HebnaronpusaTeH epekr
BbpPXY XKUBOTa Ha ypeAa U fa AoBefe A0 onacHa
cuTyaums.

BbHIHa yacT Ha pypHaTa

BbHwHaTa yacT Ha Bawata ¢pypHa Tpsabsa aa ce no-
UMCTBa BHUMATENHO C MEK CanyH 1 Bofa. YBepeTe ce
ye canyHa e OTMUT C BNaXXHa Kbpna v clepq ToBa Noj-
cywere.

KoHTponeH nanen

OTBopeTe BpaTtaTa Npeamn YncTeHe 3a f1a eakTusupa-
Te KOHTPO/HUA NaHen, KaTo TpAGBa fja BHMMaBaTe npu
noyncTeaHeTo My. ManonseanTe camo Kbpna € BOAa,
BHUMaTe/THO U36bpLIeTe NaHena A4okKaTo ce MoYNCTU.
M3barsaiiTe M3NoN3BaHETO Ha NPEKOMEPHU Konunye-
cTBa BoAa. He n3nonssante KakBnTo 1 Aa € XuMuye-
CKM 1 abpasvBHU NpenapaTu.

BbTpelHa yacT Ha pypHaTa

1. 3a fla noumncTuTe, N3GbPLLETE BCAKAKBY METHA UK
pa3nMBYM C MeKa BNaxHa Kbprna unuv roba, cnep Bcaka
ynoTtpeba Ha dypHaTa, JOKaTo e owe Tonna. 3a no
ynopuT pasnuBu, N3Non3sante Mek canyH n n3bbp-
LweTe HAKOJKO MbTM C BaXKHa Kbpra, AoKaTo OTCTpa-
HWTE BCUYKM OCTaTbuu. He npemaxBaiiTe Kanaka Ha
BbJ/IHOBOAA.

2. BH/MaBaiiTe B MankuTe BEHTUNALVOHHN OTBOPY Ha
dypHaTa fia He nonagHe BOAa UK canyH, 3aloTo Mo-
raT ga noBpeaat ¢pypHarta.

3. He u3non3sgaiite nouncrealym npenapati Bbs dpop-
MaTa Ha cnperi 3a BbTpeLuHaTa YacT Ha dypHara.
BuHaru nogabpaliTe YACT Kanaka Ha BbIHOBOAA.
KanakbT Ha BbIHOBOAA € 13paboTeH OT KpexbK maTe-
puan n TpsabBa Aa ce NOYMCTBA BHUMATENHO (CnefBan-
Te UHCTPYKLMMTE 33 MOYNCTBAHE MO-Tope).

BEJIEXKKA: [pekaneHOTO HakncBaHe MOXe Aa foseae
[10 pa3najaHe Ha Kanaka Ha Bb/IHOBOAa.

KanakbT Ha Bb/IHOBOAA € HEBBH3CTaHOBMMA YacT v 6e3
PEnOBHO NMOUNCTBaHE, Le TPsAOBa Aa CE CMEHN.

BbpTauwa ce YnHMA N nocTaBKa

OTcTpaHeTe BbpTALlaTa Ce€ YNHMA U NOCTaBKaTa OT
dypHaTa.

M3mniiTe BbpTALLaTa C€ YNHMA N NOCTaBKaTa B cany-
HeHa Bopa. lNoacywerte ¢ meka Kbpna. /1 gBete morat
[a 6bfaT 3MUBaHM 1 B CbAOMMANHA MALLVHA.

Bparta

OTcTpaHABaliTe peJOBHO BCUYUKM CNIeAN OT MPbCOTHUA,
nouymcreanTe ABeTe CTPaHN Ha BpaTaTa, yNbTHEHUA-
Ta, MPOCTPaHCTBaTa 3a YNNbTHABaHE 1 MpuiexalwuTe
4acTy C MeKa 1 BnaxHa Kbpna. He nsnonseaire abpa-
31BHMW NOYKCTBALLM NpenapaTu.

BEJIEMKKA: He noumncTtBaiiTe c nomoLlta Ha napa.

MouncrBaHe - 3a No-NecHO NoyncTBaHe Ha Bawara ¢pypHa:
MocTaBeTe B Kyna NONOBYH IMMOH, fjobaseTe 300 mn Boaa u 3arpeinTte Ha 100% 3a 10-12 MUHYTW.

MN36bpLuieTe pypHaTa C MeKa 1 Cyxa Kbpna.
BAXHO

- 3aTBOpeTe BpaTaTa c/lief rotseHe / pa3mpa3saBaHe. Jlamnata we Bu nokaxe Kora BpaTaTta € OTBOpPeHa U e

Buv HanomHwu pa A 3aTBopwuTe.

+ AKO NpUroTBATe XpaHaTa C Haf CTaHAAPTHOTO Bpeme camo ¢ P100 (800 W), MowHoCTTa Ha ¢pypHaTa aBToMa-
TUYHO LWe ce Hamanu 3a fa ce usberHe nperpasaHe. (LLle 6bae HaManeHO HUBOTO Ha MMKPOBbBIHOBA MOLL-

HOCT.)

Pexxum Ha rotBeHe

CTaHfapTHO Bpeme

MukposbnHa P100

30 MUHYTK
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Atentie:
Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul
indica faptul
ca produsele
electrice si
electronice uzate
nu pot fi tratare
ca reziduurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem

de colectare
\ separat. J/

K A. Informatii pentru utilizatori despre modul de tratare\
(gospodarii)

1.1n Uniunea Europeana

Atentie: daca doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu poate fi tratat ca un
reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuie tratate separat si in concor-
danta cu legislatia in vigoare despre tratarea, recuperarea si reciclarea cores-
punzatoare a echipamentelor electrice si electronice uzate.

Dupa implementarea in tarile membre, gospodariile din Uniunea Europeana
pot returna gratuit echipamentele electrice si electronice uzate la punctele
adecvate de colectare*.

In unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furnizorul local in
momentul cumpararii unui produs nou similar.

*) Pentru mai multe detalii, vd rugdm sa contactati autoritatile locale.

Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric uzat are baterii sau
acumulatoare, va rugam sa le tratati separat conform cerintelor locale.

Prin tratarea corectd a acestui produs ajutati ca deseului sd i se aplice trata-
mentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In acest mod ajutati la prevenirea
potentialelor efecte negative asupra mediului sau a sanatatii oamenilor, care ar
putea aparea prin tratarea necorespunzatoare a deseului.

2.1n alte tari din afara UE

Dacad doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati autoritdtile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate pot fi returnate

gratuit furnizorului, chiar dacd nu cumpaérati un produs nou. Lista punctelor de
colectare poate fi gasita la adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre tratare pentru intreprinderi

1.1n Uniunea Europeana

Dacd acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti sa-I eliminati:

Va rugam sa contactati furnizorul SHARP, care va va informa despre modul de
preluare a produsului. Uneori, aceasté preluare se face contra cost. Produsele
mici (si in cantitdti mici) pot fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: va rugam sa contactati sistemul de colectare stabilit sau auto-
ritatile locale pentru preluarea produselor uzate.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sa contactati autoritdtile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

N /
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Manual de utilizare

INFORMATII DESPRE TRATAREA CORESPUNZATOARE A DESEULUI 1
CONTINUT 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL SI ACCESORIILE 3
PANOUL DE CONTROI 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-7
INSTALARE 7
INAINTE DE PORNIRE 7
SETAREA CEASULUI 8
NIVELURILE DE PUTERE ALE MICROUNDELOR 8
SETAREA MANUALA 9
GATIRE CU MICROUNDE 9
ALTE FUNCTII UTILE 10-1
OPERATIUNEA DE DECONGELARE AUTOMATA 11
OPERATIUNEA DE DECONGELARE RAPIDA 12
FUNCTIA MENIU AUTOMAT 12
GRAFIC MENIU AUTOMAT 13
VASE ADECVATE 14
INTRETINERE S| CURATARE 15

?
I

Denumire model:

R-28ST

Putere de iegire: Microunde

Tensiune c.a. :230V, 50 Hz monofazic
Sigurante / intrerupator de circuit :10A
Putere c.a. necesara:  Microunde :1250 W

:800 W (IEC 60705)

Program Off (Modul de Economisire a Energiei) | : mai putin de 1,0 W

Frecventa microunde : 2450 MHz* (grup 2/ clasa B)

Dimensiuni exterioare (Idtime) x (inaltime) x (adancime)** mm 1485 x 287 x 410
Dimensiuni cavitate (Idtime) x (indltime) x (adancime)*** mm 1314 x231.5x 349
Capacitatea cuptorului 123 litri***

Platou rotativ 1@ 270 mm
Greutate :aprox. 13 kg
Lampa cuptorului :25W/230-240V

*  Acest produs respectd cerintele standardului european EN55011.
In conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamnd ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventd radio sub forma de
radiatii electromagnetice pentru incdlzirea alimentelor.
Echipament de clasa B inseamna ca acesta este destinat uzului casnic.

** Adancimea nu include ménerul de deschidere a usii.

*** Capacitatea internd este calculata prin masurarea lungimii, adancimii si inaltimii maxime. Capacitatea actuala
pentru alimente este mai mica.

DATORITA POLITICII DE IMBUNATATIRE CONTINUA, NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA PROIECTUL $I
SPECIFICATIILE FARA UN ANUNT PREALABIL.
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Ax central (interior)

14. Platou —
rotativ
(sticla) ’
16. Dispozitiv — 15. Suport
de fixare platou
rotativ
NOTE:

CUPTORUL

1. Maner de deschidere a usii

2. Lampa cuptorului

3. Balamale

4. Incuietori de siguranta pentru usa

5. Usa

6. Garnituri de etansare si suprafete de etansare
7. Axul motorului platoului rotativ

8. Cavitate cuptor

9. Panoul de control

10. Capacul ghidajului de unde (NU SCOATETI)
11. Cablu de alimentare

12. Orificii de ventilare
13. Carcasa exterioara

ACCESORII:

Verificati daca urmatoarele accesorii au fost livrate:
(14) Platou rotativ (15) Suport platou rotativ

(16) Dispozitiv de fixare

Asezati dispozitivul de fixare in axul motorului platou-
lui rotativ, iar apoi asezati suportul platoului rotativ
pe centrul podelei cuptorului, astfel incat acesta sa se
roteasca liber in jurul dispozitivului de fixare. Asezati
platoul rotativ pe suportul acestuia, astfel incat acesta
sa se fixeze bine in dispozitivul de fixare. Pentru a evita
deteriorarea platoului rotativ, asigurati-va cd vasele si
recipientele sunt ridicate uniform de pe marginea pla-
toului atunci cand sunt scoase din cuptor.

NOTA: atunci cand comandati accesorii, precizati
furnizorului sau punctului de service autorizat SHARP
urmdtoarele: denumirea partii componente si denu-
mirea modelului.

+ Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curatat cu mare grijd pentru a nu avaria

unitatea.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Dacd platoul rotativ nu a fost
fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

« Cand gatiti, toate alimentele si recipientele cu alimente se vor amplasa intotdeauna pe platoul rotativ.

+ Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire se poate schimba la
fiecare pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.
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AFISAJUL DIGITAL si INDICATORII
Indicator cuptor cu microunde

Indicator grill (nu este activ pentru
acest model)

Indicator decongelare

Indicator nivel ridicat de caldura
Indicator nivel redus de caldura
@ Indicator ceas

Indicator blocare de siguranta
Indicator meniu automat

@ Indicator greutate

@ Indicator mililitru
Optiuni pentru meniul automat

: Reincalzire
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
AS8:

Legume proaspete

Peste

Carne

Paste

Cartofi fierti si cartofi copti

Pizza refrigerata

Supa

Buton Meniu automat

Buton Decongelare rapida

Buton STOP

Buton rotativINTRODUCERE

Rotiti acest buton pentru a introduce timpul
de gatire, ora, nivelul de putere, greutatea si
pentru a selecta meniul automat

9

Buton MICROUNDE

Buton DECONGELARE AUTOMATA

Buton SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA
Buton START / +1min.



INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE $I PASTRATI PENTRU REFERINTE ULTERIOARE

Pentru a evita pericolul de incendiu.

Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte
mari sau timpii de gatire foarte lungi pot supraincalzi
alimentele, ceea ce poate duce la aparitia incendiilor.

Acest cuptor este conceput pentru a fi utilizat numai
pe un blat de bucatérie. Acesta nu este conceput sa
fie integrat in mobilierul de bucétarie.

Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconec-
tarea aparatul in caz de pericol sd fie cat mai ugoara.
Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230V, 50 Hz,
cu o siguranta de minimum 10 A sau cu un intrerupd-
tor de circuit de minimum 10 A.

Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai
pentru acest dispozitiv.

Nu amplasati cuptorul in zone in care se genereaza
caldura.

De exemplu, in apropierea cuptoarelor clasice.

Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu umidi-
tate mare sau unde se poate aduna apa.

Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

Daca observati fum, opriti sau deconectati cupto-
rul si lasati usa inchisa pentru a inabusi eventualul
incendiu.

Utilizati numai recipiente si ustensile rezistente la
microunde.

Vezi pagina RO-14. Verificati daca ustensilele pot fi
utilizate in cuptorul cu microunde.

In timpul incalzirii mancirii in recipiente din plastic
sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie. Exis-
ta posibilitatea aprinderii recipientelor.

Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cup-
torului, platoul rotativ si suportul acestuia dupa
utilizare. Acestea trebuie sa fie uscate si fara urme
de grasime. Grasimea acumulata se poate suprain-
calzi si poate sa inceapa sa scoata fum sau sa ia foc.

Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cupto-
rului sau a orificiilor pentru ventilare.

Nu blocati orificiile de ventilare.

Indepértati de pe mancare si de pe recipiente toate
dispozitivele de etansare metalice, din sarma etc.
Arcul electric produs de suprafetele metalice poate
duce la producerea unui incendiu.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a supra-
incalzi uleiul pentru prajit. Temperatura nu poate fi
controlata si uleiul se poate aprinde.

Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi spe-
ciale pentru microunde.

Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul
cuptorului.

Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setdrile pen-
tru a va asigura ca functioneaza corespunzator.
Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti
cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau incélzirii
alimentelor cu mult zahdr sau cu multa grasime, de
exemplu: carnati, pldcinte sau budinci.

Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.
Pentru a evita producerea leziunilor

AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau func-

tioneaza necorespunzator. Inainte de utilizare,

efectuati urmatoarele verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunza-
tor si nu este uzatd sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; asigurati-
Va ca nu sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de
etansare; asigurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-
va ca nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va
ca nu au fost avariate.

In cazul avarierii usii sau a dispozitivelor de etansare,

cuptorul nu poate fi utilizat pana la repararea aces-

tuia de catre o persoana specializata.

Nu ajustati, reparati sau modificati singuri cup-

torul. Este periculos ca altcineva in afara de

persoanele competente sa realizeze reparatii,

care necesita indepartarea carcasei de protectie

impotriva expunerii la energia microundelor.

Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati ni-
ciun fel de modificari asupra dispozitivul de siguranta.
Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispo-
zitivul de etansare si suprafata de etansare.

Nu permiteti acumularea de grasime si de mur-
darie pe dispozitivul de etansare a usii si a parti-
lor adiacente. Curatati cuptorul in mod regulat
si indepartati orice urme de mancare. Respectati
instructiunile din sectiunea ,Curatare si intreti-
nere” de la pagina RO-15. Daca aparatul nu este
pastrat curat, suprafata cuptorului se poate de-
teriora afectand durata de viata a aparatului si
poate duce la aparitia unor situatii periculoase.

Persoanele cu stimulatoare cardiace trebuie sd con-
sulte un medic sau producatorul stimulatorului in
cazul in care intentioneazd sa utilizeze cuptorul cu
microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

Nu indepdrtati sub nicio forma carcasa exterioard.

Nu varsati si nu introduceti obiecte in deschiderile
dispozitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru
ventilare. In cazul vérsarii unui lichid, opriti aparatul,
scoateti imediat cablul de alimentare din priza si
adresati-vd unui agent de service SHARP.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in
apa sau in alte lichide.

Nu ldsati cablul de alimentare s& atarne peste margi-
nea unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.
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Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele fier-

binti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu permiteti accesul copiilor mai mici de 8 ani in apropie-

rea aparatului electrocasnic si al cablului acestuia.

Nu incercati sd inlocuiti singuri becul cuptorului si nu 13-

sati 0 persoand neautorizata de SHARP sa facd acest lucru.

Daca becul este avariat, consultati furnizorul dumneavoa-

stra sau un agent de service autorizat SHARP.

Tn cazul in care cablul de alimentare al acestui aparat este

deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu special.

Tnlocuirea trebuie realizaté de citre un agent autorizat de

service SHARP.

Eentru a evita producerea unei explozii si fierberea
rusca:

AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi incélzite
in recipiente etanse deoarece pot exploda.

Incélzirea la microunde a bauturilor poate duce la
fierberea eruptiva a acestora, de aceea recipientele
trebuie manevrate cu grija.

Nu utilizati niciodata recipiente etanse. Indepartati
dispozitivul de etansare si capacele inainte de utilizare.
Recipientele etanse pot exploda din cauza acumularii de
presiune chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.

Aveti grijd la incalzirea lichidelor. Utilizati un recipient cu
gura larga pentru a permite bulelor sa iasa.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gura in-
gusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul incalzit
poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si produ-
cerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioada lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire/reincélzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din sticla
sau alt material similar (dar nu metal) in lichid in tim-
pul reincélzirii.

Lésati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire
pentru cel putin 20 de secunde pentru a preveni fier-
berea eruptiva.

»

Nu preparati oudle in coaja deoarece pot exploda dupa
ce s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara sau reincalzi
ouale nepreparate, intepati galbenusul si albusul, altfel
acestea pot exploda. Curatati si taiati ouale fierte tari
inainte de a le reincalzi in cuptorul cu microunde.

Tntepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor inainte
de gatire, altfel acestea pot exploda.
Pentru a evita producerea arsurilor

AVERTIZARE: continutul sticlelor pentru hrénirea suga-
rilor sau a borcanelor cu mancare pentru copii trebuie
amestecat sau agitat, iar temperatura trebuie verificata
inainte de consumare pentru a preveni arsurile.

Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru re-
cipiente sau manusi atunci cand scoateti alimentele din
cuptor.

Deschideti intotdeauna recipientele, pungile pentru pop-
corn, pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-le la dis-
tanta de fata pentru a evita arsurile cu aburi sau fierberea
eruptiva.

Pentru a evita arsurile, testati intotdeauna temperatura
mancdrii si amestecati-o inainte de a servi si acordati

atentie speciald temperaturii mancarii si a bauturilor
inainte de a le da bebelusilor, copiilor sau persoanelor
in varsta. Partile accesibile se pot infierbanta in timpul
utilizdrii. Feriti copiii mici de aceste situatii.
Temperatura recipientului nu reprezintd o indicatie reala
a temperaturii alimentelor sau a bauturilor; verificati in-
totdeauna temperatura alimentelor.

Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o deschideti
pentru a evita arsurile produse de aburi si de céldura.
Taiati alimentele gétite dupa incélzire pentru a elibera
aburul si a evita arsurile.

Copiii trebuie tinuti la distanta pentru a preveni produce-
rea de arsuri.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

AVERTIZARE: lasati copiii mai mari de 8 ani sa utilizeze
cuptorul fara supraveghere doar dupa ce le-au fost
aduse la cunostinta instructiunile privind utilizarea in
siguranta a cuptorului si dupa ce au inteles pericolele
la care se expun in urma unei utilizari necorespunza-
toare. Acest dispozitiv nu poate fi utilizat de persoane
(copii) cu capabilitati psihice, senzoriale si mentale re-
duse, care nu au indeajuns de multe cunostinte despre
utilizarea aparatului sau nu au experienta, cu exceptia
cazului in care actioneaza sub supraveghere sau li s-au
dat instructiuni despre utilizarea dispozitivului de ca-
tre o persoana responsabila pentru siguranta lor. Co-
piii trebuie supravegheati ca sa nu se joace la aparat.

Nu va aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului. Nu va
jucati la cuptor si nu-l utilizati drept jucdrie.

Copiilor trebuie sd li se aduca la cunostinta instructiunile
importante de siguranta: utilizati suporturi pentru recipi-
ente, indepartati capacele cu grijg; aveti grija la ambalaje
(de exemplu, materialele ce retin caldurd) create pentru a
gdti alimente crocante, deoarece sunt foarte fierbinti.
Alte avertizari

Nu modificati cuptorul in niciun fel.

Nu mutati cuptorul in timpul functionarii.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in
alecatn similare, precum:

zonele destinate operatiunilor de bucatarie, pentru
personalul magazinelor, birourilor si in alte medii de
lucry;

ferme;

de catre clientii hotelurilor, motelurilor si in alte medii
rezidentiale;

mediilor de tip bed and breakfast (cazare cu mic dejun).
Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea alimen-
telor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop comercial
sau in laboratoare.

Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si evita-
rea avariilor.

Nu utilizati niciodatd cuptorul cand acesta este gol. Cand
utilizati un vas de rumenire sau un vas dintr-un material
ce retine cdldura, plasati intotdeauna un material izolator
termorezistent cum ar fi platourile din portelan pentru
a preveni deteriorarea platoului rotativ sau a suportului
acestuia datoritd caldurii. Nu depdsiti timpul de preincal-
zire specificat in instructiunile de gatire.

Nu utilizati ustensile din metal, deoarece reflecta micro-
undele si pot provoca arcuri electrice. Nu introduceti con-
serve in cuptor.
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Utilizati numai platoul rotativ si suportul platoului pro-

jectate pentru acest cuptor cu microunde. Nu utilizati

cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni spargerea platoului:

(a) Tnainte de a curata platoul cu apa, lasati platoul sa se
raceasca.

(b) Nu asezati alimente sau ustensile fierbinti pe platoul
rece.

(c) Nu asezati alimente sau ustensile reci pe platoul fier-
binte.

Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce acesta

functioneaza.

iy

Indepartati materialele de ambalare din interiorul cup-
torului si indepartati folia de protectie de pe suprafata
carcasei cuptorului cu microunde.

Verificati daca produsul prezinta avarii.

Amplasati cuptorul pe o suprafata platd, sigurd, in-
deajuns de rezistenta pentru a sustine greutatea cup-

torului si greutatea produselor introduse in cuptor. Nu
amplasati cuptorul intr-un dulap.

Selectati o suprafatd plata care sd ofere suficient spatiu
liber pentru fantele de admisie si / sau de evacuare a
aerului.
Suprafata din spate a aparatului trebuie fixata de un
perete.

Inaltimea minim& de instalare este de 85 cm.

Lésati un spatiu minim de 20 cm intre cuptor si pere-
tii invecinati.

Lésati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra cup-
torului.

Nu indepartati piciorusele din partea de jos a cupto-
rului.

Blocarea orificiilor de admisie si/sau de evacuare a
aerului pot deteriora cuptorul.

Amplasati cuptorul la o distanta sigura de aparatele
radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microunde poate
genera interferente receptiei aparatelor radio sau TV.

w N

&

@

NOTA:

Dacéd nu sunteti siguri de modul de conectare a cuptoru-
lui, consultati un electrician autorizat, calificat.
Producatorul sau furnizorul nu se face responsabil pen-
tru avarierea cuptorului sau producerea de leziuni in
urma nerespectarii procedurii de conectare la sursa de
alimentare cu energie.

Pe peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare se
pot forma ocazional vapori de apa. Acesta este un feno-
men normal si nu reprezinta o scurgere sau o defectiune.

@

5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica
standard (cu impamantare).

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care se
genereaza caldurd, umiditate sau umiditate la un nivel
ridicat (de exemplu, Ianga sau deasupra cuptoarelor clasi-
ce) sau in apropierea materialelor combustibile (de exem-
plu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a ae-
rului.

Nu amplasati obiecte pe cuptor.

Conectati cuptorul la reteaua electricd. Afisajul cuptorului va indica: ,0:00” si se va auzi un semnal acustic.
Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1,0 W in modul In asteptare.

Pentru a seta ceasul, consultati pagina urmatoare.
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Cuptorul dvs. are un ceas cu 24 de ore.

1.

5.

Apasati o data butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA. Cifrele aferente orei va clipi, iar indicatorul
orei se va aprinde.

2. Rotiti butonul INTRODUCERE péna la afisarea orei corecte, valorile disponibile fiind in intervalul 0-23.
3.
4. Setati numarul de minute. Rotiti butonul INRODUCERE pana la afisarea corecta a minutelor; timpul trebuie

Apésati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA, iar cifrele aferente minutelor vor clipi.

sd fie in intervalul 0-59. B
Apésati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA pentru a porni ceasul. Pictograma ,:" a ceasului digi-
tal va clipi pe afisaj, iar indicatorul ceasului va disparea.

NOTE:

Daca ati setat ceasul, cadnd terminati de gatit, afisajul va indica ora corectd. Dacd ceasul nu a fost setat inca,
afisajul va indica numai ,0:00".

Pentru a afla ora curenta in timpul unui proces de gatire a alimentelor, apasati butonul SETARE CEAS / POR-
NIRE PRESETATA si ledul va afisa ora curentd timp de 2-3 secunde. Aceasta procedura nu afecteaza procesul
de preparare a alimentelor.

Tn procesul de setare a ceasului, dacd apasati butonul STOP, cuptorul va reveni la setarea anterioara.

Dacad sursa de alimentare electrica a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va indica intermitent
,0:00” la repornirea curentului electric. Daca situatia apare in timp ce gatiti, programul va fi sters. De aseme-

nea, se va sterge si ora.

LA

Cuptorul dvs. are 5 niveluri de putere, iar pentru a seta puterea, trebuie sd urmati instructiunile de mai jos:

Pentru a seta nivelul de putere

Afisajled Nivel de putere microunde

.

Apaésati o datd butonul MICROUNDE, iar pe afisaj
se va afisa P100, iar indicatorul de microunde si cel
de nivel ridicat de caldura se vor aprinde.

INALT = 100 %

.

Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a modifica
nivelul de putere pana cand cuptorul indica nivelul
dorit.

MEDIU INALT = 80 %

Apasati butonul MICROUNDE pentru a confirma se-
tarea, introduceti timpul de gatire si apasati butonul
START / +1min. (> +1wi) pentru a porni cuptorul.

Pentru a verifica nivelul de putere in timpul gatirii,

MEDIU =50 %

apasati butonul MICROUNDE ( ), iar nivelul de
putere va fi afisat timp de 4 secunde. Desi afisajul
indicd nivelul de putere, cuptorul continua sa de-

MEDIU SCAZUT =30 %

ruleze timpul ramas.

SCAZUT=10%

in general se recomanda urmatoarele:

P100 - (nivel INALT = 800 W) utilizat pentru gétire
rapida si reincalzire, de ex.: pentru caserole, bauturi
calde, legume etc.

P80 - (MEDIU INALT = 640 W) utilizat pentru o gatire
mai lunga pentru mancaruri dense cum ar fi fripturi,
placinte cu carne si mancaruri semipreparate, dar si
pentru mancarurile pretentioase, cum ar fi préjiturile.
La aceasta setarea redusa, mancarea se va gati in mod
egal fara a se arde pe margini.

P50 - (nivel MEDIU de putere = 400 W) - pentru man-
caruri dense, care necesita o gatire indelungatd atunci
cand sunt pregatite in mod conventional, de ex.: man-
caruri de vitd. Se recomanda utilizarea acestui nivel de
putere pentru a asigura fragezimea carnii.

P30 - (nivel de putere MEDIU SCAZUT = 240 W setarea
de Decongelare) pentru decongelare. Selectati acest
nivel de putere pentru a asigura decongelarea egala a
alimentului. Aceastd setare poate fi utilizata si pentru
fierberea orezului, a pastelor, a gélustelor si pentru
gdtirea cremei custard (din oua si lapte).

P10 - (nivel de putere SCAZUT = 80 W) pentru decongela-
re delicatd, de exemplu, creme pentru prdjituri sau aluat.
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Deschiderea usii:

Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de manerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti mancarea intr-un recipient adecvat. Asezati recipientul pe platoul rotativ sau
asezati alimentul direct pe platou. Inchideti usa si apasati butonul START / +1min. dupa selec-
tarea programului.

Dupa selectarea programului, dacd butonul START / + 1 min. nu este apasat timp de 5 minute,
setarea se va anula.

Dacéd usa este deschisa in timpul pregatirii alimentelor, trebuie sa apasati butonul START /
+1min. pentru a putea continua operatiunea. Semnalul sonor se va auzi o daté la apdsarea efi-
cienta, iar la apasarea ineficientd nu se va primi niciun raspuns.

Utilizati butonul STOP pentru a:

1. Anula greselile de programare.

2. Opri temporar cuptorul in timpul gatirii.

3. Pentru a anula un program in timpul gatirii, apdsati butonul STOP de doua ori.

4. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-11).

Cuptorul poate fi programat pana la 95 minute (95:00).

Introducerea unitatii pentru timpul de gétire (deconge- | Timpul de gatire Cresterea unitatii
lare) variaza de la 5 secunde la 5 minute. Acesta depinde | 0-1 minute 5 secunde
de intervalul total al timpului de gatire (decongelare) |1-5minute 10 secunde
conform tabelului. 5-10 minute 30 secunde

10-30 minute 1 minut

30-95 minute 5 minute

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA
Introduceti timpul de gatire si utilizati nivelurile de putere a microundelor P100 - P10 pentru a gati sau de-
congela alimente (consultati pagina RO-8).

- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.

« Dupa gatire acoperiti mancarea si lasati-o pentru un timp.

« Dupa decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pana la decongelarea completa.

Exemplu:
Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere P80 (80%).

1. Apasati 2. Rotiti butonul 3. Apasati 4. Introduceti timpul 5. Apdsati butonul START /
butonul INTRODUCERE butonul de gatire dorit +1min. pentru a incepe
MICROUNDE. pentru a selecta MICROUNDE rotind butonul procesul de gatire
Se afiseazd nivelul de putere pentru a INTRODUCERE. (afisajul va derula timpul
nivelul de P80. confirma = de gatire setat ramas).
putere P100. setarea.

B
3

/ /
) !

0
=
122

o’

NOTA:

« La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in directia acelor ceasului
sau invers.

« Daca deschideti usa in timpul gatirii / decongelarii pentru a amesteca sau a roti mancarea, timpul de gati-
re de pe afisaj se opreste automat. Timpul de gdtire / decongelare porneste din nou cand inchideti usa si
apdsati butonul START / +1min.

- Cand ati terminat de gatit / decongelat, ora se va reafisa pe ecran daca ceasul a fost setat.

« Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE. Nivelul de
putere curent va fi afisat timp de 4 secunde.
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1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA

Aceasta functie va permite sa gatiti utilizand pana la 3 etape diferite, care pot include timpul de gatire manual
si modul si / sau functia de decongelare rapida, precum si cea de decongelare automata. Odata programats,
nu mai este necesar sa interveniti in procesul de gatire, deoarece cuptorul va trece automat la etapa urmatoa-
re. Dupa finalizarea primei etape, se va auzi un semnal sonor. Daca una dintre etape este cea de decongelare,
aceasta ar trebui sa fie setata prima in ordinea de gatire.

NOTA: meniul automat nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gétire.

Exemplu: daca doriti sa gatiti alimente timp de 20 minute la un nivel de putere P100, iar apoi, timp de 5
minute, la un nivel de putere P80. Urmati pasii de mai jos:

- 1. Apasati butonul MICROUNDE, P100 apare pe afisajul cu leduri.

- 2. Apasati inca o data butonul MICROUNDE pentru a confirma setarea.

- 3. Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE pana cand se afiseaza mesajul ,20:00” minute.

- 4, Apasati butonul MICROUNDE, P100 apare pe afisajul cu leduri.

- 5. Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta puterea microundelor la P80.

- 6. Apdsati inca o data butonul MICROUNDE pentru a confirma setarea.

- 7. Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE pana cand se afiseaza mesajul ,5:00” minute.

- 8. Apasati butonul START / +1min. pentru a incepe gatirea alimentelor.

2. FUNCTIA +1min. (minut automat)

Start direct

Puteti porni direct gdtirea pe nivelul de putere a microundelor P100, timp de 1 minut, apasand butonul START /
+1min. Procesul de gatire va incepe imediat, iar de fiecare data cand apasati acest buton, timpul de gatire va creste
cu un minut.

NOTA: timpul de gétire poate fi prelungit pana la maximum 95 de minute.

3. PORNIREA PRESETATA

Gatirea de tip PORNIRE PRESETATA vi permite si programati cuptorul pentru a porni procesul de gatire mai
tarziu in cursul zilei.

Inainte de setare, asigurati-va c& ati setat ceasul la ora corect.

Exemplu:

Urmati exemplul de mai jos pentru a porni automat cuptorul cu microunde la un anumit moment dat, timp de
7 minute, la puterea P80. Intervalul maxim de presetare este de 23 ore si 59 minute.

-1) Apasati butonul MICROUNDE. Se afiseaza nivelul de putere P100.

-2) Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta nivelul de putere a microundelor la P80.
-3) Apasatiinca o data butonul MICROUNDE pentru a confirma setarea.
-4) Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE pénd cand afisajul indicd valoarea ,7:00” minu-

te.
Dupa efectuarea pasilor de mai sus, nu apasati butonul START / +1min.

-5) Apasati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA. Afisajul va indica ora curents, iar valoarea orei va
clipi. Mai mult, se va aprinde indicatorul orei.

-6) Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta ora la care doriti sa inceapd gatirea.

Ora trebuie sa fie in intervalul 0-23.

-7) Apasati butonul SETARE CEAS / PORNIRE PRESETATA, iar cifrele aferente minutelor vor clipi.

- 8) Rotiti butonul INTRODUCERE pentru a seta minutul la care doriti sa inceapa gatirea.
Intervalul trebuie sa fie intre 0-59.

-9) Apasati butonul START / +1min. pentru a confirma setarea pentru pornirea presetata. Indicatorul ceasului
va clipi. Cand se ajunge la ora preprogramatd, se aude de doud ori un semnal sonor, iar cuptorul porneste
automat, timp de 7 minute, la puterea P80. In acelasi timp, indicatorul ceasului dispare, iar pe ecran se
afiseaza indicatorul de microunde si indicatorul nivelului ridicat de caldura.
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4. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceasta functie pentru a preveni folosirea nesupravegheati a cuptorului de citre copiii mici. In modul
Blocare de siguranta

a. Setarea BLOCARII DE SIGURANTA:

Apésati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pana cand afisajul indica: 2]

b. Anularea BLOCARII DE SIGURANTA:
Apasati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pana cand se aude un bip lung.

DECONGELAREA AUTOMATA

Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat alimentele urmatoare sa se
decongeleze usor: carnea de porc, de vita si de pui. Intervalul de greutate pentru aceste tipuri de alimente este
100 g - 2000 g in incremente de 100 g.

Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre aceste functii.

Exemplu: pentru a decongela o bucaté de carne de 1,2 kg utilizind DECONGELAREA AUTOMATA.

Asezati carnea intr-o farfurie plata sau in grilajul de decongelare al cuptorului cu microunde si apoi pe platoul
rotativ.

1. Apasati butonul DECONGELARE 2. Introduceti greutatea doritd 3. Apadsati o data butonul START /

AUTOMATA. rotind butonul INTRODUCERE +1min. pentru a porni programul
pana cand afisajul indica: de decongelare.
x1 (Afisajul va derula timpul de

decongelare rdmas)

NOTA:

« Mancarurile congelate se decongeleaza de la-18° C.

- Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-vd ca aceasta este proaspat si de calitate buna.

- Daca este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de aluminiu. Se va evita ast-
fel incélzirea acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va ca folia nu atinge peretii cuptorului.

« Greutatea mancarii trebuie rotunjita la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.

» Dupa decongelare, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul in care ceasul a
fost setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,,0:00” cand ciclul de decongelare este
incheiat.
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DECONGELARE RAPIDA
Aceasta functie este destinata decongelarii rapide permitand alegerea timpului dorit de decongelare, in functie
de tipul alimentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe detalii. Intervalul de timp este 0:05 - 95:00.

Exemplu: pentru a decongela méancarea in 10 minute.
1. Apasati butonul DECONGELARE 2. Introduceti timpul de gdtire 3. Apasati o datd butonul START /

RAPIDA. rotind butonul INTRODUCERE +1min. pentru a porni programul
pana cand afisajul indica de decongelare.
x1 valoarea ,10:00” minute. (Afisajul va derula timpul de

decongelare ramas)

Note pentru decongelarea rapida:

« Nivelul de putere a microundelor nu poate fi modificat.

« TInainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate buna.

« Dacad este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de aluminiu. Se va evita ast-
fel incalzirea acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va ca folia nu atinge peretii cuptorului.

« Dupa decongelare, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul in care ceasul a fost
setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00” cand ciclul de decongelare este incheiat.

LA

Programele MENIU AUTOMAT se aplica automat in modul corect de gatire si de gatire a alimentelor (detalii la
pagina RO-13). Urmariti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul de utilizare a acestei functii.

Exemplu: pentru a gati peste in cantitate de 250 g utilizdnd functia MENIU AUTOMAT.

1. Apésati 2. Rotiti butonul 3. Apasati 4. Introduceti 5. Apadsati o datd
butonul INTRODUCERE si butonul greutatea dorita butonul START /
MENIU selectati meniul MENIU rotind butonul +1min. pentru a porni
AUTOMAT. Se dorit. AUTOMAT INTRODUCERE. programul de gatire.
afiseaza A-1. N pentru a 7 (Afisajul va derula

@ confirma timpul chiar si
setarea. in timpul setarii

minutelor de gatire.)

NOTE:

« Greutatea sau cantitatea (in ml pentru supd) a mancarii trebuie setatd rotind butonul INTRODUCERE pana
ajungeti la greutatea / cantitatea doritd (pe afisaj se aprinde indicatorul g sau ml). Introduceti numai greuta-
tea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.

+ Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decat greutdtile/cantitatile din graficul MENIU AUTO-
MAT de la pagina RO-13, apelati la gatirea manuala.
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Meniu automat Afisaj |Metoda de |GREUTATE /PORTIE/ Procedura

gatire USTENSILE

Reincélzire A-1 |100% Micro |200 g, 400 g, 6009 Asezati mancarea pregatita pe o farfurie. Utilizati

Platou cind (temp. initiald 5° C) folia din plastic ventilata, pentru cuptorul

(mancare Farfurie si folie de plastic cu microunde, sau un capac adecvat pentru

pregatita, de ventilata, pentru cuptorul a acoperi farfuria. Asezati farfuria in centrul

exemplu, carne, cu microunde, sau un capac | platoului rotativ. Dupa gétire, amestecati.
legume si adecvat

garnituri)

Legume proaspete | A-2 | 100% Micro |200 g, 300 g, 400 g Taiati sau feliati legumele proaspete, in bucati

de exempluy, (temp. initiald 20° C) de dimensiuni egale. Asezati legumele intr-un

conopidd, morcovi, Bol si capac recipient adecvat. Asezati recipientul pe platoul

broccoli, fenicul, rotativ. Addugati o cantitate de apa suficientd

praz, ardei, vinete (1lingurd la 100 g). Acoperiti cu un capac. Dupa

etc. gdtire, amestecati si lasati mancarea sd stea
aprox. 2 minute.

Peste A-3  |80% Micro |2509,3509,4509 Asezati intr-un singur strat pe farfuria plata.

(file de peste) (temp. initiald 20° C) Utilizati folia din plastic ventilata, pentru
Farfurie plata si folie din cuptorul cu microunde, sau un capac adecvat
plastic ventilata, pentru pentru a acoperi.
cuptorul cu microunde, sau
un capac adecvat

Carne A-4 |100% Micro |250g,3509,4509 Taiati carnea in felii subtiri si agezati-o pe o

(carne fara os, de (temp. initiald 20° C) farfurie plata. Utilizati folia din plastic ventilatd,

exemplu, vita, Farfurie plata si folie din pentru cuptorul cu microunde, sau un capac

miel, porc sau pui) plastic ventilata, pentru adecvat pentru a acoperi farfuria. Asezati farfuria
cuptorul cu microunde, sau | in centrul platoului rotativ.

un capac adecvat

Paste A-5 |80% Micro |Paste  Apa Asezati pastele intr-un bol de dimensiuni

(paste uscate, de 509  450ml adecvate si addugati apa. Nu acoperiti. Asezati

exemplu, fussili, 100g 800 ml bolul pe centrul platoului rotativ.

farfalle, rigatoni) (temp. initiald pentru apa: Dupa gatire, amestecati bine si lasati 2 minute
20°0) nainte de a le scurge de apa.

Bol mare si incapator

Cartofi fierti si A-6 | 100% Micro |200 g, 400 g, 6009 Cartofi fierti: decojiti cartofii si taiati-i in bucati de

cartofi copti (temp. initiald 20° C) dimensiuni similare.

Bol si capac Asezati cartofii intr-un bol. Adaugati 1 lingurita
de apad la 100 g, addugati putina sare si acoperiti
bolul cu un capac. Dupa gatire, lasati sa stea
aproximativ 2 minute inainte de servire. Cartofi
copti: alegeti cartofi de dimensiuni similare,
spalati-i si puneti-i pe platoul rotativ de sticla.
Dupa gdtire, lasati sa stea aproximativ 5 minute
inainte de servire.

Pizza refrigerata A-7 |100% Micro |200 g, 400 g Asezati pizza pe o farfurie, in centrul platoului
(temp. initiald 5° C) rotativ.

Farfurie Nu acoperiti.

Supd A-8 | 100% Micro | 200 ml, 400 ml Asezati cestile pe platoul rotativ si amestecati
(temp. initiala 5° C) continutul dupa gétire.

Cesti (200 ml per ceasca)

NOTE:

« Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiald a alimentului. Verificati daca alimentul este fier-
binte dupa incélzire. Daca este necesar, mariti timpul de gatire manual.

« Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si marimea alimentului, precum si de prefe-
rintele personale. Dacd nu sunteti multumiti de rezultatele programate, ajustati timpul de gatire conform prefe-

rintelor personale.
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Pentru a gati/decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie sa poata trece prin
recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sa alegeti accesorii de gatit adecvate.

Vasele rotunde/ovale sunt preferabile celor patrate/dreptunghiulare deoarece mancarea din colturi tinde sd se
supraincalzeascd. Se poate utiliza o gama variata de accesorii de gatit, asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit Siguranta la | Comentarii
microunde

Folie de aluminiu v/X Bucatile mici de folie de aluminiu se pot utiliza pentru protejarea

Recipiente cu folie mancarii de supraincalzire. Pastrati folia la cel putin 2 cm de peretii
cuptorului deoarece poate aparea formarea arcului electric.
Recipientele cu folie nu sunt recomandate decat daca este specifi-
cat astfel de producator, de ex., Microfoil ®, urmati instructiunile cu
atentie.

Vase de rumenire 4 Intotdeauna respectati instructiunile producatorilor.
Nu depésiti timpii de incalzire dati. Aceste vase se pot infierbanta
foarte tare.

Portelan si ceramica v/X Portelanul, vasele din lut si cu ceramica, precum si portelanul din os
sunt de obicei adecvate, cu exceptia celor cu decoratiuni metalice.

Vase din sticla, de ex., Pyrex ® v Atentie cand utilizati vase din sticla deoarece se pot sparge sau fi-
sura daca sunt incdlzite brusc.

Metal X Nu este recomandata utilizarea vaselor metalice deoarece for forma
arc electric si acesta poate duce la incendii.

Plastic / Polistiren, de ex., v Atentie la containere deoarece unele se pot deforma, topi sau de-

recipiente pentru mancare colora la temperaturi ridicate.

rapida

Folie de plastic v Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru a lasa aburul sd iasa.

Pungi de congelare / v Se vor perfora pentru a ldsa aburul sa iasa. Asigurati-va ca pungile

coacere sunt adecvate pentru utilizarea la microunde. Nu utilizati accesorii
de legare din plastic sau metal deoarece acestea se pot topi sau pot
lua foc datorita arcului electric format de metal.

Farfurii / cani - de hartie si v A se utiliza numai pentru incalzire sau pentru a absorbi umiditatea.

hartie de bucatarie Atentie: supraincdlzirea poate cauza incendii.

Recipiente din paie si lemn v Supravegheati intotdeauna cuptorul cand utilizati aceste materiale
deoarece supraincdlzirea poate genera incendii.

Hartie reciclata si ziare X Poate contine extracte de metal care vor genera formarea arcului

electric, care, la randul lui poate genera incendii.

/\ AVERTIZARE:

In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie.
Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UITILIZATI SUBSTANTE COMERCIALE
DE CURATAT CUPTOARE, DISPOZITIVE PE BAZA DE
ABURI, SUBSTANTE ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN
HIDROXID DE SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECA-
RE, PE NICIO PARTE A CUPTORULUI.

CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE $I
INDEPARTATI RESTURILE ALIMENTARE - Nerespec-
tarea acestor instructiuni poate duce la deteriora-
rea suprafetei care poate afecta durata de viata a
aparatului si poate duce la situatii periculoase.

Partea exterioara a cuptorului

Partea exterioara a cuptorului poate fi curatata cu
usurinta cu apa si sdpun. Asigurati-va ca urmele de sa-
pun au fost sterse cu o laveta umeda dupa care uscati
exteriorul cu o laveta moale.

Panoul de control

Deschideti usa inainte de curatare pentru a dezactiva
panoul de control. Atentie la curatarea panoului de
control. Utilizand numai o lavetd umezita in apa, ster-
geti usor panoul pana cand acesta devine curat.
Evitati utilizarea cantitatilor excesive de apa. Nu utili-
zati niciun fel de solutii de curatare chimica sau abra-
ziva.

Partea interioara a cuptorului

1. Stergeti cu un material sau cu un burete umed dupa
fiecare utilizare in timp ce cuptorul este cald. In cazul
in care este foarte murdar utilizati sdpun si stergeti cu
o laveta umeda. Nu scoateti capacul ghidajului pentru
microunde.

2. Asigurati-va cd apa si sapunul nu patrund in fantele
pentru ventilatie din pereti, deoarece cuptorul se poa-
te avaria.

3. Nu utilizati substante pe bazé de spray pentru a cu-
rata interiorul cuptorului.

Capacul ghidajului de unde trebuie sa fie curat tot
timpul.

Capacul ghidajului de unde este fabricat dintr-un
material fragil si trebuie curatat cu multé grija (urmati
instructiunile de curatare de mai sus).

NOTA: Umezeala excesivd poate duce la dezintegra-
rea capacului ghidajului de unde.

Capacul ghidajului de unde este un accesoriu consu-
mabil si fara o curatare adecvata va trebui inlocuit.

Platou rotativ si suport pentru platoul rotativ
Scoateti platoul rotativ si suportul platoului rotativ din
cuptor.

Spalati platoul rotativ si suportul platoului rotativ
ntr-o solutie slaba de apa cu sapun. Uscati cu o laveta
moale. Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului
rotativ se pot spdla in masina de spalat vase.

Usa

Pentru a indeparta urmele de murdarie, stergeti pe-
riodic ambele parti ale usii si suprafata de etansare cu
ajutorul unei lavete moi si umede.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe baza de aburi.

Sfat de curatare - Pentru a curata mai usor cuptorul:

Asezati o jumatate de ldmaie intr-un bol, addugati 300 ml de apa si incalziti la 100% timp de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o lavetd uscata si moale.
IMPORTANT:

« Dupa gatire / decongelare, inchideti usa. Retineti ca lumina va rdmane aprinsa timp de 10 minute cand usa
este deschisd, din motive de sigurantd, pentru a vd aminti sa inchideti usa.

+ Daca incélziti mancarea la timpul standard, dar la puterea P100 (800 W), puterea cuptorului va fi micsorata in
mod automat pentru a evita supraincélzirea. (Puterea microundelor va fi redusa).

Program de gatire

Timp standard

Microunde P100

30 minute
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I
YBara:

Baw npagykt
MapKipasaHbl
HacTynHbIM
cimBanam.
['5Ta a3Hauvae, WTO
CKapbICTaHblA
3NEKTPbIYHbIS
i 2N1eKTPOHHbIA
Bblpabbl He
naBiHHbI 6biLb
yTblli3aBaHbIA
ca 3BblYalHbIMI
6bITaBbIMI
apxofami. lcrye
acobHas cictama
360py AaA3eHbIX
npapykray.

K A.Indapmaubia ana KapbictanbHika \

(ﬂpblBaTHae XaTHAe KapblCTaHHE)

1.Y Eypaneiickim Catose

YBara: [ina yTbinisaupli raTan neybl, Kani nacka, He BblKapblCTOyBaliLie 3Bblyani-
HbIsi CMETHiLbI!

CkapblCTaHae aneKTpblYHae i aNeKTpoHHae abcTansBaHHe NaBiHHA Obilb YTbiNi-
3aBaHa acobHa i ¥ afnaBefHacLi 3 3akaHafjaycTBam, AKoe naTpabye HanexxHaln
anpauoyki, agHayNeHHa i nepanpaLoyKi Takora abcTanAaBaHHs.

Y agnaBepHacLi 3 NPbIHATLIM [3ApXKaBaMi-uneHami 3akaHafayCcTBam, NpbiBaT-
HblA XaTHiA racnagapki y Asapxasax EC moryupb BAPHYLb CKapblCTaHae neKT-
pbluHae i aneKTpoHHae abcTansABaHHe ¥ cneublAnbHbIA MPbI3HAaYaHbIA ANA rTa-
ra mecupl 6acrnnatHa*.

Y HekaTopbIX KpaiHax* MAcLoBae NpaAcTayHiLTBa BbITBOPLIbI MOXa NPbIHALb
CKapbICTaHbl NpaAyKT 6acnnaTtHa, Kani Bol HabbiBaeLe aHanariyHbl HOBbI.

*) Kani nacka, 3BsxKblLecs 3 MACLOBbIMI OpraHami ynagbl Ans aTpbiMaHHA 605bLu
naKnagHan iHpapmaubli.

Kani Balae ckapblcTaHae 3neKTpblyHae abo 3nekTpoHHae abcTanAaBaHHe Mae
6aTapai abo akymynATapbl, Kani nacka, yTbiisyiue ix acobHa 3araasAa y agna-
BeAHaCLi 3 MACLOBbIMI NaTpabaBaHHAMI.

Y BbIHiKy NpaBinibHara yTbini3aBaHHA raTara NpapyKTy, Bbl Aanamoxae 3abacneubilb
HeabXxoAHyo anpaLoyKy, afgHayneHHe i nepaanpaLoyKy agxoaay i TbiM cambiM Npag-
yXiniyb NaTaHUpbIiHae HeraTblyHae yY3A3eAHHe Ha HaBaKoNbHae acApoAaAase i 3gapoye
ntoA3ei, sikis Marni 6 y3HiKHYLb 3-3a HANPaBiNbHara abbIxoLKaHHA 3 aAxofami.

2.Y KpaiHax na-3a mexami EC

Kani Bbl xafaeue yTbinizaBaub raTbl NPagyKT, Kani nacka, 3BAXbILeca 3 MACLO-
BbIMi YaAami i 3anbiTaneca npa npasinbHblA crnocabbl YTbiiisaLbli.

Ona Weeinyapbli: CKapblCTaHae 3neKTpbluHae abo 3neKTpOoHHae abcTansBaHHe

MoXa 6blLb BepHyTa 6AcnnaTHa Abinepy, HaaT Kani Bbl He HabbiBaeLe HOBbI
npafyKT. [MyHKTb 360py nepaniyaHbis Ha www.swico.ch abo www.sens.ch.

B. Inpapmaupbis a6 yTbinisaupbli gna 6isHec-KapbicTanbHiKay

1.Y Eypaneiickim Catose

Kani npagyKT BblkapblCTOyBaeLLa ¥ KamepLbliHbIX M3TaX, i Bbl xoualie yTbinizaaLb Aro:
Kani nacka, 3BsbiLecs 3 macuoBbim abinepam SHARP, aki npaiHpapmye Bac ab
npbIMaHHi NpagykTy. Bam moryub HaniublLb 3a BblgaTKi, 3BA3aHbIA 3 YTbiNi3aLbl-
A apxopay. Hesanikia npagykTbl (i ¥ HeBANiKix KonbkacLuax) MoryLpb 6biLb Npbl-
HATbI MACLOBbIMI MYHKTaMi na yTbuizaLpli.

[Ona Icnawii: Kani nacka, 3BsXblLecs 3 ycTansaBaHbIM NyHKTaM 360opy ab6o msAcuo-
Bau ynagauv ana 3aaybl Bawara ckapbiCTaHara npagykry.

2.Y KpaiHax 3a mexkami EC

Kani Bbl Xafaeue yTbinizaBalb raTbl NPagyKT, Kani facka, 3BAxbILeca 3 MACLO-

{bwni ynagami i 3anbitariteca ab npasinbHbIX cnocabax yTbiniaupli. J
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IHCTPYKLbIA NA SKCMNTYATALDII

IHOAPMALIbIS! [ KAPBICTASTbHIKA 1
3MECT 2
TOXHIYHbISA XAPAKTAPBICTIKI 2
MEY | AKCICYAPbI 3
MAH3J1b KIPABAHHS 4
IHCTPYKLIbII MA BACTELbI 5-7
YCTANEYKA 7
MEPAJ MAYATKAM PABOTbI 7
HAJALKA FAL3IHHIKA 8
Y3POYHI 3B4-MATYTHACLII 8
PYYHOE KIPABAHHE 9
3BY-TATABAHHE 9
IHLLBIA KAPBICHbISt DYHKLIbII 10-11
PA3MAPO3KA MA BA3E 11
PA3MAPO3KA MMA YACE 12
BbIKAPbICTAHHE AYTAMEHIO 12
CMIC AYTAMEHIO 13
MPBILATHBI MOCY/ 14
LOMNAL | YbICTKA 15

?
I

HasBa mapani:

R-28ST

Hanpy»aHHe niHii nepameHHara Toky
3acueparanbHik/ayTamaTblUHbl BbIKNIOYASbHIK
MaTpabHae cinkaBaHHe: 3BY
BbixapgHaa maryTHacub:  3BY

P3XbIM 3KaHOMii 3Heprii

:230 B, 50 'y, apHa dpasa
:10A

11250 Bt

:800 Bt (IEC 60705)
:MeHwWw 3a 1Bt

Yacrata 3BY 12450 MI'y* (rpyna 2 / knac B)
3HewwHia namepsl (L) x (B) x (N** mm 1485 x 287 x410

MNamepbl yHyTpaHacui (L) x (B) x (MN*** mm :314x231.5x349

Emicracyp neubi 123 . xx

Kpyrasas nnatdopma 1@ 270 Mm

Bara :npbIKa. 13 Kr.

Jlamna neubl :25B1/230-240B

*  ['>Tbl NpapyKT afgnaBaaae natpabaBaHHAM eypanelickara ctaHaapTy EN55011.

Y afnaBeAHacwi 3 raTbiM CTaHZAPTaM, r3Tbl NPayKT KnacidikyeLua Ak abcTanaBaHHe rpynbl 2 knaca B.
I'pyna 2 a3Hauvae, WTo raTae abctanABaHHe reHepbipye PaAblEYacTOTHYI0 SHePrilo ¥ popMe SneKTpaMarHiTHbIX
npameHay AnA TOpMiYHal anpauoyKi npagyKray XxapyaBaHHs.
Ab6cTansABaHHe Knaca B asHauae, WTO AHO NpbiAaTHae ANA BbIKapbICTaHHA Ba YHYTPaHbIX NaMALLKAHHAX.

** TnblGiHA He YKNiouae pyyKy.

*** EmicTacypb pasniuBaeLiLa WAAXaM BbIMAPIHHA MaKCiManbHail WbIPbIHi, FbIGIHI | BbIWbIHI. DaKTbiuHas émicTaclb
3'aynseyua MeHLWwan.

Y PAMKAX MAJITbIKI BECMEPATMbIHHATA MANAMNLLSHHSA, Mbl MAKIGAEM 3A CABOV MPABA 3MAHALLb AbI3ANH |
TIXHIYHbIA XAPAKTAPbLICTbIKI BE3 MAMAPSAHATA ANABALLYSHHA.
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Cryniua (3HYTpbI)

14. KpyraBaa —

nnatpopma
(wkno) ’
16.MpbiBag — 15. Mapcrayka
KpyraBom
nnat$opmbl
3AYBATI:

=
m
£

[13BApHaA pyuka

Jlamna neybl

[13BAPHbIA 3aBeChbl

[13BAPHbIA 3aCOYKi

[3Bepbl

[13BAPHbIA 3aTBOPbI | 3aTBOPHbIA MaBEPXHi
Ban matopy Kpyrasoii nnatopmbl
YHYTpaHbl KOpryc neybl

MaH3nb KipaBaHHA

10. Makpbiyyé xanasoga (HE 3HIMAMLIE)
11. [porT cinkaBaHHA

12. BeHTbINAUbIAHBIA aaTYNiHbI

13. 3HewwHi Kopnyc neysbl

PNoOoUwmAEWN=

©

AKCOCYAPbDI:

MpaBepLe HaayHacLb HaCTYMHbIX akcacyapay:

(14) kpyraBasa nnatdopma (15) nagcrayka KpyraBow
nnatdopmbl (16) NpbiBag,

AnpaHiue my¢Ty Ha Ban matopy BApuanbHai nnat-
dopMmbl, Nacna nactayue nagcrayky BApyanbHam
nnatpopmbl § U3HTP neybl, Kab AHa marna BosiHa
Kpyuiuua Bakon MydTbl. mactayue BapyanbHyto nnar-
bopmy Ha napcTayky, Kab AHa LWYblIbHA CTana Ha
Mydue. Kab nasberHyup nalkomxaHHA BApYanbHai
nnatpopmbl, caubile 3a TbiM, Kab NagbiMaLb Nocyn
i KaHT3MHepbl acuApoXKHa 3 nnatdopmbl, Kani Bbl
BblMaeLe ix 3 neysbl.

YBATA: Kani Bbl 3aKa3BaeLie JafaTKOBbIA akCcICyapbl,
Kani nacka, 3rafjanue Ha3By A3Tani i Ha3By Maaani
Ballamy Apinepy abo ynayHaBakaHaMy COpBic-areHTy
SHARP.

MakpbiyLé xBanABoAa BeNbMi Kpoxkae. BapTa npaaynaub acuapoXKHacLb Nagyac YblCTKi neybl, Kab He

nawkopasiub fe.

+ 3aycénbl caublue, Kab KpyraBas nnatoopma i ponikaBas anopa 6bini ycransaBaHblA npasinbHa. HekapakTHa
ycranaBaHaa nnatdopma Moxa CTyKalb, KpyuilLa HeHaneXHbIM YblHaM, LWTO MOXa NpbIBecLi Aa NaLKo-

AXaHHA neybl.

+ Yca exa i nocya Mycaub 6blLb NacTayneHbls Ha Kpyrasyto NiatGpopmy A npbirataBaHHaA
+ Kpyrasaa nnatdpopma Kpyuiuua ¥ abogsyx Hanpamkax. Hanpamak KpyusHHA MOXa 3MAHALLEA NPbl KOXHbLIM
3anycky neubl. [3Ta He YnnbiBae Ha NPaayKLbIiHACLb raTaBaHHsA eXbl.
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1.

A1:
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
:Cyn

onPhw

o

10.

JliubaBbl Apicnneii i iHAbIKaTapbl:

InpbikaTap 3BY

InabiKaTap rpbuiio (He
aKTbiBipaaBaHbl § raTaii magani)

IHabIKaTap pasmaposKi

IHgbIKaTap BbiCOKaii LlenbiHi
IHAbIKaTap Hi3Kan LennbliHi

@ IHabIKaTap raasiHHiKa

IHAbIKaTap 6aubKoycKara KaHTponio
IHAbIKaTap ayTameHio

@ InpbIKaTap Bari

@ InpbIkaTap a6'émy (mn)
Onupli ayTameHio

Pasarpay

CBexas rapofHiHa

Pbi6a

Msaca

MakapoHbl

BapaHas i y myHasipax 6ynb6a
XanogHas niyua

KHonka aytameHio

Knonka PA3SMAPO3KI NMA YACE
Knonka STOP

yBOAY NIYBAY

MaBApHiLe, kab yBecui Yac rataBaHHs,
uac, y3poBeHb MaryTHacui, sary i abpaub
ayTameHio

@

Kuonka MIKPAXBANAY

Knonka PASMAPO3KI NA BA3E
HANABKA FAA3IHHIKA\AQKNAA3EHbDI

CTAPT KHonKa
Knonka CTAPT\+1min.



BAMHbIfl IHCTPYKLblI MA BACMELbI: YBAMJTIBA MPAYbITAVLE | 3AXABAVLE

Ka6 nas6erHyub pbi3blKi y3rapaHHs.

MikpaxBaneBas ney He naBiHHa 3acTaBaLjla 6e3 Harna-
Ay nagvac pa6oTbl. 3aHapTa BbICOKi Y3pOBeHb MaryT-
Hacuj abo 3aHagTa fOYri NaTpaYaHbl Ha raTaBaHHe Yac
MOXa neparpaub ned i cTalb NpblYbIHAM NaXapy.

MNey 3po6neHas ToNbKi ANs BbIKapbICTaHHA Y AKacui
acobHali npbinagbl. He nacye ana ybyaasaHHA y Ma65i0.
He cTayue ney y wady.

DneKTpblyHaa paseTka naBiHHa 6biLb NérkapgacTyn-
Hai, Kabbl ney marna 6biUb Nérka aaknoYaHa ajg cin-
KaBaHHA Y Haf3BblYalHbIX CiTyaublAX.

CinkaBaHHe nepameHHara TOKy nasiHHa 6biub 230 B,
50 Ty, 3 3acyeparanbHikam abo ayTamaTblYHbIM Bbl-
KtoYanbHikam MiHimym 10 A.

Meu naBiHHa NagknovayLa Aa acobHal aneKTpblYHam
ceTKi.

He ctayue ney y mecuax, A3e wmat yanna.
Hanpbiknag Kana 3BblyaiHanm neybl.

Takcama He cTayue ney y mMecuax 3 BblCOKal BilbroT-
Hacujo.

He 3axoyBaliue i He BbIKapblCTOYBalLe Ney Ha aaKpbl-
TbIM MaBeTpblI.

Mpbl 3'AyneHHi AbiMy, BbIK/IoULe NeY Ui agKnio-
ybile Ae af ceTKi; TpbiMaiile A3Bepbl 3aublHe-
HbIMi, Ka6 3arnywbilb aroHb.
BbikapbicToyBaiile TonbKi nocya i npbinagbl,
6acneyHbia anAa 3BY-nevay.

Fnapsiuye crapoHky BY-14. BapTa npaBapaub
npbiiagbl, Nepiubl YbiM KapbicTauyua imi y 3BY,
Ka6 3anayHilua, WTo AHbI écLb NpbIAATHLIMI ANA
BbIKapbICTaHHA TaM.

Mpbl HarpaBaHHi NpaAyKTay XxapyaBaHHA Y nna-
CTbIKaBbIX a60 NanApoBbIX KaHT3IHepax caubile
3a pa6oTaii neubl 3-3a Marubimacui y3rapaHHs.
Caubile 3a YbICLiHEN NaKpbILLUA XBanaBoAaa,
yHyTpaHara Kopmnyca neubl i BAp4YanbHai nnar-
dopmbl NnacnA BbiKapbiCTaHHA. fIHbI NaBiHHbI
6biyb cyximi i cBaboaHbIMI ag TaywYy. 3acTbinbl
TRyWY MOXa neparpauua i cTaub NpblyblHai 3a-
AbIMNIeHHA a60 y3rapaHHs.

He cTayue nankia matapbianbl nabnisy neybl abo BeH-
ThINAUbIAHAN aATYNiHbI.

He 6nakyiiLie BeHTbINALbINHBIA ATy iHbI.

3pbimile Yce meTaniuHbla NAoM6bI, ApaThl i r.4. 3 Npa-
[YKTay XapyaBaHHA i xapyoBbIxX nakeTay. [CKpaHHe Ha
MeTaniyHam naBepxHi Mo<a NpbIBECLi Aa NaXkapy.

He BbikapbicTOYBalLe MikpaxBaneBylo ney gns Ha-
rpaBaHHsA aneto ana dpoilopa. TamnepaTypa He nag-
JaelLa KaHTponio, i Macia Moxa 3arapauua.

Kab 3pabiub nankopH, BbIKapbICTOYBaliLe TONbKi cne-
LblANbHbIA NaKeTbl AN1A MikpaxBaneBsblx nevay.

He 3axoyBaiiLe exy abo iHWbIA NpagMeTbl YHYTPbI
neuybl.

MpaBepue HanafKi nacna 3anycky AnA 3abecnaysHHA
Hainenwara ¢yHKLblIAHaBaHHA Neybl.

[ina Taro, kab nasberHyub neparpasy i y3rapaHHs,
acabniBa ninbHa caublle 3a Neyyy nagyac rataBaHHA
cTpay abo HarpaBaHHA NpaayKTay 3 BbICOKIM 3MecTam
LyKpy i Tnywuy, Hanpblknag, Kay6acobl, niparoy a6o
KansgHara nygbiHry.

Inapsiue nagkaski y iHCTPyKLUbli Na skcnayaTaubli
Ka6 na36erHyub marubiMmbix Tpaymay

YBATA:

He yxbiBaLle nalwkoA)aHyto abo HACMpayHyio neu.

Kani nacka, npaBepLie HacTynHblA A3Tani nepag Bbl-

KapblCTaHHeM:

a) /[l3Bepbl: ynayHiuecs, WTO A3Bepbl 3aubiHALLLA
npaeinbHa, i AHbI He A3dapmaBaHbIA.

6) [MeTni i A3BAPHbIA 3aTBOPbI: YN3YHiLECsA, WTO
AHbI HE 3/1aMaHbIA | He NALIKOMKaHbIA.

B) [3BAPHbIA 3aTBOPbI | 3aTBOPHbIA NaBepPXHi:
YM3YHILECs, LTO AHbI HE NALUKOAXAHbIA.

r) YHyTpaHbl KOpnyc neybl i A3Bepbl: ynayHilecs,
LUTO HAMA YBOrHyTacLay.

o) Kabenb cinkaBaHHA i WT3NCceNb: ynayHiuecs,
LUTO AHbI HE NaLIKOKaHbISA.

Kani a3Bepbl abo A3BAPHbIA 3aTBOPbI NALLKOAMKAHbIA,

neyyy Kapbictayua Henbra, Nnakyab MawkoXaHHe

He BbiNpaynieHa KaMneTIHTHbIM CreLblAnicTam.

Hikoni He cnpabyiiue Hanaasiyb, agpamaHTa-

Baub Ui 3MAHILb KaH}irypauilo neubl camacroi-

Ha. [ina no6oi acobbl, akpaMa KamneTsHTHara

cneubianicra, He6AcneyHa BbIKOHBaLb N06bIA

anepaubli, AKiA Nnpagyrnegxsaoub 3HALLE Ha-

KpbIYKi, WITO 3a6sAcneuBae a6apoHy aj ysAsesH-

HA 3BY-3Heprii.

He ykniouaniue neuy, Kani efHbliA A3BePKi aaYblHEHbIA i

He naanaaxBsaliLe 3alyoyki A3Bepak. He ykniouariue

neuy, Kani namixx A3Bepkami i kopnycam écupb ab'ekr,

LITO NepalLKagKae 3aublHiLb A3BepPKi.

He panyckaiue nanagaHHA 3ma3Ki abo 6pyaa Ha
A3BAPHbIA 3aTBOPbI i CyMeXHbiA A3Tani. Ybicuiue
neuy parynsapHa i Bbiganaiue no6bia agknagbl
eXbl. BbikoHBalLe iHCTPYKLbli pa3asena "AOr-
JIAA 1 YbICTKA" Ha ctap. BY-15. HenagrpbimaHHe
neybl ¥ YbICTbIM CTaHe MOXKa NpbIBecLi Aa NawKo-
AXKaHHA NaBepXHi, LITO MOXXa NaMeHLbILb TIPMiH
cny6bl | npbiBecui fa He6AcnNeyvHaii ciTyaubli.

Acobbl, skia yxbisatoub JJIEKTPAKAPIBIECTbIMYA-
TAP, naBiHHbIA NpaKaHCynbTaBaLLa ca CBaiM ypayom
260 BbITBOPLa KapAblECTbIMyNATapa HakoHT Mepay
3acUAPOri Npbl YKblBaHHI MiKpaxBaneBblx neyay.

Ka6 nas6erHyub marubiMacli napaX3HHA 3N1eKT-
PbIYHbIM TOKaM

Hi npbl AKix abcTaBiHax He 3HiMalLe 3HEeLWHi Kopnyc
neuyol.

He panyckaiue pa3niBy Bagkacuay abo nanagaHHs
naboyHbIX NpaagmeTay y A3BAPHbIA 3aTBOPbI abo
BEHTbINALBINHbBIA aATyNiHbI. Y TakiM BbiNafKy agpasy
BbIKJTIOUbILE | afiKNIOUbILIE MeY af CeTKi i 3BAKbILecs 3
ayTapbli3aBaHbiM capBicam SHARP.

He anyckaiiue Kabenb cinkaBaHHs i WTancensb y Bagy
a60 nioby1o iHWYIo BagKacLb.

He pasBanaiiue kabenio snekTpacinkaBaHHA 3BelUBaLl-
La uepas Kpaii ctana abo paboyaii naBepxHi.
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7)
!

He pasBansiiye Kabenio cinkaBaHHA JakpaHauua fa Harpa-
TbIX NaBePXHAY, Y TbIM NiKy ia 3aAHAN YacTKi neybl.
TpbimaiiLe npbinagy i Ae 3NeKTPaapoT Y MecLibl, HelacAX-
HbIM N4 A3ALeN Aa BaCbMi ragoy y3pocTam.

He cnpabyiiLe 3amaHiub namny neysl abo Aassoniyb 3pa-
6iub rata noboii acobe, akpams ynayHaBakaHbIx areHTay
SHARP. Kani nAmna neybl neparapbiLb, 3BApHiLeca Aa npa-
pnayua abo fa ayTapbisaBaHara areHta SHARP.

Kani gpoT cinkaBaHHA NalWKofaHbl, Aro Tpaba 3amaHiLb Ha
afiMbICNOBbI.

3ameHa Moxa 6blLb 3pobneHan TonbKi ynayHaBaxaHbIM
areHntam SHARP.

Kab6 nas6erHyub mar4bimbix BbiGyxay i panToyHara Ki-
NeHHA:

YBATA: Baakacui i iHWbIA NpagyKTbl HeNbra HarpaBalib
y 3anAYaTaHbIX KaHT3liHepaX, NaKkonbKi AHbI MOryLb Bbl-
OyXHyUb.

MikpaxBaneBbl Harpay Hanoay moxa npbiBecui Aa 3a-
TpbIMaHara KanAaxaBaHHA, TaMy 3 KaHT3liHepami Heab-
XoAHa abbixoA3iLiLa acLAPOXKHA NPbI BbIMAHHI iX 3 neybl.

Hikoni He BblKapbiCcTOYBaliLle 3anAyaTaHblA KaHTIHepbI.
3Himiue nakpbILyLé nepaf BblkapbicTaHHeM. [epmeTbliuHa
3anAyaTaHbl KaHTIMHEP MOXa BbIGYXHYLb 3-3a BblCOKara
LiCKy HaBaT Nacnsa BbIKMIOYIHHA Neybl.

Bypa3bLie acuApoXHbIMI Npbl HarpaBaHHi Bagkacuay y Mik-
paxBaneBaii neybl. BoikapbiCToyBaiiLie KaHTMHepPbI 3 LWbl-
poKiM ropnam Ans sbixagy bypbanak.

Hikoni He HarpaBaiiLle BagKacli §y KaHT3Hepax 3
BY3KiM ropnam, Takix, Ak Asiuaubia 6yTanbki, 60 rata
MOXKa npbliBecli a BbIBAPXKIHHA 3MeCL|iBa 3 KaHTIi-
Hepa npbl HarpaBaHHi i BbIKNiKaLb anéki.

[inA npapyxineHHA panToyHara BbIBAPXIHHA KinAvali Baj-

Kacui i Marybimara anéky:

1. He BbikapbicTOYBaliLie 3aHaATa LUMAT Yacy /1A raTaBaHHA.

2. Y3boyTaliLe BafKacLib nepaj Harpasam/pasarpasam.

3. PakameHjyeMm nacTasilib Y KaHTINHep WKAAHYI0 Nanay-
Ky abo aHanariyHyto npbinagy (He mMeTaniuyHyto) nagyac
HarpaBy BajKacLAy.

4. MMakiHbLe Bagkacyb MiHiManbHa Ha 20 ceKyHp Y neybl na-
/1A raToyHacuji, Kab npagyxiniub 3pynTbiyHae KineHHe.

He ratyiiue saiki y wkapnynide, a Takcama He Harpa-
Balile 3raTaBaHblf YKPYTYIo AliKi § MikpaxBanesaii
neybl, NAaKONbKi AHbI MOryLb BbIGYXHYLb HaBaT na-
A BbIKNIOY3HHA neybl. Kab 3Bapbiub a6o pasarpaub
BapaHbiA AliKi, NpaKaniue *ayTKi i 6anki, Kab ANKi He
BbIGYXxHyni. Hakpawubile i aubicuiiLie aj WwKapnynbi 3ra-
TaBaHbIA YKPYTYIo AliKi nepaj HarpaBaHeM iX y Mikpa-
XBanesaii neybl.

Mpakaniue ckypy Takix npagykTay, Ak 6ynb6a, kaybaca i ca-
fAaBiHa nepaj rataBaHHeMm, Kab AHbI He BbIOYXHY.
Kab na36erHyub marubimbix anékay

YBATA: 3mecujiBa 6yTanek i cnoiukay ana AsiuAvara xapua-
BaHHA nepap HarpaBaHHeM naBiHHa Gbiyb nepamelaHae
a6o ys6ayTanae. Mpaeapaiile Tamnepatypy npagykray
nepap cnaxbiBaHHeM, Kab nasberHyupb anékay.
BbikapbicToyBaiiLe cnewbisnbHbIA TpbiManbHiki a6o nanb-
yaTKi npbl 3HALLI CTpaBbl 3 Neybl, Kab npaayXxiniub anéki.

3aycénpbl aaKpbIBaiLie KaHTINHepbI, NakeTbl 3 MaNkopHaMm,
KyniHapHbls NakeTbl i r.4. Aanéka ap TBapy i pyk, kab na-

36erHyLib anékay napa i BbIBAPXKIHHA KiNeHHs.

Kab nasberHyub anékay, 3aycéabl npaBapanue TamMnepa-
Typy CTpay i nepemeluBaiiLe ix nepaj nagayvait Ha cTon.
Caublue yBaxniBa 3a TaMnepaTypait exbl i NiLLA, Npbi3Hava-
HbIX A3eUAM i NaxblabIM Noa3am. HekaTopbia YacTki neybl
MOryLb HarpaBauua nagyac pabotbl. [13ewi manogwara y3-
POCTY He NaBiHHbI MaLib AOCTYN Aa Neybl.

TamnepaTypa KaHTaiiHepa He cynafae 3 Tamnepatypai
3MecLiBa; 3ayCcéAbl NpaBApaliLe TamnepaTypy CTpasay.
3aycénbl aabixoa3bLe aj A3BAP3I Neybl Npbl iX afKpbiLLi,
Kab nasberHyub anékay ag napbl i uanna.

MakpalbiLe GpaplbipaBaHbla 3aneyaHbls CTpaBbl Nacna
rataBaHHs Ans BbINyCKy napbl i Kab nasberHyLb anékay.
[13eui He NaBiHHbI MaLib AOCTYN Aa Neybl, Kab He anAKYbICA.

KapbicTaHHe neyuy g3eybmi

YBATA: [la3BansiiLe A3eusam KapbicTalla neyvy 6es
KaHTPONA fapocnbiX TONbKi Kai AHbI aTpbiMani Ha-
NeXHbIA IHCTPYKUBbII, | A3iLA MOXKa BbiKapbicTOyBaLb
ney 6acnevHbiMm cnocabam i pasymee HacTyncTBbl
HANpaBinbHara BblKapbiCTaHHA. [3Tbl NPbIGOP He Npbi-
3HayaHbl ANA BbIKapbiCTaHHA aco6ami (y Tbim niky
A3elbmi) 3 abmexkaBaHbIMi $i3iuHbIMI, COHCapHbIMI a60
ncixiYHbIMi MarybiMacusAmi, a6o npbl aacyTHacLi Bonbl-
Ty i Befjay, 3a BbIKNIOYIHHEM BbinagKay, Kani im 6bini
AaA3eHbl afgnaBeAHbIA IHCTPYKUDbIi, AKIA AaTblvaLya
BblKapbICTaHHA neyyy, abo nap KaHTponem aco6bl, ap-
KasHali 3a ix 6acneky. [13eui naBiHHbI 3HaxoA3iLLa Nag
HarnAAam i He YXKbiBaLb ey AK LaLKy.

He na3ssanaiue Toprauua a6o raigauua Ha A3BepLibl neybl.
He pasBanaiiue 3abaynauua 3 neuuy.

[3euyam Tpa6a faBaLb yce BaxHblA YKasaHHi na 6acnewbl:
HeabxofHacLb BblKapblCTaHHA TPbIManbHiKay, acLiApoXHae
3HALLE BeuKi; HafjaHHe acabnisaii yBari ynakoyupl, Hanpbl-
Knap AnA CMaxaHHs, NakonbKi AHa Moxa bblLyb Benbmi rapa-
yai.

IHWbIA NnanAp3AKaHHi

He 3maHAiLe KaHirypawiblio neybl Hi i AKiM BbiNagKy.

He pyxaiiue ney nagyac pabotbl.

Mpbinaga npbi3HayaHas Ans BbIKapbCTaHHA Y XaTHIM ObiLie i
napobHbIX ymoBax. [la npbiknagy:

KYXHi Ana cynpauoyHikay y kpamax, odicax i iHwbix npa-
LIOYHbIX MecLax;

NpbIBaTHBIX GepMepCKix famax;

racuami ratanay, Matanay, iHwwbIx MecLiay aanayblHKy;
xocTanax i B&B maTanax.

[3TaA ney npbi3HayaHa TONMbKi ANA XaTHAra YXKblBaHHA i
TOMbKi ANA raTaBaHHA eXbl. fiHa He Npbi3HavaHa Ana Kamep-
LbliiHbIX M3TaY abo nabapaTopHara BblKapblCTaHHS.

Kab6 3a6acneubiyb 6ecnepaboiinyio pa6oty Bawaii
neybl i na36erHyLb NaWKOAMXKaHHAY.

Hikoni He BbikapbicToyBalLe nycTyto ney. Mpbl Bbikapbi-
CTaHHi mocypy ANA CMaxaHHA abo camaHarpaBsasbHara
MaTIpbIANy, 3aycéabl Knagsiue ix Ha TIPMOCTOIKI i3a-
nATap, TaKi, AK napuanaH, AnA npapyxineHHA nawwKopAXKaHHA
BApYanbHai nnatdopmbl Npa3s Lennasbl CTPIC. TIPMiHbI
ANA naparpaBy, NasHavaHblA ¥ pausnTax cTpay He nasiHHbI
6OblLib NepaBbiLLaHbI.

He BblKapbiCTOYBaliLie MeTaniuHbl NOCyA, AKi apnloCcTpoyBae
MiKkpaxBani i Moxa npbiBecLi ja YTBapIHHA NeKTPbIYHal
ayri. He knaaziue meTtaniuHblA bnswaHki y ney.
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BbikapblcTOYBaliLle TONbKi BAPYanbHyto nnatopmy,

npbi3HayaHyo AN1A ratai neybl. He ykbianue ney 6e3

BApYanbHaii nnatGopmbl.

Kab nasberHyLb NaxxKofkaHHA KpyraBow nnatpopmbi:

(@) Mepap ubicTKam Kpyrasoi nnatdopmbl Bagon,
na3BosibLe €1 acTbilb.

(6) He knagsiue rapaubls NpagyKTbl abo nocyp Ha
xanopHyio nnatpopmy.

(B) He knapsiue xanoaHbia npafyKTbl abo nocyA Ha
rapauyio nnatpopmy.

He knapsiue Hiakia ab'ekTbl Ha KOpnyc neybl Nagyac

pabortbi.

-

BbiHbLe Yce ynakoBayHblA MaTap'anbl 3HYTPbI
neybl, a Takcama naéHKy 3 Ae naBepxHi.

2. lMpaBepue ney Ha HaAyHacLb AKix-HebyA3b NaLKo-
IPKaHHAY.

3. Ctayue ney Ha poyHyio YCTONNIBYIO NaBepPXHIo,
[lacTaTKOBa MOLHYI0, Kab BbITpbIMaLb Bary neybl
i HanbonbLWbl BEC NPAAYyKTY, LWUTO MOXa Yy € rata-
Bauua. He ctayue neu y wady.

4. AbsApbilue Mecua, fJacTaTKoBae A 3abecnAusHHA
naYyHaii KonbKacLi BOfibHaii MpacTopbl AnA yBaxoa-
HaW i BbIXOAHAWN BEHTbINALbII.
3apHAA cLeHKa Npbinagbl MyCilb 6biLb NaBEpHyTan
[a CUAHBbI.

MiHimanbHan BbIWbIHA ANA yCTanéyki naBiHHaA
6biLb 85 M.

MNakiHbLe na 20 cM BosbHa NpacTopbl na 6akox i
3334y af neubl, Kab 3abAcneubllb BONbHYIO LibIp-
KynALbllo naBeTpa.

MNakiHbLe He MeHbLL 3a 30 cM BosbHai NpacTopbl
Hag neyuy.

He 3apbImariue HOXKI 3 Hiy neubl.

BnakaBaHHe BeHTbINALbI MOXa Nawkoaziub ney.
Crayue ney Ak mara fanei ap paablé i TB. Mpaua neubl
MOXa ynnbiBaLb Ha AKacLb CirHanay pagblé ui TB.

@

YBATA:

Kani Bbl He BepaeLle, AK NaaKMoybILb Ney, 3BApHileca
[a KBanidikaBaHbIX 3NeKTpbIKay.

Hi BbiTBOpUA, Hi NpagaBel He HACYUb afika3HacLi 3a
LwKoAy, NPbIYbIHEHYIO Neybl, ab0 LiANeCHbIA NalKo-
[PKaHHI Y BbIHiIKY HEBblKaHaHHA Mpasinay npausaypbl
NagKIOUYHHA.

Bap3aHas napa abo kponni moryub dapmipasalua Ha
CLieHLbl Meybl, BaKon A3BAPHbIX 3aTBOPaY i 3aTBOPHbIX
naBepxHAy. [3Ta HapmanbHan 3'ABa i He 3'aynaeyua
cBefjUaHHEM Leybl Y MikpaxBaneBai neysl abo Hs-
cnpayHacui.

7
/

5. bacneyHa nagKkntoublLie ney y cTaHAApPTHYIO SNeKT-
PbIYHYIO Pa3eTKy 3 3a3AMIEHHEM.

YBATA: He cTayue neu y mecuax a3e cnéka, BagkacLb
260 BbICOKas BiNlbroTHacLb (Kanid 3BblualiHaii neubl) Ui
NA nérkaysrapasnbHblX NnpagmeTay (lTopbl).

He 6nakyiue BeHTbINALBIAHbIA afTyiHbI.

He cTayue Hiyora Ha Bepx neybl.

Yknioublue ney. Ha gbicnnai agnioctpyeyua "0:00", 6yase yyTHbI a3iHOUHbI ryKaBbl CirHa.
3Tas Maanb abcTansBaHas TaiMepam i ney BbiKapbiCTOYBae MeHbLL 3a 1 BTy paxbiMe YaKaHHSA.

Kab Hanapgsiub ragsiHHiK, rnagsile HacTymnHyIo CTapoHKY.
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lap3iHHIK neybl Mae 24-raa3iHHbl papmar.

1.

5.

HauicHiue Ha khonky HAJIABKA TAA3IHHIKA\AQKNAA3EHDI CTAPT agsiH pas. IHabiKaTap ragsiHay. nayHe
Mipraub i rag3iHHiK yknoublyLa.

2. MasAapHiue pyuxy YBOAY NIYBAY, na Taro MOMaHTy, NaKy”b He 3'aABiLLa NaTp36HbI yac, ag 0 aa 23.
3.
4. Boictayue xsiniHbl. MasapHiue pyuky YBOAY JIIYBAY, na Taro MOMaHTy, Nakynb He 3'aBilua naTpabHbI uac,

HauicHiue khonky HAJIAQKA TAA3IHHIKA\AOKNAA3EHbDI CTAPT, iHgbikaTap XBiniHay nayHe mipraup.

ap 0 pa 59.
HauicHiue Ha kHonky HAJIAAKA FTAA3IHHIKA\AAKNAA3EHDbI CTAPT, kab ykntoublub ragsiHHiK. IkoHka ":"
nayHe mipraup i raa3iHHiK Nnpanaase.

3AYBATI:

Kani rag3iHHiK HanagKaHbl, Macna raTaBaHHA AbICNN3I neybl 6yase agnocTpoyBaub 6aryybl yac. Kani ragsin-
HiK He 6bly HafaXaHbl, AblCnNan 6yA3e agnocTpoyBaLb TonbKi "0:00" nacna rataBaHHs.

Kab npasepbiLb 6Aryubl Yac nagyac rataBaHHaA, HauicHiue kHonky HAJJAOKA FTAA3IHHIKA\AQKNAA3EHbI
CTAPT i Ha Tabno Ha 2-3 ceKkyHAabl 6yA3e BbiBeA3eHbl 6Aryybl yac. [3Ta He nepaluKkajKae npaLsCcy raTaBaHHA.
Kani naguac Hanagki ragsiHHika HauicHyub kHonKy STOP, ney BepHeLLa fa nanAp3AHix Hanagak.

Kani naguac npaubl neubl 661y NepanbiHak y aneKTpacinkasBaHHi, Abicnnai 6yase agnoctpoysaub "0:00" na-
CNA Y3HayneHHA cinkaBaHHA. Kani nepanblHak 3aapbllla nagyac rataBaHHs, nparpama 6yase BbliganeHas,

raTakcama Ak i 6aryubl vac.

LA

Bawwas neu mae 5 y3poyHay maryTHacui. Kab BbicTaBiLb

naTp36HbI, rAA3iLe IHCTPYKLUbIO HiXK3M.

[nA ycTaHoyKi y3poyHio maryTHacui 3BY:

BapkakpbicTaniyHbl
Abicnnan

MaryTHacub Mmikpaxsanay

HauicHiue kHonky MIKPAXBANAY aasiH pas. Ha
Ablcnnai BbiceeTniyua P 100, i y Tol cambl Yac 3ara-
pauua iHAbIKaTapbl MiKpaxBasiay i BbICOKal LienbiHi.

BbICOKI =100 %

MasapHiue pyuky YBOAY NIYBAY, kab BbicTaBiub
nakagaHbl y3poBeHb MaryTHacLi.

HauicHiue Ha KHONKY MIKPAXBANAY sawus pas,
yBAA3iLe naxaAaHbl Yac rataBaHHA i HauicHiue

CAP3IHE-BbICOKI = 80 %

kHonky CTAPT\+1min. (D+1win) Kab yknoublLb
neu.
Kab npaBepbiLb 6Aryubl y3poBeHb MaryTHacLi nag-

CAP3HI = 50 %

yac raTaBaHHA, HauicHilue Ha kHonky MIKPAXBA-
nay ( ), BAryubl y3poBeHb byn3e nakasaHoi
HanpauAary 4 cekyHaay. lNey npauArHe apniysaupb

CAPSHE-HI3KI =30 %

yac He rnef3aubl Ha Nakas y3poyHto MaryTHacLi.

HI3KI =10 %

3BbluaiiHa NPbIMAHAIOLLLA HACTYMHbIA PIKaMeHAaLbli:

P100 - (BbICOKI y3poBeHb = 800 BT) BblkapblcTOyBa-
eyua AnA xyTKara rataBaHHA abo HarpaBaHHA CTpay,
TaKix, AK 3anAKaHKi, rapaybla Hanoi, rapofHiHa i r.a.
P80 - (CAPSHE-BbICOKI y3poBeHb = 640 BT) Bbikapbl-
cToyBaelLa AJfiA raTaBaHHA cTpay 3 60/bLU WYbIbHbIX
npapykray, Takix, AK CMaxaHae mAca, MACHbI pyneT, a
Takcama 1A 6onbl fanikaTHbIX CTpay, TaKix, AK Cbip-
Hbl COYC i BICKBITbI. Y r3TbIM CKapoUYaHam p3XKbiMe CoyC
He 6ypa3e Kineup, i cTpaBbl OyayLb ratTaBalua payHa-
MepHa.

P50 - (CAP3[HI y3poBeHb = 400 BT) Ana xapuoBbix
npapyKTay, Akisa natpabyoub npauarnara yacy rata-
BaHHA, HanNpbIKnag, cTpasbl 3 ANaBiublHbl. 3raTaBaHae
Y raTbIM paXbIMe MAca 6ya3e 60nbLU NAWYOTHBIM.

P30 - (CAP3HE-HI3KI y3poBeHb = 240 BT, paxbim
pa3mapoXKBaHHSA) yXKbiBaeLlLa Ana payHamepHara pas-
MapO>XKBaHHA NpagyKTay. [3Tbl paxXbIM Takcama ia3-
anbHa NaAbiXoA3ilb ANA PbiCy, MakapOHHbIX Bbipabay,
nesnbMeHAY i 3aBapHora Kpama.

P10 - (HI3KI y3poBeHb = 80 BT) - Ana aanikaTHara pas-
MapOXBaHHA, Hanpblknag, KaHAbITapcKix Bbipabay.
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ApKpbILLE A3BAPOI:

[ina Taro, Kab aaKpbILb A3BEPbI, HaLiCHILE Ha KHOMKY afKpbILLA A3BAPSIA.

3anyck neubi:

Pasmacuiue cTpaBy ¥ agnaBeAHbIM KaHT3MHepbl abo HenacpaAHa Ha BApYanbHai nnatpopme.
3ayblHiLie A3Bepbl Neybl i HauicHiue kHonky CTAPT\+1min. nacna Bbibapy paxbimMa rataBaHHsA.
AK TONbKi Nparpama rataBaHHA HanagxaHas, i kKHonka CTAPT\+1min. He HauicHyTaa Ha npaua-
ry 5 xBiniH, nparpama 6yase agmeHeHas.

Knonka CTAPT\+1min. myciub 6biLb HaLicHyTas ANA Npauary rataBaHHs,Kani y npausce ra-
TaBaHHA [3Bepbl OblNi aAUbIHEHbIA. Kafli KHOMKa HalicHyTas nacnaxosa, byf3e YyTHbl ryKaBbl
cirHan. Kani cirHany HAma, KHOMKa He HalicHyTas.

BbikapbicToyBalue KHonky STOP, kab:

1. Cuepui nambisKi Npbl NparpamaBaHHi.

2. CnblHiYb Ney yacoBa Nafgyac raTaBaHHA.

3. Kab agmsHiub Nparpamy nagyac rataBaHHsa, HauicHile kHonky STOP aBoiubl.

4. Kab ykntoublub abo BbIKNOUbILb P3XKbIM axoBbl af A3Auen (rn. ctap. BY-11).

<D +min

O

Balwua ney moxa 6biLb 3anparpamipaBaHa Ha TSpMiH ga 95 xBiniH (95:00).

Mepa 3afaHHA Yacy raTaBaHHA Ui pa3mapo3ski Bap'ipy- | Yac rataBaHHA AA3iHKa naBeniusHHA
euua af 5 cekyHpay fa 5 xBiniHay. 3anexHa ag noyHara | 0-1 xsiniH 5 cekyHAay
Yacy rataBaHHsA\pa3mapo3Ki, Ak NasHavaHa ¥ Tabniupl. 1-5 xBiniH 10 cekyHpay

5-10 xBiniH 30 cekyHpay

10-30 xBiniH 1 xBiniHa

30-95 xBiniH 5 xBiniH

PYYHOE FATABAHHE\PYYHAA PA3BMAPO3KA
- YBAAsiue yac raTaBaHHA i y3poBeHb maryTHacui 3BY4 P100 ui P10 anAa rataBaHHA Ui pa3mapo3ski (rnagsiue cTa-

poHKy BY-8).

« [epamsaLwaiiue abo nepaBaApHiLe cTpasy, Kani HeabxoaHa, 2 - 3 pa3bl Nagyac rataBaHHs.

« [Macna 3aBAPLUSHHA raTaBaHHA HaKpbIiLe CTPaBy i NakiHbLie, Kani pakameHAaBaHa.

« [Macna pasmapoxBaHHA HaKpbliLe anomiHieBait Gonbrai i nakiHbLe, Naky/b NpagyKT He pa3Maposilila noyHacLio.

Mpbiknap:

JinA rataBaHHA Ha NpauAry 2 xsiniH i 30 cekyHA Ha maryTHacui P80.

1. HauicHiue Ha 2. MaBApHiye 3. HauicHiue Ha 4. YBAg3iue yac 5. HauicHiue Ha KHOMKy
kHonky MIK- pyuxy YBORY kHonky MIK- raTaBaHHs, CTAPT\+1min., ka6
PAXBANAY. JIIMBAY, nakynb PAXBANAY, naBapoyBaloubl nayalib raTaBaHHe.
BbicBeTniuua He BbiCBeTNiLUA kab nausep- pyuky YBORY (Obicnnei 6yase
3HAUY3HHe 3HausHHe P80. A3iub napa- JIIYBAY. axblLUAYNALb aplik Ha
P100. a MeTpbl. npauAry raTaBaHHs.)

g2 Ry

[ A I A |

[ [N
YBATA:

- Kani ney nayHe rataBaHHe, lamna neybl 3arapbiyya, i KpyraBasa nnatdopma nayHe Kpyuiyua.

« Kani Bbl agublHiLe f3BepKy neybl Nagyac rataBaHHaA (Hanpbiknag, Kab nepamsluaLb abo nepaBapHYLb exXy), aaflik
yacy ayTamaTbluHa CblHiLLa | NpauArHeLLa TonbKi Kani Bbl 3aubiHile A3BepKy i HauicHiLe kHonky CTAPT\+1min.

« Kani raTaBaHHe\pa3amapo3Ka CKOHUYaHas, Ha AblCrIai BbicBeTNiLLa 6sryybl Yac AHIO, NPbl YMOBE, LUTO raa3iH-
HiK 6bly HanaaMXaHbl.

- Kani Bbl xouaue gaBepauLa Ha Y3poBeHb MaryTHacLi MipKaxBanay najyac raTaBaHHA, HaLiCHiLe Ha KHOMKY-
MIKPAXBAJII. baryubl y3poBeHb agniocTpyeLua uaram 4 cekyHaay.
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1. NACNAAOYHAE TATABAHHE

I3Taa $yHKUbIA fa3Banse Bam rataBaub y 3 cTagbli, LUTO MOTyLb yKtoyaLb y cabe pyyHoe rataBaHHe i\Ui npa-
rpamy pasmapos3ki, FaTakcama AK i nparpamMy pasmaposki na sare. [lacna nparpamaBaHHA He Tpa6a nepanbiHALb
npausc rataBaHHsA, 60 ney 6yase aytamaTbluHa Nepaxoasiub af afHoN ctafbli Aa iHwam. 'ykasbl cirHan 6yase
YyTHbI Nac/A 3akaHY3HHA nepluai ctaabli. Kani agHa 3 ctagbiay - pasmapo3ska, AHa naBiHHa 6biLb nepLuain.

YBATA: AYTAMEHIO Henbra abpaupb sk afjHy ca CcTagpblay.

Mpbiknaa: Kani Bbl xouaue rataBaub 20 xBiniH ¥ paxbime P100 i 5 xBiniH y pabime P80, To Bam Tpa6a
3pabiuyb HacTynHae:

- 1. HauicHyub Ha KHOMKy MIKPAXBAJAY, P100 sbicBeTAiLLa Ha AbICMN3I.

- 2. HauicHyub Ha KHOMKY MIKPAXBAJAY sawus pas, kab nausepasilb paKbim.

- 3. YBecui yac rataBaHHa pyukait YBOAY JIIMBAY nakynb Ha Abicai He BbicBeTniLua “20:00” xBiniHay.

-4, HauicHyub Ha KHOMKY MIKPAXBAJAY, P100 BbicBeTAiLLa Ha AbICMN3I.

- 5. MaBapHyLUb pyuxky YBOAY JIIYBAY, ka6 abpalib p3»biM MaryTHacLli P80.

- 6. HauicHyup Ha kHonky MIKPAXBANAY swus pas, kab nausepasiub paskbiv.

- 7. YBecui uac rataBaHHsa pyukait YBORY JIIMBAY nakynb Ha Ablcai He BbicBeTAILUa “5:00” XBiniHay.

- 8. HauicHyub CTAPT\+1min., Kab navaub rataBaHHe.

2. OyHKUbIA +1xB (ayTaxBiniHbI)

Mpambi crapT

Bbl MOXaLle mayaupb rataBaHHe Ha y3poyHi P100 yaram agHo xBiniHbl, HauicHyywbl KHonky CTAPT\+1min. la-
TaBaHHe MayHeLLa agpasy » i KoXHae HaliCKaHHe raTal KHOMKi Nafjo3XblLib Yac raTaBaHHA Ha 1 XBiniHy.

YBATA: Yac rataBaHHA MOXa OblLib NaBaAniyaHbl MaKC. Ha 95 XBiniH.

3. AAKNAA3EHDbI CTAPT
ABKNAA3EHDbI CTAPT pga3sanse Bam npbiMycCilib Ney nayalb rataBaHHe NasHen uaram gHIo.
MepLwy, YbiM KapbIcTaLLa raTbiM, 3aM3YHILECs, LWTO raf3iHHIK BbICTayNeHbl Ha GAryYbl Yac JHio.

Mpbiknap:

Tnagsiue npbiknag Hixkai, Kab 3anparpamasalb ney navaib rataBaHHe Hanpauary 7 xsiniHay y paxbime P80 ay-

TamaTblYHa NasHen uaram AgHo. Makcimym agknagseHara ctapTy cknagae 23 raasiHbl 59 xsiniHay.

- 1) HauicHiue Ha KHOMKY MIKPAXBANAY. BuicBeTniyua 3HausHHe P100.

-2) Massapriue pyuxky YBOAY JIIYBAY, nakynb He BbicBeT/liLLa 3Hau3HHe P8O.

-3) Hauicniye Ha kHonky MIKPAXBANAY, ka6 nausepasiub napameTpbi.

-4) YBApAsiue yac rataBaHHA pyykan yBOAY NIYBAY nakyJ/b Ha AblCNA3i He BbicBeTRiYUa “7:00” xBiniHay.

Macna BblkaHaHHA r3TbIX NYHKTay He Hauickaiiue kHonky CTAPT\+1min.

-5) HauicHiue Ha kHonky HAJIAOKA FAA3IHHIKA\AAKNAA3EHDbI CTAPT. [lbicnnaii nakaxka 6aryybl yac i niu-
6bl ragsiHay nayHyub Mipraup. bonbw 3a Toe, iHAbIKaTap raa3iHHiKy 3arapbiyua.

-6) MasAapHiue pyuxky YBOAY NIYBAY ka6 abpaLb nakagaHyto rasiHy nauaTky raTaBaHHs.

YBea3eHbl yac Mycilb 6biLb y Nnpamexky ag 0 aa 23.
-7) HauicHiue kHonky HANNAQKA FAA3IHHIKA\AOKNAA3EHDI CTAPT, iHabikaTap xBiniHay nayHe mipraub.
-8) MassapHiue pyuxky YBOAY JNIYBAY ka6 abpaLb naxxaaaHylo XBiniHy nayaTky raTaBaHHs.

YBef3eHbl Yac Mycilb 6biLb y NpamexKy ag 0 aa 59.

-9) HauicHiue Ha kHonky CTAPT\+1min., kab nausepAsiub NayaTak agknajseHara CTapTy rataBaHHA. IHAbIKa-
Tap raf3iHHika nauyHe mipraub. Kani Hagpbliia3e 3anparpamaBaHbl Yac, ney anaeAcuilb Bac rykasbim cirHa-
nam (ABoNuYbI) i raTaBaHHe NayHelLa ayTamaTbluHa ¥ paxkbiMe P80 Hanpauary 7 xBiniH. IHAbikaTap raa3iHHi-
Ky NaTyxHe, 3arapauua iHfblkaTapbl MikpaxBanay i BblcOKali LiensiblHi.
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4. @YHKLbIA AXOBbI AL, A3ALEN:
BblkapbicToyBaeLLa, Kab npaayxiniub BblkapblCTaHHe neybl A3eLbMi 6e3 Harnagy. Y GyHKLbli axoBbl af A3Aueil.
a. [ina yknousHHa dyHkubli AXOBbI All A3ALEN:

HauicHiue i Tpbimarine kHonky STOP uaram Tpox ceKyHAay, Naky/b Ha AbICMIi He 3'ABiLLa : o]

6. [Ina BbiKNOU3HHA GyHKUbIi AXOBbI Al A3ALIEN:
HauicHiue i Tpbimaiue kHonKy STOP Tpbl ceKyHAbI, Nakynb He 6ya3e YyBaLib AOYTi MyK.

PA3MAPO3KA NA BATE

MikpaxBanésas ney 3anparpamaBaHas Ha Yac i y3poBeHb MaryTHacLi kab nérka pasmaposKBaLib HaCTYMHYIO exy:
CBiHiHY, ANaBiublHY i KypbiLly. Bara Myciub 6bilb y npamexky ag 100 r ga 2000 r y agceukax na 100 T.
BbikoHBaliLe napagbl HX31 AnA KipaBaHHA rITbIMi P3XXbIMaMmi.

NPBIKNAJL: PasamapoxBaHHe KaBasika maca Barai 1,2 kr y paxbime PASMAPO3KA NMA BATE.

Maknapsiue mAca Ha agnasBefHbl NOCYA Ui NagcTayKy AN1A pa3maposKi Ha nnatdopme neubl.

1. HauicHiue kHonky 2. YBapfsiue naxapaHyto Bary 3. HauicHiue kHonky CTAPT\
PA3MAPO3KA NA BA3E. npbl Aanamose pyuykKi ysopny +1min. gna Taro, Kab navaub
JIIYBAY, nakynb Ha ablcnnzi He pa3mapoxBaHHe.
x1 BblCBeTNILLa: {Obicnnain 6yase agnocTpoyBaLb

aanik Ha npauary
PasmMapoXBaHHs.)

YBATA:

« MiHimanbHasa Tamnepatypa exbl AN pa3mapoxsaHHaA -18°C.

«  Mepw, ybiM 3amMapoKBaLib eXy, MepakaHalLecs WTOo fAHa cBexas i Aobpait AKacui.

« Kani Toe HeabxopaHa, 3aKpbliiLie HEKaTOPbIA YacTKi NTYLWKI Ui MAca HeBANIYKiMI KaBankami antomiHieBaii dpanb-
ri. [>Ta He Aa3Boniypb iM HarpaeaulLa Nagyac pasmapoxBaHHsa. MNepakaHaiiuecs, WTo danbra He AaKpaHaewLa
[la CLieHaK neubl.

« Akpyrniue Bary exbl Aa 6nixaiiara 3HausHHA (y abianasoHe 100 r). Hanpbiknag, 650 rpamay BapTa akpyr-
niub aa 700.

« [lacna 3akaHY3HHA raTaBaHHA Najaelila rykasbl CirHan nAub pa3oy i Tabno nakassae 6aryybl 4ac, Kani raasiH-
HiK 6bly HanagkaHbl. Kani raasiHHiK He 6bly HanafkaHbl, Tabno 6yase nakassaub "0:00" nacna 3akaHY3HHA
rataBaHHsA.
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PA3MAPO3KA NA YACE
Y raTbiM P3XKbIMe MOXHa XyTKa pa3mapo3ilb XxapyoBbla NpajyKTbl, i Bol Moxale Bbl6paLb HeabXofHbl Yac ans
pa3sMapOoXXBaHHA Y 3anexHacui ag ix Toiny. Mpamexak vacy ag 0:05 ga 95:00.

Mpbiknap: PasmapoxsaHHe Ha npauary 10 xBiniH.

1. HauicHiue KHonky 2. YBapsiue yac rataBaHHA pyykan 3. HauicHiye kHonky CTAPT\
PA3SMAPO3KA NA YACE. YBOAY NIYBAY nakynb Ha +1min. gna Taro, ka6 navaub
Oblcnnai He BbicBeTAiLLa “10:00” pa3mapoXXBaHHe.
x1 XBiniHay. [bicnnan 6yase apnocTpoysaLb

afnik Ha npauary

pa3mMapoXBaHHsA.
=] -~ = & =
(RN N
G o

3ayBari na pasmaposubl na yace:

« LllabnoHbl raTaBaHHA Neybl He MOryLb ObiLib 3MEHEHbIA.

o [lepw, YbiM 3aMapoXKBaLb Xy, NepakaHanLecs WTOo siHa cBexas i fobpal saKacui.

« Kani Toe HeabxofHa, 3aKpbliLie HEKaTOPbIA YaCTKi NTYLLKI Lii MACa HEBANIUKIMI KaBankami antomiHieBai panbri. [31a He
[na3Boniupb iM HarpagaLlLa nagyac pasmapoxBaHHs. MepakaHaiiueca, WTo anbra He fakpaHaeLLa Aa CLEHaK neybl.

« [Macna 3akaHY3HHA raTaBaHHA NajaeLiua rykasbl CirHan nAaub pa3oy i Tabno nakassae 6Aryybl Yac, Kani raf3iHHiK
6bly HanagKaHbl. Kani rapsiHHik He 6bly HanagxaHbl, Tabno byase nakasgaup "0:00" nacna 3aKkaHUSHHA raTaBaHHA.

L1H)

KHonki AYTAMEHIO ayTamaTbluHa 3abAcneyBatoLb CyLIHae raTaBaHHe exbl (NagpabasHacui ragsiue Ha cTap.
BY-13). Tnagsiue npbiknag Hixan ana 6onblu nagpabssHam iHpapmaubli.

Mpbiknag: Kab npbiratasaub poiby Baraii 250 r npbl fanamose GpyHKUbli AYTTAMEHIO.

1. HauicHiye 2. MaBapHiue 3. HauicHiue 4. YBAaziue yac 5. HauicHiue KHonky
KHOMKY pyuky YBORY Ha KHOMKY rataBaHHs, CTAPT\+1min. ana
AYTAMEHIO. JNIYBAY, nakynb AYTAMEHIO naBapoyBaloybl Taro, ka6 navatb
3arapbiuya He BblCcBeTNILLA Kab PYUKy yBoay rataBaHHe.
3HausHHe A-1. nakaflaHae nausepasiub JIIYBAY. (Obicnneit 6yaze

3Hau3HHe. napametpbl. 7 axbluuAynaLb
Va @ aAnik Ha npauAry
raTaBaHHs.)

3AVBATI:

- Barai konbKacupb (y M. fns cynay) exbl Moxa 6biLb yBea3eHas npbl ganamose pyuxi YBORY JIIMBAY nakynb
Ha AbICTNSi He Gy/i3e BbICBET/IEHAE NaXaAaHae 3HausHHe. YBOA3bLe Bary TO/bKi exbl, 6e3 nocyay.

+ [inA eXbl, WTO BaXbllb 60MbLU Lji MEHbLU, YbiM Na3HavaHa ¥ AYTAMEHIO, BbikaHalLe HacTynHae: (CTapoHKa
BY-13).
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AYTAMEHIO Obicn- | YMmoBbI BATA\MOPLbIA\NPbUIAADI |Mpauspaypa rataBaHHA
N3N |raTaBaHHA
MaparpaBaHHe. A-1 | 100% Mik- |200r,400T,600r Maknap3iue 3rataBaHyto exy Ha Tanepky,
CranoBbl nocyp paxBanay | (nayatkosas Tamnepatypa 5°C) | HaKpbliiLie TanepKy nacoyHal Aa Mikpaxsanéyki
(y»o0 3raTaBaHae, Tanepka i BeHTbIII0EMaA nnéHkail Ui HakpblyKaii. MacTayue Tanepky y
T0 60K MfCa, nacoyHas Aa Mikpaxsanéyki  |LHTP BApYanbHaii nnatdopmbl. Mepamalaiiue
rapogHiHa i MNéHKa Lji HakpblyKa nacnA rataBaHHA.
rapHipbi)
CBexan rapopHiHa | A-2 | 100% Mik- |200r,300r,400r Map3aXue rapofHiHy Ha PoyHbIA KaBasnki.
HanpbIknag paxsanay | (nauaTkoBas Tamnepatypa 20°C) | MaknaasiLe Y nacoyHbl KaHT3MHep. MacTayue Ha
Kanaposas Micka i Hakpbiyka BApYanbHyto nnatdopmy. [lapaiiLe natpabHyio
KanycTa, MOPKBa, KonbKacub Baabl (1 cTanoBas nbkka Ha 100 ).
6pokKani, 3aKpbliiLie Hakpblykait. [Mepamawaiile nacna
deHxenb, nyk- rataBaHHA i NakiHbLie exy Ha NpblknagHa
napaw, nepau, 2 XBiniHbl.
Kabauki
Pbiba A-3  |80% Mikpa- |250T,350T,450 1 Maknagsile aaHbIM CNoem Ha nacoyHae 6nioaa.
(pbibHae dine) xBanay (navaTkoBas TamMnepatypa 20°C) | 3arapHiue Y nacoyHyto AnA MikpaxBanéBak
Tanepka i BeHTbIIl0EMaA MNEHKY Ui HAKPbIALE HAKPbIYKai.
nacoyHas Aa Mikpaxsanéyki
MNéHKa Lji HakpblyKa
Msca A-4  [100% Mik- [250T,350T,450r Mapaxue MAca Ha ManeHbKiA Nanocki i
(mnca 6e3 kocTak, paxgansay | (nauatkoBas Tamnepatypa 20°C) | naknaasiue Ha 6ntoaa. BoikapbicTaiiLe nacoyHyto
Hanpblknaa: Tanepka i BeHTbinoemas nA MikpaxBanéyki NnéHky Li agnasefHyo
ANaBivblHa, nacoyHas Aa Mikpaxsanéyki  |HakpblyKy. MacTayue 6aioaa nacapaasiHe
6apaHiHa, CBiHiHa MNéHKa Lji HakpblyKa BApYabHaii Nnatopmbl.
Ui NTyLWKa)
MakapoHbi (nacta) | A-5 | 80% Mikpa- | MakapoHb! Bapa Maknapsiue nacty y agnaBefHara namepy Micky i
(cyxas nacra, xBanay (nacra) napaiiue Bagy. He HakpbiBaiiLe. MacTtayLe micky
Hanpbiknag: 50r. 450 mn. Ha BAPYasbHYIo NaTGopmy ¥ LSHTP.
Oys3inni, Gapdanni, 100r. 800 mn. Macna rataBaHHsA fobpa nepamswante i
PbiratoHi) (nayaTkoBas TaMnN. Baabl: nakiHbLie Ha 2 XBiniHbl Nepag TbiM, K BbIMaLib.
20°C)
Banikas i wbipokan micka
BapaHas i y A-6 |100% Mik- |200r,400T,600r BapaHas 6ynbba: Maubicuile 6ynbby i napaxue
MyHA3ipax bynb6a paxBanay | (navatkoBas Tamnepatypa 20°C) | Ha KaBanki agHonbKaBara namepy.
Micka i Hakpblyka Maknagsiue 6ynb6y ¥ micky. lapaiue Bagy
(1 cTanoBas nbixKa Ha 100 1.), napaiiue
KPbIXy CONi | HAKpbIliLle HakpblyKar. Macna
raTaBaHHA NakiHbLe NpblKnagHa Ha 2 XBiniHbl
nepag nagavai Ha cton. bynbba y MyHazipax:
BbiGepbiue 6ynbbiHbl NpblknagHa poyHara
namepy, NambliiLie i Naknaasile Ha BAPYaNbHyto
nnatdopmy. Macns rataBaHHA NakiHbLe Ha
npbiknagHa 5 xiniHay nepag nagavai Ha cton.
AxanogaHas A-7 [100% Mik- |200T,400r Maknapsiue niyLy Ha Tanepky y LSHTPbI
niyua paxBanay | (navatkosas Tamnepatypa 5°C) |nnatdopmbl.
Tanepka He HakpbiBaLlb.
Cyn A-8 |100% Mik- {200 mn, 400 mn MacrayLie KyOKi Ha BApYanbHyio nnatdpopmy i
paxBanay | (navatkoBas Tamnepatypa 5°C) |nepamaAlualiLie nacnsa raTaBaHHA.
Ky6ki (200 Mn Ha Ky6aK)
3AVBATI:

« KaHuaTkoBasA Tamnepatypa 6yase Bap'ipaBauua ¥ 3anexHacui ag navatkosai Tamnepatypbl npagykray. Kani
nacka, npaeApariLe TamnepaTtypy cTpay. Mpbl HeabxoaHacwj, Bbl MoxaLe NagoyKbilib Yac ratTaBaHHA YPYyuUHYIo.

« BblHiKi raTaBaHHA Y ayTamaTbIUHbIX pIXKbIMax 3anexalpb af popmbl i Namepay npapykray, a Takcama af BallbiX
nakaflaHHAy. Kani Bbl He 3agaBoneHbl BbiHiKaM, Bbl MOXaLle ¥BACLI NaXkafiaHbl Yac raTaBaHHA YPYUHYL0.
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Kab npbirataBaLb\pa3maposiub exy ¥ neybl, HeabxofHa kab MikpaxBanépasa sHepria BoNbHa npaxoAsina uepas
KaHT3iHep Aa exbl. Tamy BefibMi BaxHa KapbiCTalila CyMALIYabHbIM NocyAam.

Jlenww BbIKapbICTOYBaLb KPYrbl Ui aBanbHbl nocya, 60 ¥ nocyase iHwai GopMmbl exa y Byrnax nepacmaksaeuLia.
Cnic cymAwvanbHara nocyAy nasHavaHbl HX3IM.

KaHTanHepbl 3 danbri

Mocya ana cmaxkaHHA

KepamiuHbl i napuanaHaBbl
nocyn

Lkno Hanpoiknag, Pyrex ©

MeTtan

MnacTbik\nonisactap
HanpbIKnag, KaHT3Hepbl
ANA eXbl

Mnénka

MakyHKi ansa 3amapo3ki

ManAposbla Tanepki, KyoKi
i KyXoHHaA nanepa

CanamsaHbifa | apaynaHbIA
KaHT3MHepbI

MNepaanpauaBaHas nanepa
irasetnol

vV/X

Mocyn BacneyHbia | KameHTapbl
ANA MiKkpa-
xBanésam
neubl
AniomiHieBas danbra v/X ManeHbkis KaBanki ¢panbri MoXHa yxbiBaLb, Kab abapaHiub exy af

neparp3By. [NepakaHanuecs, WTo ¢anbra 3HaxoA3iLLa Ha agnerna-
CUi He MeHblLU 3a 2 CM af}, CLieHakK neuybl, Kab nasberHyLb yTBapaHHA
3neKTpbIYHAN apKi.

KaHTaliHepbl 3 dpanbri BapTa BblKapbICTOYBaLb TONbKI af CAyLWHbIX
BbITBOPLAY, AIK To Microfoil ®. BoikoHBalLe iHCTPYKLbli.

BbiKOHBaWiLe iHCTPYKLbli BbITBOPLIAY.
He nepasbliwarnue yac rataBaHHA. ACLUAPOXHA, TaNepkKi i nocyn mo-
ryub 6biLb BenbMi rapaybimi.

MapuanAHasbl i KepaMiuHbl NOCY/ 3a3Bbl4all Nacye ANA BblKapbl-
CTaHHs, 3a BbIHATKaM NocyAy 3 MeTaniuHbIMi YacTkami abo AaKopam.

ByasbLe acusApOXHbIMI Ca WKAAHBIM NOCyAaMm, 60 EH MOXa TPaC-
HyLb Ui pa3bilLa nagyac HarpaBaHHs.

He pakameHgyeuLa yKbiBaLb MeTaniuHbl nocya, 60 Toe NpbiBAa3e
[la yTBap3HHe 31eKTpaayri, AKaA MOXa BbIK/liKaLb na<ap.

Byasble acuApoXHbIMI 3 abropTKal HeKaTopbIX KaHT3iHepay, 60
AIHa MOXa pacnnasilla af BbICOKal TamnepaTypbl.

He naBiHHa AakpaHauua exbl i MyCillb MeLb NpakonaTtbla aaTyNiHbl
INA BbIXagy napy.

Myciub 6bILb Npakonatae, kab aaub Boicue napy. NepakaHanuecs,
LITO NAaKyHKi CymAllYanbHbiA 3 neyyy. He KapbicTareca nnactbl-
KaBbIMi Lii MeTafliuHbIMi 3aBA3KaMi, Kab na3berHyub pbi3bIKi ix pac-
nnayneHHa i yTBap3HHA 3neKTpaayri.

BbikapbicToyBaliLie TONbKi AnA pasarpaBy Li yniTBaHHA BagKacLi.
Meparpay moxa BbiKiKaLb Naxap.

He nakigariue ney 6e3 fgarnaay nagyac rataBaHHs.

Moxa 3MALYaLb MeTan, WTO NpbiBAA3e Aa 3NeKTpaayri i naxapy.

/\ YBATA:

Mpbl HarpaBaHHI NpagyKTay XapuyaBaHHA § NnacTbikaBbiX a60 NanApoBbIX KaHT3lHepax caubiue 3a
pab6oTaii neubl 3-3a MarybiMacLi y3rapaHHs.
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YBATA: HE Y>KbIBAALLE KAMEPLbIVHbIA CPOAKI
ONA YbICTKI, A TAKCAMA MAPABbIA,, ABPA3IVHbIA
ANbBO JIOBbIA, LUTO 3MALLUYAIOLb FNAPAXJIAPBLIA
HATPbIA (SODIUM HYDROXIDE) HA HIAKIX YACTKAX
BALLAW MEYbI.

YbICL{ILIE NMEY PArYNIAPHA | BbIAANANLE AAKNA-
Abl EXXbl. HenaaTpbiMaHHe neybl ¥ YbICTbIM CTaHe
MoOXa npbiBecli Aa NalwWKoAXKaHHA NaBepXHi, WTO
MO>Ka NameHLWbILb T3PMiH cnyX6bl i, Marubima,
npbiBecui a He6sAcneyHar cityaupili.

3HewWwHi Kopnyc neybl

3HelwHi kopnyc Bawai neybl Nérka ayblyaelya MaK-
KiMm Mbinam i Bafion. Boigananue pawTki mbina BinbrotT-
Hal TKaHiHal i npauipanue Kopnyc MAKKIM PyYHIKOM.
MaH3anb KipaBaHHA

AfublHiLe f3Bepbl Nepaj YblCTKal, kKab agknoybilb
AbICNN3M. ACUAPOXKHA 3 YbICTKaM MaH3Jli KipaBaHHA.
BbikapbicTOyBaviLe TONbKi TKaHiHY 3MOYaHyto Bafon i
BbITPbILE 3HELIHi KOPMYC Neybl MArKIM Py4YHiKOM.

He nepabonbluBaiiye 3 ab'émam Bagbl. He BbiKapbl-
cToyBaliLe XimiuHbIA Li abpasiyHblA MblioublA CPOAKI.

YHyTpaHbl Kopnyc neybl

1. lnAa nagTpbIMaHHA YbICLiHI Npauipanue Kopnyc
no6oi MAKKaii BiNbroTHai TKaHiHal abo rybkain na-
CNA KOXHara BblKapblCTaHHA, Kani ney Awys uénnas.
[ns BblaaneHHA 6onblu Cyp'é3HbIX 3abpyaKBaHHAY
BblKapblCTOYBaWLe MAKKae Mbiia i HeKanbKi pa3oy
npauApblLie NaBepxXHIO BiflbroTHal aHy4aii, Nakysb He
6ynyLb BblaaneHbl yce pawWTKi. He 3HimManue nakpbiy-
L€ xBanABoAa.

2. YnayHiuecs, lWWTO MAKKae Mbina i Baja He npaHika-
oUb Y HeBANIKIA aaTyNiHbl ¥ CLeHax, WTO MoXKa HaHe-
CLji WKoAy neybl.

3. He yxbiBariLe ybicLAYbIA CPOAKI TbiNy CNP3N Ha
YHYTpaHbIM Kopryce neubl.

Caublle 3a YblCLiHEN NaKpbILLA XBansaBoAa.
Makpbluyé xBanaBoga 3pobneHa 3 afuyBanbHbIX Ma-
TapbiAnay i NaBiHHa yblcUilyla 3 acUApoXKHacyto (Tpbl-
MaliLecs iHCTPYKLbI yBepce).

YBATA: YXbiBaHHe npa3mepHai KonbKacui Bagbl
MOXa NawKoA3ilb NakpbILLE XBanAsoaa.

MakpbiLué xBanaBoaa 3'Ayndella pacxofHaii YacTkam
i 6e3 HanexHal YbICTKi 3anaTpabye 3ameHbl.
KpyraBas nnardopma i nagcrayka KpyraBoi nnat-
dopmbi

BbiHbLe KpyraByto nnatdopmy i se nagcrayky 3 neublt.
BbimbiiiLie KpyraByto nnatdopmy i se naacrayky y
MArkam MbinibHal Baa3e. BoiTpbiLe MArkam TKaHiHaw.
Mnatdopmy i napgcTayKy Mo>KHa MbiLb Y nacyfambley-
Hal maLublHe.

A3Bepbl

Kab6 aubicuiub yce cnagbl rpasi, parynapHa npauipai-
Lie A3Bepbl, A3BAPHbIA 3aTBOPbI | 3aTBOPHbIA NaBePXHi
3 ycix 6aKoy MsAKKal BinbroTHai TKaHiHai. He Bbika-
pbicTOyBalLe abpasiyHblA YblCLAYbIA CPOAKI.

YBATA: He yxbIBaliLie NapaBblA aublUYanbHiKi.

Mapapabl Na YbICTLbI NeYbl

Maknaasiue y nocypn niMoH, aapaiie 300 mn Baabl i nparpaiue Ha 100 afcoTkax MaryTHacui Ha npauary 10-12 xsiniHay.

BbITpbiLe ney markam cyxom TKaHiHan.

YBATA:

+ 3aublHANLe A3Bepbl Neybl Nacna raTaBaHHA\pa3mapoyki. MamaATanue, WTo Kani A3Bepbl He 3a4blHEeHbIA, CBAT-
110 YHYTpPbI NpauArHe rapaub. 3aublHANLE A3BePbl Neybl ANA YnacHamn 6acnexi.

+ Kani Bbl MHOra ratyeue ¥ paxbime P100 (800 W), maryTHacub neubl ayTamaTbluHa 3Hisiuua, Kab nasberHyub
neparp3By. (Y3poBeHb MaryTHacLi 3BY 6ya3e 3HixaHbl.)

P3)XbIM raTaBaHHA

Cra HAQPTHbI Yac

MIKPAXBAJ1I P100

30 xBiniH

BY-15
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Printed in China
Wydrukowano w Chinach
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Natisnjeno na Kitajskem
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